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- zabrania sie podgrzewania pustych garnkéw, GN-6w, rondli i patelni;
- zabrania sie dodawania soli do zimnej wody
- zabrania sie sypania soli do pustych garnkéw, GN-6w, rondli i patelni
- sOl nalezy sypac¢ tylko i wytacznie na goraca wode;
- garnki, rondle i patelnie nalezy ustawi¢ centralnie na zrédle ciepta
- po doprowadzeniu potrawy do temperatury wrzenia nalezy zmniejszy¢
doptyw ciepta, tak aby tylko podtrzymac proces gotowania;
- potrawy geste lub odgrzewane nalezy doprowadza¢ do oczekiwane;
temperatury powoli, czesto mieszajac;
- garnki wypetnione zywnoscia zdejmowad, przestawiaé lub przesuwac
zawsze chwytajac za dwa uchwyty jednoczesnie;
- nalezy pamieta¢, ze uchwyty moga sie nagrzewaé do wysokich
temperatur, zaleca sie wiec uzywac rekawic ochronnych;
- nie wolno dokonywa¢ samodzielnych napraw, przerébek lub zmian
konstrukcyjnych;
- garnki,pojemniki GN, rondle i patelnie z zauwazonymi uszkodzeniami nalezy
natychmiast wycofac z uzycia;
- my¢ po kazdym uzyciu, stosujac ogélnie dostepne $rodki do mycia;
- mozna my¢ w zmywarkach;
- zabrania sie przechowywania zywnosci w garnkach, rondlach i na
patelniach;
- nie przestrzeganie w/w zalecen moze doprowadzi¢ miedzy innymi
do:
- przebarwienia powierzchni
- ubytkéw materiatu na powierzchni wewnetrzne;j
- rozwarstwienie dna

co skutkuje utrata gwarancji.
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