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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy dokfadnie zapoznac sie z niniejsza instruk-
Cja obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga
rézni¢ si¢ od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy dokfadnie zapoznac¢ sie z instrukcja obstugi. Instrukcje nalezy przecho-
wywaé w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw tech-
nicznych urzadzen bez zapowiedzi. Zdjecia, rysunki oraz opisy urzadzen maja charakter pogladowy.

I. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
* Nieprawidfowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranienie oséb.
* Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasciwym uzytkowa-
niem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z woda lub innymi ptynami. W
przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody, nalezy natychmiast wyciagnaé wtyczke z kontaktu, a nastep-
nie zleci¢ kontrole urzadzenia specjali$cie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowa¢ zagrozenie zycia.
¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.
* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.
* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.
¢ Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecijali-
zowanym punkcie naprawczym.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytkowaniem zawsze zle¢
przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

* Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go z dala od otwartego ognia. Jezeli
chcesz odfaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

* Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu lub sie o niego nie potknat.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowaé uzytkowanie urzadzen elektrycznych. Nigdy nie pozwalaj
dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzeniami bez nadzoru.

* Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wiasnie czyszczone, zawsze odiacz je od zrédta zasilania, wycia-
gajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga : Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty czas pozostaje pod napieciem.

* Wylacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy.
URZADZENIE StUZY DO PAKOWANIA PROZNIOWEGO PLYNOW | MAS SCHLODZONYCH. W momencie pracy
urzadzenia gdy pompa obniza ci$nienie w komorze pakowarki nastepuje zwiekszone parowanie cieptych i goracych ptynéw co
powoduje zasysanie przez pompe opardéw ptynu, co powoduje zmiane wiasciwosci oleju w pompie (nadmierne zuzycie) oraz
szybkie uszkodzenie pompy urzadzenia. NIE PODLEGA NAPRAWIE GWARANCY]NE]J.

2. BEZPIECZENSTWO PRZECHOWYWANIA PRODUKTOW SPOZYWCZYCH

Pakowanie prézniowe wydtuza okres przechowywania produktéow dzieki usunieciu wiekszo$ci powietrza z pojemnika i unie-
mozliwieniu wnikania $wiezego powietrza do wnetrza pojemnika, dzieki czemu zostaje ograniczony proces utleniania. Pakowanie
prézniowe pomaga zachowac smak i jakos¢ przechowywanych produktéow. Umozliwia rowniez powstrzymanie wzrostu mikro-
organizmoéw tlenowych, ktére w pewnych warunkach powoduja wyszczegolnione ponizej problemy:

Plesn — Plesn nie moze rozwija¢ sie w srodowisku o niskiej zawartosci tlenu; pakowanie prézniowe moze wyeliminowaé proces
rozwoju plesni.

Drozdze — Powstaja w wyniku fermentacji, co odzwierciedla sie zaréwno w zapachu jak i smaku produktéw. Drozdze potrze-
buja do rozwoju wody, cukru oraz umiarkowanej temperatury. Moga one przezy¢ zaréwno przy zapewnionym dostepie powie-
trza jak i bez powietrza. Spowolnienie rozwoju drozdzy wymaga wychtodzenia produktu, natomiast zamrazanie zatrzymuje ten
proces catkowicie.

Bakterie — powoduja nieprzyjemny zapach, utrate koloru oraz/lub zmigkczenie i o$lizgtos¢ powierzchni produktu. W odpo-
wiednich warunkach jad kietbasiany (organizm wywotujacy botulizm) moze rozwija¢ sie bez powietrza i nie daje sie wykry¢ za
pomocg zapachu lub smaku. Pomimo, iz jest to bardzo rzadka bakteria jest ona ogromnie niebezpieczna.

Tak jak w przypadku innych sposobéw przechowywania zywnosci, bardzo wazne jest skontrolowanie przed konsumpcja czy
dany produkt spozywczy nie jest zepsuty.

Aby bezpiecznie przechowywac jedzenie nalezy trzymac je w niskiej temperaturze. Temperatura 4°C lub nizsza znacznie ogra-
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nicza rozwdj mikroorganizmoéw. Zamrazanie produktéw w temperaturze -17°C nie zabija mikroorganizméw, ale zatrzymuje
ich rozwéj. W celu diugotrwatego przechowywania produktéw fatwo psujacych sig nalezy je zawsze zamrozi¢ po zapakowaniu
prézniowym.

Nalezy zauwazy¢, ze pakowanie prézniowe nie moze odwrdcic, ani cofnaé procesu psucia produktéw spozywczych. Moze jedy-
nie spowolni¢ zmiany obnizajace jako$¢ produktéw. Bardzo trudno jest przewidzie¢ jak dtugo dany produkt spozywczy zachowa
swoja najwyzsza jakos¢ jesli chodzi o smak, wyglad i powierzchnie zewnetrzna, poniewaz zalezy to w giéwnej mierze od wieku
oraz stanu tego produktu przed zapakowaniem prézniowym.

Uwaga: pakowanie prézniowe nie moze by¢ stosowane zamiast przechowywania w lodéwce lub zamrazania. Wszystkie tatwo
psujace sie produkty spozywcze, ktére wymagaja przechowywania w lodéwce lub zamrazarce muszg by¢ przechowywane w
lodéwce lub zamrazane niezaleznie od ich wczedniejszego zapakowania prézniowego.

Wskazéwki dotyczace przygotowania produktéw do pakowania prézniowego

Warzywa nalezy zblanszowa¢ przed zapakowaniem prézniowym. Blanszowanie powstrzymuje dziatanie enzymow, ktére powo-
duja utrate smaku, koloru oraz zmiane konsystencji produktéow. Aby zblanszowa¢ warzywa nalezy wtozy¢ je do gotujacej wody
lub do kuchenki mikrofalowej i zagotowaé, pilnujac aby nie stracity kruchosci. Nastepnie nalezy zanurzy¢ je w zimnej wodzie, aby
zatrzymacé proces gotowania. Na koniec nalezy osuszy¢ warzywa recznikiem i zapakowa¢ prézniowo. Warzywa kapustne (bro-
kuty, brukselka, kapusta, kalafior, kapusta wioska, rzepa) podczas przechowywania wydzielajg gazy. Dlatego tez po blanszowaniu
nalezy przechowywac je wytacznie w zamrazarce.

3. OPIS URZADZENIA
3.1. Budowa

Panel sterowania

Pokrywa komory prézniowej
Uchwyt

Korpus urzadzenia

Hak ruchomy

Hak zamocowany na stafe
Listwa zgrzewajaca

Komora prézniowa
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Pojemnik do podtrzymywania
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10. Uszczelka
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12. Pianka dociskowa
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3.2. Panel sterowania

G 1 E H

. | @. o. °. F
Marinate Time

Vacuum
Adjustable  Min Low Middle High Max Level
( Power ) ( Start ) ( Seal ) ( Stop )

A B 12 C D

A. Przycisk zasilania (Power)

I. Po podtaczeniu urzadzenia do zrédta zasilajacego w energie elektryczng, na wyswietlaczu pojawi sie¢ komunikat OFF.
Nalezy wcisna¢ przycisk zasilania Power, na wyswietlaczu pojawi sie ostatnie ustawienie czasu (lub czasu marynowania), a
nastepnie wybrany poziom prézni, potem urzadzenie przejdzie do trybu oczekiwania.

2. Po zakonczeniu pracy urzadzenia nalezy najpierw wcisna¢ przycisk Power, a dopiero potem odtaczy¢ pakowarke od zro-
dta zasilajacego w energie elektryczng.

3. Podczas pracy urzadzenia wcisniecie przycisku Power zatrzymuje kazdy biezacy cykl pracy.

B. Przycisk aktywacji pracy automatycznej (Start)

I. W trybie odsysania powietrza wcisniecie przycisku aktywacji pracy automatycznej spowoduije, ze urzadzenie przejdzie do
programu automatycznego odsysania powietrza, a po zakonczeniu tego procesu automatycznie zgrzeje torebke. Ten przycisk
jest uzywany tylko przy odsysaniu powietrza.

2. W trybie marynowania wcisniecie tego przycisku spowoduje, ze urzadzenie zacznie automatycznie proces marynowania
produktéw.

C. Przycisk zgrzewania (Seal)

Weisniecie przycisku zgrzewania, kiedy urzadzenie jest w trybie odsysania powietrza spowoduje, ze pakowarka natychmiast
zgrzeje torebke (bez wzgledu na ustawienia). Dzieki tej operacji mozna ochroni¢ przed zgnieceniem kruche produkty takie jak
pieczywo, herbatniki czy ciasto.

D. Przycisk zatrzymania pracy (Stop)
Weisniecie tego przycisku spowoduje, ze urzadzenie przerwie kazdy trwajacy cykl pracy.
E. Przycisk ustawien (Set)

Nalezy wcisna¢ ten przycisk, aby wybra¢ tryb odsysania powietrza i zgrzewania lub tryb odsysania powietrza i marynowania
produktéw (zaswieci sie odpowiednia lampka kontrolna). Za pomoca przyciskéw ,,+” i ,,-” mozna ustawi¢ czas zgrzewania lub
czas marynowania (czas zostanie pokazany na wyswietlaczu G).

F. Przycisk ustawiania poziomu prézni (Vacuum Level)

Za pomoca tego przycisku mozna ustawi¢ poziom prézni - poziom cisnienia powstatego wskutek odessania powietrza z wne-
trza komory pakowarki (zaswieci sie odpowiednia lampka kontrolna, poziom prézni - cisnienie jest wyswietlacze w jednostkach
inHg). Przy wyborze funkgji ,,ADJUSTABLE” (REGULACJA) poziom prézni mozna ustawic niezaleznie za pomoca przyciskéw
»+”, »-" (Poziom prézni zostanie pokazany na wyswietlaczu G).

G. Wyswietlacz LED
I. Pokazuje poziom prézni w czasie rzeczywistym.

2. Pokazuje czas zgrzewania lub czas marynowania.

7\ /_\
H. Przyciski regulaciji .o.a‘
Za ich pomoca mozna:
I. Ustawiaé czas zgrzewania;
2. Ustawia¢ czas marynowania;
3. Ustawia¢ poziom proézni.
I. Lampka kontrolna
I1. Lampka kontrolna trybu pracy urzadzenia;

12. Lampka kontrolna poziomu prozni.



4. DANE TECHNICZNE

Model 691312
Napiecie zasilajace 230 V/50 Hz
Moc 400 W
Wymiary zewnetrzne 346X249X421 mm
Wymiary komory 315x30x261 mm
Dtugosé/szerokosé listwy zgrzewajacej 254x3,5 mm
Poziom hatasu < 70DB
Cisnienie w pompie -29,3”Hg /-993mbar (*5%o0)
Cisnienie w komorze -29,0”Hg/-982mbar (+5%o0)
Waga 13,8 kg

5. MONTAZ

5.1. Instalacja do zrédta zasilania

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ za pomoca wtyczki do gniazda zasilania sieci elektrycznej z zabezpieczeniem réznicowo-prado-
wym.
5.2. Lokalizacja

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na réwne;j i stabilnej powierzchni z dala od zrédet ciepta takich jak kuchnia, frytownice itp. Istnieje
réwniez mozliwo$¢ przymocowania urzadzenia do $ciany.

6. URUCHOMIENIE

Jezeli pracujecie Panistwo przy przetworstwie spozywczym lub w przemysle zywieniowym, zapewne juz znacie Panstwo zalety
pakownia prézniowego. Ten rodzaj pakowania produktéw spozywczych jest juz pomysinie stosowany od wielu lat i jest uwazany
za bezpieczna i ekonomiczna metode wydtuzania okresu przydatnosci do spozycia zywnosci, z zachowaniem jej pierwotnej ja-
kosci. Jezeli pakowanie prézniowe jest nowoscia w Panstwa domu lub w pracy, wkrétce zaczniecie sie Pafistwo zastanawia¢ jak
mogliscie egzystowac nie znajac tej wspaniatej metody!

Bez wzgledu na to czy jestescie Paiistwo poczatkujacy czy doswiadczeni w stosowaniu pakowania prézniowego, jest kilka zasad,
ktérych nalezy przestrzegaé, aby zapakowane produkty byty bezpieczne do spozycia. Zaniedbanie stosowania tych zasad moze
spowodowac nie tylko zepsucie sie produktu, ale takze w niektérych przypadkach nawet powazng chorobe lub $mier¢.

Kiedy juz zaznajomicie sie Paristwo z procedurami dotyczacymi uzytkowania urzadzenia bedziecie Panstwo z tatwoscia i przy-
jemnoscia uzywa¢ Komorowa pakowarke prozniowa i cieszy¢ sie zachowaniem wysokiej jakosci przechowywanych produktow
spozywczych.

* Nalezy pakowac¢ jedynie $wieze produkty spozywcze. Nie nalezy pakowac prézniowo starych i zlezatych produktéw. Jezeli
produkt juz przed zapakowaniem nie nadaje sie do spozycia, jego jakos¢ nie podniesie sie¢ podczas pakowania prézniowego.

* Swieze produkty (miesa, warzywa, sery, itp.) powinny by¢ przechowywane w temperaturze |°C lub nizszej albo powinny
zostaé¢ zamrozone po zapakowaniu prézniowym.

* Pakowanie prézniowe powoduje usuniecie z pojemnika duzej czesci powietrza. Odessanie powietrza spowalnia rozwéj wiek-
szosci zywych mikroorganizmow takich jak bakterie tlenowe i plesn, ktore obnizajg jakos$¢ produktow spozywczych. Jednakze
niektoére formy bakterii takie jak na przyktad laseczki jadu kietbasianego (odpowiedzialne za wywotanie botulizmu) naleza do
grupy beztlenowcdéw i moga rozwijac sie w srodowisku bez dostepu tlenu.

* Produkty spozywcze podatne na rozwéj jadu kietbasianego powinny by¢ przechowywane w lodéwce przez krotki okres cza-
su, natomiast dla diuzszego przechowywania nalezy je zamrozi¢. Spozywa¢ natychmiast po podgrzaniu.

* Warzywa takie jak kalafior, brokuty, kapusta, po zapakowaniu prézniowym beda wydzielaty gazy. Dlatego przygotowujac tego
typu warzywa do pakowania prézniowego nalezy je uprzednio zblanszowac.

* Wszystkie tatwo psujace si¢ produkty spozywcze musza by¢ przechowywane w lodéwce lub mrozone, aby zapobiec ich
zepsuciu.

* Pakowanie prézniowe nie jest substytutem puszkowania produktéw.

6.1. Pakowanie z wykorzystaniem torebek do pakowania prézniowego
Z uwagi na fakt, iz ten model jest wyposazony w system zawieszania torebek i do pakowania prézniowego niezbedne jest zawie-
szenie torebki na haku, konieczny jest zakup specjalnych torebek z otworami na haki dostepnych na rynku.

* Pakowanie prézniowe wydtuza okres $wiezosci produktu od 3 - 5 razy dtuzej w poréwnaniu z tradycyjnymi metodami prze-
chowywania w zwyktych torebkach.

* Aby jak najlepiej dopasowac sie do potrzeb uzytkownikow dostepne s torebki w kilku rozmiarach.
* S3 one rowniez doskonale dopasowane do uzytkowania z wieloma innymi urzadzeniami w gospodarstwach domowych.

* Sous-Vide. Torebki do pakowania prézniowego mozna schtadza¢, zamrazaé, jak réwniez s3 one bezpieczne do podgrzewania
w kuchence mikrofalowej, moga by¢ gotowane i maja petne zastosowanie dla metody gotowania Sous-Vide.
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* Dostepne s3 torebki o standardowej grubosci 3 mm oraz bardzo wytrzymate torebki o grubosci 4 mm.

7. INSTRUKCJA OBStUGI URZADZENIA

PRZED ROZPOCZECIEM PAKOWANIA PROZNIOWEGO, PRODUKT POWINIEN BYC WSTEPNIE SCHLODZO-
NY.

Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem nalezy uwaznie przeczytaé jego instrukcje obstugi.
I. Wybér torebki do pakowania prézniowego.
Wybra¢ odpowiedni rozmiar torebki do pakowania prézniowego (torebka musi mie¢ naci¢cia na haki),
umiesci¢ nacigcie torebki z lewej strony na zamocowanym na stale haku, a nastepnie zawiesi¢ torebke za na-
ciecie z drugiej strony na ruchomym haku i przesuna¢ go tak, aby otwor torebki byl prosty i rowno utozony.

a. Mocujac torebke do pakowania prézniowego w urzadzeniu nalezy upewni¢ sie, ze torebka znajduje sie catkowicie we-
wnatrz komory.

b. Pojemnik do podtrzymywania ptynéw w komorze prézniowej ma na celu zapobieganie zerwaniu sie torebki lub jej peknig-
ciu i rozlaniu sig ptynu przeznaczonego do zapakowania prézniowego.

2. Podtaczy¢ urzadzenie do gniazda zasilajacego z uziemieniem.

Na wyswietlaczu znajdujacym sie na panelu sterowania pokaze sie komunikat ,,OFF”.
3. Przycisk zasilania "Power”

Przycisk zasilania ,,Power” nalezy wcisna¢, aby aktywowa¢é prace urzadzenia.
4. Ustawianie czasu (Time)

a. Wcisna¢ przycisk ustawien ,,Set”, aby wybra¢ czas zgrzewania lub czas marynowania (zaswieci si¢ odpowiednia lampka
kontrolna).

”»

b. Po dokonaniu wyboru trybu pracy, ustawié czas za pomoca przyciskow ,,+” i ,,-”.
5. Ustawianie poziomu prézni (Vacuum degree)
Weisnaé przycisk poziomu prézni ,Vacuum Level”, aby wybra¢ odpowiednie ci$nienie:
Maksymalne - Max ( 29,0 inHg ); Wysokie - High ( 28,5 inHg ); Srednie - Medium ( 27,5 inHg ); Niskie - Low ( 26,0 inHg ); Mi-
nimalne - Minimum ( 23,5 inHg ); Istnieje mozliwos¢ wyboru opcji ustawiania ,,Adjustable” (Przy wyborze tej opcji uzytkownik
moze za pomoca przyciskow ,,+” i ,,-” ustawi¢ zadany poziom prézni).
6. Tryb odsysania powietrza - zgrzewania (Vacuum - seal mode)

a. W przypadku wybrania tego trybu (wiacza sie lampka kontrolna czasu zgrzewania - Seal Time), nalezy wcisnaé przycisk
Start, urzadzenie automatycznie przejdzie do procesu odsysania powietrza, warto$¢ przedstawiona na wyswietlaczu bedzie
rosta od 0 do wczesniej ustawionego poziomu prozni.

b. Kiedy zakonczy sie proces odsysania powietrza urzadzenie przejdzie automatycznie do trybu zgrzewania, na wyswietlaczu
bedzie pokazane odliczanie czasu od ustawionej wczesniej wartosci do zera.

c. Komora prézniowa urzadzenia ponownie napetnia sie powietrzem, a torebka prézniowa scisle przylega do zapakowanych
w niej produktow.
d. Caly proces jest zakonczony, kiedy urzadzenie powiadomi uzytkownika sygnatem dzwiekowym.
7. Tryb odsysania powietrza - marynowania (Vacuum - marinate mode)
Weisnaé przycisk marynowania (zaswieci sie lampka kontrolna czasu marynowania - Marinate Time), a nastepnie wcisna¢ przy-
cisk Start, urzadzenie automatycznie rozpocznie cykl marynowania prézniowego (cykl co 9 minut, istnieje mozliwosé ustawienia
do Il cykli); Podczas procesu odsysania powietrza, warto$é¢ przedstawiona na wyswietlaczu bedzie rosta od 0 do wczesniej

ustawionego domyslnego poziomu proézni. Podczas procesu marynowania produktéw wartos$é przedstawiona na wyswietlaczu
stopniowo maleje od ustawionej domyslnie wartosci poziomu prézni.

8. Kontrola torebki do pakowania prézniowego

Odsysanie powietrza — efekt koricowy pakowania prézniowego kontroluje sie poprzez sprawdzenie przylegania torebki do
produktu. Jezeli zauwazycie Panstwo w zapakowanej prézniowo torebce banki powietrza oznacza to, ze nalezy zwiekszy¢ czas
odsysania powietrza o 5 sekund, a nastepnie ponownie przeprowadzi¢ test. Czas odsysania powietrza mozna ustawi¢ maksymal-
nie na 60 sekund w zaleznosci od rozmiaru torebki oraz ilosci i wielkosci produktéw przeznaczonych do pakowania.

Zgrzewanie — Sprawdzi¢ jakos¢ zgrzewu.

Uwaga: Prawidlowo wykonany zgrzew powinien by¢ réwny i ,,przejrzysty”. Jezeli zgrzew jest nieregularny lub nie-
kompletny nalezy wydtuzy¢ czas zgrzewania o | sekunde. Jezeli zgrzew jest metny lub ,,przymglony’’ nalezy skrécic
czas zgrzewania o | sekunde.

* Jezeli torebka do pakowania prézniowego nie jest zawieszona wystarczajaco réwno i prosto na ruchomym haku,
moze to spowodowac gorsza jako$¢ odsysania powietrza lub gorsze zgrzewanie

8. PRZECHOWYWANIE POZYWIENIA ORAZ ZASADY BEZPIECZENSTWA

Pakowarka prézniowa zrewolucjonizuje sposob kupowania i przechowywania zywnosci. Poniewaz pakowanie prézniowe po-
maga efektywnie wyeliminowaé zmiany w przechowywanych artykufach spozywczych spowodowane dostepem powietrza oraz
odwodnieniem produktéw, jak réwniez spowalnia proces psucia sie pozywienia, teraz mozecie Panstwo doceni¢ korzysci wypty-
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wajace z mozliwosci kupowania produktéw spozywczych w duzych ilosciach bez narazania sie na ryzyko zmarnowania szybciej
psujacych sie artykutow.

Pakowanie prézniowe z wykorzystaniem urzadzenia umozliwia usuniecie z opakowania prézniowego az do 90% powietrza.
Dzigki temu pozywienie zachowa $wiezos$¢ 5 — krotnie diuzej niz w przypadku tradycyjnych metod przechowywania. Produkty
suche, takie jak makarony, ptatki lub maka pozostang $wieze od poczatku do konca. Dodatkowo pakowanie prézniowe pozwoli
zabezpieczy¢ zywnos¢ przed wotkiem zbozowym oraz innymi owadami, ktére legna sie w suchych produktach spozywczych.
Nalezy pakowa¢ wyltacznie jak najswiezsze produkty.

Jednakze nalezy pamigtad, ze nie wszystkie rodzaje produktéw spozywczych nadaja si¢ do pakowania prézniowego. Nigdy nie
nalezy pakowac¢ prézniowo czosnku lub grzybéw. Po usunigciu powietrza z opakowania z czosnkiem lub grzybami zacho-
dzi w tych produktach reakcja chemiczna powodujaca, ze stajg sie one niebezpieczne do spozycia. Warzywa powinny zostac¢
zblanszowane przed zapakowaniem prézniowym, aby zlikwidowac wszelkie enzymy, ktére moga powodowac ich rozktad oraz
wydzielanie gazéw.

Produkty spozywcze Zapakowane prézniowo prze- | Zapakowane prézniowo Typowe przechowywanie
chowywane w zamrazalniku przechowywane w lodéwce
Swieza wotowina i 1-3 lata 1 miesigc 1-2 tygodnie
cielecina
Migso mielone 1 rok 1 miesiac 1-2 tygodnie
Swieia wieprzowina [ 2-3 lata 2-4 tygodnie 1 tydzien
Swieze ryby 2 lata 2 tygodnie 3-4 dni
Swiezy dréb 2-3 lata 2-4 tygodnie 1 tydzien
Migsa wedzone 3 lata 6-12 tygodni 2-4 tygodnie
Produkty $wieze, blan- | 2-3 ]Jata 2-4 tygodnie 1-2 tygodnie
szowane
Swieze owoce 2-3 lata 2 tygodnie 3-4 dni
Twarde sery 6 miesigcy 6-12 tygodni 2-4 dni
Wedliny w plasterkach | Nie zaleca si¢ 6-12 tygodni 1-2 tygodnie
Swiezy makaron 6 miesigcy 2-3 tygodnie 1 tydzien

9. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

9.1. Wskazéwki ogdlne

Regularna, kompleksowa konserwacja jest niezbedna dla wydtuzenia czasu eksploatacji urzadzenia i dla zapobiezenia awariom
jak i dla osiagniecia optymalnych rezultatéw pakowania. Jesli urzadzenie jest uzytkowane intensywnie (pracuje ponad 4 godziny
dziennie), zaleca sie przeprowadzanie profesjonalnej konserwacji co 6 miesiecy. Przy mniej intensywnym uzytkowaniu urzadze-
nia przeprowadzenie kompleksowej konserwacji raz do roku jest wystarczajace. (czestotliwos¢ konserwacji zalezy od lokalizacji
urzadzenia, otoczenia i rodzaju pakowanych produktow).

Miedzy kompleksowymi, okresowymi konserwacjami konieczne jest regularne realizowanie drobniejszych dziatar konserwacyj-

nych, ktére uzytkownik urzadzenia moze przeprowadzi¢ we wtasnym zakresie. Zakres tych dziatan wyszczegélniono na niniejszej
stronie.

A WAZNE UWAGI W TRAKCIE | PO PRZEPROWADZONE] KONSERWAC]I

* Przed kazda konserwacja urzadzenia nalezy je odtaczy¢ od zrédta zasilania. Zawsze nalezy odfaczy¢ wtyczke przewodu za-
silajacego od gniazdka elektrycznego.

* W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata prawidtowo lub wytwarza dziwne dzwieki, nalezy je natychmiast wytaczy¢ za pomoca
przycisku ON/OFF i skontaktowa¢ sie z dostawca.

* Podczas czyszczenia przezroczystej pokrywy NIE WOLNO uzywa¢ srodkéw czyszczacych zawierajacych rozpuszczalniki.
Nalezy rowniez kontrolowaé przynajmniej raz w tygodniu czy na pokrywie nie ma peknie¢. W przypadku pojawienia sie pek-
nie¢ nalezy natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i skontaktowac sie z dostawca

* Nie wolno czysci¢ urzadzenia pod wysokim cisnieniem. Czyszczenie pod ci$nieniem moze spowodowa¢ powazne uszkodze-
nia zaréwno czesci elektronicznych urzadzenia jak i jego innych czesci.

* Nie wolno dopusci¢, aby woda dostafa sie do dyszy wylotowej powietrza z komory prézniowej lub do otworu wylotowego z
pompy, co mogfoby spowodowac nieodwracalne uszkodzenia pompy.

* Przeprowadzanie wiekszych napraw i konserwacji musi by¢ realizowane przez autoryzowanego dostawce urzadzenia.

* Urzadzenia s3 zaprojektowane do pracy nie dtuzszej niz 5 godzin dziennie. Dostawca urzadzen nie ponosi odpowiedzialnosci

za jakiekolwiek awarie czy uszkodzenia powstate w wyniku wyraznego przekroczenia wyzej podanego limitu czasu pracy
urzadzenia bez wczesniejszej konsultacji z dostawca lub producentem.

* Przenoszenie lub transport urzadzenia musi odbywac sie w pozycji pionowej. NIE WOLNO przechyla¢ urzadzenia, ponie-
waz moze to spowodowacé uszkodzenie pompy.



* W przypadku niestosowania sie do wskazéwek niniejszej instrukcji dotyczacych konserwacji urzadzenia dostawca oraz pro-
ducent nie ponosza odpowiedzialnosci za jakiekolwiek awarie czy uszkodzenia urzadzenia.

9.2. Harmonogram standardowych konserwacji okresowych

Codziennie:
* Wyczysci¢ wilgotna sciereczka komore prézniowa, pokrywe i obudowe urzadzenia.
* Zwréci¢ uwage, aby do czyszczenia nie uzywac zadnych srodkéw czyszczacych zawierajacych rozpuszczalniki.
* Nie czysci¢ urzadzenia pod ci$nieniem.
* Czyszczenie listwy zgrzewajacej i uchwytu silikonowego przy uzyciu wilgotnej szmatki

10. PROBLEMY, PRZYCZYNY, ROZWIAZANIA

Przy prawidiowej obstudze i odpowiedniej konserwacji pakowarka prézniowa zapewni Panstwu diugie lata wydajnej i beza-
waryjnej pracy. Jednakze, tak jak podczas uzytkowania kazdego urzadzenia, moga pojawi¢ sie drobne problemy. Prosimy, aby
przed skontaktowaniem sie z serwisem naprawczym przeczytali Panstwo wskazéwki dotyczace samodzielnego rozwiazywania
probleméw.

Pakowarka prézniowa nie wtacza sie

* Nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie zostato prawidtowo podtaczone do uziemionego gniazda zasilajacego.

* Sprawdzi¢ czy przewdd zasilajacy nie jest peknigty, przecigty lub uszkodzony w inny sposéb. Nie nalezy uzytkowac urzadze-
nia, w przypadku, gdy jego przewdd zasilajacy jest uszkodzony.

* Upewnic sie, ze przycisk wiacznika ON/OFF zostat prawidtowo wecisniety. Kiedy urzadzenie jest wtaczone wyswietlacz jest
podswietlony.

Pakowarka prézniowa nie odsysa powietrza w odpowiednim stopniu

* Ustawiono nie wystarczajaco diugi czas odsysania powietrza / zgrzewania. Nalezy wydtuzy¢ czas odsysania powietrza i zgrze-
wania, a nastepnie sprobowac ponownie zapakowac produkt.

* Aby proces pakowania prézniowego (odsysanie powietrza i zgrzewanie) przebiegat prawidtowo otwér torebki przeznaczonej
do zapakowania prézniowego musi znajdowac sie wewnatrz pakowarki.

¢ Przy pakowaniu z wykorzystaniem folii do pakowania prézniowego z rolki nalezy upewnic sie, ze poprzedni zgrzew jest cat-
kowicie szczelny.

* Aby prawidtowo zapakowa¢ zadane artykuty zarowno pakowarka jak i woreczki przeznaczone do pakowania prézniowego
musza by¢ czyste, suche i wolne od wszelkich resztek produktéw lub innych zanieczyszczen. Przetrze¢ powierzchnie listwy
zgrzewajacej oraz wnetrze torebki do pakowania i sprébowa¢ ponownie.

Torebka do pakowania prézniowego traci szczelno$¢ po zakonczeniu zgrzewania

¢ Ostre przedmioty moga spowodowac powstanie matych otworéw w torebkach. Aby unikna¢ przektucia torebki nalezy owi-
nac¢ ostre krawedzie papierowym recznikiem i uzy¢ do pakowania nowej torebki.

* Niektére owoce i warzywa, jezeli nie zostaty odpowiednio zblanszowane lub zamrozone przed zapakowaniem, moga wy-
dziela¢ gazy. W takim przypadku nalezy otworzy¢ torebke. Jezeli uwazacie Panstwo, ze przechowywane produkty zaczety sie
psu¢, nalezy je zwyczajnie wyrzucic. Jezeli proces rozktadu jeszcze sie nie rozpoczat nalezy jak najszybciej skonsumowac te
produkty. Jezeli jednak istnieja watpliwosci co do $wiezosci artykutéw spozywczych, lepiej je wyrzucié.

Pakowarka prézniowa nie zgrzewa prawidtowo torebek

* Ustawiony czas zgrzewania moze by¢ zbyt krotki. Wydtuzy¢ czas zgrzewania i sprébowaé ponownie.

* Nie jest mozliwe szczelne zgrzanie otworéw torebek, w przypadku, gdy sa one wilgotne lub, gdy miejsce zgrzewania jest
zabrudzone resztkami jedzenia lub innymi zanieczyszczeniami. Nalezy wytrze¢ wewnetrzna strone torebki do pakowania
prézniowego i sprébowaé ponownie.

* Torebka przeznaczona do zgrzewania musi by¢ prawidtowo umieszczona wzdtuz listwy zgrzewajacej. Nalezy upewni¢ sie,
Ze otwor torebki na catej dtugosci zostat umieszczony na listwie zgrzewajacej oraz, ze konce torebki nie sa zagniecione lub
,Zwichrowane”.

1. KODY USTEREK

Kod usterki | Przyczyny alarmu Sposéb postepowania

EOI Kiedy urzadzenie odsysa po- Sprawdzi¢ czy pokrywa komory prézniowej jest zamknieta;

wietrze przez pewien czas, dwa | Sprawdzi¢ czy uszczelki zgrzewania zostaty prawidiowo zamontowane;

przefaczniki ci$nienia nie zamy- Sprawdzié czy pompa weiaz pracuje;

kaja sie.
Sprawdzi¢ czy przetaczniki cisnienia nie uleglty awarii (sprawdzic¢ rurke
potaczeniowa, przetaczniki cisnienia, kabel przesytania danych 10P itp.)
E02 Kiedy urzadzenie przechodzi w Sprawdzi¢ czy pokrywa komory prézniowej jest zamknieta;

tryb zgr?ew’ania, mikro!)rzechz— Sprawdzi¢ czy mikroprzetacznik nie ulegt awarii (przewéd potaczeniowy
nik nie zamyka sie. GAS|, mikroprzetacznik, kabel przesytania danych 10P, itp.)




Kod usterki |Przyczyny alarmu Sposé6b postepowania
LP Urzadzenie traci moc podczas Sprawdzi¢ zasilanie urzadzenia w energie elektryczna.
pracy. Sprawdzi¢ uktad zasilajacy urzadzenia (przewdd zasilajacy, przewod da-
nych [0P)

12. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN
Informacja dla uzytkownikéw o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym

e Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowiazek nieodpfatnego przyjecia
starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej ilosci. Warunkiem jest dostarczenie sprzetu
do sklepu na swdj koszt.

* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Paristwo na gminnej stronie interneto-
wej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.

* Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze wzgledéw technicznych,
serwis jest zobowiazany do nieodpfatnego przyjecia tego urzadzenia.

* Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie maja Panstwo czasu lub mozliwosci przewiezienia swojego sprzetu do
punktu zbioérki, mozna skorzystac z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami
Groza Ci za to wysokie kary pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukeji oznacza, ze produktu nie wolno
wyrzucaé do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowiazkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wy-

— —  znaczonego punktu zbiérki w celu wtasciwego jego przetworzenia.
W0003390WZ

13. GWARANCJA
Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.
W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu , nie podlegaja one naprawie
gwarancyjnej
Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone kamie-
niem kottowym, $ruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego rodzaju
elementy uszkodzone mechanicznie.
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