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TECHNOLOGIA MYCHEF

ZALETY PIECOW MYCHEF

DOSKKONALE REZULTATY WIEKSZY KOMFORT

- WIEKSZA SIKUTECZNOSC WIEKSZA OCHRONA
GOTOWANIA UZYTIKOWANIA

| WYDAJNOSC ZYWNOSCI
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OPATENTOWANY
MultiSteam

Innowacyjna, opatentowana
technologia wprowadzania
podwdéjnej pary, 5 razy szybsza nizw
tradycyjnych systemach (bajler lub
natrysk bezposredni) dzieki
wstepnemu podgrzewaniu wody.
Szybsza i gestsza para, zapewniajgca
réwnomierne gotowanie.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Jedyny taki opatentowany system,
kt6ry zapewnia maksymalng
stabilno$¢ termiczng podczas
gotowania w hiskiej temperaturze z
minimalnymi odchyleniami (+ 0,2°C).
(opcja)

Smart Clima Plus

Inteligentny system tworzenia i
zarzadzania systemem. Dzigki
Zaawansowanym czujnikom, piec
monitoruje wilgotno$¢ w komorze
pieczenia, wprowadzajac lub
odprowadzajgc pare, aby uzyskac
pozadany rezultat.

DryOut Plus

Umozliwia aktywne usuwanie
wilgoci z komory w celu uzyskania
bardziej chrupigcej tekstury dzigki
unikalnej technologii
niskoci$nieniowej. Chrupiace,
ztociste, bardzo szybkie i
doskonate rezultaty.

Sous-vide, jednoi
wielopunktowe sondy z
magnetycznym ztgczem plug
& play lub wewngtrzng sonda
Jjednopunktowg

lub sonda wielopunktowa
Dzigki nowemu zfgczu
magnetycznemu podfgczenie
sondy jeszcze nigdy nie byto tak
szybkie i fatwe

Zintegrowana rynienka
ociekowa

Rynienka ociekowa podtaczona do
odptywu. Rynienka zostata réwniez
wyposazona w filtr ktéry zapobiega
przedostawaniu sie resztek
Jjedzenia, ktére mogtyby
spowodowac jego zatkanie.

Whbudowane oswietlenie
LED

Specjalnie zaprojektowane,
odporne na wysokie temperatury,
charakteryzuje sie¢ minimalnym
zuzyciem energii oraz
wydtuzonym czasem pracy.

Ztgcze USB

Ztacze USB dla rejestrowania
danych HACCP, aktualizacji
oprogramowania oraz wysytania i
pobierania programéw.
Urzadzenie umozliwia
rejestrowanie temperatur i
zdarzen wystepujacych podczas
normalnego uzytkowania.
Dostepne dla modeli COMPACT
CONCEPT, COMPACT
EVOLUTION, iCOOK, iBAKE,
iCOOK MAX oraz iBAKE MAX.

—

Wysokiej jakosci izolacja
termiczna

Komora grzewcza wykonana ze
stali AIS| 304 i AISI 316L (modele
MAX). Jej duza wytrzymatosc
gwarantuje doskonale gotowanie i
znaczng oszczednos¢ energii.

Szkto niskoemisyjne

Najnowsza technologia szkfa
niskoemisyjnego zapewnia lepszg
izolacje poprzez zmniejszenie strat
ciepfa. Konstrukceja drzwi sprawia,
Ze sg one tatwe do czyszczenia i
bezpieczne w obstudze.

Najnowoczes$niejsza,
wysokowydajna technologia
nawiewu Smartwind

Szybsze i bardziej rownomierne
gotowanie dzigki
termodynamicznej konstrukgji
wentylatora w pofgczeniu z

z inteligentnym zarzgdzaniem
predkoscig i kierunkiem obrotéw

OPATENTOWANY

MyCare - mycie
automatyczne

Opatentowany inteligentny
automatyczny system myjacy.
Usuwa wszelkie zabrudzenia z
komory pieca. Piec wykrywa
stopien zabrudzenia i proponuje
najbardziej odpowiedni program.

OPATENTOWAN

UltraVioletSteam

Ta opatentowana technologia
moze wytwarzac absolutnie
czysta, wysterylizowana pare,
ktora jest wolna od patogenéw
nawet w niskich temperaturach,
dzieki systemowi promieniowania
ultrafioletowego (opcja).

OPATENTOWANY

Jedyny w 100% sterylny piec
Dzieki potgczeniu
opatentowanych technologii
UltraVioletSteam i systemu
samoczyszczenia MyCare komora
pieca bedzie w100% sterylna,
czysta i wolna od patogendéw
nawet w niskich temperaturach.

Raczka oraz komponenty
wykonane z tworzyw o
wiasciwosciach
antybakteryjnych

Dodany komponent anty-
bakteryjny umozliwia lepszg
ochrong przed rozprzestrze-
nianiem sig zarazkéw i bakterii,
Zzapewniajgc w ten sposdb czysty
i higieniczng powierzchnie.

NightWatch

Mozesz gotowaé w nocy w niskich
temperaturach, z petnym ze
spokojem o swoje dania. W
przypadku, gdy temperatura spadnie
ponizej 56°C, piec wyda widoczne i
dzwigkowe ostrzezenia.
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PANELE STEROWANIA

ICOOK
& IBAKE

INTELIGENTNY INTERFEJS UMOZLIWIAJACY WPROWADZANIE ZMIAN W PRZEPISACH

tatwy w uzyciu panel sterowania z
10-calowym ekranem dotykowym o
wysokiej rozdzielczosci, ktéry

umozliwia intuicyjng obstuge piecéw

iCOOK oraz iBAKE.

Umozliwia on dostosowanie

menu zgodnie z potrzebami kazdego

uzytkownika, zapamigtanie do 400
programéw po 10 krokéw kazdy,
oraz mozliwoé€ jednoczesnego
gotowania réznych rodzajéw potraw
W tym samym czasie na oddzielnych
poziomach.

Dzigki potgczeniu z MyCloud, mozna
przegladac¢ postepy w gotowaniu, a
takze tworzy¢ i zapisywac przepisy z
z dowolnego miejsca.
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1.
Szybkie Menu

Spersonalizowane menu
Z najczesciej uzywanymi
funkcjami podczas
przygotowywania
positkow.

3.

SmartCooking/SmartBaking

Inteligentny system wspomagajacy
gotowanie oraz inteligentny system
wspomagajacy pieczenie dostepny
tylko w modelach iBAKE.

MENU

2.
Tryb Szefa Kuchni

Dostosuj ustawienia
gotowania regulujac
zgdane parametry
recznie.

4,

Zarzadzanie
gotowaniem
wielopoziomowym

Gotuj potrawy
jednoczesnie
na réznych
poziomach.

5.

Regeneracja/Trwatosé

Zregeneruj zamrozong
lub schtodzong zywnosc
w sposéb kontrolowany.

TEXTURE

6.
MyCare

Inteligentny system
samoczyszczacy.

4 programy mycia i
ptukania.

7.
Przepisy

Uzyskaj dostep do
przepiséw swoich oraz
innych szefow kuchni
lub wyszukuj potrawy
poprzez wybieranie
sktadnikoéw.

8.
Konfiguracja

Dostep do wszystkich
ustawien pieca.

mychef.
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ICOOK cnn 2 .

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE .
SMART
© H O s e "t

Restauracje  Hotele  Catering Stotéwki Bary . ml:;r;lr:yhnfupermarkety 10GN1N
iCook 0GIE iCook 061G iCook 101E iCook 101G
Cena (MyCare - System samoczyszczacy w zestawie z Wi-Fi) 25120 zt 32630 zt 38 030 zt 45080 zt
Zasilanie ’ A ’ A
Pojemno$é GN 6x11GN 10x1/1GN
Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosé) 760 x 725 x 750 mm 760 x 842 x 854 mm 760 X 725 x 1020 mm 760 x 842 x 1144 mm
Waga 80 kg 130 kg M2 kg 147 kg
Rekomendowana dzienna liczba porcji 40-110 55-120 80-160 80-160
[o] $¢ migdzy p! i i 68 mm 80 mm 68 mm 80 mm
Moc elektryczna 93 kW 805 W 18,6 kW 805 W
Moc gazowa (G20, G30, G31) - 1B kW - 20 kW
Przylacze gazowe - Ztacze G¥2" - Ztacze GY¥2"
Napiegcie (V/Ph/Hz) 400/3L+N/50-60 (1) 230V/L+N/50-60 400/3L+N/50-60 (1) 230V/L+N/50-60
3 tryby gotowania: Konwekcja (od 30° do 280°C) / Mieszany: konwekcja + para (od 30° do 280°C) / para wodna nasycona (od 30° do 130°C) v v
Nagrzewanie i schtadzanie. Automatyczne wstepne nagrzewanie lub schtadzanie komory gotowania v v
SmartWind. Szybsze, w petni rownomierne gotowanie dzieki inteligentnemu systemowi, ktéry reguluje kierunek obrotow wentylatoréw i ich predkosc. 4 predkosci 6 predkosci 4 predkosci 6 predkosci
MultiSteam. Opatentowana technologia podwaéjnego wtrysku pary v v

SmartClima Plus. Inteligentny system czujnikéw, ktéry reguluje moc i wilgotnosé w komorze w zaleznosci od rodzaju i ilosci zywnosci

<
<

DryOut Plus. Aktywne usuwanie wilgoci z komory za pomoca technologii niskocisnieniowej. Technologia zapewniajgca chrupiace, ztociste,
ultraszybkie i doskonate rezultaty.

<
<

MySmartCooking. Inteligentny system gotowania. Wybierz produkt, rodzaj obrébki , dostosuj wielkosé, stopien przyrumienienia i ustawienia
punktowe, a piec sam obliczy parametry, aby uzyskac doskonaty rezultat.

<
<

Multilevel. Zarzadzanie niezaleznym gotowaniem kilku potraw potraw na raz z réznymi czasami zakonczenia, idealne dla restauracji a la carte v v
Just In Time. Synchronizuje wktadanie pojemnikéw, aby wszystkie potrawy byly przygotowywane w tym samym czasie v v
Polaczenie Wi-Fi , z funkcja zdalnej aktualizacji oprogramowania v v
MyCloud. Pozostan w kontakcie ze swoim piecem za pomoca smartfona lub tabletu. Wyswietlaj status pieczenia, tworz i zapisuj przepisy z v v
dowolnego miejsca i wysytaj je do swojego piedZ lub korzystaj z ksiazki z przepisami, ktdra jest stale aktualizowana.
Programy + Fazy gotowania w kazdym programie pieca 400 +10 400 +10
FastMenu. Utworz ekran szybkiego dostepu z wybranymi programami i funkcjami v v
Cooking Check. Podsumowanie dziennego, miesiecznego lub rocznego zuzycia v v
NightWatch. Automatycznie kontynuuje nocne gotowanie od miejsca, w ktérym zostato przerwane w przypadku awarii zasilania v v
MyCare. Automatyczny, inteligentny system czyszczacy z wykrywaniem stopnia zabrudzenia i automatycznym ostrzeganiem 4 stopnie + ptukanie 4 stopnie + ptukanie
Wi sonda v v
typuC- ice z tatwym do czy i antypr towy v v
10-calowy ekran dotykowy TFT v v
Zigcze USB do aktualizacji oprogrmowania i rejestrowania danych HACCP v v
id y i dzwi y alarm zakon v v
Oswietlenie LED. Minimalne zuzycie i maksymalny czas dziatania v v
Niskoemisyjne, drzwi z potréjng szybg, mocowane na zawiasach i umozliwiajgce tatwe czyszczenie v v
i y k ze stali ni j AISI 304 18/10, w petni z 3! i edziami (odplyw przez zintegrowany syfon) v v
A system odp ia wody dziata nawet przy otwartych drzwiach v v
Raczka i el zt y s3 pokryte powioka antybakteryjna v v
Stopien ochrony IPX5 v v
WYPOSAZENIE DODATKOWE (prosimy o zapytanie przy zamawianiu)
TSC (TKontrola stabilnosci termicznej). Zapewnia maksymalng stabilnos¢ termiczna z niewielkimi
wahaniami w niskich temperaturach (+0,2°C). 1460 2t
Drzwi otwierane na lew3 strone 1480 zt
() zasitanie 230/3L/50-60 6GN1/1 MYCHA277 830 zt
10GN 11 MYCHA282 1330 zt
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ZALECANE AKCESORIA iCOOK GN 1/1 AKCESORIA iCOOK GN 1/1 AKCESORIA iCOOK GN 1/1 AKCESORIA
iCOOK- zestaw przytaczy do wody i odptywu Zestaw UltravioletSteam "I  zestaw do odprowadzania powietrza z przodu CleanDuo
Akcesoria do szybkiego i tatwego podtaczenia Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od patogenéw Chroni piec przed bezposrednimi zrédtami ciepta - Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
doptywu i odplywu wody zawiera w zestawie 5 para dzieki opatentowanej technologii promieniowania 4~‘- detergent o podwdéjnym dziataniu myjacym i
tabletek CleanDuo ultrafioletowego. nabtyszczajacym.
6GN1/1 4 A MYCHA384 1720 zt ICOOK sA MYCHA260 640 ¢ w ’ 1sz7tuka MYCHAO063 610 zt
iCOOK 14 MYCHA245 480 zt 10GN A MYCHA385 3 430 2t Opakowanie 4 sztuk MYCHA354 1720z
iCOOK A MYCHA397 480 zt Opakowanie 24 sztuk MYCHA355 9130 zt
Zestaw prysznicowy
Zestaw reduktora cisnienia Podstawa z prowadnicami GN 1/1 .
Redukuje i stabilizuje cinienie wody. Odlegtosé miedzy prowadnicami: 68 mm ’_,- — Sonda Sous-vide
L P h I N . 3
Instalacja jest zalecana, gdy cisnienie — A MYCHAI72 780 zt I @ 15 mm z pojedynczym punktem
przekracza 6 barow. | Y pomiarowym i ztgczem magnetycznym.
i s
= iCOOK sA MYCHAIBS 12002z
iCOOK ’ MYCHA219 350 zt
6GN1/1 % 760x655x900 mm 8prowadnic MYCHA225 3470 zt
. Okap kondensacyjny
6GN 1/ ‘ 760 x 787 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA399 3590 zt — L R
i Pochtania i skrapla pare wodna z komina
T0GN 1/ } 760 X 655 x 600 mm 5 prowadnic  MYCHA226 3220 zt i drzwi pieca. Latwa instalacja. Zestaw do etrznego podt ia sondy znej
Zestaw do pigtrowania + dwa zestawy 760 x 787 x 900 5 - MYCHA4O1 3 260 zt Umozliwia poditaczenie zewnetrznej sondy sous-vide do piecow
. przylaczy do wody i odplywu WENT () X . mm = prowadnic z GN1/1 4 MYCHA386 6 000 zt iCOOK (sonda nie jest dotaczona do zestawu).

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden na
drugim. Zawiera przytacze do wylotu pary z

komina dolnego pieca oraz 2 zestawy przytaczy iCOOK A MYCHA396 580 zt
do wodly i odptywu.

w Podstawa do pigtrowania Przedni okap kondensacyjny
3 i | Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim. o Pochtania i skrapla pare wodna z komina
COOK PRO/MASTER/ICPOK . ’ MYCHA240 1700 zt ' :::ssur B P . .
+ COOK PRO/MASTER/iCOOK i drzwi pieca. tatwa instalacja
COOK PRO/MASTER/ICOOK + COOKUP "~ 4 MYCHA364 1700 zt 6GNV1+6GN1/1 % 760x655x300 mm  MYCHA235 1720 zt s
GN1 MYCHA265 7 640 zt
iCOOK 6 GN1/1 + ICOOK 6 GN 1A ™ A MYCHA398 2260zt 6GNIN+6GN1/1 M 760x787x300 mm  MYCHA405 1780 zt N

. . 10GN1/1+6GN 1/ 4 760 x 655 x 105 mm MYCHA236 1570 zt
Zawiera 10 tabletek CleanDuo.

** Zawiera 5 tabletek CleanDuo + 1 syfon.

Przedni okap kond: jny z filtrem weglowy
Zestaw nézek regulowanych % Pochtania i skrapla pare wodna z komina i drzwi
Zestaw zmigkczajacy (W zestawie wkiad) Do wypoziomowania pieca na il pieca. tatwa instalacja.
Systern filtracji jest niezbgdny, jesli woda w nieréwnej powierzchni. 4 sztuki
systemie nie spetnia ponizszych |
parametrow icook ¥ A CEYSE g GN1N 4  MvcHa2es 95002
- Twardos¢ miedzy 3° a 6° FH
- PHmiedzy 65a 85 Filtr weglowy
« Chlorki < 30 ppm (Czese) 4 ROCHAZIcag7e0t
iCOOK ’ ‘ MYCHAO061 1440 zt
Zestaw do odp! dzania pary wodnej z komina
Przekierowuje pare wodna z komina do przewodu
Wkiad odkamieniajacy ( zapasowy) kominowego.
Pojemnos¢ filtracyjna: 3 945 litréw.
L icooK L4 MYCHA218 650 zt
icook ¥ A MYCHAO62 990zt
Zestaw do chtodzenia odplywu MySmoker

Schtadza wode odptywowa, zapobiegajac

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w
ewentualnemu uszkodzeniu rur.

prosty i skuteczny sposob.

iCOOK 4 MYCHA358 660 zt

iCOOK sA MYCHAI81 1390 zt
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