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• Zakres temperatury: 20 °C do 95 °C
• Regulacja temperatury: elektronicznie, z dokładnością do

0,5 °C
• ustawianie czasu: 1 minuta - 59 godzin i 59 minut
• Interwały ustawienia

czasu:
1 min.

• Przystosowane do: garnki, głębokość: min. 190 mm
ilość wody maks.: 15 litrów

• Timer: Tak
• Wyświetlacz cyfrowy: Tak
• Ochrona przed suchym

cyklem:
Tak

• Sterowanie: Elektronicznie
• Lampka kontrolna: -
• Właściwości: funkcja Memory

sygnał dźwiękowy po upływie cz­
asu

• Moc przyłączeniowa: 1,3 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Nadaje się do pracy

ciągłej w użytku ko­
mercyjnym:

Tak

• Materiał: Stal szlachetna
Tworzywo sztuczne

• Ważna wskazówka: -
• Jednostki miary tempe­

ratury:
°C
°F

• wymiary: szer. 68 x gł. 135 x wys. 375 mm
• waga: 1,1 kg

.

Kompaktowa alternatywa dla tradycyjnego urządzenia do gotowania sous-vide – w towarzystwie pasu­
jących garnków poręczny cyrkulator sous-vide może być z powodzeniem stosowany w wielu miejscach,
dzięki czemu idealnie nadaje się do użytku mobilnego.

�  Idealnie nadaje się do użytku mobilnego

✓  W towarzystwie pasującego garnka cyr­
kulator sous-vide może być z powodze­
niem stosowany w wielu miejscach

�  Poręczny i zapewniający oszczędność
miejsca

�  Zabezpieczenie przed pracą na sucho

�  Timer

✓  Ustawianie czasu: od 1 minuty do 59
godziny i 59 minut

✓  Funkcja Memory

✓  Sygnał dźwiękowy po upływie czasu
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Worki do pakowania próżniowego G1,2L

• Pojemność: 1,2 l
• Jednostka zamówienia: 1 karton (50 worków)
• Wielkość woreczka: 160 x 250 mm
• Przystosowane do: Pakowarki próżniowe zewnętrzne
• Wersja: Gofrowane (jednostronnie ryflowane)
• Nadaje się do Sous-Vide: Tak
• Właściwości: 4-warstwowe

Nie zawiera zmiękczaczy
Neutralne smak i zapach
Odporność na wysoką temperaturę do 95 °C
Przystosowana do kontaktu z żywnością

Nr art. 300411
GTIN 4015613459196

Worki do pakowania próżniowego G2,5L

• Pojemność: 2,5 l
• Jednostka zamówienia: 1 karton (50 worków)
• Wielkość woreczka: 200 x 300 mm
• Przystosowane do: Pakowarki próżniowe zewnętrzne
• Wersja: Gofrowane (jednostronnie ryflowane)
• Nadaje się do Sous-Vide: Tak
• Właściwości: 4-warstwowe

Nie zawiera zmiękczaczy
Neutralne smak i zapach
Odporność na wysoką temperaturę do 95 °C
Przystosowana do kontaktu z żywnością

Nr art. 300412
GTIN 4015613459202

Worki do pakowania próżniowego G7,5L

• Pojemność: 7,5 l
• Jednostka zamówienia: 1 karton (50 worków)
• Wielkość woreczka: 300 x 400 mm
• Przystosowane do: Pakowarki próżniowe zewnętrzne
• Wersja: Gofrowane (jednostronnie ryflowane)
• Nadaje się do Sous-Vide: Tak
• Właściwości: 4-warstwowe

Nie zawiera zmiękczaczy
Neutralne smak i zapach
Odporność na wysoką temperaturę do 95 °C
Przystosowana do kontaktu z żywnością

Nr art. 300413
GTIN 4015613459219


