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Karta towaru: cyrkulator do gotowania sous vide, P 1.5 kW
Kod katalogowy: 691100

Dane
• Głębokość [mm]: 115
• Wysokość [mm]: 325
• Masa [kg]: 1.9
• Pakowane po: 1
• Moc elektryczna [kW]: 1.4
• Szerokość [mm]: 145
• Marka: Stalgast
• Rodzaj zasilania: prąd
• Napięcie [V]: 230

Opis towaru
• idealny do gotowania w kąpieli wodnej przy dokładnie kontrolowanej temperaturze
• grzałka zapewnia stabilność temperatury w zakresie -0.1°C do +0.2°C
• posiada regulację temperatury co 0.1°C
• duży wyświetlacz zapewnia łatwość odczytu wskazań
• wmontowana pompka umożliwia równomierną cyrkulację wody
• do mocowania w pojemnikach o różnych wymiarach
• Okres gwarancji: 12


