GAZOWE | ELEKTRYCZNE

GOTOWARKI MAKARONU

/0 SERIA GOTOWAREK
MAKARONU

285.3051
285.3061
285.3101
286.305
286.310

INSTALACJA, U ZYTKOWANIE
| KONSERWACJA

Str. 1



&
=4
e\

(=]
uwy
+
o
c o2 w3
Dertodr ; =<
Cq c 37} >
1 T T 3
34.6 & ™ 21.6 1 449 !
883 : 473
=
i
(]
2
G @1/2"
‘ r

400 PO

2853051

(G= Gaz;
C= Carico acqua \ Remplissage d'eau \ Water filliNgpetnianie wog; S=
Scarico acqua \ Evacuer I'eau \ Water emptyingré@yeanie z wody)

Fig. — Rys. 1: Dimensioni \ Dimensions \ Floor spditeensions \ Zapotrzebowanie na
miejsce
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(G= Gaz;
C= Carico acqua \ Remplissage d'eau \ Water filliNgpetnianie wog; S=
Scarico acqua \ Evacuer I'eau \ Water emptyingré@yanie z wody)

Fig. — Rys. 2: Dimensioni \ Dimensions \ Floor spditeensions \ Zapotrzebowanie na
miejsce
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(G= Gaz;
C= Carico acqua \ Remplissage d'eau \ Water filliNgpetnianie wog;, S=

Scarico acqua \ Evacuer I'eau \ Water emptyingrog@yanie z wody)

Fig. — Rys. 3: Dimensioni \ Dimensions \ Floor spditeensions \ Zapotrzebowanie na
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(E= elettrico \ électrique \ electric\ Elektryczne
C= Carico acqua \ Remplissage d'eau \ Water filliNgpetnianie wog; S=

Scarico acqua \ Evacuer I'eau \ Water emptyingré@yeanie z wody)

Fig. — Rys. 4: Dimensioni \ Dimensions \ Floor spditeensions \ Zapotrzebowanie na

miejsce
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(E= elettrico \ électrique \ electric\ elektryczne
C= Carico acqua \ Remplissage d'eau \ Water filliNgpetnianie wogt S=

Scarico acqua \ Evacuer I'eau \ Water emptyingré@yeanie z wody)

Fig. — Rys. 5: Dimensioni \ Dimensions \ Floor spdimensions Xapotrzebowanie na miejsce
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Fig. — Rys. 6: targhetta caratteristiche \ Plagiesscaractéristiques \ data plate\ Tabliczka znaomia
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Fig. — Rys. 7: Installazione \ Lieu d'installationlage \ Miejsce instalacji

Fig. — Rys. 8: Simbolo
equipotenziale \ Symbole
é equipotenziel \ Equipotenziale label \

Symbol ekwipotencjatu \

Fig. — Rys. 9: Verifica della tenuta ellalepressione di
alimentazione \ Contréle de la tenue d&t la pression
d'alimentation \ Checking gas tightnessd apressure \
Kontrola szczelngi i cisnienia zasilania

Figg.. — Rys. 10 :_Sostituzione ugello bruciatoRegolazione dell'aria
primaria \ Changement du gicleur du brdleur - Rgglde I'air primaire \
Substituting the burner nozzle - Regulating thenary air \ Wymiana

dyszy palnika gtéwnego - Priméarluftregelung des ptatenners

Figg. — Rys. 11, 12 : Sostituzione del By-Pashargement du
by-pass \ Substituting the By-Pass \ Wymiana  By-Pass’u
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____/ K7GCP05-(10) Fig. — Rys. 13, 14 : Sostituzione

dell’'ugello bruciatore pilota \ Changement du gicldu brlleur veilleuse \ Substituting the pilotier nozzle \
Wymiana dyszy palnika zaptonowego

Fig. — Rys. 15 : Istruzioni uso (Cuocipasta gdaptructions C v | ¢ 3
d'utilisation (Marmites a gaz) \ Instruction foraiGas pasta
cookers) \ Instrukcje obstugi (Gazowe gotowarki

makaronu)
W
L L Fig. — Rys. 16 : Istruzioni uso (Cuocipasta eletiyi\
@ <O ) >®/ Instructions d'utilisation (Marmites électriquelnstruction for
use (Electirc pasta cookers) \ Instrukcje obstetgKtryczne
e y | ) gotowarki makaronu)

W iy

Fig. — Rys. 17: Carico vasca \ Remplissage de la -0 @)\-@
marmite\ Filling the tub \ Napetnianie zbiornika p

Fig. — Rys. 18: Scarico vasca\ Vidage de la markiimptying
the tub \Opranianie zbiornika
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Fig. — Rys. 19: Resistenze \ Résistances \ Eleinents
Grzafki

Fig. — Rys. 20: : Sostituzione componenti eletitici
comando\ Remplacement composants électriques de
contrdle \ Replacement of electric components\
Wyniana elektrycznych elementéw sktadowych
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(Tabela 2) WLASNO S$CI PALNIKA (PL — CAT. 115.3g/p)

Typ gazu Moc Moc Srednica dysz Srednica Dysze Regulacja
nominalna | zredukowana gtéwnych obej scia zaptonu powietrza
[kw] [kw] [1/200 mm] [1/200 mm] [N9 “X" [mm]
PALNIK GAZOWY KUCHENEK DO MAKARONU % modutu
Gaz plynny LPG 8,70 3,50 150 85 30 45
(G30-G31)
Gaz ziemny
wysokometanowy 8,70 3,50 230 130 51 0,0
(G25)
PALNIK GAZOWY KUCHENEK DO MAKARONU ¥ modutu
Gaz plynny LPG 13,30 4,20 130 x 2 100 30 Otwarte
(G30-G31)
Gaz ziemny
wysokometanowy 13,30 4,20 200 x 2 155 51 0,0
(G25)
PALNIK GAZOWY KUCHENEK DO MAKARONU 1 modut
Gaz plynny LPG 870x2 | 350x2 150 x 2 85 x 2 30 x 2 45
(G30-G31)
Gaz ziemny
wysokometanowy 8,70 x 2 3,50x2 230x 2 130 x 2 51x2 0,0
(G25)
WSKAZOWKI

Informacje ogodlne

e Przed ustawieniem, uzytkowaniem i konserwacjq urzqdzenia nalezy uwaznie przeczytac ponizsze zalecenia.

e Ustawienie powinno by¢ przeprowadzone przez wykwalifikowany personel specjalistyczny i zgodnie
z zaleceniami zawartymi w odpowiednim podreczniku producenta.

e Urzgdzenie powinno byc uzytkowane zgodnie z przeznaczeniem i obstugiwane tylko przez personel, ktéry
zostat w tym celu przeszkolony.

e W przypadku uszkodzenia lub wadliwej pracy, urzqdzenie nalezy wytqczyc i zasiegngc porady autoryzowanej
placéwki serwisowej.

® Dopuszcza sie stosowanie wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych; w przeciwnym wypadku producent nie
ponosi odpowiedzialnosci.

e (Czyszczenie urzgdzenia nie moze by¢ prowadzone z zastosowaniem strumienia wody pod cisnieniem. Nalezy
pamietac, ze otwory i szczeliny do zasysania lub wydmuchiwania powietrza, spalin i gorgca nie mogq by¢
zatkane.

UWAGA! Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z wadliwej instalacji, celowych
uszkodzen, uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, wadliwej konserwacji, montazu nieoryginalnych
czesci zamiennych, nieprzestrzegania lokalnych przepiséw oraz nieprzestrzegania zalecen zawartych

w niniejszym podreczniku.
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Dla instalatora

e Uzytkownika nalezy poinstruowac w zakresie funkcjonowania urzqdzenia. Po upewnieniu sie, zZe zostaty
udzielone odpowiedzi na wszystkie pytania uzytkownika nalezy mu przekazac instrukcje obstugi.

e Uzytkownika nalezy poinformowacd, Zze wprowadzanie zmian lub renowacji majgcych wptyw na konieczng
do spalania ilos¢ powietrza wymaga przeprowadzenia ponownej kontroli funkcjonalnosci urzqdzenia.

WLASCIWOSCI TECHNICZNE

Zamieszczone ponizej zalecenia dotyczgce uruchomienia odnoszg sie do urzadzen zasilanych gazem oraz urzadzen
kombinowanych nalezacych do kategorii I2ELL3B/P, 112H3B/P charakteryzujgcych sie ci$nieniem przytacza

50 mbar dla mieszaniny Butan/Propan (G30-G31) i 20 mbar dla gazu ziemnego (G20 — G25). Tabliczka

znamionowa (rys. 6 - str. 4) zawierajgca wszystkie dane dotyczgce urzadzenia znajduje sie, w zaleznosci od modelu,
na wewnetrznej stronie prawej lub lewej Scianki albo na wewnetrznej stronie panelu obstugi. Wszystkie
urzadzenia zostaty sprawdzone zgodnie z ponizszymi dyrektywami WE:

2006/95/CE - Dyrektywa niskonapieciowa (LVD)
CEE 2004/108 - Zgodnos$¢ elektromagnetyczna (EMC)
90/396/CEE - Urzadzenia zasilane gazem

98/37/CE - Regulacje dotyczace urzadzen

oraz odpowiednimi przepisami odnos$nymi.
Deklaracja Zgodnosci

Niniejszym producent oswiadcza, 7ze produkowane przez niego urzgdzenia sg zgodne z wyzej wymienionymi
dyrektywami CEE i wyraznie podkresla, ze instalacja, w szczegdlnosSci w odniesieniu do odprowadzania spalin
i wymiany powietrza, moze by¢ wykonana tylko pod warunkiem zachowania obowigzujgcych przepisow.

OPIS URZADZEN

Gotowarka do makaronu zasilana gazem

Solidna struktura ze stali szlachetnej na czterech stopkach, ktére umozliwiajg regulacje wysokosci w przypadku
wersji ciggu meblowego. Obudowa zewnetrzna jest zbudowana ze stali chromowo-niklowej 18/10.

Gotowarka do makaronu jest wyposazona w gazowy zawor bezpieczenstwa, za pomocg ktérego jest
realizowana regulacja od najwyzszego do najnizszego stopnia; bezpieczenstwo urzadzenia zapewnia
termoelement, ktérego dziatanie zalezy od palnika zaptonowego. Zbiornik jest w catosci zbudowany
z nierdzewnej, wzmocnionej stali szlachetnej odpornej na oddziatywanie stonej wody.

Podgrzewanie zbiornika odbywa sie za pomocg palnika rurowego ze stali szlachetnej, ktory jest przystosowany
do wysokiej temperatury jego otoczenia.

Elektryczna gotowarka do makaronu

Solidna struktura ze stali szlachetnej na czterech stopach, ktére umozliwiajg regulacje wysokosci w przypadku
wersji ciggu meblowego. Obudowa zewnetrzna jest zbudowana ze stali chromowo-niklowej 18/10.

Kazdy zbiornik jest wyposazony w przetgcznik, ktéry umozliwia regulacje mocy od najnizszego do najwyzszego
stopnia. Bezpieczenstwo urzgdzenia jest zapewnione dzieki recznie zerowanemu termostatowi bezpieczenstwa.

Zbiornik jest w catosci zbudowany z nierdzewnej, wzmocnionej stali szlachetnej odpornej na oddziatywanie
stonej wody.

Str. 10



Podgrzewanie odbywa sie za pomocg grzatek opancerzonych, ktére posiadajg ptaszcz odporny na
oddziatywanie stonej wody.

PRZYGOTOWANIE INSTALACII

Miejsce instalacji (rys. 7 — str. 5)

Zaleca sie ustawienie urzadzenia w dobrze wentylowanym pomieszczeniu pod okapem. Urzgdzenie moze by¢
ustawione oddzielnie lub obok innych urzadzen. W obu przypadkach, podczas instalacji w poblizu scianki

z palnego materiatu nalezy zapewni¢ co najmniej 150 mm odstep od bokéw i tylnej Scianki urzadzenia. Jesli
zachowanie takiego odstepu jest niemozliwe, nalezy zastosowa¢ odpowiednie srodki zabezpieczajace (np. folie
z materiatu odpornego na wysokg temperature), ktére zapewnia utrzymanie temperatury sciany

w bezpiecznym przedziale.

Instalacja

Prace instalacyjne, ewentualne przezbrojenie ze wzgledu na rodzaj gazu lub przygotowanie do pracy przy
napieciu réznigcym sie od przewidzianego, montaz instalacji i urzagdzen, wentylacje, odprowadzenie spalin oraz
ewentualne prace konserwacyjne powinny by¢ wykonywane przez personel specjalistyczny z uwzglednieniem
obowigzujgcych przepiséw. Uwzglednieniu podlegajg rowniez ponizsze postanowienia (DE):

=  Arkusz roboczy DVGW G600 TRGI (Techniczne Reguty Instalacji Gazowych)

=  TRF - Techniczne Reguty dla Gazu Ptynnego

=  Arkusz roboczy DVGW G634, Montaz Instalacji Uzytkowych w Duzych Kuchniach
=  Witasciwe przepisy BHP

=  Wiasciwe przepisy VDE

=  Wiasciwe rozporzadzenia, jak krajowe przepisy budowlane i ppoz.

=  Postanowienia gazowni (GVU)

=  Dyrektywy nadzoru budowlanego dotyczace technicznych wymagan ppoz. w odniesieniu do instalacji
wentylacyjnych

= Zasady bezpieczenstwa w kuchniach ZH 1/37

=  DIN 18160 czes$¢ 1 ,,Kominy domowe”

=  Dyrektywa ,Techniczne Instalacje Wentylacyjne w Kuchniach” VDI 2052
= Dyrektywy dotyczgce stosowania gazu ptynnego ZH 1/455

=  Przepisy dotyczace zaopatrzenia w wode pitna.

W innych krajach nalezy przestrzega¢ dyrektyw lokalnych:

= Postanowienia spotki gazowniczej

= Lokalne przepisy budowlane i ppoz.
= Obowigzujgce przepisy BHP

= Postanowienia gazowni

= Normy elektryczne

=  Wiasciwe przepisy ppoz.
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Odprowadzanie spalin

Urzadzenia zasilane gazem typ ,,A1”

Urzadzenia te w odniesieniu do odprowadzania spalin powstajacych podczas spalania nie wymagaja
bezposredniego potaczenia z rurg odprowadzajgcy. W tym przypadku spaliny muszg byé odprowadzane za
pomocg odpowiednich okapdéw lub podobnych urzadzen, ktére sg podtagczone do czynnego kanatu lub
odprowadzajg spaliny bezposrednio na zewnatrz poprzez otwér wylotowy. W przypadku braku powyzszych
elementdow dopuszcza sie bezposrednie odprowadzenie na zewnatrz poprzez instalacje wentylacyjng, ktérej
wydajnos¢ nie moze by¢ mniejsza od wartosci zawartej w tabeli 1. Wartos¢ te nalezy powiekszy¢ o konieczng
wymiane powietrza zapewniajgcg dobre samopoczucie zatrudnionych oséb. (fgcznie ok. 35 m3/h

w przeliczeniu na kW zainstalowanej mocy gazowej).

INSTALACIIA

Przygotowanie

Rozpakowac urzadzenie iskontrolowaé nienaganno$é jego stanu, w razie watpliwosci zasiegngé¢ porady
specjalistycznego personelu. Po stwierdzeniu, ze stan urzadzenia nie budzi zastrzezen, mozna usungé¢ warstwe
ochronng. W razie potrzeby, za pomocg letniej wody z ptynem, usungc¢ resztki kleju z zewnetrznych czesci
urzadzenia, a na zakonczenie osuszy¢ je uzywajac miekkiej Scierki. Jesli nadal pozostang resztki kleju nalezy
zastosowac odpowiedni rozcienczalnik (np. aceton). W zadnym wypadku nie stosowaé srodkdw szorujgcych.
Po ustawieniu urzadzenia nalezy je wypoziomowa¢ za pomocg regulowanych stép.

Przytacze gazowe

Przed przytagczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy doprowadzony rodzaj gazu jest zgodny z rodzajem, do
ktorego zostato przystosowane urzadzenie. Jesli wystepuje niezgodnos$¢ rodzajéw gazu, nalezy postepowac
zgodnie zzaleceniami zrozdziatu ,Zasilanie gazem rdznigcym sie od tego, do ktérego fabrycznie
przystosowano urzgdzenie". Podtgczenie do znajdujgcej sie w dnie urzgdzenia mufy gwintowanej o srednicy %
cala moze zosta¢ wykonane w sposdb sztywny lub ruchomy za pomoca znormalizowanego szybkoztgcza.
W przypadku stosowania przewoddéw gietkich, muszg one by¢ wykonane znierdzewnej stali szlachetnej
i odpowiadac¢ obowigzujgcym przepisom. Wszystkie uszczelki przytaczy gwintowanych musza by¢ wykonane
z materiatéw dopuszczonych do stosowania w instalacjach gazowych. Ponad kazdym urzadzeniem musi sie
znajdowac tatwo dostepny zawér odcinajgcy, za pomocg ktérego mozna odcig¢ doptyw gazu po zakorczeniu
pracy. Po wykonaniu podtgczenia nalezy skontrolowac szczelnos¢ przytgcza za pomoca specjalnego sprayu.

Przytacze elektryczne

Przed przytaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzié, czy doprowadzone napiecie jest zgodne z wartoscig, do
ktorej zostato przystosowane urzadzenie. Jesli wystepuje rdznica w wartosciach napiecia, nalezy dokonac
odpowiednich zmian wg schematu potgczen elektrycznych. Listwy zaciskowe znajdujg sie za panelem
obstugowym godrnej ptyty. Nastepnie nalezy sprawdzi¢ skuteczno$¢ instalacji uziemiajgcej i upewnié sie, ze
przewdd uziemiajacy po stronie przytacza jest dtuzszy niz pozostate. Kabel przytagczeniowy musi mieé przekrdj
odpowiedni do mocy pobieranej przez urzagdzenie i musi odpowiadac¢ co najmniej typowi HO5 RN-F. Zgodnie
z postanowieniami miedzynarodowymi, ponad urzadzeniem musi by¢ zainstalowany wielobiegunowy
mechanizm roztaczajacy wykazujacy co najmniej 3 mm rozwarcie pomiedzy stykami, ktory nie roziacza
przewodu ZOtTO-ZIELONEGO.
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Mechanizm musi by¢ zainstalowany w bezposrednim poblizu urzadzenia, posiada¢ dopuszczenie imiec
wiasciwosci odpowiednie do mocy pobieranej przez urzadzenie (patrz witasciwosci techniczne). Nastepnie
urzadzenie nalezy podfgczyé do instalacji ekwipotencjalnej. Odpowiednia listwa zaciskowa znajduje sie
w poblizu otworu do kabla zasilajgcego i jest oznakowana etykietg z odpowiednim symbolem (rys. 10 — str.5).
W przypadku stosowania wytgcznika bezpieczenstwa, nalezy przestrzegac ponizszych zalecen:

- Prad réznicowy dla takiego urzgdzenia moze wynosi¢ 1mA bez ograniczenia maksimum na kazdy kW mocy.

Ponadto nalezy skontrolowa¢, czy wszystkie dostepne w handlu wytgczniki bezpieczenstwa wykazujg
tolerancje nizszg niz 50%. W zwigzku z tym nalezy dobraé odpowiedni wytacznik.

- Do kazdego wytacznika nalezy podtaczyé tylko jedno urzadzenie

- Po dtuzszym przestoju lub magazynowaniu urzadzenia moze sie zdarzy¢, ze podczas uruchamiania nastgpi
uruchomienie wytacznikdw bezpieczenstwa. Wazng przyczyng jest zawilgocenie izolacji. Ten problem
mozna rozwigzac przez krotkie podgrzanie. Przedtem nalezy wytgczy¢ termostat zabezpieczajacy.

Podtaczenie do instalacji wodnej
Przytacze wodne nalezy wykonaé zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Przytacze odptywu

Rura odptywowa nie moze by¢ podtgczona bezposrednio do typowej instalacji odptywowej, lecz nalezy jag
umiesci¢ nad studzienka zbiorcza. Odstep rury musi by¢ na tyle duzy, aby uniemozliwiat kontakt ze $ciankami
studzienki i znajdujgca sie w niej woda i zanieczyszczenie znajdujgcych sie w zbiorniku dan byto niemozliwe.

Kontrola szczelnosci i ci$nienia zasilania (rys. 9 — str. 5).

Przed sprawdzeniem ci$nienia, za pomocg specjalnego sprayu, nalezy skontrolowac szczelnosc instalacji az do
dyszy. Dzieki temu mozna ustali¢, czy nie nastgpito jakies uszkodzenie podczas transportu. Nastepnie nalezy
sprawdzié cisnienie wejsciowe za pomocg manometru, u-rurki lub przyrzadu elektronicznego z podziatkg co
najmniej 0,1 mbar. Aby przeprowadzi¢ pomiar nalezy wykrecic¢ srube zamykajaca (1) z przytgcza pomiaru
ci$nienia (2) i w tym miejscu podtgczy¢ przyrzad pomiarowy. Otworzy¢ zawér zasilania urzadzenia gazem,
sprawdzi¢ cisnienie zasilania i zamkng¢ zawor. Odtgczy¢ przyrzad pomiarowy i wkreci¢ srube zamykajaca
przytacze pomiaru cisnienia. Wartos¢ cisnienia musi znajdowac sie w przedziale pomiedzy podang wartoscig
minimalng i maksymalna:

Rodzai gazu Pn Pmin PMAX
18 [mbar] | [mbar] | [mbar]
G20 (metan) 20 17 25
G25 (metan) 20 17 25
G30 (butan) 50 42,5 57,5
G31 (propan) 50 42,5 57,5

Jesli cisnienie wykracza poza przedziat wyznaczony przez wartosci graniczne, nalezy ustali¢ tego przyczyne. Po
wyeliminowaniu problemu, ponownie zmierzy¢ ci$nienie.
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Kontrola mocy

W normalnym przypadku wystarczy sprawdzié, czy zainstalowane dysze odpowiadajg zaleceniom, a palnik
dziata bez zastrzezen. Jesli jednak ma nastgpic¢ ustalenie pobieranej mocy, mozna w tym celu zastosowacé
,metode wolumetryczng”. Za pomocg chronometru i licznika mozna ustali¢ ilo$¢ gazu podawang do
urzadzenia w jednostce czasu. Prawidtowg ilo$¢ poréwnawczg [E] mozna obliczyé w litrach na godzine (I/h) lub
w litrach na minute (I/min) za pomoca ponizszego wzoru, przy czym umieszczone w tabeli cechy palnika
wartosci mocy nominalnej i minimalnej dzieli sie przez dolng wartos¢ energetyczng przewidzianego rodzaju
gazu; wartos$¢ ta znajduje sie w tabeli normatywnej, mozna jg réwniez uzyskac z gazowni.

Moc

Wartos¢ energetyczna

Pomiaru dokonuje sie przy uruchomionym urzadzeniu.
Kontrola palnika zaptonowego

Sprawdzi¢ ptomien palnika zaptonowego, nie moze on by¢ zbyt niski ani zbyt wysoki, ale musi optywac
termoelement i posiadac ostre krawedzie; w przeciwnym razie nalezy sprawdzi¢ numer dyszy w odniesieniu do
rodzaju palnika zaptonowego; blizsze informacje znajdujg sie w kolejnych punktach.

Kontrola powietrza pierwotnego

Wszystkie palniki gtdwne sg wyposazone w regulacje powietrza pierwotnego. Kontrole przeprowadza sie na
podstawie wartosci z kolumny regulacji powietrza w tabeli cech opatowych. W celu przeprowadzenia regulacji
nalezy postepowac zgodnie ze wskazdwkami zawartymi w kolejnych punktach.

UWAGA! Wszelkie elementy chronione i zaplombowane przez producenta mogg by¢ regulowane
przez instalatora, tylko wtedy, gdy zostato to wyraznie okreslone.

USTAWIENIA | WYMIANY W PRZYPADKU ODMIENNEGO RODZAJU GAZU

Praca w przypadku odmiennego rodzaju gazu.

W celu przezbrojenia urzadzenia na inny rodzaj gazu konieczna jest wymiana dysz palnika gtéwnego i palnika
zaptonowego, przy czym nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych ponizszych punktach. Rodzaj
zamontowanych dysz mozna odczytac z tabeli 2 (str. 9). Dysze palnika gtdwnego o wzglednej sSrednicy w
setnych oraz odpowiednie palniki zaptonowe oznaczone numerem znajduja sie w zatgczonej do podrecznika
przezroczystej torebce.

Po przezbrojeniu nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ potaczen oraz upewnic sie, ze zapton i praca palnika
zaptonowego i palnika gtéwnego przebiega prawidtowo zaréwno w przedziale maksimum, jak i minimum.
Ewentualnie mozna jeszcze przeprowadzié kontrole mocy.

Po wprowadzeniu modyfikacji na tabliczce znamionowej (rys. 5, str. 4) przy pozycji H nakleja sie naklejke
z zestawu do przezbrojenia okreslajgcg nowy rodzaj gazu.
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Wymiana dyszy palnika gtéwnego (rys. 10 — str. 5)

W celu wymiany dyszy palnika gtdwnego nalezy otworzy¢ drzwiczki dolnej szafki. Za pomocg wkretaka odkrecic¢
Srube blokujaca regulacje powietrza pierwotnego (1) i catkowicie otworzy¢ regulator (2). Dysze (3) wykrecic za
pomocy klucza i zastgpic¢ dyszg odpowiednig dla danego rodzaju gazu (patrz tabela 2, str. 9). Po zamontowaniu
nowej dyszy nalezy jg dobrze dokreci¢, a nastepnie przeprowadza sie regulacje powietrza pierwotnego zgodnie
ze wskazowkami zamieszczonymi w kolejnym punkcie. Po zakonczeniu wszystkich prac nalezy ponownie
zamontowac wczeéniej zdemontowane elementy.

Regulacja powietrza pierwotnego palnika gtownego (rys. 10 — str. 5)

Po wymianie dyszy palnika gtdwnego nalezy przeprowadzié regulacje powietrza wstepnego: odkreci¢ srube (1)
blokujaca patak regulacji (2), ustawié¢ wartos¢ ,,x” wg danych z tabeli 2 (str. 9), ponownie przykreci¢ $rube (1)

i skontrolowac poprawnos¢ wartosci "x".

Wymiana By-Pass’u (rys. 11, 12 —str. 5)

Aby wymienié By-Pass, najpierw nalezy zdemontowac pokretto (1) i panel obstugi (2). Po uzyskaniu dostepu
wykrecic¢ By-Pass (3) za pomocg wkretaka i zastgpic¢ By-Pass’em odpowiednim dla danego rodzaju gazu (patrz
tabela 2, str.9). Catkowicie dokrecié By-Pass i ponownie zamontowacé panel obstugi i pokretto.

Wymiana dyszy palnika zaptonowego (rys. 13,14 — str. 6)

W celu wymiany dyszy palnika zaptonowego nalezy otworzyé drzwiczki dolnej szafki, wykreci¢ przytacze (1),
ktdre przytrzymuje przewdd gazowego zasilania palnika zaptonowego (2) i zdemontowac dysze (3). Dysze
zastgpi¢ dyszg odpowiednig dla danego rodzaju gazu (patrz tabela 2, str. 9). Po zamontowaniu nowej dyszy
ponownie zamocowac przewdd i dokrecic¢ przytacze.

INSTRUKCJA OBStUGI

Gotowarki makaronu zasilane gazem (rys. 15 — str. 6).

Aby zapali¢ palnik gotowarki makaronu nalezy postepowac nastepujgco:

- Pokretto (1) Przekreci¢ z pozycji zamkniete ® do pozycji zapton % ;
- catkowicie wcisngé wtacznik;

- nacisna¢ przycisk (2) % zapalarki piezoelektrycznej, aby zapali¢ palnik zaptonowy;

- przycisk wigcznika trzymaé wcisniety az do rozgrzania termoelementu, co pozwoli na ciggte palenie sie
palnika zaptonowego. Ten proces mozna kontrolowaé przez otwér znajdujacy sie w ostonie komory palnika;

- zapali¢ palnik gtéwny i ustawi¢ zgdany ptomien w przedziale od maks. b do min. b .

Aby wytaczyé palnik gtéwny, pokretto nalezy przekreci¢ w prawo az do pozycji zapton %, aby wytaczyé réwniez

palnik zaptonowy, pokretto nalezy ustawié¢ w pozycji zamkniete ®.

Elelktryczna gotowarka makaronu (rys. 16 — str. 6)

Aby podgrzac zbiornik gotowarki makaronu, nalezy postepowac nastepujaco:

- pokretto (1) ustawic¢ na zadanej pozycji; Zapali sie zielona lampka kontrolna wskazujgca zataczenie grzatek.
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W celu szybszego osiaggniecia zgdanej temperatury zaleca sie kilkuminutowe utrzymanie ustawienia
grzatki na najwyzszg temperature, po czym nalezy ustawi¢ pokretto na zadanej pozycji. W celu wytgczenia
gotowarki do makaronu pokretto nalezy ustawi¢ w pozycji O.

Pozycja [nr] Znaczenie
0 Gotowarka wytgczona
1 Podtrzymywanie ciepta
2 Gotowanie
3 Rozpoczecie procesu
gotowania

Napetnianie zbiornika (rys. 17 — str. 6)

Najpierw nalezy sprawdzi¢, czy znajdujgcy sie we wnetrzu urzadzenia zawdr spustowy jest catkowicie
zamkniety. Nastepnie, w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, nalezy przekreci¢ dzwignie zaworu
wodnego (1) i napetnic zbiornik do poziomu znacznika. Zaleca sie pozostawienie niewielkiego otwarcia zaworu
podczas gotowania, aby utrzymaé wiasciwy poziom wody iumozliwi¢ odptywanie piany przez otwoér
przelewowy.

Oprodznianie zbiornika (rys. 18 — str. 6)

W celu opréznienia zbiornika, nalezy otworzy¢ drzwiczki dolnej szafki, a nastepnie przekreci¢ dzwignie (1)
znajdujgcego sie w niej zaworu spustowego w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Przed usunieciem wody koniecznie wytgczyc urzqgdzenie.

UWAGA! Urzadzenie zawsze nalezy nadzorowac. Gotowarka makaronu nie moze by¢ uruchamiana
bez wody.

Zaktocenia eksploatacyjne

Jesli urzadzenia nie mozna z jakiego$ powodu wtgczy¢ lub wytgczy sie ono podczas pracy, nalezy skontrolowac
zasilanie i poprawnosc¢ ustawienia funkcji roboczych.
Jesli nie zostang stwierdzone usterki, nalezy wezwac serwis.

PIELEGNACIJA | KONSERWACIJA URZADZENIA

Czyszczenie

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy sie upewnic, ze zostato odigczone napiecie, i ze
zawor gazowy zostat zamkniety. Podczas czyszczenia nie nalezy kierowaé strumienia wody pod
cisnieniem bezposrednio na urzadzenie Czyszczenie nalezy wykonywa¢é po ostygnieciu urzadzenia.

Czesci ze stali szlachetnej nalezy przemyc¢ letnig wodg z neutralnym ptynem uzywajac do tego celu miekkiej
Sciereczki; Ptyn do mycia musi by¢ dopuszczony do czyszczenia stali nierdzewnej i nie moze zawiera¢ dodatkéw
szorujgcych. Nie stosowac czyscikéw stalowych, poniewaz moze to spowodowac powstanie ognisk korozyjnych.
Nie powinno sie rdwniez stosowad papieru Sciernego.

Tylko w przypadku trudnych do usuniecia osadéw zanieczyszczern mozna stosowac sproszkowany pumeks,
jednak nalezy tutaj zaznaczyd, ze lepiej stosowac syntetyczne ggbki czyszczace lub czysciki ze stali szlachetne;.
Po umyciu urzadzenie nalezy osuszy¢ suchg, miekka sciereczka. Jesli urzgdzenie ma by¢ przez dtuzszy czas
wytgczone z eksploatacji, zaleca sie zakrecenie zaworu gazowego, ewentualnie odtgczenie napiecia i przetarcie
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wszystkich powierzchni $cierkg nasgczong olejem wazelinowym, dzieki czemu uzyska sie pielegnacyjng
powtoke ochronng. Od czasu do czasu nalezy przeprowadzi¢ kontrole.

Konserwacja

UWAGA! Przed rozpoczeciem prac konserwacyjnych nalezy sie upewnié, ze zostato odtgczone napiecie,
i ze zawOr gazowy zostat zamkniety.

Co najmniej raz w roku nalezy przeprowadzi¢ nastepujgce czynnosci konserwacyjne. Zaleca sie podpisanie
umowy konserwacyjnej

e  Sprawdzi¢ prawidtowos¢ dziatania wszystkich elementéw kontrolnych i zabezpieczajgcych.

e  Sprawdzi¢ poprawnos¢ zapalania palnika i poprawnosc¢ dziatania po ustawieniu najmniejszego ptomienia.

e  Skontrolowad szczelno$¢ instalacji gazowej.

e  Sprawdzi¢ stan kabla zasilajgcego.

e  Zgodnie z obowigzujgcymi w danym kraju przepisami oczyscic¢ rury wylotowe urzadzen typu 'B'.

* Nalezy réwniez smarowac zawér gazowy, jednak ze wzgledu na mozolnosc i bezpieczerstwo zaleca sie
jego wymiane.

WYMIANA CZESCI

UWAGA! Przed rozpoczeciem wymiany nalezy sie upewnic, ze zostato odtaczone napiecie, i ze
zawor gazowy zostat zamkniety.

Gazowy zawor bezpieczerstwa

Aby wymienié zawdr bezpieczenstwa, nalezy zdemontowac pokretto i panel obstugi, nastepnie nalezy kolejno
odkrecic¢ kréciec palnika gtdwnego, kréciec palnika zaptonowego, termoelement i na koricu krdciec rampowy.
Teraz mozna wymieni¢ odpowiednig czes¢.

Termoelement

W celu wymiany termoelementu gotowarki makaronu nalezy zdemontowac pokretto i panel obstugowy.
Nastepnie odkrecic przytgcze termoelementu przy zaworze i przy korpusie palnika zaptonowego i wymieni¢
czesc.

Grzaftki (rys. 19 — str. 7)

Aby wymienié grzatki nalezy otworzy¢ drzwiczki dolnej szafki. Wykreci¢ sruby mocujace (2) i usungé element
ochronny grzatek (1). Nastepnie nalezy odkrecié¢ Sruby (3) grzatki przeznaczonej do wymiany, poluzowac i
wyciggnac grzatke.
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Elektryczne elementy sktadowe gotowarki makaronu (rys. 20, str.7)

W celu wymiany regulatora (5), stycznika (4), listwy zaciskowej (2) gotowarki makaronu, nalezy odkrecic¢
Sruby mocujace panel obstugi (1). Nastepnie, w celu wymiany elementéw sktadowych uwalnia sie ich
potfaczenia kablowe. Po dokonaniu wymiany podtacza sie przewody zgodnie ze schematem potaczen.

JAKO CZESCI ZAMIENNE MOGA StUZYC TYLKO ORYGINALNE CZESCI DOSTARCZONE PRZEZ
PRODUCENTA. PRACE POWINNY BYC WYKONYWANE PRZEZ AUTORYZOWANYCH SPECJALISTOW.

UWAGA! Po wymianie czesci instalacji gazowej nalezy sprawdzi¢ ich szczelno$¢ oraz poprawnos¢ pracy
poszczegdlnych elementéw.

PRODUCENT ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO ZMIANY WASCIWOSCI PRZEDSTAWIONYCH TU
PRODUKTOW BEZ UPRZEDZENIA.
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