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BAKERLUX SHOPPro™

Szanowny Kliencie,
dziekujemy za wybranie piekarnika z linii BAKERLUX SHOP.Pro™.

Piekarniki te to rezultat ciggtych badan firmy Unox, gwarantujacy potaczenie minimalnych gabarytéw ze znakomita wydajnoscia i
nadzwyczajna kontrolg nad pieczeniem, niezaleznie od warunkéw uzytkowania oraz stopnia napetnienia.

Piekarniki BAKERLUX SHOP.Pro™ wykorzystuja najlepsze technologie opatentowane przez UNOX, a powstate we wspdtpracy
z szefami kuchni i najbardziej zaawansowanymi osrodkami badar na swiecie.

Szeroka gama akcesoriow sprawia, ze s3 to urzadzenia niezwykle wszechstronne, a praca w kuchni staje sie dzieki nim jeszcze
fatwiejsza.



PRZEPISY BEZPIECZENSTWA ZWIAZANE Z OBSLUGA URZADZENIA
OGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE OBStUGI URZADZENIA

Porady dotyczace pieczenia/wyrastania ciasta

|

OBSLUGA: PANEL STEROWNICZY

OBSLUGA: KILKA POJEC

pieczenie reczne i automatyczne
Czym sg etapy pieczenia

jak ustawiac¢ wartosci

PIECZENIE RECZNE

asystent obstugi (wers. GO)

asystent obstugi (wers. LED)

PIECZENIE AUTOMATYCZNE

edycja przepisu zapisanego w pamieci

OBSLUGA GAROWNIKA (TYLKO WERS. LED)

ALARMY

KONSERWACJA ZWYCZAJNA | SERWIS POSPRZEDAZOWY

zewnetrzne powierzchnie stalowe, uszczelka komory pieczenia

wnetrze komory piekarnika

powierzchnie z tworzyw sztucznych i panel sterowniczy

wewnetrzna i zewnetrzna szyba drzwiczek

serwis posprzedazowy
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BAKERLUX SHOPPro™

Przepisy bezpieczenstwa zwigzane z obstugg urzadzenia

- Uzytkowanie lub czyszczenie urzadzenia w sposob inny niz zalecany i opisany w niniejszej instrukcji uznaje sie za niewtasciwe; moze ono
spowodowac szkody, obrazenia lub wypadki smiertelne, jest réwnoznaczne z wygasnieciem gwarangji* i zwalnia firme UNOX z wszelkiej
odpowiedzialnosci.

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja musza by¢ wykonywane przez uzytkownika i nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

- Dzieci nalezy nadzorowac, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie urzadzeniem.

- Ninigjsze urzadzenie moze by¢ wykorzystywane wytacznie do przygotowywania potraw w kuchniach przemystowych i profesjo-
nalnych przez wykwalifikowanych pracownikow, poddawanych okresowym szkoleniom: jakiekolwiek inne uzycie jest niezgodne z
przeznaczeniem i niebezpieczne.

- Jesli urzadzenie nie dziata lub zauwazy sie jakiekolwiek usterki funkcjonalne lub strukturalne, nalezy je odtaczy¢ od zasilania elek-
trycznego i wodnego i skontaktowac sie z serwisem technicznym autoryzowanym przez UNOX, nie prébujac go samodzielnie
naprawiac. Jedli konieczna jest naprawa, poprosi¢ o uzycie oryginalnych czesci zamiennych UNOX.

- Nieprzestrzeganie tych zalecert moze powodowac szkody i obrazenia, rowniez $miertelne, i powoduje wygasniecie gwarancji*.

- Aby upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest w doskonatym stanie pod wzgledem sprawnosci i bezpieczeristwa, zaleca sie poddanie go co
najmniej raz w roku przegladowi i kontroli w autoryzowanym serwisie.

- Przegladac i ustawiac parametry wytacznie przy uzyciu suchych i czystych palcow; nie stosowac przyrzadow, takich jak widelce,
chochle, itp.

NIEBEZPIECZENSTWO OPARZEN | URAZOW!

- Podczas pieczenia i az do momentu ostygniecia catego urzadzenia, nalezy dotykac wytaczenie elementdw sterowniczych lub
uchwytu urzadzenia, poniewaz czesci zewnetrze sg bardzo gorace (temperatura powyzej 60°C / 140°F).

- Jesli konieczne jest otwarcie drzwiczek, nalezy to zrobi¢ bardzo powoli i ostroznie, gdyz z komory piekarnika wydobedg sie bardzo
gorace opary.

- Przy przesuwaniu pojemnikéw, akcesoriow lub innych przedmiotéw wewngatrz komory pieczenia nalezy zawsze korzystac z ter-
micznej odziezy ochronnej odpowiedniej do takiego uzycia.

- Zachowac szczegding ostroznosc podczas wyjmowania blach z komory piekarnika.

- Nie zdejmowac ani nie dotykac¢ obudowy ochronnej wirnikéw, samych wirnikow ani grzatek podczas pracy urzadzenia i do momen-
tu ich catkowitego ostygniecia.

- Obwodu wodnego piekarnika, rozpoczynajacego sie przytaczem 3/4",z wbudowanym zaworem zwrotnym, i obejmujacego wszyst-
kie znajdujace sie za nim przewody rurowe i akcesoria, nie wolno w zaden sposoéb przerabiac: moze to powodowac szkody, obra-
zenia lub wypadki smiertelne.

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

- Przed rozpoczeciem upewnic sie, ze wewngatrz komory urzadzenia nie ma nieodpowiednich przedmiotéw (np. instrukgji, worecz-
kéw plastikowych, itp.) ani pozostatosci detergentéw; upewnic sie takze, ze wylot opardw jest drozny, a w jego poblizu nie ma
tatwopalnych materiatow.

- Nie umieszczac zrédet ciepta (np. rusztéw, frytownic, itp.), materiatow tatwopalnych lub palnych w poblizu urzadzenia (np. oleju
napedowego, benzyny, butelek z alkoholem, itp.).

- Nie stosowac podczas pieczenia tatwopalnych artykutow spozywczych lub napojéw (np alkoholu).

- Utrzymywac w czystosci komore piekarnika, czyszczac jg codziennie po kazdym pieczeniu: nieusuniete z jej wnetrza resztki ttuszczu
i pokarméw mogg sie zapali¢!

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM

- Nie otwiera¢ komdr oznaczonych tym symbolem: moga je otwiera¢ jedynie wykwalifikowani i upowaznieni przez firme UNOX
pracownicy. Nieprzestrzeganie tego zalecenia powoduje wygasniecie gwarangji* oraz wystawia na ryzyko szkod i obrazen, rowniez
$miertelnych.

*Szczegélowe informacje na stronie www.unox.com w zaktadce Gwarancja

4



BAKERLUX SHOPPro™

Ogolne zalecenia dotyczace obstugi urzadzenia

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé¢ rozdziat ,Przepisy bezpieczenstwa zwigzane z
obstuga urzadzenia”

- Przy pierwszym uzyciu dokfadnie wyczysci¢ wnetrze komory i akcesoria (zobacz str. 16); uruchomic pusty piekarnik i pozwoli¢
mu pracowac z maksymalng temperaturg przez okoto 1 godzine, aby usung¢ ewentualne nieprzyjemne zapachy, wywotane przez
smary ochronne stosowane w fabryce.

- Jesli urzadzenie pozostato wigczone przez ponad 15 minut bez wybrania trybu roboczego, przejdzie ono automatycznie w tryb
czuwania, aby zmniejszy¢ zuzycie energii. Aby wyjs¢ z trybu CZUWANIA, wystarczy dotkna¢ przycisku START/STOP.

- Uzywac urzadzenia w temperaturze otoczenia od +5 °C do +35°C °C.

- W przypadku przerwy w doptywie pradu lub wytaczenia urzadzenia, po jego ponownym wigczeniu uruchomiony wczesniej pro-
gram zostanie wznowiony. Czas pieczenia moze zostac przedtuzony o maksymalnie 2 minuty.

- Ze wzgledow bezpieczerstwa zaleca sie NIE umieszczac ostatniej blachy na wysokosci przekraczajacej 160 cm. Jesli okaze sie to

konieczne, obligatoryjnie naklei¢ naklejke umieszczona w woreczku ,Zestaw Startowy” na wysokosci 160 cm.

PORADY DOTYCZACE PIECZENIA/WYRASTANIA CIASTA

- Stosowac blachy i ruszty UNOX, rozmieszczajac na nich produkty spozywcze w rdwnomierny sposob, tak aby nie naktadaty sie na
siebie i nie przetadowujac blach.

- Nie soli¢ potraw, gdy znajduja sie w komorze piekarnika. Jedli jest to konieczne, zadbac jak najszybciej o wyczyszczenie piekarnika.

- Nie stosowac podczas pieczenia tatwopalnych artykutdw spozywczych lub napojow (np alkoholu lub wina).

- Piekarnik nagrzewac do temperatury przekraczajacej temperature pieczenia o co najmniej 30°C, aby zniwelowac skutki utraty ciepfa
spowodowane otworzeniem drzwiczek.

- Podczas pieczenia otwiera¢ drzwiczki jak najrzadziej.

- Starac sie réwnomiernie rozmieszcza¢ pokarmy na blachach, unikajac ich naktadania sie na siebie i nie przetadowujac blach (mak-
symalnie 10 kg na blache). Rozmiesci¢ blachy w réwnomierny sposdb na catej wysokosci komory pieczenia, przestrzegajac maksy-
malng liczbe podang dla kazdego urzadzenia.

- Przestrzegac zawsze zalecen zwigzanych z stopnia napetnienia posiadanego piekarnika.

- Podczas pieczenia i az do catkowitego ostygniecia piekarnika, ostroznie dotykac jego zewnetrznych i wewnetrznych (moga sie
nagrzac¢ do temperatury przekraczajgcej 60°C).

- Aby nie doprowadzac do wrzenia, nie uzywac pojemnikow wypetnionych ptynem ani produktéw, ktére uptynniaja sie pod wpty-
wem ciepfa w ilosciach przekraczajacych mozliwosc¢ kontroli.

Przegladac i ustawia¢ parametry wytgcznie przy uzyciu suchych i czystych palcow; nie stosowac przyrzadodw, takich jak widelce, chochle,
itp.




BAKERLUX SHOPPro™

Obstuga: panel sterowniczy

Model
GO
BAKERLUX SHORPPrg
Etap nagrzewania wstepnego Etap pieczenia T.
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Programy z juz zapisanymi przepisami
pieczenie automatyczne
A) Uruchomienie pieczenia
B) Przytrzymany przez 5 sekund
powoduje wytaczenie urzadzenia
Model
LED

Etap nagrzewania wstepnego Etap pieczenia

Ustawienie wilgotnosci |
|

Ustawienie predkosci wentylatorow |

' Ustawienie temperatury

' Ustawienie czasu pieczenia

?auz>34 a1uazdaid
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Programy z juz zapisanymi przepisami
pieczenie automatyczne
A) Uruchomienie pieczenia

B) Przytrzymany przez 5 sekund
powoduje wytgczenie urzadzenia

Wybor piekarnika Wybor garownika

Wmodelach,LED"mozna sterowac piekarnikiem, jak i potgczonym z nim garownikiem, za pomocg jednego panelu sterowniczego.
Gdy chce sie skorzystac z piekarnika, nalezy dotkna¢ po lewej stronie,WYBOR PIEKARNIKA", zas aby uzy¢ garownika, nalezy dotkngc
ikony po prawej stronie ,WYBOR GAROWNIKA'.

Nastepnie mozna przystapi¢ do normalnego uzytkowania urzagdzenia.




BAKERLUX SHOPPro™
Obstuga: kilka pojec

PIECZENIE RECZNE | AUTOMATYCZNE

Zakupiony przez Paristwa piekarnik umozliwia pieczenie reczne i automatyczne.

Podczas pieczenia recznego uzytkownik musi, w oparciu o swoje doswiadczenie, ustawi¢ nastepujace parametry pieczenia dla
jednego lub kilku etapow pieczenia (maksymalnie do trzech):

@ czas trwania pieczenia (w godzinach.minutach);
E temperature w komorze (°C);

%:\7 wprowadzanie wilgoci (tylko piekarniki w wersji LED);

@7@ predkos¢ wentylatorow (tylko piekarniki w wersji LED).

Podczas pieczenia automatycznego korzysta sie z przepisdw ustawionych wstepnie przez producenta lub zapisanych wczedniej
przez uzytkownika, po tym jak ustawit on je recznie.
W piekarniku mozna zapisa¢ do 99 przepiséw (od P1 do P99).

CZYM SA ETAPY PIECZENIA

Kazdy cykl pieczenia recznego sktada sie z nagrzewania wstepnego (,PRE"- fakultatywnego, ale zawsze zalecanego) oraz etapow
pieczenia (od minimum 1 do maksymalnie 3), z ktérych kazdy charakteryzuje sie innymi parametrami pieczenia. Ustawienie kilku
etapow pieczenia, zamiast tylko jednego, umozliwia uzyskania wiasciwej réwnowagi miedzy temperaturg, dtugoscia pieczenia oraz
wilgotnoscia: pozwala to uzyskac najlepsze efekty.

PREHEATING STEP1 STEP 2 STEP 3
© 0130 @ 00.30 ©@ 00.30
| 1s50°C [ 180°C I 200°C [ 1s0°C
W +60% W +20% W +20%
& 50% & 100% & 50%

Aby moc uruchomic pieczenie, nalezy ustawic¢ co najmniej jeden ETAP.
Nie kazde pieczenie wymaga koniecznie ustawienia wszystkich ETAPOW: nalezy ustawic te, ktore sg potrzebne.

Przejsciem od jednego ETAPU pieczenia do kolejnego zarzadza w sposéb automatyczny urzadzenie.

JAK USTAWIAC WARTOSCI
Model GO Model LED

Wartosci ustawia sie:

BAKERLUX SHOfPro" BAKERLUX SHOPPro"

@ naciskajac przyciski,+"i,-"az do osiggniecia
zadanej wartosci;

@ przy uzyciu funkgji,scroll’, czyli przesuwajac
palcem po pasku (wers. GO) lub po
wyswietlaczu (wers. LED): w drugim
przypadku przewijanie wartosci bedzie
szybsze.




BAKERLUX SHOPPro™

Pieczenie reczne

Podczas pieczenia recznego uzytkownik musi, w oparciu o swoje doswiadczenie, ustawi¢ nastepujace parametry pieczenia dla
jednego lub kilku etapow pieczenia (maksymalnie do trzech):

czas trwania pieczenia pieczenia (w godzinach.minutach);

ﬂ temperature w komorze pieczenia (°C)

@ wprowadzanie wilgoci (tylko piekarniki w wersji LED);

predkos¢ wentylatorow (tylko piekarniki w wersji LED).

Po ustawieniu parametréw pieczenia (czasu trwania, temperatury, itd.) mozna bezposrednio wtaczyc pieczenie lub zapisac¢ ustawiony
przepis: dzieki temu bedzie mozna wykorzystac go w przysztosci, tyle razy, ile bedzie sie chciato, bez potrzeby ponownego ustawiania
parametréw za kazdym razem.

ASYSTENT OBStUGI (WERS. GO)

BAKERLUX SHORPPrg" BAKERLUX SHORPPrg"

@ USTAWIANIE NAGRZEWANIA WSTEPNEGO
(FAKULTATYWNEGO)
@Wybrac’ ikone ,PRE", jesli chce sie ustawic¢ nagrze-
wanie wstepne.

@ Ustawic¢ zadang warto$¢ temperatury nagrzewa-
nia wstepnego (zaleca sie temperature przekra-
Czajaca o co najmniej 30°C temperature piecze-
nia).

P10 P11 P12,

START
sToP

USTAWIANIE PARAMETROW PIECZENIA

@Wybraé ikone 1" teraz mozna ustawi¢ i parame-
try ETAPU pieczenia,1”

BAKERLUX SHOPRPPrg"

@ dalsze informacje na temat etapow piecze-
nia: zob. str. 7

@ Wybrac ikone ,ZEGAR", aby ustawi¢ czas trwania
pieczenia.

@ Ustawi¢ zadang warto$¢ w godzinach.minutach
(w przyktadzie: jedna godzina i trzydziesci mi-
nut).

P9 P10 PN P12,

START
sToP

@@ W ten sam sposob wprowadzi¢ wartosc

E temperatura w komorze
(od ...do...°Q);
powtorzyc te czynnosci, aby ustawic¢
@ USTAWIC KOLEJNE ETAPY (FAKULTATYWNE) 1 ETAPY 211 3 (w razie koniecznosci)

W razie potrzeby powtdrzy¢ czynnosci od punktu ________________________________________________________________
@ do punktu (6), aby ustawi¢ ETAPY pieczenia 2"

i,3"

Uwaga, w punkcie @ dotknac ikony,2" aby ustawic¢

ETAP,2"i ikony, 3’ aby ustawic¢ ETAP 3"




BAKERLUX SHOR.Prc" BAKERLUX SHORPrd

WLACZANIE PIECZENIA/ZAPISYWANIE PIECZE-
NIA

Po ustawieniu parametréw pieczenia (czasu trwania i

temperatury), mozna:

- bezposrednio wigczy¢ pieczenie: ustawione para-
metry, po zakorczeniu pieczenia, NIE zostang zapi-
sane,

- zapisac ustawienia i dopiero potem wigczyc pieczenie:
ustawione parametry, po zakoriczeniu pieczenia zosta-
ng zapisane, dzieki czemu mozliwe bedzie ponowne
uzycie przepisu w przysztosci, tyle razy, ile bedzie sie
chciato, bez potrzeby ponownego ustawiania parame-
trow za kazdym razem.

BAKERLUX SHOPPrg"

Bezposrednie wlaczenie pieczenia

Nacisng¢ ikong ,START/STOP": pieczenie rozpocznie
sie zgodnie z ustawionymi parametrami, a wszyst-
kie czerwone diody led poszczegdlnych pozydji
zgasna.

Zapisanie pieczenia i wlaczenie go

Jesli chce sie zapisac przepis przed jego urucho-

mieniem, nalezy znalez¢ wolng pozycje, obserwu-
jac diody led:
pozycja wolna: dioda led nie jest zapalona (np. P7)
pozycja zajeta: dioda led zapalona (np. od P1 do P6),
wybierajac jg mimo to, spowoduje sie wykasowanie
przypisanego jej przepisu w nieodwracalny sposob BAKERLUX SHORPre BAKERLUX SHORPrd"
i zastgpienie nowym przepisem.
Uwagi: aby wybrac pozycje od P12 do P99, przycisnac
P12 przez 5 s (zacznie migac), nacisnac kilkakrotnie
przycisk,,+"az do pojawienia sie zadanej pozycji, przy-
cisngc ja przez 5 s, aby zapisac przepis.

Przycisna¢ wybrany przycisk przez 5 sekund: rozle-
gnie sie sygnat dzwiekowy oznaczajacy, ze przepis
zostat zapisany.

Nacisnac ikone ,START/STOP", aby wiaczy¢ pieczenie.

PIECZENIE W TOKU!I!!

@Jes’li pieczenie przewiduje nagrzewanie wstepne, piekarnik rozpocznie nagrzewanie komory do ustawionej temperatury (w
przykfadzie 192°C). Na tym etapie NIE nalezy wprowadza¢ produktow do piekarnika.

@ Po zakoriczeniu nagrzewania wstepnego piekarnik wyda sygnat dzwiekowy, a lampka led piekarnika bedzie miga¢: jest to
moment wiozenia produktow do piekarnika. Po zamknieciu drzwi, automatycznie uruchamia sie ETAP 1 zgodnie z ustawio-
nymi parametrami.

@ Podczas pieczenia na wyswietlaczu mozna przegladac ustawione parametry poprzez dotkniecie odpowiedniej ikony:

@ wyswietla ustawiony czas trwania pieczenia na zmiane z czasem, jaki pozostat do zakonczenia pieczenia;

E wyswietla ustawiong temperature w komorze na zmiane z aktualng temperatura.

Ustawione parametry moga zosta¢ zmienione w dowolnej chwili w sposéb wyjasniony na poprzedniej stronie (punkty od @
do @). Pieczenie konczy sie wraz z uptywem ustawionego czasu; jesli pragnie sie przyspieszyc¢ zakonczenie, nacisna¢ dtuzej
przycisk,START/STOP".

KONIEC PIECZENIA

Po zakonczeniu pieczenia piekarnik wyda sygnat dzwiekowy, a lampka led piekarnika bedzie migac: potrawa jest gotowa. Po
otworzeniu drzwiczek, swiatto gasnie.




ASYSTENT OBStUGI (WERS. LED)

WYBOR URZADZENIA

@ Wybrac ikone,PIEKARNIK": panel sterowniczy stuzy
teraz do obstugi tego urzadzenia.

USTAWIANIE NAGRZEWANIA WSTEPNEGO
(FAKULTATYWNEGO)

@Wybrac’ ikone ,PRE", jesli chce sie ustawi¢ nagrze-
wanie wstepne.

@ Ustawi¢ zadana wartos¢ temperatury nagrzewa-
nia wstepnego (zaleca sie temperature przekra-
Czajaca o co najmniej 30°C temperature piecze-
nia).

@ USTAWIANIE PARAMETROW PIECZENIA

@V\/ybrac’ ikone 1" teraz mozna ustawic i parame-
try ETAPU pieczenia, 1"

@ Wybra¢ ikone ,ZEGAR’, aby ustawic¢ czas trwania
pieczenia.

@ Ustawi¢ zgdang wartos¢ w godzinach.minutach
(w przyktadzie: jedna godzina i trzydziesci mi-
nut).

@@V\/ ten sam sposob wprowadzi¢ nastepujace
wartosci:

E temperatura w komorze
(od ...do...°0);

%:\7 wprowadzanie wilgoci
(od ..do... skokowo co 20);

75, Ppredkos¢ wentylatoréw (1: zreduko-
wana predkos¢; 2: maksymalna pred-
kos¢).

@ USTAWIC KOLEJNE ETAPY (FAKULTATYWNE)

W razie potrzeby powtdrzy¢ czynnosci od punktu
@ do punktu é} aby ustawi¢ ETAPY pieczenia 2"
i,3"

Uwaga, w punkcie @ dotknac ikony,2" aby ustawic
ETAP,2"i ikony,3" aby ustawic¢ ETAP 3"

BAKERLUX SHORPPrc"

BAKERLUX SHORPrg

Pl P P2, Pl P P2,

START START

P10 P11 P12 \‘\ C P11 P12

START START
sTOP sToP.

powtorzyc te czynnosci, aby ustawic
| ETAPY 2 3 (w razie koniecznosci) @ 'Y X @




@ WLACZANIE/ZAPISYWANIE PIECZENIA

Po ustawieniu parametréw pieczenia (czasu trwania,

temperatury, itp.), mozna:

- bezposrednio wigczy¢ pieczenie: ustawione parame-
try, po zakonczeniu pieczenia, NIE zostang zapisane;

- zapisac ustawienia i dopiero potem wiaczy¢ piecze-
nie: ustawione parametry, po zakonczeniu piecze-
nia zostang zapisane, dzieki czemu mozliwe bedzie
ponowne uzycie przepisu w przysztosci, tyle razy, ile
bedzie sie chciato, bez potrzeby ponownego usta-
wiania parametrow za kazdym razem.

BAKERLUX SHORPPrc"

Bezposrednie wiaczenie pieczenia

BAKERLUX SHOPRPrg" BAKERLUX SHORPrc"

Nacisna¢ ikone ,START/STOP": pieczenie rozpocznie
sie zgodnie z ustawionymi parametrami, a wszyst-
kie czerwone diody led poszczegdlnych pozydji
zgasna.

Zapisanie pieczenia i wlaczenie go

Jesli chce sie zapisac przepis przed jego urucho-

mieniem, nalezy znalez¢ wolng pozycje, obserwu-
jac diody led:
pozycja wolna: dioda led nie jest zapalona (np. P7)
pozycja zajeta: dioda led zapalona (np. od P1 do P6),
wybierajac ja mimo to, spowoduje sie wykasowanie
przypisanego jej przepisu w nieodwracalny sposob i
zastgpienie nowym przepisem.
Uwagi: aby wybrac pozycje od P12 do P99, przycisnac
P12 przez 5 s (zacznie migac), nacisna¢ kilkakrotnie
przycisk ,+"az do pojawienia sie Zadanej pozycji, przy-
cisnac ja przez 5 s, aby zapisac przepis.

Przycisna¢ wybrany przycisk przez 5 sekund: rozle-
gnie sie sygnat dzwiekowy oznaczajacy, ze przepis
zostat zapisany.

Nacisng¢ ikone ,START/STOP", aby wigczy¢ pieczenie.

BAKERLUX SHORPrc" BAKERLUX SHORPrg"

@ PIECZENIE W TOKUII!!

@ Jesli pieczenie przewiduje nagrzewanie wstep-
ne, piekarnik rozpocznie nagrzewanie komory do
ustawionej temperatury (w przyktadzie 192°C). Na
tym etapie NIE nalezy wprowadza¢ produktéw do piekarnika.
Po zakonczeniu nagrzewania wstepnego piekarnik wyda sygnat dzwiekowy, a lampka led piekarnika bedzie migat: jest to
moment wiozenia produktow do piekarnika. Po zamknieciu drzwi, automatycznie uruchamia sie ETAP 1 zgodnie z ustawio-
nymi parametrami.
Podczas pieczenia na wyswietlaczu mozna przegladac ustawione parametry poprzez dotkniecie odpowiedniej ikony:

@ wyswietla ustawiony czas trwania pieczenia na zmiane z czasem, jaki pozostat do zakoriczenia pieczenia;

E wyswietla ustawiong temperature w komorze na zmiane z aktualng temperaturg;

@ wyswietla ustawienie wprowadzania wilgoci;

@ wyswietla ustawiong predkosé wentylatorow.

Ustawione parametry moga zosta¢ zmienione w dowolnej chwili w sposéb wyjasniony na poprzedniej stronie (punkty od @
do @). Pieczenie konczy sie wraz z uptywem ustawionego czasu; jesli pragnie sie przyspieszy¢ zakoriczenie, nacisna¢ dtuzej
przycisk,START/STOP".

@ KONIEC PIECZENIA

Po zakonczeniu pieczenia piekarnik wyda sygnat dzwiekowy, a lampka led piekarnika bedzie migac: potrawa jest gotowa. Po
otworzeniu drzwiczek, $wiatto gasnie.
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BAKERLUX SHOPPro™

Pieczenie automatyczne

Podczas pieczenia automatycznego korzysta sie z przepiséw ustawionych wstepnie przez producenta (jesli s3 one dostepne) lub
zapisanych wczesdniej przez uzytkownika, po tym jak ustawit on je recznie (zob. wczedniejsze strony).
W piekarniku mozna zapisa¢ do 99 przepiséw (od P1 do P99).

Aby powrdci¢ do trybu,pieczenia recznego’, po wcisnieciu
ktéregokolwiek z przyciskéw, P’ nalezy ponownie nacisngc
ten sam przycisk; np. po wcisnieciu P1 przechodzi sie do
trybu,pieczenia automatycznego’, jesli ponownie nacisnie
sie P1, nastepuje powrdt do trybu,pieczenia recznego”.

BAKERLUX SHORPrd BAKERLUX SHORPrg"

WYWOLYWANIE PRZEPISU Z PAMIECI

@ Nacisna¢ zadany przycisk (aby przejs¢ do pozycji od P13
do P99, wybrac pozycje P12 i przewijac dalej przyciskiem
,+") odpowiadajacy pozycji led zaczyna migac.
Nacisna¢ ikone ,START/STOP": pieczenie rozpocznie sie
zgodnie z ustawionymi parametrami, a wszystkie czer-
wone diody led poszczegdlnych pozycji zgasna.
Zob. rozdziat ,Pieczenie reczne” rozdz. ,Pieczenie w
tokull!"i, Koniec pieczenia”.

Zalecamy skorzystanie z tabeli ponizej, aby fatwiej BAKERLUX SHORPrs" BAKERLUX SHORPrs"
odnalez¢ poszukiwany przepis.

PRE ETAP 1 ETAP 2 ETAP 3

Poz. | Nazwa przepisu

P1
P2
P3
P4
P5
P6
P7
P8
P9
P10
P11
P12
P13




EDYCJA PRZEPISU :
ZAPISANEGO W PAMIECI Model GO

¥

@ Nacisng¢ przycisk odpowiadajgcy

programowi, ktéry chce sie zmienic¢
(w przykfadzie P7): dioda led zaczyna
migac.
Uwagi: aby wybrac pozycje od P12 do
P99, nacisnac P12 (zacznie migac), naci-
snac kilkakrotnie przycisk,+"az do poja-
wienia sie zadanej pozydji, przycisnac ja
przez 5 s, aby zapisac przepis.

@\/\/ybrac’ etap do edycji (w przyktadzie
ETAP,1").

@ Wybrac¢ parametr do edydji (w przy-
ktadzie jest to temperatura).
Wprowadzi¢ nowga wartos¢ (w przy-
ktadzie temperatura zostaje zwiek-
szona ze 180°C na 200°C).

BAKERLUX SHORPrg"

Nastepnie nalezy wybrac opdje:

zastgpienia zedytowanego progra-
mu: przycisnac¢ przez 5 sekund ten sam
przycisk, np. P7 (zapisany wczesniej
przepis zostaje catkowicie wykaso-
wany).
W przyktadzie:
P7: program z temperaturg 200°C
(zamiast wczes$niej ustawionych 180°C).

zapisania nowego programu, ktéry bedzie identyczny z programem wyjsciowym (np. P7) z wyjatkiem wprowadzonych zmian
(w przyktadzie zmiana temperatury).
Nacisng¢ ponownie na 5 sekundy przycisk odpowiadajacy zadanej pozycji (np. P8);jesli program jest zaznaczony na czerwono, ozna-
Cza to, ze jest on juz zajety: wybierajac go mimo to, spowoduje sie zastgpienie juz istniejacego przepisu nowym i jego nieodwracalne
usuniecie.
W przyktadzie:
P7: program z temperaturg 180°C
P8: program identyczny z P7 z wyjatkiem temperatury ETAPU 1, ktéra zostata zwiekszona do 200°C.

PRE ETAP 1 ETAP 2 ETAP 3

Poz. | Nazwa przepisu E @ f @ @i’w @ f @ i@ @ E %:\7 @?@

AT,




BAKERLUX SHOPPro™
Obstuga garownika (tylko wers. LED)

Panstwa urzadzenie BAKERLUX SHOPPro™wers. LED jest przystosowane do sterowania podtaczonym do niego garownikiem z tej
samej serii.

WYBOR URZADZENIA I

@ Wybrac przycisk ,GAROWNIK": panel sterowniczy stuzy
teraz do obstugi tego urzadzenia.

USTAWIANIE PARAMETROW WYRASTANIA

@Wybrac’ przycisk,,ZEGAR’, aby ustawi¢ czas wyrastania
ciasta.

@ Ustawic¢ zadang warto$¢ wyrazong w godzinach.minu-
tach (w przyktadzie: 5 godzin i 30 minut).
BAKERLUX Si \ BAKERLUX SHOPR.Prd
@ Wybrac¢ przycisk ,TEMPERATURA", aby ustawi¢ tempera-
ture wyrastania ciasta.

@ Ustawic¢ zadang wartos¢ wyrazong w °C (w przyktadzie:
50°C).

@ URUCHOMIENIE WYRASTANIA

@ Nacisng¢ przycisk ,START/STOP": wyrastanie rozpocznie
sie zgodnie z ustawionymi parametrami.

@ WPROWADZANIE WILGOCI

@Jes’li W czasie trwajacego wyrastania konieczne bedzie
zwiekszenie wilgotnosci, nacisna¢ przycisk ,WILGOC":
para bedzie wprowadzana az momentu zwolnienia
przycisku.




BAKERLUX SHOPPro™
Alarmy

Piekarniki przedstawiaja na wyswietlaczu ewentualne komunikaty alarmowe/ostrzezenia zwigzane z piekarnikiem lub zainstalowa-
nymi akcesoriami (tylko wers. LED).

Ostrzezenia (WARNING) oznaczajg usterki, ktore, cho¢ z pewnymi ograniczeniami, to jednak umozliwiajg prace urzadzenia/akceso-
riow.

Komunikaty alarmowe (ALARM) oznaczaja niemoznos¢ korzystania z jakiejkolwiek funkcji urzadzenia/akcesoriow, ktére musza zostac
wprowadzone w stan ZATRZYMANIA.

Jesli komunikaty alarmowe odnoszg sie wytgcznie do podtaczonych akcesoriéw, mozna korzystac z piekarnika.

ALARMY
Wyswietlacz | Opis | Skutek | Rozwiazanie
A01 Alarm termika silnikow
A02 Alarm termostatu bezpieczenstwa Piekarnik zatrzymuje ) l@Zdy
cykl  roboczy i uniemozliwia . .
: o Skontaktowac sie z serwisem
wprowadzanie ustawien na
A03 Alarm sond komory o
wyswietlaczu
A04 Alarm utraty komunikacji z okapem
A07 Alarm sondy komory garownika ) o » o )
Garownik zatrzymuje kazdy Sprawdzi¢ kabel zasilajacy urzadzenia,
208 Alarm obecnosci napiecia w cykl roboczy i uniemozliwia jesli usterka nie ustaje réwniez po
garowniku wprowadzanie ustawien na dziataniu korygujacym, skontaktowac
o . wyswietlaczu sie z serwisem
A09 Alarm komunikacji z garownikiem
OSTRZEZENIA
Wyswietlacz | Opis Skutek Rozwiazanie
Ostrzezenie - temperatura karty
Uo1 : )
piekarnika
Ostrzezenie - temperatura karty
uo7 .
garownika
Ostrzezenie - t t kart
uU13 O;aréjzeme emperatura karty Urzadzenie nadal pracuje, ale
o — d niektére funkcje mogg by¢ Skontaktowac sie z serwisem
U4 strzezenie - sonda temperatury nieaktywne
karty okapu
Uls Ostrzezenie - obecno$¢ napiecia w
garowniku
u1e Ostrzezenie - komunikacja




BAKERLUX SHOPPro™

Konserwacja zwyczajna i serwis posprzedazowy

CD Wszelkie prace konserwacji zwyczajnej nalezy przeprowadza¢:
- po odiaczeniu urzadzenia od zasilania w energie elektryczng i w wode
- po zalozeniu odpowiednich srodkéw ochrony osobistej (np. rekawic, itp.).

Czysci¢ codziennie komore pieczenia, aby utrzymac odpowiedni poziom higieny i nie dopusci¢ do korozji lub uszkodzenia stali

nierdzewnej wewngtrz komory pieczenia.

Do czyszczenia zadnego z komponentéw lub akcesoriow NIE stosowac:

- detergentodw Sciernych lub w proszku;

- detergentéw agresywnych ani korozyjnych (np. kwasu chlorowodorowego/solnego ani siarkowego). Uwagal Nie stosowac takich
substancji nawet do czyszczenia konstrukcji wspornikowej/posadzki pod urzadzeniem;

- sciernych lun naostrzonych narzedzi (np. ggbek sciernych, skrobakdw, szczotek stalowych, itp.);

- strumieni wody.

ZEWNETRZNE POWIERZCHNIE STALOWE, USZCZELKA KOMORY PIECZENIA

Poczekac na ostygniecie powierzchni.
Stosowac wytacznie miekka szmatke nasgczong niewielkg iloscig wody z mydtem. Starannie sptukac i wysuszy¢.

WNETRZE KOMORY PIEKARNIKA

Jesli komora piekarnika nie jest codziennie czyszczona, istnieje mozliwos¢, ze tluszcz lub resztki potraw
nagromadzone w jej wnetrzu zapalj sie - ryzyko pozaru!

Czysci¢ codziennie komore pieczenia, aby utrzymac wysoki poziom higieny i zachowa¢ mimo uptywu czasu potysk stali, a
parametry urzadzenia na tym samym poziomie. Czasteczki smaru lub resztki potraw moga zapali¢ sie podczas pieczenia, powodujac
obrazenia ludzi i uszkodzenie urzadzenia. Czyszczenie nalezy przeprowadza¢, gdy komora jest zimna przy uzyciu miekkiej szmatki
nasaczonej woda z mydtem. Czyszczenie zakonczy¢ sptukaniem i wytarciem do sucha.

POWIERZCHNIE ZTWORZYW SZTUCZNYCH | PANEL STEROWNICZY

Stosowac wytacznie bardzo miekka szmatke i niewielkg ilo$¢ srodka do czyszczenia delikatnych powierzchni. Stosowac sie do zalecen
producenta detergentu.

WEWNETRZNA | ZEWNETRZNA SZYBA DRZWICZEK

Poczekac na ostygniecie szyb.
Stosowac wytacznie miekkg szmatke nasaczong niewielky iloscig wody z mydtem lub detergentu do szyb. Starannie sptukac i
wysuszyc.

@ PIEKARNIKI Z DRZWIAMI UCHYLNYMI: Podczas prac zwigzanych ze zwyklym czyszczeniem NIE wyjmowac
wewnetrznej szyby ze wzgledu na ryzyko jej pekniecia.




SERWIS POSPRZEDAZOWY

W przypadku usterki, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania w energie elektryczng i w wode i zapoznac sie z rozwigzaniami

zaproponowanymi w tabeli.
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Dane producenta:
UNOX S.p.A.
Viia Majorana, 22

| Mozliwa przyczyna

35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Mozliwy srodek zaradczy

STOP", piekarnik nie rusza.

Piekarnik  jest  catkowicie | - Brak zasilania. Sprawdzi¢ podigczenie do sieci
wyfgczony. - Urzadzenie uszkodzone. elektrycznej.
Brak wytwarzania pary w |- Zamkniety wlot wody. - Otworzy¢ wlot wody.
komorze pieczenia. - Podtaczenie do sieci wodnej | - Sprawdzi¢ podigczenie do
lub zbiornika wykonane w | sieci wodociggowej lub
sposdb nieprawidtowy. zbiornika.
- Brak wody w zbiorniku (w
przypadku napetniania wodg | - Wprowadzi¢ wode do
ze zbiornika). zbiornika.
- Filtr ~ na  wlocie  wody
niedrozny z powodu
zanieczyszczen. - Wyczyscic filtr.
Po  ustawieniu  czasu | Drzwi otwarte lub zamkniete | Sprawdzi¢, czy drzwi s3
wcisnieciu  przycisku ,START/ | w nieprawidtowy sposob. zamkniete.

Przy zamknietych drzwiach z
uszczelki wycieka woda.

- Zabrudzona uszczelka.

- Uszkodzona uszczelka.

- Poluzowany mechanizm
uchwytu.

- Wyczyscic¢ uszczelke wilgotna
szmatka.

- Zwréci¢  sie do  technika
wyspecjalizowanego w
naprawach.

- dane urzadzenia umieszczone na tabliczce znamionowe;j;
- ewentualne komunikaty alarmowe, ktore pojawity sie na wyswietlaczu.

Rozwiazanie

Skontaktowac sie z serwisem.

Jesli rozwiazanie nie jest podane w tabeli, nalezy zwrocic¢ sie do najblizszego serwisu
autoryzowanego przez UNOX podajac:

Szczegotowe informacje na stronie www.unox.com w zakladce Gwarancja




OKRESY NIEUZYTKOWANIA

Podczas okresow nieuzytkowania urzadzenia, nalezy stosowac nastepujace srodki ostroznosci:

- odfgczyc¢ urzadzenie od zasilania w energie elektryczna i w wode;

- przetrze¢ wszystkie powierzchnie ze stali nierdzewnej miekka szmatkga bardzo lekko zwilzong olejem wazelinowym;
- zostawi¢ drzwiczki urzadzenia lekko otwarte.

Przy ponownym uzyciu:

doktadnie wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria (zob. str. 16);

- ponownie przyfaczy¢ urzadzenie do zasilania w energie elektryczng i w wode;

- poddac urzadzenie kontroli przed ponownym uzyciem;

- uruchomic urzadzenie z minimalng moca na co najmniej 50 minut bez zadnych potraw w $rodku.

@ Aby upewnic sie, ze urzadzenie jest w doskonatym stanie pod wzgledem sprawnosci i bezpieczerstwa, zaleca sie poddanie go
co najmniej raz w roku przegladowi i kontroli w autoryzowanym serwisie.

UTYLIZACJA PO ZAKONCZENIU OKRESU ZYWOTNOSCI
Zgodnie z art. 13 Dekretu Legislacyjnego nr 49 z 2014r. Wdrozenie dyrektywy WEEE 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego”
Etykieta przekres$lonego pojemnika na odpady oznacza, ze produkt zostat wprowadzony do obrotu po 13 sierpnia 2005 r. i
K ze pod koniec swego okresu zywotnosci nie moze zostac¢ usuniety ze zwyktymi odpadami, ale musi zosta¢ poddany osobne;j
utylizacji.
Wszystkie urzadzenia wykonano z materiatéw metalowych, ktére mozna poddac recyklingowi (stal nierdzewna, zelazo,
aluminium, blacha ocynkowana, mied?, itp.) w stopniu przekraczajagcym 90% jego wagi.
Aby uczynic¢ urzadzenie niezdatnym do uzytku w celu jego utylizacji, usuna¢ kabel zasilajacy i wszelkie elementy zamykajace komory
i wneki (jesli takowe istnigja).
Zachowac uwage w zarzadzaniu produktem pod koniec jego okresu zywotnosci, aby zmniejszy¢ negatywny wptyw na srodowisko i
poprawic efektywnos¢ wykorzystywania zasobow, zgodnie z zasadg kto zanieczyszcza, ptaci’, poprzez zapobieganie, przygotowanie
do recyklingu, recykling i odzysk. Przypominamy, ze nielegalne lub nieprawidtowe usuwanie produktu powoduje zastosowanie
sankcji przewidzianych przepisami.
Informacje na temat utylizacji we Wtoszech
We Wtoszech sprzet WEEE nalezy dostarczy¢:
- do punktéw zbiorki (zwanych takze wyspami ekologicznymi lub platformami ekologicznymi)
- do sprzedawcy, u ktérego dokonuje sie zakupu nowego urzadzenia i ktéry jest zobowigzany do darmowego odbioru zuzytego
sprzetu (w liczbie jeden za jeden”).
Informacje na temat utylizacji w krajach Unii Europejskiej
Dyrektywa europejska w sprawie sprzetu WEEE zostata implementowana w rézny sposéb przez poszczegodlne kraje. Z tego wzgleduy,
chcac odda¢ produkt do utylizacji, nalezy zwrécic sie do lokalnych organow lub sprzedawcy, aby uzyskac informacje na temat
prawidtowej utylizacji.

CERTYFIKATY

Deklaracja zgodnosci UE dla urzadzen elektrycznych

Producent: UNOX S.p.A.

Adres: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy

Oswiadcza, na wiasng odpowiedzialnos¢, ze produkt

BAKERLUX SHOP.Pro™

jest zgodny z Dyrektywa Maszynowa 2006/42/WE poprzez spetnienie norm:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

jest zgodny z Dyrektywa Kompatybilnosci Elektromagnetycznej 2014/30/UE poprzez spetnienie norm:
EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011

EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007







INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

UNOZ

INVENTIVE SIMPLIFICATION

EUROPE ASIA & AFRICA
ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE U.A.E.
UNOX S.p.A. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

POCCHS, MPUBAATUKA U CTPAHDI CHI
UNOX POCCHUS

E-mail: info.ru@unox.com

Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.
E-mail: info.es@unox.com

Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851 522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

E-mail: info.de@unox.com
Tel.: +49 2951 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.

E-mail: info@unox.fr

Tel.: +33 47817 35 39

OSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TURKIYE

UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak Ekip-
manlari Endistri ve Ticaret Limited Sirketi
E-mail: info.tr@unox.com

Tel.: +90 530176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mail: info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 32 23 218

BbArAPUS

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel.: +359 88 23 13 378

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +63 9173108084

chergl=

UNOX KOREA CO. Ltd.
O|M|: info.asia@unox.com
s} +82 2 69410351

AMERICA & OCEANIA

E-mail: info.uae@unox.com
Tel.: +971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

miE ARRAE

UNOX TRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.
874 info.china@unox.com
B3iE: +86 21 56907696

U.S.A. & CANADA

UNOX Inc.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE R.L. DE CV.
E-mail: info.mx@unox.com
Tel.: +52 1555 4314 180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mail: info.br@unox.com
Tel.: +55 11 98717-8201

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz
Tel.: +64 (0) 800 76 0803
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