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1. OSTRZEZENIA

A TEN SYMBOL OSTRZEZENIA OZNACZA WSZYSTKIE WAZNE INFORMACIE
DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWNIKA. PRZECZYTAJ | POSTEPUJ ZGODNIE Z
INSTRUKCJAMI, ABY ZAPOBIEC USZKODZENIOM LUB OBRAZENIOM.

Niniejsza instrukcja stanowi istotng czes¢ produktu i musi zosta¢ przekazana uzytkownikowi. Aby zapewnié prawidtowe
uzytkowanie i konserwacje sprzetu, nalezy jg uwaznie przeczytac i postepowac zgodnie z zawartymi w niej instrukcjami.

A URZADZENIE PROFESJONALNE PRZEZNACZONE WYLACZNIE DO UZYTKU PRZEZ
WYKSZTALCONY PERSONEL, TAKI JAK PRACOWNICY KAWIARNI | KUCHNI.

URZADZENIE TO NIE JEST PRZEZNACZONE DO UZYTKU PRZEZ OSOBY O
OGRANICZONYCH MOZLIWOSCIACH FIZYCZNYCH, SENSORYCZNYCH LUB
UMYSLOWYCH LUB BRAKUJACE DOSWIADCZENIA | WIEDZY, CHYBA ZE SA ONE
NADZOROWANE LUB PROWADZONE PRZEZ OSOBE ODPOWIEDZIALNA ZA ICH
BEZPIECZENSTWO. DZIECI MUSZA BYC NADZOROWANE, ABY NIE BAWILY SIE
URZADZENIEM.

URZADZENIA SA PRZEZNACZONE WYLACZNIE DO UZYTKU Z ZYWNOSCIA, WIEC
UZYWANIE JAKICHKOLWIEK PLYNOW LUB INNYCH MATERIALOW JAKIEJKOLWIEK
NATURY JEST ZABRONIONE, NP. PODGRZEWANIE PLYNOW LUB WYPELNIANIE KOSZA
MATERIALAMI NIEPODOBNYMI DO ZYWNOSCI, KTORE MOGA STANOWIC
ZAGROZENIE, SPOWODOWAC USZKODZENIA LUB ZANIECZYSZCZYC ELEMENTY
URZADZENIA.

A URZADZENIE TO JEST PRZEZNACZONE DO UZYTKU PROFESJONALNEGO.
PRODUCENT NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY LUB OBRAZENIA
W PRZYPADKU:

e Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia

¢ Niewtasciwe uzytkowanie urzgdzenia

¢ Modyfikacja jakiejkolwiek czesci lub komponentu urzadzenia
¢ Uzywanie nieoryginalnych komponentéw i akcesoriow

A NIGDY NIE WYJMOWAC UCHWYTU FILTRA PODCZAS PARZENIA
A WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczyta€ instrukcje zawarte w podreczniku i zachowac go
do dalszego wykorzystania

* NIE DOTYKAJ rekami gorgcych powierzchni i obszaréw parzenia. Zawsze uzywaj uchwytow.

* NIE zanurzaj urzadzenia ani jego elementéw w wodzie lub innych ptynach, aby unikna¢
zagrozenia pozarem lub porazeniem pradem, ktére mogg spowodowac obrazenia.

e NIE uzywaj urzadzenia, gdy w poblizu znajdujg sie dzieci.

e NIE POZWALAJ na uzywanie urzadzenia przez dzieci lub osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy.

* NIGDY NIE WKLADAJ rak pod wylewki podczas pracy urzadzenia.

* NIE POZOSTAWIAJ pojemnikdéw z ptynami na urzadzeniu.
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NIE odtaczaj urzgdzenia podczas uzytkowania i przed czyszczeniem. Przed zatozeniem lub wyjeciem
jakichkolwiek czes$ci oraz przed czyszczeniem nalezy poczekaé, az urzadzenie ostygnie. NIE zajmuj

sie samodzielnie konserwacjg urzadzenia, ale zawsze zgtaszaj sie do autoryzowanego i
certyfikowanego centrum serwisowego.

e NIE my¢ urzadzenia strumieniem wody pod cisnieniem lub strumieniem wody pod wysokim ci$nieniem.

* NIE wystawiac urzadzenia na dziatanie zrddet ciepta.

e NIE uzywaj urzadzenia, gdy przewdd jest uszkodzony.

* NIE DOTYKAJ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekami lub stopami.

* NIE uzywaj urzadzenia, jesli jest mokre lub bardzo wilgotne.

e Uzywanie czesci, ktore nie s3 zalecane, moze nie zapewni¢ bezpiecznego dziatania urzadzenia,
co moze spowodowacd zagrozenie pozarowe, porazenie pragdem lub obrazenia.

e NIE uzywaj na zewnatrz

* NIE POZWALAJ, aby przewdd zwisat lub dotykat gorgcych powierzchni.

* NIE instaluj urzadzenia na lub w poblizu palnika gazowego lub elektrycznego ani w rozgrzanym
piekarniku.

* Przed wtgczeniem urzadzenia nalezy zawsze podtgczyé wtyczke do urzadzenia, a nastepnie przewdd do

gniazdka.

e Przed odtgczeniem wtyczki z gniazdka nalezy wytgczy¢ wszystkie systemy sterowania.
e Gdy urzadzenie pozostaje bez nadzoru, nalezy upewnic sie, ze doptyw wody jest odciety (ZAMKNAC KRAN).

* NIE WOLNO uzywa¢ urzadzenia do celdéw innych niz wiasciwe.

* Zachowaj niniejszg instrukcje.

A PRODUCENT NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA OBRAZENIA CIAEA
LUB SZKODY MATERIALNE WYNIKAJACE Z NIEWLASCIWEGO, NIEPRAWIDLOWEGO
LUB NIERACJONALNEGO UZYCIA URZADZENIA PRZEZ NIEUPOWAZNIONY LUB
NIEPRZESZKOLONY PERSONEL.

NIE naleiy przechowywa¢ wiecej niz trzech sztuk tego samego rodzaju. NIE naleiy umieszczaé zadnych innych
ciezkich przedmiotow na opakowaniu. Urzgdzenie nalezy przechowywac:

W pomieszczeniu i w suchym miejscu
e Nie narazone na dziatanie czynnikdw atmosferycznych
¢ W pomieszczeniu o temperaturze NIE nizszej niz 5°C

¢ Nie pozostawia¢ w zasiegu dzieci

A ELEMENTY OPAKOWANIA (TOREBKI PLASTIKOWE, KARTONY, GWOZDZIE ITP.)
NIE MOGA BYC POZOSTAWIONE W MIEJSCU DOSTEPNYM DLA DZIECI, PONIEWAZ
STANOWIA POTENCJALNE ZRODtO NIEBEZPIECZENSTWA

Upewnij sie, ze parametry maszyny sg odpowiednie dla uzywanego systemu elektrycznego.

W razie watpliwosci nalezy zlecic¢ sprawdzenie instalacji elektrycznej przez wykwalifikowany personel. Instalacja elektryczna
musi by¢ zgodna z przepisami bezpieczenstwa, a w szczegdlnosci musi by¢ wyposazona w:

e Wydajnym gniazdem uziemiajgcym

e Odpowiednim przekrojem przewoddéw w stosunku do poboru mocy

¢ Wydajnym wytgcznikiem automatycznym
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A W PRZYPADKU AWARII, NIETYPOWYCH ODGtOSOW, PRZEGRZANIA ITP.
NALEZY NATYCHMIAST ODtACZYC ZASILANIE. ABY ZAPEWNIC BEZPIECZNE |
PRAWIDLOWE UZYTKOWANIE BEZ ZADNYCH NIEPODRZADNOSCI, NALEZY UZYWAC
WYtACZNIE ZALECANYCH KOMPONENTOW OEM.

A

mmm Produkt ten zostat wyprodukowany zgodnie z dyrektywa RAEE dotyczaca oznakowania. Symbol ten oznacza, ze urzadzenie
elektryczne

NIE MOZE by¢ wyrzucane wraz z odpadami komunalnymi, ale musi byé utylizowane w specjalnych pojemnikach.

2. OPIS

Urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane do przygotowywania kawy espresso, pary i gorgcej wody. Konstrukcja
urzadzenia sktada sie z zelaznej ramy, do ktérej zamontowane sg elementy mechaniczne i elektryczne. Cato$¢ zamknieta jest
zelaznymi panelami.

Elementy sterujgce maszyny dla uzytkownika znajdujg sie z przodu urzadzenia. W gdérnej czesci maszyny znajduje sie
powierzchnia do podgrzewania filizanek.

Zasada dziatania obwodu hydraulicznego polega na wykorzystaniu kotta, ktéry podgrzewa wode do produkcji pary i goracej
wody. Wewnatrz kotta znajduja sie wymienniki ciepta, w ktérych woda jest podgrzewana w celu dostarczenia jej do grup
kawowych. Pompa zasilana z sieci wodociggowej wytwarza cisnienie niezbedne do zasilania obwodu hydraulicznego.

2.1. BEZPIECZENSTWO

Wszystkie ruchome czesci i wszystkie elementy poddane napieciu elektrycznemu wewnatrz urzgdzenia. Kazdy bojler jest
wyposazony w termostat bezpieczeristwa, ktory zapobiega przegrzaniu. Ponadto pompa jest wyposazona w zabezpieczenie
termiczne, ktére uruchamia sie w przypadku przegrzania.

Obwdd hydrauliczny i bojler do kawy sg chronione przez zawédr bezpieczenstwa, skalibrowany na 13 bardw (+ 1 bar), ktory
uruchamia sie w przypadku nadcisnienia. Obwadd hydrauliczny bojlera parowego jest chroniony przez zawdr bezpieczenstwa,
skalibrowany na

1,5 bara, ktéry uruchamia sie w przypadku nadcisnienia.

2.2. WIBRACIJE | HAtAS

Maszyny s3 wyposazone w gumowe nozki antywibracyjne. W normalnych warunkach pracy nie generujg one
niebezpiecznych wibracji dla operatora i otoczenia. W obszarze roboczym poziom hatasu nie przekracza zazwyczaj 70 dB(A).
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2.3. DANE TECHNICZNE
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Standard Wysoki kubek Standard Wysoki kubek
H 492 mm (19,37 cala) 492 mm (19,37 cala)
L 760 mm (29,92 cala) 1000 mm (39,37 cala)
P 525 mm (20,66 cala) 525 mm (20,66 cala)
A 75 mm (2,95 cala) 105 mm (4,13 cala) 75 mm (2,95 cala) 105 mm (4,13 cala)
B / 75 mm (2,95 cala) / 75 mm (2,95 cala)
L2 692 mm (27,24 cala) 932 mm (36,69 cala)
P2 466 mm (18,34 cala) 466 mm (18,34 cala)
C 60 mm (2,36 cala) 60 mm (2,36 cala)
WAGA 57 kg (125,66 funta) 71 kg (156,52 funta)
OZ(C?JEMN 10,51 (2,77 galonéw amerykariskich) 17 | (4,49 galonéw amerykariskich)
BOllera
V110/60 Hz V220/60 Hz V230/50 Hz | V240/50-60 Hz V230-400/50-60 Hz
2400 W 2700 W
2 GRUPY 2700 W 3000 W
3500 W
4500 W
- 4500 W
3 GRUPY § 5200 W
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2.4. OPIS KOMPONENTOW

ZDJECIE1

T1.T2/T3
had

A)
B)
9]
D)
E)
F)
G)
H)
)
J)
K)
L

Whytgcznik gtdwny

Dioda LED sygnalizujaca napetnienie bojlera wodg
Biate swiatto sygnalizujgce prace elementu grzejnego
Pokretto cieptej wody

Manometr pompy

Portafiltr

Pokretto dyszy parowej

Rurka parowa

Dyszka do goracej wody

Manometr bojlera

Kabel zasilajacy

Taca ociekowa

M)
N)
0)
P)
Q)
m
1)
T2)
T3)
T4)
T5)

Taca na kubki (tylko w wersji z wysokimi kubkami)

Kratka do miski

Zfaczka spustowa

Zt3cze przytacza sieciowego

Réwnopotencjat

Przycisk

Przetacznik parzenia espresso

Przetacznik do parzenia kawy

Przetacznik do parzenia podwdjnego espresso
Przetgcznik podwdjnego parzenia kawy
Przetacznik do ciggtego parzenia kawy
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2.5. WYPOSAZENIE

ZDJECIE 2 2g 3g
A) Waz wlotowy 1 1
B) Ztaczka GAZOWA 3/8” do weza 1 1
wlotowego
C) Pierscien zamykajacy do weza 1 1
wlotowego
D) Ztaczka do weza wlotowego 1 1
E) Waz spustowy 1 1
F) Pojedynczy portafiltr 1 1
F) Podwdjny portafiltr 1 2
G) Slepy filtr 1 1
H) Sprezyna filtra 2 3
1) Filtr jednokubkowy 1 1
J) Filtr podwojny 1 2
M) Taca na kubki (tylko w 2 3

wersji z wysokimi kubkami)

2.6. TABLICA DANYCH TECHNICZNYCH MASZYNY

PRODUCENT l

MASZYNA
KOD

ZASILANIE
NAPIECIE

(Magister

Via S. Cristoforo 31/33
20010 Casorezzo (MI) Wtochy

| MASZYNA |
MODEL

Wlochy

Sistema Caffé
coD MODEL
WW.m
L_NUMER SERYJNY c €
v | Hz | w

MAKSYMALNE CISNIENIE
BOILERZE 0,15 MPa

MAKSYMALNE CISNIENIE\
\

\WPROWADZN\HA WODY 1

B

~—

MAX BOILER
CISNIENIE

| CZESTOTLW:}

3. WLASCIWE UZYCIE

MAKSYMALNE
CISNIENIE

ABSORBOWANA

CERTYFIKACJIA ]

MOC

Urzadzenie jest PRZEZNACZONE DO UZYTKU PROFESJONALNEGO i zostato zaprojektowane,

zmontowane i wyprodukowane w celu przygotowywania kawy espresso i gorgcych napojéw (herbaty, cappuccino itp.). Kazde
inne zastosowanie nalezy uznac za niewtasciwe, a zatem niebezpieczne. Urzadzenie nie jest przeznaczone dla dzieci ani oséb
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub oséb nieposiadajgcych doswiadczenia i wiedzy,
chyba ze sg one nadzorowane lub instruowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo. Wszystkie dzieci musza

by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
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A PRODUCENT NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA OBRAZENIA CIALA
LUB SZKODY MATERIALNE WYNIKAJACE Z NIEPRAWIDLOWEGO, NIEPRAWIDLOWEGO
LUB NIEUZASADNIONEGO UZYCIA PRZEZ NIEUPOWAZNIONY LUB NIEPRZESZKOLONY
PERSONEL. UZYTKOWNIK MUSI ZAWSZE POSTEPOWAC ZGODNIE Z INSTRUKCIAMI
ZAWARTYMI W NINIEJSZEJ INSTRUKCIJI.

W RAZIE WATPLIWOSCI LUB NIEPRAWIDLOWEGO DZIAtANIA URZADZENIA NALEZY JE
ODtACZYC OD ZASILANIA | NIE PRZEPROWADZAC SAMODZIELNE) KONSERWACII:
KONIECZNE JEST SKONTAKTOWANIE SIE Z SERWISEM.

PRZECIWWSKAZANIA

URZADZENIA SA PRZEZNACZONE WYLACZNIE DO UZYTKU ZWIAZANEGO Z
ZYWNOSCIA. ZABRANIA SIE WIEC UZYWANIA INNYCH PLYNOW LUB SUBSTANCII,
PODGRZEWANIA PLYNOW LUB NAPEENIANIA UCHWYTOW SUBSTANCJAMI, KTORE
MOGA USZKODZIC LUB ZANIECZYSCIC GRUPY.

4. TRANSPORT

Maszyna jest dostarczana w opakowaniu na drewnianej palecie z mocnym kartonem i piankg ochronna.

A PRZECHOWUJ MASZYNE W POZYCJI PIONOWEJ. NIE ODWRACAJ JE) DO GORY
NOGAMI ANI NIE POtOZ NA BOKU. UNIKAJ UDERZEN | NARAZENIA NA DZIAtANIE
CZYNNIKOW ATMOSFERYCZNYCH.

Upewnij sie, ze otrzymana maszyna odpowiada maszynie wymienionej w liscie przewozowym, tgcznie z wszelkimi
akcesoriami. Upewnij sie, ze nie zostata uszkodzona podczas transportu, a jesli tak, zastosuj klauzule zastrzezeniowsq i
skontaktuj sie z obstuga klienta.

A ELEMENTY OPAKOWANIA (TORBY PLASTIKOWE, KARTONY, GWOZDZIE ITP.) NIE
MOGA BYC POZOSTAWIONE W ZASIEGU DZIECI, PONIEWAZ STANOWIA POTENCJALNE
ZRODLO NIEBEZPIECZENSTWA. ELEMENTY OPAKOWANIA NALEZY UTYLIZOWAC
ZGODNIE Z ZASADAMI SELEKTYWNEJ ZBIORKI ODPADOW.

5. INSTALACIA
5.1. UMIESZCZANIE

Miejsce, w ktérym zostanie umieszczona maszyna, musi by¢ ptaskie, suche, gtadkie, solidne, stabilne, o wysokosci powyzej 85
cm i wodoodporne (laminat, zelazo, ceramika itp.) oraz znajdowac sie w pomieszczeniu o temperaturze od 5° do 45° C. NIE

WOLNO WYSTAWIAC NA DZIALANIE MROZU. nie nalezy przechowywa¢ maszyny w szafach ani w poblizu
zrédet ciepta (piekarnikéw, kuchenek itp.). Przewdd ma dtugos¢ 2,5 m i musi by¢ dobrze roztozony, unikajac zwijania sie i
naktadania sie, co mogtoby go uszkodzi¢, w miejscu nienarazonym na wstrzgsy lub manipulacje. Nie wolno §0 uzywa¢ w

poblizu Zrédet ciepta lub ptyndw, nie wolno go uszkadza¢ (w takim przypadku nalezy go wymienic¢ przez wykwalifikowany
personel). Zaleca sie pozostawienie wolnej przestrzeni wokét urzadzenia, aby utatwic jego uzytkowanie i konserwacje.
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5.2. POtACZENIA ELEKTRYCZNE

Urzadzenie jest dostarczane w stanie gotowym do podiaczenia zgodnie z wymaganymi specyfikacjami elektrycznymi i
wskazanymi na tabliczce znamionowej. Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy upewni¢ sie, ze dane na tabliczce
znamionowej odpowiadajg danym sieci elektroenergetycznej.

Kabel zasilajgcy (zdjecie 1-K) nalezy podtaczy¢ bezposrednio do wczesniej skonfigurowanego przytacza zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. Nalezy upewni¢ sie, ze gniazdo uziemiajace jest sprawne i spetnia parametry okreslone w
obowigzujgcych przepisach. Linia zasilajagca musi by¢ wczesniej skonfigurowana zgodnie z obowigzujacymi przepisami
krajowymi. System uziemienia i ochrony przed wytadowaniami atmosferycznymi musi by¢ wykonany zgodnie z normami. Do
sieci zasilajacej nalezy uzywac¢ standardowego kabla z przewodem ochronnym (przewodem uziemiajacym). Przed kablem
zasilajgcym nalezy zainstalowaé automatyczny wytacznik réznicowopradowy z wyzwalaczami magnetycznymi o wielkosci
zgodnej z danymi podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia. Styki musza mieé rozwarcie rowne lub wieksze niz 3 mm.
Nalezy pamietaé, ze kazde urzadzenie musi by¢ wyposazone we wilasne urzadzenia zabezpieczajgce. Urzadzenie jest
dostarczane z zaciskiem do potgczenia ekwipotencjalnego, ktory mozna podtaczy¢ po instalacji (FOTO 1-Q).

A JESLI URZADZENIE JEST ZAMARZNIETE, MOKRE LUB WILGOTNE, NIE NALEZY GO
INSTALOWAC, DOPOKI NIE BEDZIE PEWNOSCI, ZE CALKOWICIE ROZMROZILO SIE LUB
CALKOWICIE WYSCHtO. KONIECZNE JEST ROWNIEZ PRZEPROWADZENIE
PREWENCYJNEJ KONTROLI PRZEZ SERWIS ASYSTENCYJNY W CELU SPRAWDZENIA
EWENTUALNYCH USZKODZEN.

5.3. PODtACZENIA WODNE

Przewdd doprowadzajgcy wode musi by¢ wczesniej zainstalowany zgodnie z obowigzujgcymi przepisami krajowymi i
wyposazony w zawdr odcinajgcy oraz zmiekczacz. Przewdd doprowadzajgcy wode musi by¢ wyposazony w zawér odcinajacy i
zmiekczacz wody. Wersja z doprowadzeniem wody musi by¢ podtgczona do zrédta zimnej wody pitnej (o temperaturze nie
nizszej niz 5°C) i o maksymalnym cis$nieniu 6 baréw. Cisnienie wody na wlocie nie moze nigdy przekracza¢ 10 baréw (1 MPa).
Urzgdzenie jest dostarczane z wezem zbrojonym z przytgczem zeriskim 3/8 ”G (ZDJECIE 2-B), ktdry nalezy podtgczy¢ do sieci
wodociggowej za pomocg ztgczki przytgczeniowej (ZDJECIE 1-P). Odptyw musi by¢ zainstalowany z otwartym syfonem, aby
unikna¢ cofania sie wody. W zestawie urzadzenia znajduja sie: ztaczka do weza doptywowego (FOTO 2-D) do podtaczenia do
tacki odptywowej (FOTO 1-0), waz gumowy do podtfaczenia do weza odptywowego (FOTO 2-E), piersciert zamykajacy (FOTO
2-C) do zamocowania weza do ztgczki.

6. URUCHOMIENIE URZADZENIA
6.1. PRACA

Ekspres do kawy jest przystosowany do podtaczenia do instalacji wodociggowe;.

Dziatanie i zarzadzanie maszynami jest sterowane elektronicznie za pomocg dedykowanego modutu sterujacego.
Elektroniczna jednostka sterujgca i jej czujniki kontrolujg nastepujace funkcje:

o Program dedykowany do pierwszego napetniania i pierwszego uruchomienia

o Zarzadzanie poziomem wody w kotle parowym

o Przyciski z 5 klawiszami do parzenia kawy

o Programowanie dawek kawy

o System nadzoru i kontroli za pomocg alarméw
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6.2. ELEMENTY STERUJACE

Przyciski przetaczajace i elementy sterujace na panelu dotykowym umozliwiajg sterowanie wszystkimi funkcjami maszyny.

o
-] :
Po nacisnieciu gtdwnego przetacznika (FOTO 1-A) system zasila urzadzenie, czerwona lampka®x (FOTO 1-B) sygnalizuje
automatyczne napetnianie bojlera, a biata lampkaaa (FOTO 1-C) sygnalizuje prace elementu grzejnego.

Nacisniecie przyciskéw T1, T2, T3, T4@ & @ @ powoduje uruchomienie procesu parzenia kawy.

Obrét pokretta gorgcej wody w lewo (FOTO 1-D) uruchamia podawanie gorgcej wody.

Aby wytaczy¢ urzadzenie, wystarczy przytrzymac przycisk TS5 @ i jednoczesnie nacisng¢ przycisk T3. @

6.3. SYGNALIZACIA LED

Diody LED zintegrowane z przyciskami zapalajg sie po nacisnieciu przycisku, natomiast panele dotykowe maja pie¢ diod LED

(po jednej dla kazdego przycisku), ktdre wskazujg stan pracy urzadzenia.

e Wszystkie diody LED Swieca sie = urzadzenie jest wigczone i gotowe do uzycia (wszystkie urzagdzenia
zabezpieczajgce dziatajg prawidtowo)

e Migajace diody LED -» sygnalizujg alarm i przekroczenie czasu napetniania (wyfaczenie ogrzewania)

e Wylaczone diody LED - wskazuja, ze urzadzenie jest wytaczone lub, zgodnie z ustawieniami
poczatkowymi, wskazujg, ze woda nie osiggneta minimalnego poziomu w bojlerze (ogrzewanie
wytaczone).

¢ Dioda LED swieci sie podczas parzenia kawy - parzenie kawy (LED1/T1, LED2/T2 itp.)

¢ Dioda LED miga podczas parzenia kawy = alarm przeptywomierza

6.4. PIERWSZE NAPELNIANIE

Po wykonaniu wszystkich potgczen (patrz punkt 5)

O
|
A.  Wigczy¢ urzadzenie za pomoca giéwnego wytacznika (ZDJECIE 1-A) poczekad, az czerwona Iampka‘,\«&,\,\. (ZDJECIE 1-B)
zasygnalizuje napetnienie bojlera wodg

B. Po osiggnieciu odpowiedniego poziomu wody w bojlerze element grzejny zostanie automatycznie wtaczony, a biata
dioda LED zacznie swieci¢ kolorem* (ZDJECIE 1-C).

A PODCZAS PIERWSZEGO UZYCIA URZADZENIA NAPEENIANIE BOJlera JEST
WYLACZANE CO 240 SEKUND ZE WZGLEDU NA ZASADY BEZPIECZENSTWA, A DIODY
LED BEDA MIGAC. WYLACZ URZADZENIE, A NASTEPNIE WtACZ JE PONOWNIE ZA
POMOCA GtOWNEGO WYtACZNIKA, ABY PONOWNIE AKTYWOWAC NAPELNIANIE
BOJlera | POWTARZAJ TE CZYNNOSC, AZ DO OSIAGNIECIA ODPOWIEDNIEGO
POZIOMU (DIODY LED SA W£ACZONE).

A Gdy urzadzenie jest uzywane po raz pierwszy, po zakonczeniu cyklu napetniania
bojlera nalezy uruchomic parzenie z grup i przepusci¢ okoto 1 litra wody przez kazda
grupe, aby przeptukaé¢ obwod przed uzyciem.

11



m‘l‘}ﬁzﬂﬁl MOD. ES100 HRC REV.02

6.5. NOWE UZYCIE PO DtUGIM OKRESIE NIEAKTYWNOSCI

A. Upewnij sie, ze wszystkie pofaczenia sg prawidtowe i bezpieczne.
B. Upewnij sie, ze w sieci jest woda i ze zawOr jest otwarty.

A GDY URZADZENIE JEST UZYWANE PO DtUGIM OKRESIE NIEAKTYWNOSCI, PO
ZAKONCZENIU CYKLU NAPELNIANIA BOJlera, URUCHOM PARZENIE Z GRUP | POZWOL,
ABY PRZEZ KAZDA GRUPE PRZEPLYNELO OKOLO 1 LITRA WODY W CELU WYPLUKANIA
OBWODU PRZED UZYCIEM.

6.6. PARZENIE KAWY

A NIGDY NIE WYJMOWAC UCHWYTU FILTRA PODCZAS PARZENIA

Jesli wszystkie urzgdzenia zabezpieczajgce maszyne (poziom wody w bojlerze) dziatajg prawidtowo, kawe mozna wybraé,
naciskajac przycisk na klawiaturze. Dioda LED nacisnietego przycisku zapala sie, sygnalizujgc faktyczne uruchomienie
wybranej dawki. Po osiggnieciu zaprogramowane;j ilosci parzenie zatrzymuje sie automatycznie (aby zatrzymac je recznie,
nalezy ponownie nacisngc¢ ten sam przycisk).

6.7. DOSTAWKA PARY

Para jest dostarczana tylko wtedy, gdy urzagdzenie osiggneto cisnienie robocze wskazane przez manometr bojlera (ZDJECIE

1-J). Aby uzyskac dobre dostarczanie pary, manometr musi wskazywac cisnienie powyzej 1 bara.

e Otworz zawor pary, obracajac pokretto w lewo (FOTO 1-G) i spusé kondensat do miski ociekowej, a nastepnie zamknij
zawor, obracajac pokretto w prawo.

e  Zanurz dysze parowa (ZDJECIE 1-H) w podgrzewanym ptynie i powoli otwdrz kran, obracajac pokretto w lewo.
Wydobywajaca sie para podgrzeje ptyn. Po osiggnieciu zadanej temperatury zamknij kran.

e Po podgrzaniu napoju wyczys¢ dysze parowa wilgotng $ciereczkg i otwdrz kran na kilka sekund, aby oczysci¢ otwory
dyszy.

6.8. DOSTAWKA GORACEJ WODY

Ciepta woda jest podawana tylko wtedy, gdy urzadzenie osiggneto cisnienie robocze wskazane przez manometr bojlera (FOTO
1-J). Aby uzyskaé dobry przeptyw cieptej wody, manometr musi wskazywac cisnienie powyzej 1 bara.

e Umies¢ pojemnik pod dyfuzorem goracej wody (ZDJECIE 1-1).
e  Otworz kran z goragcg wodg, obracajac pokretto w lewo (ZDJECIE 1-D).

*  Po osiggnieciu zadanej ilosci, aby zatrzymac wyptyw wody, zamknij kran, obracajgc pokretto w prawo.

A PO ZAKONCZENIU PODAWANIA CIEPLE) WODY POZIOM WODY W BOJLERZE
ZOSTAJE AUTOMATYCZNIE PRZYWROCONY.

6.9. WERSJA DOSAZY

Po wtaczeniu urzadzenia, jesli wszystkie zabezpieczenia urzadzenia (poziom wody w bojlerze) s3 w porzadku, mozna ustawié
dawki kawy. Po nacisnieciu przycisku na panelu pierwszej grupy, ustawienia s3 automatycznie przenoszone réwniez do
drugiej grupy (aby ustawi¢ inne dawki w drugiej grupie, powtdrz ustawienia na panelu drugiej grupy). Aby ustawié¢ dawki,
zawsze uzywaj uchwytu filtra z odpowiednia iloscig zmielonej kawy.

12
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Nacisnij i przytrzymaj przycisk TSO ,az diody LED zaczng migac.

W ciggu 10 sekund nacisnij przycisk, ktory chcesz zaprogramowac.

Po osiaggnieciu zadanej ilosci nacisnij ponownie przycisk, aby zatrzyma¢ dozowanie i zapisa¢ dawke
Powtdrz te czynnos¢ dla wszystkich klawiszy, ktére chcesz zaprogramowac.

7. OBStUGA URZADZENIA
7.1. JAK PRZYGOTOWAC KAWE

Aby uzyskac dobrg kawe, wazne jest, aby regulacja mielenia odpowiadata czasowi podawania kawy wynoszgcemu od 25 do
30 sekund. Jesli mielenie jest zbyt grube, kawa bedzie jasna i bedzie miata bardzo mato pianki, natomiast jesli mielenie jest
zbyt drobne, kawa bedzie ciemna i bez pianki. Ponadto wazne jest, aby mielona kawa byta swieza i miata jednolitg grubosg, a
dawka byta odpowiednia (okoto 6 gramoéw na kazdg kawe). Zaleca sie mielenie ilosci kawy potrzebnej do natychmiastowego
spozycia, poniewaz mielona kawa szybko traci swoje wtasciwosci aromatyczne.

A NIGDY NIE WYJMUJ UCHWYTU FILTRA PODCZAS PARZENIA

Odczep uchwyt filtra od grupy zaparzajacej, przesuwajgc pokretto w lewo, a nastepnie odwréé go do géry nogami na
dolnej tacy, zaczynajac od czesci zewnetrznej, a koriczac na filtrze, aby oprézni¢ osad (uwazaj, aby nie uszkodzi¢
filtra).

Uzyj uchwytu filtra na 1 lub 2 porcje kawy, w zaleznosci od potrzeb (ZDJECIE 2-F).

Napetnij filtr porcjg zmielonej kawy, wyréwnaj i delikatnie docisnij kawe.

Oczys¢ krawedz filtra z wszelkich pozostatosci mielonej kawy pozostatych podczas dociskania.

Zamocuj uchwyt filtra do grupy zaparzajacej, przesuwajgc pokretto w prawo, az znajdzie sie ono w srodkowej czesci grupy
zaparzajace;j.

Umiesc¢ filizanki pod wylewkami i rozpocznij nalewanie.

Po zakoriczeniu nalewania kawy pozostaw uchwyt filtra w grupie do nastepnego nalewania.

A POZOSTAWIANIE RESZTEK ZIARN KAWY NA KRAWEDZI FILTRA UNIEMOZLIWIA
IDEALNE PRZYLEGANIE USZCZELKI DO FILTRA, CO POWODUJE WYCIECZANIE WODY |
PROSZEK KAWOWY. PODCZAS WYSYtKI NALEZY ZWROCIC UWAGE NA GORACE CZESCI
URZADZENIA, A PRZEDE WSZYSTKIM NA GRUPE ZAPARZAJACA KAWE | RURKE
PAROWA. NIE WOLNO WKtADAC RAK POD GRUPY | RURKI, GDY SA ONE W TRAKCIE
PRACY.

7.2 JAK PRZYGOTOWAC CAPPUCCINO
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*  Przygotuj zimne mleko w wysokim, waskim pojemniku, ktéry musi by¢ wypetniony do potowy.

e  Zanurz dysze parowa w pojemniku z mlekiem, az dotknie dna dysza.

e Powoli odkre¢ zawdr pary, obracajac pokretto w lewo, a nastepnie opusc pojemnik, az rozpylacz dotknie
powierzchni mleka.

e Utrzymuj lub przesuwaj pojemnik tak, aby rozpylacz dotykat powierzchni mleka, wprowadzajgc powietrze w celu
wytworzenia piany.

e  Po osiggnieciu zgdanej temperatury i uzyskaniu piany zamknij zawoér pary, obracajac pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.
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A PO PODGRZANIU NAPOJU ZAWSZE WYCIERAJ RURKE PAROWA WYCIERACZKA |
OTWORZ NA KILKA SEKUND KRAN, ABY WYMYC DYSZE PAROWE | UNIKNAC
POWSTANIA SKORUPKI Z MLEKA.

8. KONSERWACIA

A Czynnosci konserwacyjne nalezy wykonywaé¢ w zamknietym pomieszczeniu o
temperaturze pokojowej od 5°C do 45°C, gdy urzadzenie jest wytaczone, zimne i
odtaczone od zasilania. NIE NALEZY UZYWAC DO CZYSZCZENIA URZADZENIA NARZEDZI
METALOWYCH LUB SCIERNYCH, TAKICH JAK WELNA STALOWA, SZCZOTKI METALOWE,
IGLY ITP. ANI AGRESYWNYCH | KOROZYJNYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH (KWASOW,
ROZPUSZCZALNIKOW ITP.). NALEZY UZYWAC SPECJALNYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH
DO EKSPRESMISZEK DO KAWY, DOSTEPNYCH W SPECJALIZOWANYCH CENTRACH
SERWISOWYCH.

8.1. CODZIENNA KONSERWACIA

e Uzyj czystej Sciereczki lub gabki, ktdra nie pozostawia wtosdw ani nitek (najlepiej ptétna lub bawetny).

Ostroznie wyczys¢ obudowe, zwracajgc uwage na kierunek satynowego wykonczenia elementdw ze stali nierdzewnej.
Wyjmij uchwyty filtréw i filtry, usun osady kawy i optucz je gorgcg woda, aby rozpusci¢ osady.

Wyjmij tacke ociekowq i kratke (FOTO 1-K) i wyczysc je.

Wyczys¢ prysznic i uszczelke grup.

o Wyczys¢ dysze parowa, sprawdz, czy dysze natryskowe nie sg pokryte osadem.

8.2. OKRESOWA KONSERWACIA

Oprodcz codziennych czynnosci konserwacyjnych nalezy wykonaé nastepujace czynnosci:
o Wyczysc zlew

e Zamocowac uchwyt filtra z filtrem slepym do grupy zaparzajacej

e Uruchom cykl mycia grupy (patrz sekcja 8.3)

8.3. PROGRAM CZYSZCZENIA GRUPY

A NIGDY NIE WYJMOWAC UCHWYTU FILTRA PODCZAS PARZENIA

Aby wykona¢ mycie grupy, nalezy wielokrotnie aktywowac podawanie przez 15/20 sekund. Je$li uzywane sg detergenty,
nalezy umy¢ slepy filtr i powtorzyc¢ cykl mycia, aby wykonac ptukanie.

9. WYLACZENIE MASZYNY Z EKSPLOATACII
9.1. TYMCZASOWE

Wytacz wszystkie przefaczniki i odtgcz wtyczke zasilania. Wykonaj czynnosci konserwacyjne. Przechowuj maszyne w suchym
pomieszczeniu, w temperaturze od 5°C do 45°C, z dala od czynnikéw atmosferycznych i z wytgcznym dostepem (unikaj
pozostawiania jej w zasiegu 0s6b niepetnoletnich lub niewykwalifikowanych).

9.2. OSTATECZNIE

Oprocz czynnosci wymienionych dla czasowego wytgczenia z eksploatacji, nalezy odcigé przewdd zasilajacy, zapakowaé
urzadzenie do kartonowego pudetka i przekaza¢ je odpowiedniemu personelowi (do autoryzowanego centrum utylizacji
odpaddw specjalnych lub zbiérki zuzytego sprzetu).
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10.ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Bezposrednia interwencja klienta. Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym, aby unikngé niepotrzebnych kosztéw,
sprawdz, czy problem wystepujacy w urzadzeniu nie jest opisany w ponizszym studium przypadku.

10.1. URZADZENIE ZIMNE, NIE PARZY KAWY, NIE WYDAJE GORACEJ WODY | PARY

e Gtéwny wytacznik jest wytgczony — WEACZ

o Brak zasilania — SPRAWDZ

e Automatyczny wytacznik bezpieczeristwa — SPRAWDZ

o Urzadzenie odtgczone od zasilania — SPRAWDZ

10.2. WYCIECZKA Z KRAWEDZI UCHWYTU

e Uszczelka grupy zabrudzona kawg — WYMY)
o Uszkodzona uszczelka grupy — WYMIENIC USZCZELKE GRUPY
o Zuizyta kraweds? filtra — WYMIENIC FILTR

10.3. KAWA JEST PARZONA KROPLA PO KROPLI

e  Zatkane otwory filtra lub zabrudzone otwory uchwytu — WYMYJ
e Zbyt drobne mielenie — ZWIEKSZYC GRUBOSC MIELENIA

10.4. ZBYT SZYBKIE PARZENIE

o Zbyt grube mielenie — ZMIEN MIELENIE NA DROBNIEJSZE
o Zbyt stara kawa — WYMIENIC KAWE

10.5. NIEROWNE PODAWANIE PARY
e Sprawdz, czy otwory dyszy nie sg zatkane - WYMYJ

10.6. BRAK PARY
e Sprawdz, czy otwory dyszy nie sg zatkane — WYMYJ

A W RAZIE WATPLIWOSCI DOTYCZACYCH UZYTKOWANIA, KONSERWACII,
SERWISU | INNYCH KWESTII, KTORE NIE ZOSTALY WYSTARCZAJACO OMOWIONE,
NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM CENTRUM SERWISOWYM.
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(Nagister:

Sistema Caffé:

20010 Casorezzo ( Mi ) - Via San Cristoforo 31/33 - Tel +39 02 9010833 - Fax +39 02 9010854 e-
mail:magister@magistersistemacaffe.it — internet: www.magistersistemacaffe.it

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA
DEKLARACJA ZGODNOSCI
DECLARATION DE CONFORMITE
DECLARACION DE CONFORMIDAD
KONFORMITATSERKLARUNG

Oswiadcza sie, ze maszyna opisana na tabliczce znamionowej, ktdrej dotyczy niniejsze oswiadczenie, jest
zgodna z nastepujacymi normami:

Maszyna opisana na tabliczce znamionowej, ktérej dotyczy niniejsze oswiadczenie, jest zgodna z nastepujacymi
normami:

Urzadzenie opisane na tabliczce znamionowej, do ktérej odnosi sie niniejsza deklaracja, jest zgodne z
nastepujgcymi normami:

Urzadzenie opisane na tabliczce znamionowej, do ktérej odnosi sie niniejsze oswiadczenie, jest zgodne z
nastepujgcymi normami:

Oswiadcza sie, ze urzadzenie opisane na tabliczce znamionowej, do ktdrej odnosi sie niniejsze oswiadczenie,
jest zgodne z nastepujacymi normami:

IEC 60335-2-75:2012, AMD1:2015, AMD2:2018
EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14.2019+A15:2021, CISPR
14-1-2016; CISPR 14-2:2015
IEC61000-3-2:2018, EN IEC 61000-3-3:2013+AMD; IEC 61000-3-11:2017;
IEC 61000-3-3:2011, EN 55014-1:2017; EN 55014-2:2015; EN IEC 61000-3-2:2019,
EN 61000-3-3:2013+AMD1; EN 61000-3-11:2000; EN 61000-3-12:2011

Zgodnie z przepisami dyrektyw WE:

na podstawie przepisow dyrektyw WE:
zgodnie z postanowieniami dyrektyw WE na
podstawie przewidzianych wytycznych:

na podstawie przepiséw dyrektywy WE:

2006/42/CE - 2014/35/CE - 2014/30/CE
2011/65/CE (Rohs)
Rozporzadzenie europejskie 1907/2006
(REACH)

Niniejsza deklaracja traci waznosg¢, jesli maszyna zostanie zmodyfikowana bez naszej wyraznej zgody.

Niniejsze oswiadczenie nie ma zastosowania do maszyn zmodyfikowanych bez naszej zgody.

Wszelkie modyfikacje maszyny bez naszej zgody spowodujg uniewaznienie niniejszego certyfikatu

CE. W przypadku modyfikacji maszyn bez naszej zgody niniejsze oswiadczenie traci waznos¢.

Niniejsze oswiadczenie traci waznos¢ w przypadku wprowadzenia zmian w maszynie, ktére nie zostaty wczesniej
uzgodnione z nasza firma.

Dokumentacja techniczna dotyczaca konstrukgciji jest

przechowywana w Dokumentacja techniczna dotyczaca

produkgji jest przechowywana w MAGISTER SISTEMA CAFFE’ SRL
Dokumentacja techniczna produkcji znajduje sie w firmie

Die technischen Unterlagen der Herstellung befinden sich bei El

fasciculo técnico de la construccion se conserva en


mailto:magister@magistersistemacaffe.it
http://www.magistersistemacaffe.it/

