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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapozna¢ sie z niniejsza
instrukcjg obstugi. Aby zapewnié Panstwu najlepsze rozwigzania techniczne urzadzen, stale rozwijamy je technologicz-
nie. Z tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia. Aktualna instruk-
cja obstugi kazdego urzadzenia, dostepna jest na stronie internetowej www.stalgast.com w zaktadce ,pliki do pobrania”
przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywaé w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega
sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.

1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nleprav€d+owa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranie-
nie 0s6

- Urzadzenie moze by¢ stosowane wytgcznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

- Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowg obstugg i niewtasciwym
uzytkowaniem urzadzenia.

- W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajgcego przed kontaktem z wodg lub innymi pty-
nami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzgdzenie wpadto do wody, nalezy natychmiast wyciggna¢ wtyczke z
kontaktu, a nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nleprzestrzeganle tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.
Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

- Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

- Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajgcego wilgotnymi rekami.

- Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspe-
cjalizowanym punkcie naprawczym.

« W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzytkowaniem zawsze
zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

- Nigdy nie naprawiaj urzagdzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

- Chron kabel zasilajgcy przed kontaktem z ostrymi lub gorgcymi przedmiotami i chron go z dala od otwartego ognia.
Jezeli chcesz odtgczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciggnij za kabel.

. Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciggnat go z kontaktu lub sie o niego nie potknat.

- Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

- Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, a takze osoby nie posiadajgce odpo-
wiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wtasciwego uzytkowania urzgdzenia. Wyzej wymienione osoby moga
obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczenstwo.

. Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtgcz je od Zrédta zasila-
nia, wyciggajac wtyczke z kontaktu.

- Uwaga : Jezeli wtyczka kabla zasilajgcego jest podtgczona do kontaktu, urzadzenie caty czas pozostaje pod napie-
ciem.

- Wytacz urzadzenie, zanim wyciggniesz wtyczke z kontaktu.

- Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy

2. WARUNKI BEZPIECZENSTWA

- Nie wyciaggaj wtyczki od razu po zakonczeniu pracy urzadzenia, niezbedne jest 15 sekund na schtodzenie kuchenki.

- Nie przenos ani nie przesuwaj kuchenki, gdy znajduje sie na niej garnek, patelnia itd.

- Nie umieszczaj metalowych przedmiotéw takich jak noze, widelce, tyzki, przykrywki, puszki i folie aluminiowe itp. na
gornej powierzchni kuchenki.

« Nie umieszczaj miedzy ptytg a naczyniem tatwopalnych materiatéw np.: papieru. grozi to pozarem.

- Nie dotykaj ptyty grzejnej urzadzenia bezposrednio po zakonczeniu pracy. Ptyta urzadzenia bedzie gorgca!

- Nie umieszczaj kuchenki w poblizu urzadzen czutych na dziatanie pola magnetycznego, takie jak radia, telewizory,
karty kredytowe. (Ich dziatanie moze ulec zaktéceniom).

- Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych urzadzenia. Brak wentylacji moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

- Jezeli powierzchnia ptyty zostanie uszkodzona, wytacz urzadzenie i niezwtocznie oddaj do naprawy.

« Nie stawiaj urzadzenia na dywanie badz innym tatwopalnym materiale.

- Nie nagrzewaj pustych garnkéw aby uniknac ich przypalenia.

- Nie uzywaj kuchenki w poblizu ognia badz zrédet wody.

@ Powierzchnia moze sie nagrzewaé podczas uzytkowania.
3.DANE TECHNICZNE

Napiecie 230V ~ 50 Hz
Moc 3000 W
Wymiary 318x403x54 mm

3.1. Opis urzadzenia:
- Regulowana wartos$¢ temperatury w zakresie od 60 do 240 °C.

« Mozliwos$¢ wyboru trybu pracy za pomocg timera 0 - 180 minut.

- Obudowa ze stali nierdzewnej.

- Srednica pola grzewczego ~260 mm (min $rednica dna garnka @ 120 mm).

- Wbudowana ochrona przed przegrzaniem.

- Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn specjalnie zaprojektowanych do kuchenek indukcyjnych.

- Ptyta grzewcza wykonana z materiatu ceramicznego

« Cewki indukcyjne witaczaja sie, gdy tylko naczynia zostang umieszczone na ptycie grzewczej. Zdejmowanie naczyn
automatycznie wytgcza cewki indukcyjne.

- Ciepto jest wytwarzane bezposrednio wewnatrz naczyn.

- Sterownik ze szklanym ekranem dotykowym ma oddzielny wytgcznik czasowy.

- Zaawansowany system chtodzenia: umozliwia ciggtg prace wentylatoréw nawet po zakonczeniu pracy i wytgczeniu
urzadzenia - zapewnia to szybkie schtodzenie ptyty. Z tego powodu nie wolno odtgcza¢ urzadzenia od zasilania przed
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uptywem 5-10 minut od zakoriczenia pracy.
4.MONTAZ
4.1. Podtaczenie do zZrodta zasilania

Aby podtgczyé urzgdzenie do sieci elektrycznej, wtoz wtyczke do gniazdka. Zrédto zasilania powinno by¢ wyposazone w
uziemienie i wytgcznik roznicowopradowy.

4.2. Ustawianie urzadzenia

Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na réwnej i stabilnej powierzchni. Nalezy upewni¢ sie, ze w miejscu instalac;ji

jest wystarczajgco duzo miejsca, aby umozliwi¢ swobodng prace urzadzenia. Odlegto$é od innych urzadzen, $cian itp.
powinna wynosi¢ co najmniej 10 cm.

5.0BSLUGA URZADZENIA

1. Urzadzenie nalezy ustawi¢ na ptaskiej powierzchni w odpowiednio wentylowanym pomieszczeniu. Nie nalezy sta-
wiac urzagdzenia w bezposrednim sgsiedztwie Zrédet ciepta lub ognia.

2. Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazdka za pomoca wtyczki. Zaswieci sig kontrolka zasilania.

3. Nastepnie nacisnij przycisk KENEE.

4. Umiesc¢ naczynie na srodku szklanej ptyty.

5. Wcisng¢ przycisk . Urzadzenie uruchomi sie z domysing mocg 2000w.

« Za pomocg przyciskéw oraz mozna dowolnie zmienia¢ moc pracy w zakresie 500-3000W. (500W/800W/
1000W/1300W/1600W/1800W/2000W/2300W/2500W/2700W/2900W/3000W)

5.1. Regulacja temperatury pracy

Nacisniecie przycisku spowoduje zaswiecenie sie lampki kontrolnej temperatury, wskazujagc, ze kuchenka induk-

cyjna wchodzi w stan regulacji temperatury, domyslina temperatura to 200 °C, Dostosuj temperature od 60 °C do 240 °C,
naciskajac przycisk. (60°C/80°C/100°C/120°C/140°C/160°C/180°C/200°C/220°C/240°C)

5.2. Regulacja czasu pracy

- Jezeli nie zostanie ustawiony limit czasu, indukcja nagrzewa sie do czasu ustawionego domysinie.
- Aby ustawi¢ czas nalezy przycisna¢ przycisk .

« Za pomocag przyciskow oraz mozna dowolnie zmienia¢ czas pracy w zakresie 0 - 180.
«+ Po uptynieciu czasu, indukcja przestanie grzac¢ i wytgczy sie automatycznie.
5.3. Informacje dodatkowe

Po nacisnieciu przycisku On/Off podczas pracy, kuchenka indukcyjna natychmiast przestanie dziata¢. Po zatrzymaniu
pracy, wentylator bedzie chtodzit kuchenke indukcyjng przez jedng minute, a nastepnie wytaczy sie.

Kuchenka indukcyjna wytgczy sie automatycznie, jesli w ciggu 2 godzin nie zostanie wykonana zadna operacja, jesli czas
pracy nie jest ustawiony na wiecej niz 120 minut.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka podczas pracy urzadzenia i zaraz po jej zakonczeniu.

Ostrzezenie: Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed przegrzaniem. Jesli naczynie zbytnio sie nagrzeja,
urzadzenie wytaczy zasilanie, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,E2”. W takim
przypadku nalezy odczekac¢ kilka minut i schtodzi¢ urzadzenie. Nastepnie urzadzenie bedzie dziata¢ prawidtowo.

6. DODATKOWE INFORMACJE

6.1. Naczynia, ktére moga by¢ uzywane na kuchence indukcyjnej
. Ze stali

« Z zeliwa

- Z emaliowanego zelaza

. Ze stali nierdzewnej oznaczone symbolem QQQQ

- Srednica pola grzewczego @ 260 mm (min srednica dna garnka @ 120 mm).

6.2. Naczynia, ktére nie moga by¢ uzywane na kuchence indukcyjnej
Nastepujace naczynia nie moga by¢ uzywane na kuchence indukcyjne;j:

1. Naczynia wykonane z:
. Zaroodpornego szkfa
« Miedzi
+ Aluminium
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2. Naczynia ceramiczne

3. Naczynia o zaokragglonym dnie

4. Naczynia o wymiarach dna mniejszych niz 120 mm.
7.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Odtaczy¢ zasilanie elektryczne i poczeka¢ do ostygniecia ptyty grzejnej. Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdorazo-
wym uzyciu.

2. Do czyszczenie kuchenki indukcyjnej nie uzywaé benzyny, rozpuszczalnika, produktéw zawierajgcych srodki Scier-
ne.

3. Urzadzenie mozna czysci¢ za pomoca ptynu do mycia naczyn oraz wilgotnej szmatki.

4. W celu usuniecia kurzu i zanieczyszczen z otworéw wentylacyjnych, mozna uzy¢ odkurzacza lub sprezonego po-
wietrza.

5. Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie!
6. Nie my¢ urzadzenia pod biezacg woda!
8.WYKAZ BLEDOW

Podczas pracy na wyswietlaczu moga pojawiac sie komunikaty o btedach. Ponizej znajduje sie tabela zawierajgca szcze-

gotowe informacije o objawach, przyczynach i zalecanym sposobie postepowania w przypadku wiekszosci potencjalnych
usterek.

BLEDNY URZADZENIA PRZYCZYNA DZIALANIE
Komunikat ,E0” na wyswietlaczu. N|e0dp0W|edn!e naczynie na ptycie | Uzyj naczynia przeznaczonego do kuchenek
lub jego brak. indukcyjnych.

Nalezy upewnic sie, ze odlegtos¢ miedzy
szczeling wentylacyjng a przeszkodami,
takimi jak sciana lub inne urzadzenia, wy-
nosi co najmniej 10 cm. Odtgcz urzadzenie,
pozwdl mu ostygnac, podtacz je ponownie
i wigcz.

Sprawdz i wyczys¢ wlot i wylot powietrza,
jesli sg zablokowane.

Zdejmij naczynia z urzadzenia. Poczekad,
az urzadzenie ostygnie.
Skontaktuj sie ze sprzedawca.
Ochrona przed zbyt niskim lub zbyt | Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtgczone

wysokim napieciem, lub zwarciem. do wtasciwego napiecia wejsciowego.

Wewnetrzna temperatura urzadze-
Komunikat ,E1" na wyswietlaczu. | nia jest zbyt wysoka lub wentylator
nie dziata.

Ochrona przed przegrzaniem

Komunikat ,E2" na wyswietlaczu. Uszkodzenie czujnika temperatury.

Komunikat ,E3" na wyswietlaczu.

Jesli opisane powyzej dziatania nie przyniosg rozwigzania problemu, nalezy skontaktowaé sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

9. PAKOWANIE, tADOWANIE | TRANSPORT
Kuchenka indukcyjna pakowana jest zgodnie z obowigzujgcymi normami.

Transport powinien odbywac sie krytymi srodkami transportu. W czasie transportu kuchenka powinna by¢ zabezpieczo-
na przed przesuwaniem, silnymi wstrzgsami oraz innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

10.USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Informacja dla uzytkownikow o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicz-

nym
- Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek nieodptatnego przy-
jecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej ilosci. Warunkiem jest dostarcze-
nie sprzetu do sklepu na swoj koszt.

- Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Pafistwo na gminnej stronie
internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.

- Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze wzgledéw tech-
nicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.

- Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie majg Panstwo czasu lub mozliwosci przewiezienia swojego
sprzetu do punktu zbidrki, mozna skorzysta¢ z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tagcznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji oznacza, ze produktu
nie wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzy-
s tego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w celu wtasciwego jego przetworzenia.



11.GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwaranc;ji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajgcych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podlegajg one napra-
wie gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego,
zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywo-
tanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, Sruby oraz elementy ulegajgce naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego
rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie




Wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produktes. Vor der ersten Inbetriebnahme lesen Sie sich bitte sorgfaltig diese Be-
dienungsanleitung durch. Jegliches Kopieren dieser Bedienungsanleitung ohne Zustimmung des Herstellers ist verboten.
Die Bilder und Zeichnungen wurden anschaulich dargestellt und kénnen von lhrem Gerat abweichen.

ACHTUNG: Die Bedienungsanleitung soll an einem sicheren und fiir das Personal allgemein zugéanglichen Platz aufbe-
wahrt werden. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, technische Parameter bei den Gerdten ohne Ankiindigung zu
andern.

1. SICHERHEITSHINWEISE

- UnsachgemaéRe Handhabung und Missbrauch kénnen zu schweren Schaden am Gerat oder zu Verletzungen von Per-
sonen fuhren.
Das Gerat darf nur fiir den Zweck verwendet werden, fiir den es konzipiert wurde.

- Der Hersteller ist nicht verantwortlich fiir Schaden, die durch unsachgemaRe Handhabung und Verwendung des Geréts

entstehen.

Schiitzen Sie das Gerat und den Netzkabelstecker wahrend des Gebrauchs vor dem Kontakt mit Wasser oder anderen
Fliissigkeiten. Sollte das Gerat versehentlich ins Wasser fallen, ziehen Sie sofort den Netzstecker und lassen Sie es
von einem Fachmann Uberpriifen.

Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu lebensgefahrlichen Verletzungen fiihren.
. Offnen Sie das Geh&use des Geréts niemals selbst.

Stecken Sie keine Gegenstande in das Gehduse des Gerits.
Beriihren Sie den Stecker des Netzkabels nicht mit nassen Handen.

- Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des Steckers und des Kabels. Wenn Sie eine Beschadigung des Steckers oder

des Kabels feststellen, lassen Sie es von einer Fachwerkstatt reparieren.

Lassen Sie das Gerat bei einem Sturz oder einer anderen Beschadigung immer von einer Fachwerkstatt tiberpriifen
und ggf. reparieren, bevor Sie es weiter verwenden.

Versuchen Sie niemals, das Gerat selbst zu reparieren - dies kann Ihr Leben gefahrden.

Schiitzen Sie das Netzkabel vor dem Kontakt mit scharfen oder heilen Gegenstanden und halten Sie es von offenen
Flammen fern. Wenn Sie das Gerat von einem Kontakt trennen wollen, fassen Sie immer am Stecker, ziehen Sie nie-
mals am Kabel.

Slcrern Sie das Kabel (oder das Verldangerungskabel) so, dass niemand es versehentlich herauszieht oder dariiber
stolpert.

Uberpriifen Sie die Funktion des Geréats wiahrend des Gebrauchs.

Erlauben Sie Minderjahrigen oder Personen ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse nicht, das Gerat sachge-
recht zu bedienen. Die oben genannten Personen dirfen das Gerat nur unter Aufsicht einer fiir die Sicherheit veran-
twortlichen Person betreiben.

Wenn das Gerat gerade nicht benutzt oder gereinigt wird, trennen Sie es immer durch Ziehen des Netzsteckers von
der Stromversorgung.

Hinweis: Wenn der Stecker des Netzkabels mit einem Kontakt verbunden ist, steht das Gerat immer unter Spannung.
Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

. Ziehen Sie das Gerat niemals am Netzkabel
2.SICHERHEITSBEDINGUNGEN

Ziehen Sie nicht sofort den Stecker, wenn das Gerat fertig ist, 15 Sekunden sind notig, damit der Herd abkiihlen kann.

- Bewegen oder verschieben Sie den Herd nicht, wahrend ein Topf, eine Pfanne usw. darauf steht.

Stellen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel, Deckel, Dosen und Alufolie usw. auf den Herd.
Legen Sie keine brennbaren Materialien, wie z. B. Papier, zwischen das Kochfeld und den Herd.

- Berihren Sie die Heizplatte des Geréts nicht unmittelbar nach dem Gebrauch. Die Gerateplatte wird heif3!

Stellen Sie den Herd nicht in der Ndhe von magnetempfindlichen Geréten wie Radios, Fernsehern, Kreditkarten auf. (Ihr
Betrieb kann beeintrachtigt werden).

- Blockieren Sie nicht die Luftungsoéffnungen des Gerats. Mangelnde Beliiftung kann das Gerat beschadigen.

Wenn die Oberflache der Disc beschadigt ist, schalten Sie das Gerat aus und schicken Sie es sofort zur Reparatur ein.
Stellen Sie das Gerat nicht auf einen Teppich oder anderes brennbares Material.

- Erhitzen Sie keine leeren Topfe, um Verbrennungen zu vermeiden.

Verwenden Sie den Herd nicht in der Nahe von Feuer- oder Wasserquellen.

. Die Oberflache kann wahrend des Gebrauchs heild werden.
3. TECHNISCHE DATEN

Spannung 230V ~ 50 Hz
Leistung 3000 W
Abmessungen 318x403x54 mm

3.1. Beschreibung des Gerits
- Einstellbare Temperatur von 60 bis 240 °C.

Wahlbare Betriebsart mit Timer 0 - 180 Minuten.
Gehause aus rostfreiem Stahl.

- Heizfelddurchmesser ~260 mm (Mindestdurchmesser des Topfbodens @ 120 mm).

Eingebauter Uberhitzungsschutz.
Nur speziell fir Induktionsherde geeignetes Kochgeschirr verwenden.

- Kochfeld aus keramischem Material

Die Induktionsspulen schalten sich ein, sobald das Kochgeschirr auf das Kochfeld gestellt wird. Beim Herausnehmen
des Kochgeschirrs schalten sich die Induktionsspulen automatisch ab.

- Die Warme wird direkt im Kochgeschirr erzeugt.

Die Glas-Touchscreen-Bedienung verfligt liber einen separaten Timer-Schalter.
Hochentwickeltes Kiihlsystem: Die Ventilatoren laufen auch dann weiter, wenn das Gerat fertig ist und ausgeschaltet
wird - das sorgt fiir eine schnelle Abkiihlung des Kochfeldes. Aus diesem Grund darf das Geréat erst 5-10 Minuten nach
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Betriebsende vom Stromnetz getrennt werden.
4. MONTAGE DES GERATS
4.1. Anschluss an die Stromquelle

Um das Geréat an das Stromnetz anzuschlielen, stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Die Stromquelle sollte mit
einem Erdungsanschluss und einem Fehlerstromschutzschalter ausgestattet sein.

4.2. Einrichten des Gerits

Das Gerat sollte auf einer ebenen und stabilen Flache aufgestellt werden. Stellen Sie sicher, dass am Aufstellungsort
ausreichend Platz vorhanden ist, damit das Gerat frei arbeiten kann. Der Abstand zu anderen Geraten, Wanden usw. sollte
mindestens 10 cm betragen..

5.BETRIEB DES GERATS

1. Stellen Sie das Gerét auf eine ebene Flache in einem ausreichend beliifteten Raum. Stellen Sie das Gerat nicht in der
unmittelbaren Nahe von Warmequellen oder Feuer auf.

2. Stecken Sie das Netzkabel mit dem Stecker in die Steckdose. Die Netzleuchte leuchtet auf.

3. Driicken Sie dann die Taste KEECE.

4. Stellen Sie die Schale in die Mitte der Glasplatte.

&

5. Driicken Sie die Taste il Das Gerét startet mit der Standardleistung von 2000 W.

- Mit den Tasten und kann die Betriebsleistung frei von 500-3000W variiert werden. (500W/800W/1000W/1
300W/1600W/1800W/2000W/2300W/2500W/2700W/2900W/3000W)

5.1. Kontrolle der Betriebstemperatur

Driicken Sie die Taste leuchtet die Temperaturkontrollleuchte auf und zeigt an, dass der Induktionsherd die Tem-
peraturkontrolle durchfiihrt. Die Standardtemperatur betragt 200 °C, stellen Sie die Temperatur von 60 °C bis 240 °C durch
Driicken der Taste ein. (60°C/80°C/100°C/120°C/140°C/160°C/180°C/200°C/220°C/240°C)

5.2. Einstellung der Betriebszeit
- Wenn kein Zeitlimit eingestellt ist, heizt die Induktion standardmaRig bis zur eingestellten Zeit auf.

- Um die Zeit einzustellen, driicken Sie die Taste .

- Mit den Tasten und a kann die Betriebszeit von 0 - 180 frei variiert werden.

- Nach Ablauf der Zeit hort die Induktionsanlage auf zu heizen und schaltet sich automatisch aus.

5.3. Zusitzliche Informationen

Wenn die Ein/Aus-Taste wahrend des Betriebs gedriickt wird, schaltet sich der Induktionsherd sofort ab. Nach der
Betriebsunterbrechung kiihlt der Ventilator den Induktionsherd eine Minute lang ab und schaltet sich dann aus.

Der Induktionsherd schaltet sich automatisch aus, wenn innerhalb von 2 Stunden kein Betrieb erfolgt und die Betriebszeit
nicht auf mehr als 120 Minuten eingestellt ist.
Die Temperatur der zuganglichen Flachen kann wahrend und unmittelbar nach dem Betrieb des Gerats hoch sein.

Warnung: Das Gerét ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Wenn das Kochgeschirr zu hei3 wird, schaltet das
Gerat den Strom ab, ein Signalton ertdnt und auf dem Display wird ,E2" angezeigt. Warten Sie in diesem Fall ein paar Mi-
nuten und lassen Sie das Gerat abkiihlen. Das Gerat funktioniert dann wieder einwandfrei.

6.ZUSATZLICHE INFORMATIONEN

6.1. Kochgeschirr, das auf Induktionsherden verwendet werden kann
. Aus Stahl

- aus Gusseisen

- aus emailliertem Eisen

« Aus rostfreiem Stahl, gekennzeichnet mit QQQQ

- Einstellbarer Temperaturwert von 50 bis 240 °C (Einstellschritte in 10 °C-Schritten).
6.2. Kochgeschirr, das nicht auf Induktionsherden verwendet werden kann
Das folgende Kochgeschirr darf nicht auf Induktionsherden verwendet werden:

1. Gerichte hergestellt aus:

2. Hitzebestandiges Glas

3. Kupfer




4. Aluminium

5. Keramisches Geschirr

6. Geschirr mit abgerundeten Béden

7. Geschirr mit einer Grundflache von weniger als 120 mm.
7.REINIGUNG UND WARTUNG

1. Trennen Sie die Stromzufuhr und warten Sie, bis die Kochplatte abgekdihlt ist. Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch.

2. Verwenden Sie zur Reinigung des Induktionskochers kein Benzin, keine Lésungsmittel und keine Produkte, die
Schleifmittel enthalten.

3. Das Gerat kann mit Geschirrspiilmittel und einem feuchten Tuch gereinigt werden.

4. Um Staub und Schmutz aus den Liiftungsoffnungen zu entfernen, kénnen Sie einen Staubsauger oder Druckluft
verwenden.

5. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein!
6. Waschen Sie das Gerat nicht unter flieRendem Wasser!
8.LISTE DER FEHLER

Wahrend des Betriebs konnen Fehlermeldungen auf dem Display erscheinen. Nachfolgend finden Sie eine Tabelle mit
den Symptomen, Ursachen und empfohlenen Behandlungen fiir die meisten moglichen Stérungen.

FEHLERHAFTE EINHEIT URSACHE AKTION

Unzureichende oder fehlende Verwenden Sie ein fiir Induktion-
Schiissel auf dem Kochfeld. sherde geeignetes Kochgeschirr.

Stellen Sie sicher, dass der Abstand
zwischen dem Liftungsspalt und
Hindernissen wie einer Wand oder

anderen Geraten mindestens 10 cm

Die Innentemperatur des Geréts ist | betragt. Ziehen Sie den Netzstec-

Meldung 'E1" auf dem Display. zu hoch oder das Geblase funktio- | ker, lassen Sie das Gerat abkihlen,

niert nicht. schlieBen Sie es wieder an und

schalten Sie es ein.
Uberpriifen und reinigen Sie den
Lufteinlass und -auslass, falls sie
verstopft sind.
Nehmen Sie das Geschirr aus dem
Schutz vor Uberhitzung. Defekter Gerat. Warten Sie, bis das Gerat
Temperaturfihler. abgekiihlt ist.

Wenden Sie sich an lhren Handler.
Vergewissern Sie sich, dass das
Gerat an die richtige Eingangsspan-
nung angeschlossen ist.

Meldung ,EQ“ auf dem Display.

Meldung 'E2' auf dem Display.

Schutz gegen Unter- oder Uberspan-

Meldung 'E3' auf dem Display. nung oder Kurzschluss.

Wenn die oben beschriebenen MaRnahmen das Problem nicht I6sen, wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienst-
stelle.

9. VERPACKUNG, VERLADUNG UND TRANSPORT
Der Induktionsherd ist nach den geltenden Normen verpackt.

Der Transport sollte in Gberdachten Transportmitteln erfolgen. Wahrend des Transports sollte der Herd gegen Verrut-
schen, starke Erschiitterungen und andere mechanische Beschadigungen geschiitzt werden.

10.ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgemafBe Vorgehensweise mit verbrauchten elektrischen und
elektronischen Geriten
- Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschift, wo das neue Gerit gekauft wird, zuriickgelassen werden. Jedes
Geschaft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerat kostenlos entgegenzunehmen soweit ein neues Gerat der-
selben Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerat auf eigene
Kosten zum Geschéft zu bringen.

- Das alte Gerit sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen tiber die sich in Ihrer

3nmittelbaren Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite oder Informationstafel lhrer Gemein-
e.

- Elektrische und elektronische Gerate konnen auch an Servicestellen zuriickgelassen werden. Sollte eine Reparatur
wirtschaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unmaoglich sein, ist der Servicedienst dazu verpflichtet, das Gerat
kostenlos entgegenzunehmen.

. Sie konnen verbrauchte Gerate auch bequem von Zuhause aus iibergeben. Sollten Sie keine Zeit oder keine Mo-
glichkeit haben, Ihr Gerat zum entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, kénnen Sie sich diesbeziiglich an eine
spezialisierte Dienstleistungsfirma wenden und die Abholung arrangieren.
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Achtung! Verbrauchte Gerate diirfen nicht zusammen mit anderen Abfallen entsorgt werden. Dafiir drohen hohe
Geldstrafen.

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerateunterlagen auftretende Symbol bedeutet, dass nach dem
Ablauf der Nutzungsdauer das Gerét nicht in den Hausabfall gehort. Aus diesem Grund muss es an einen
mmmm  Ort gebracht werden, wo es vorschriftsmaRig deponiert oder wiederverwertet wird.

11.GARANTIE
Unter Haftung des Verkaufers versteht man die Garantie- und Gewahrleistungshaftung.

Die Schaden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keiner Garantie unterliegen auch
Beschadigungen, die Folge der Witterungsverhaltnisse wie Entladungen in der Atmosphéare, Wechsel von Versorgun-
gsspannung, unsachgemaRe Einstellung von Werten fiir die elektrische Versorgungsspannung, Stromversorgung an
einer falschen Steckdose, mechanische, thermische, chemische Beschadigungen des Gerats und dadurch entstandene
Mangel, sind.

Keinem Garantiewechsel unterliegen folgende Elemente: Glihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein bescha-
digte Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemal abgenutzt werden z.B.: Brenner, Gummidichtungen und
jegliche mechanisch beschadigten Elemente.




Thank you for your purchase of a Stalgast product. Before use please familiarize yourself in detail with the following
instruction manual. Copying of the following manual without the consent of the manufacturer is prohibited. Images and
drawings are of illustrative character and may differ from the purchased product.

Attention: This manual should be kept in a safe place accessible for personnel. The manufacturer reserves the right to
change the technical characteristics of the product without any notice.

1.SAFETY INSTRUCTIONS

Improper operation and misuse may cause serious damage to the unit or injury to persons.

The device must only be used for the purpose for which it was designed.

The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by improper handling and use of the device.

During use, protect the device and the power cord plug from contact with water or other liquids. In the event that the
device inadvertently falls into water, unplug it immediately and have the device checked by a specialist.

Failure to follow these instructions could result in life-threatening injuries.
- Never open the housing of the device yourself.

Do not insert any objects into the housing of the unit.
Do not touch the power cord plug with wet hands.

- Regularly check the condition of the plug and the cable. If you detect damage to the plug or cable, have it repaired by

a specialized repair facility.

If the device falls or is otherwise damaged, always have it inspected and possibly repaired at a specialized repair fa-
cility before further use.

Never repair the unit yourself - doing so may endanger your life.

Protect the power cord from contact with sharp or hot objects and keep it away from open flames. If you want to di-
sconnect the device from a contact, always grasp the plug, never pull on the cable.

Secure the cable (or extension cord) so that no one mistakenly pulls it out of contact or trips over it.

Check the functioning of the device during use.

- Do not allow minors or persons without sufficient experience and knowledge to operate the device. The above-mentio-

ned persons may only operate the device under the supervision of a person responsible for safety.
If the device is not currently in use or is being cleaned, always disconnect it from the power source by pulling the plug.

- Note : If the power cord plug is connected to a contact, the device remains live at all times.

Turn the appliance off before you pull the plug out of the socket.
Never pull the unit by the power cord.

2.SAFETY CONDITIONS

Do not pull the plug immediately after the appliance is finished, 15 seconds are necessary for the stove to cool down.
Do not move or shift the stove while a pot, pan, etc. is on it.

- Do not place metal objects such as knives, forks, spoons, lids, cans and aluminum foil, etc. on top of the stove.

Do not place flammable materials such as paper between the hob and the cooker.
Do not touch the appliance hotplate immediately after operation. The appliance plate will be hot!

- Do not place the stove near magnetic field sensitive devices such as radios, televisions, credit cards. (Their operation

may be affected).
Do not block the ventilation openings of the device. Lack of ventilation may result in damage to the device.

- If the disc surface is damaged, turn off the unit and return it for repair immediately.

Do not place the unit on carpet or other flammable material.
Do not heat up empty pots to avoid burning them.

- Do not use the stove near fire or water sources.

The surface may become hot during use.

3. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage 230V ~ 50 Hz
Power 3000 W
Dimensions 318x403x54 mm

3.1. Device description

Adjustable temperature value from 60 to 240 °C.

- Selectable operation mode with a timer 0 - 180 minutes.
. Stainless steel housing.

Diameter of the heating field ~260 mm (min diameter of the bottom of the pot @ 120 mm).

« Built-in overheat protection.
- Use only cookware specially designed for induction stoves.

Cooktop made of ceramic material

« Induction coils turn on as soon as the cookware is placed on the cooktop. Removing the cookware automatically turns

off the induction coils.
Heat is generated directly inside the cookware.

- The glass touchscreen controller has a separate timer.
- Advanced cooling system: allows fans to run continuously even after the appliance is finished and turned off - this

ensures rapid cooling of the hob. For this reason, do not unplug the appliance before 5-10 minutes after the end of
operation.

4.DEVICE INSTALLATION
4.1. Connecting to a power source

To connect the device to the mains, insert the plug into the outlet. The power source should be equipped with grounding
and a ground fault circuit interrupter.



4.2. Setting up the device

The device should be placed on a level and stable surface. Make sure that there is enough space at the installation site
to allow the device to operate freely. The distance from other devices, walls, etc. should be at least 10 cm.

5.O0PERATION OF THE DEVICE

1. Place the device on a flat surface in a properly ventilated room. Do not place the device in the immediate vicinity of
heat sources or fire.

2. Plug the power cord into the outlet with the plug. The power light will illuminate.

3. Then press the button KIS

4. Place the dish in the center of the glass plate.

5. Press the button . The device will start with the default power of 2000 W.

« Using the buttons and you can freely change the working power in the range of 500-3000 watts. (500W/8
00W/1000W/1300W/1600W/1800W/2000W/2300W/2500W/2700W/2900W/3000W)

5.1. Operating temperature control

Pressing the button will cause the temperature indicator light to illuminate, indicating that the induction stove is
entering the temperature control state, the default temperature is 200 °C, Adjust the temperature from 60 °C to 240 °C by
pressing the button. (60°C/80°C/100°C/120°C/140°C/160°C/180°C/200°C/220°C/240°C)

5.2. Adjustment of operating time
« If no time limit is set, the induction heats up to the time set by default.

- To set the time, press the button .

. Using the buttons and you can freely change the operating time from 0 - 180.

- When the time expires, the induction will stop heating and turn off automatically.

5.3. Additional information

When you press the On/Off button during operation, the induction stove will immediately stop working. After stopping
operation, the fan will cool the induction stove for one minute and then turn off.

The induction stove will automatically turn off if no operation is performed within 2 hours if the operation time is not set
for more than 120 minutes.

The temperature of the accessible surfaces may be high during the operation of the appliance and immediately after it
is finished.

Warning: The device is equipped with overheat protection. If the dish gets too hot, the device will turn off the power, a
beep will sound and the display will show “E2”. In this case, wait a few minutes and cool down the device. Then the device
will work properly.

6. ADDITIONAL INFORMATION

6.1. Cookware that can be used on induction stoves

. Of steel

. Og cast iron

- Of enamelled iron

. Of stainless steel marked with QQQQ

- Diameter of the cooking field @ 260 mm (min diameter of the bottom of the pot @ 120 mm).

6.2. Cookware that cannot be used on induction stoves
The following cookware cannot be used on an induction stove:

1. Dishes made of:
- Heat-resistant glass
- Copper
« Aluminum
2. Ceramic dishes
3. Round bottomed dishes

4. Dishes with base dimensions of less than 120 mm.




7.CLEANING AND MAINTENANCE
1. Disconnect the electrical supply and allow the hotplate to cool. Clean the appliance after each use.
2. Do not use gasoline, solvent, or abrasive products to clean the induction stove.
Use liquid dishwashing detergent and a damp cloth for cleaning.
To remove dust and dirt from the ventilation openings, you can use a vacuum cleaner or compressed air.
Do not immerse the device in water!
6. Do not wash the device under running water!
8.LIST OF ERRORS

Error messages may appear on the display during operation. Below is a table detailing the symptoms, causes, and recom-
mended treatment for most potential faults.

o ko

FAULTY DEVICE CAUSE ACTION
Message “EQ” on the display. Inadequate dish on the hob or lack Use a cookware designed for induction
thereof. stoves.

Make sure that the distance between the

ventilation gap and obstacles such as a

The internal temperature of the wall or other appliances is at least 10 cm.

Message “E1” on the display. appliance is too high or the fan does Unplug the appliance, let it cool down,

not work. reconnect it and turn it on.

Check and clean the air inlet and outlet if
they are blocked.

Remove the dishes from the appliance.
Wait for the appliance to cool down. Con-
tact your dealer.

Protection against too low or too Make sure the appliance is connected to

high voltage, or short circuit. the correct input voltage.

Protection against overheating.

Message "E2" on the display. Damage to the temperature sensor.

Message “E3” on the display.

If the above steps do not solve the problem, contact an authorized service center.
9. PACKING, LOADING AND TRANSPORT
The induction stove is packed in accordance with applicable standards.

The stove should be transported using covered means of transport. During transport the stove should be protected aga-
inst shifting, strong shocks and other mechanical damages.

10.DISPOSAL OF THE OLD APPLIANCE
Information for users on the rules concerning proper disposal of electrical and electronic equipment at the end of its life.
« Leave your old equipment in the shop where you purchase a new appliance. Each store is obliged to accept old equip-
ment free of charge if you buy there the new equipment of the same type and in the same quantity. The only condition
is to deliver the old equipment to the store at your expense.

- Dispose of your old equipment at a collection point. Information about the location of the nearest collection point can
be found on the local website or the notice board of the municipal office.

- Leave the equipment at a service point. If the repair of the equipment is unprofitable or impossible for technical re-
asons, the service is obliged to accept this appliance free of charge.

« Return the used equipment at the end of its life without leaving your home. If you do not have the time or ability to
deliver your equipment to the collection point, you can use the services of specialized companies.

Remember! Do not dispose of used equipment together with regular waste. An illegal or incorrect disposal of the pro-
duct will lead to high penalties being imposed.

The symbol of the crossed-out waste bin on the product, its packaging or the instruction manual means
that the product should not be disposed of to normal waste bins. The user is obliged to hand over the used
mmmmmm cquipment to a designated collection point for proper processing.

11.WARRANTY
The seller shall be liable under the warranty or guarantee.

In case of damage resulting from the formation of lime scale deposits in the device, it is not subject to repair under the
warranty. The warranty does not cover damages caused by external forces such as lightning, changes in supply voltage,
incorrect setting of the voltage value, supply from an inadequate power outlet, mechanical, thermal, chemical damages
to the equipment and the defects caused by them.

Warranty exchange does not cover such elements as: light bulbs, rubber components, heating elements damaged by
lime scale, screws and elements undergoing natural wear, e.g. burners, rubber seals and all kinds of mechanically dama-
ged elements.
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