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Antypoślizgowa, funkcjonalna taca kelnerska z rantem, ułatwia i usprawnia obsługę gości.
Opis:
•	 wysoki rant ogranicza spadanie przenoszonych naczyń,
•	 antypoślizgowa powierzchnia, skuteczna na sucho i mokro,
•	 elastyczna i sprężysta konstrukcja
•	 na tacach nie należy przenosić gorących produktów o temperaturze przekraczającej 80 oC
•	 nie myć w zmywarkach
Konserwacja:
Tacę należy utrzymywać w czystości. Przecierać tacę wilgotną ściereczką a następnie wytrzeć 
do sucha. 
W przypadku większych zabrudzeń należy umyć tacę ciepłą wodą z delikatnym detergentem 
np.: płynu do naczyń, opłukać czystą wodą i wytrzeć do sucha. Nie używać agresywnych, żrą-
cych, ściernych detergentów, mogą one uszkodzić powierzchnię tac. 

Rutschfestes, funktionelles Kellnertablett mit Rand, macht das Bedienen der Gäste einfacher 
und effizienter.
Beschreibung:
•	 Der hohe Rand begrenzt das Herunterfallen von mitgeführten Utensilien,
•	 rutschfeste Oberfläche, wirksam bei Nässe und Trockenheit,
•	 flexible und elastische Konstruktion,
•	 die Tabletts sollten nicht zum Transport von heißen Produkten mit einer Temperatur von 

mehr als  
80 oC verwendet werden,

•	 dürfen nicht in Geschirrspülern gewaschen werden.
Wartung:
Halten Sie das Tablett sauber. Wischen Sie das Tablett mit einem feuchten Tuch ab und wi-
schen Sie es anschließend trocken.  
Bei stärkerer Verschmutzung das Tablett mit warmem Wasser und einem milden Reinigun-
gsmittel (z. B. Spülmittel) waschen, mit klarem Wasser abspülen und trocken wischen. 
Verwenden Sie keine aggressiven, ätzenden oder scheuernden Reinigungsmittel, diese können 
die Oberfläche der Schalen beschädigen.

Non-slip, functional waiter’s tray with a rim, makes serving guests easier and more efficient. 
Description:
•	 The high rim reduces falling of carried dishes,
•	 non-slip surface, effective in dry and wet conditions,
•	 flexible and resilient design,
•	 do not carry hot products over 80 oC on the trays,
•	 do not wash in dishwashers.
Maintenance:
Keep the tray clean. Wipe the tray with a damp cloth and then wipe it dry.  
If it is more dirty, wash the tray with warm water and mild detergent, e.g.: dish liquid, rinse with 
clean water and wipe dry. Do not use aggressive, caustic, abrasive detergents, they can dama-
ge the surface of the trays.


