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GOTOWANIA UZYTIKOWANIA

| WYDAJNOSC ZYWNOSCI

34

OPATENTOWANY
MultiSteam

Innowacyjna, opatentowana
technologia wprowadzania
podwdéjnej pary, 5 razy szybsza nizw
tradycyjnych systemach (bajler lub
natrysk bezposredni) dzieki
wstepnemu podgrzewaniu wody.
Szybsza i gestsza para, zapewniajgca
réwnomierne gotowanie.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Jedyny taki opatentowany system,
kt6ry zapewnia maksymalng
stabilno$¢ termiczng podczas
gotowania w hiskiej temperaturze z
minimalnymi odchyleniami (+ 0,2°C).
(opcja)

Smart Clima Plus

Inteligentny system tworzenia i
zarzadzania systemem. Dzigki
Zaawansowanym czujnikom, piec
monitoruje wilgotno$¢ w komorze
pieczenia, wprowadzajac lub
odprowadzajgc pare, aby uzyskac
pozadany rezultat.

DryOut Plus

Umozliwia aktywne usuwanie
wilgoci z komory w celu uzyskania
bardziej chrupigcej tekstury dzigki
unikalnej technologii
niskoci$nieniowej. Chrupiace,
ztociste, bardzo szybkie i
doskonate rezultaty.

Sous-vide, jednoi
wielopunktowe sondy z
magnetycznym ztgczem plug
& play lub wewngtrzng sonda
Jjednopunktowg

lub sonda wielopunktowa
Dzigki nowemu zfgczu
magnetycznemu podfgczenie
sondy jeszcze nigdy nie byto tak
szybkie i fatwe

Zintegrowana rynienka
ociekowa

Rynienka ociekowa podtaczona do
odptywu. Rynienka zostata réwniez
wyposazona w filtr ktéry zapobiega
przedostawaniu sie resztek
Jjedzenia, ktére mogtyby
spowodowac jego zatkanie.

Whbudowane oswietlenie
LED

Specjalnie zaprojektowane,
odporne na wysokie temperatury,
charakteryzuje sie¢ minimalnym
zuzyciem energii oraz
wydtuzonym czasem pracy.

Ztgcze USB

Ztacze USB dla rejestrowania
danych HACCP, aktualizacji
oprogramowania oraz wysytania i
pobierania programéw.
Urzadzenie umozliwia
rejestrowanie temperatur i
zdarzen wystepujacych podczas
normalnego uzytkowania.
Dostepne dla modeli COMPACT
CONCEPT, COMPACT
EVOLUTION, iCOOK, iBAKE,
iCOOK MAX oraz iBAKE MAX.

—

Wysokiej jakosci izolacja
termiczna

Komora grzewcza wykonana ze
stali AIS| 304 i AISI 316L (modele
MAX). Jej duza wytrzymatosc
gwarantuje doskonale gotowanie i
znaczng oszczednos¢ energii.

Szkto niskoemisyjne

Najnowsza technologia szkfa
niskoemisyjnego zapewnia lepszg
izolacje poprzez zmniejszenie strat
ciepfa. Konstrukceja drzwi sprawia,
Ze sg one tatwe do czyszczenia i
bezpieczne w obstudze.

Najnowoczes$niejsza,
wysokowydajna technologia
nawiewu Smartwind

Szybsze i bardziej rownomierne
gotowanie dzigki
termodynamicznej konstrukgji
wentylatora w pofgczeniu z

z inteligentnym zarzgdzaniem
predkoscig i kierunkiem obrotéw

OPATENTOWANY

MyCare - mycie
automatyczne

Opatentowany inteligentny
automatyczny system myjacy.
Usuwa wszelkie zabrudzenia z
komory pieca. Piec wykrywa
stopien zabrudzenia i proponuje
najbardziej odpowiedni program.

OPATENTOWAN

UltraVioletSteam

Ta opatentowana technologia
moze wytwarzac absolutnie
czysta, wysterylizowana pare,
ktora jest wolna od patogenéw
nawet w niskich temperaturach,
dzieki systemowi promieniowania
ultrafioletowego (opcja).

OPATENTOWANY

Jedyny w 100% sterylny piec
Dzieki potgczeniu
opatentowanych technologii
UltraVioletSteam i systemu
samoczyszczenia MyCare komora
pieca bedzie w100% sterylna,
czysta i wolna od patogendéw
nawet w niskich temperaturach.

Raczka oraz komponenty
wykonane z tworzyw o
wiasciwosciach
antybakteryjnych

Dodany komponent anty-
bakteryjny umozliwia lepszg
ochrong przed rozprzestrze-
nianiem sig zarazkéw i bakterii,
Zzapewniajgc w ten sposdb czysty
i higieniczng powierzchnie.

NightWatch

Mozesz gotowaé w nocy w niskich
temperaturach, z petnym ze
spokojem o swoje dania. W
przypadku, gdy temperatura spadnie
ponizej 56°C, piec wyda widoczne i
dzwigkowe ostrzezenia.
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PANELE STEROWANIA

COOKMASTER
& BAKE MASTER

WIEKSZA PRECYZJA GOTOWANIA

Zarzadzaj swoimi piecami COOK
MASTER i BAKE MASTER z tatwoscia
i kontrola. Wyposazony w intuicyjnie
zaprojektowany wyswietlacz LED,
umozliwiajacy gotowanie na
wysokim poziomie z

maksymalng precyzja.

Dostosuj parametry pieca poprzez
wybdr pary, temperatury, czasu lub

MASTER

mychef.

Opcjonalnie istnieje mozliwoé¢
zainstalowania opatentowanego
systemu TSC (Thermal Stability
Control), ktéry gwarantuje
maksymalng stabilnos$¢ termiczna
podczas niskotemperaturowego
gotowania z minimalnych
wahaniach (+ 0,2°C).

Warto$¢ TSC jest zauwazalna nie
tylko w doskonatym gotowaniu, ale

Tryby gotowania

Wybierz tryb gotowania:
konwekcja, gotowanie
mieszane lub sama para

sondy oraz predkosci wentylatora,

aby zapewni¢ doskonate gotowanie. takze w jego energooszczednosci.

Dzieki pamieci szybkiego dostepu Regulacja wartosci
mozna zapisac najczgsciej uzywane
programy gotowania i uruchamiac¢
je automatycznie. Ponadto mozna
zapisa¢ do 40 réznych programaow
gotowania.

Ustaw zadane wartosci

Podswietlany panel cyfrowy e
a kazdego parametru

Wskazuje wszystkie parametry i procesy

Fazy gotowania

Mozna skonfigurowac
do 3 krokow
gotowania Predkosé wentylatora

Programy gotowania

Umozliwia zapisanie do
40 programéw gotowania
Parametry gotowania

Wybor pomiedzy 4 parametrami pary,
temperatury, czasu i predkosc
wentylatora zapewniajg idealne

rezultaty

4 predkosci wentylatora umozliwiaja
idealne dostosowanie jego predkosci

Programowanie czasowe
do przygotowywanego produktu.

lub poprzez sonde

Gotowanie moze by¢
kontrolowane poprzez czas lub

wedtug temperatury wewnatrz

Regulacia naparowania
Pamiec¢ szybkiego dostepu potrawy

Reguluje naparowania w komorze
pieca w zaleznosci od rodzaju i
iloéci potraw

7 przyciskéw szybkiego dostepu do

Regulacja temperatury najczesciej uzywanych programéw

. . gotowania

Reguluje temperature w piecu
w zaleznosci od rodzaju

przygotowywanej potrawy

Program myjacy MyCare

Funkcja automatycznego mycia

POLACZENIE WI-FI (opcia) Wi / Wyt.

Dzieki potaczeniu Wi-Fi mozna gotowad, sterowac i zarzadzaé piecem za pomoca Wigcza/wytacza piec oraz
rozpoczyna/zatrzymuje

smartfona lub tabletu. -
nagrzewanie

STEROWANIE GLOSOWE ZA i proces pieczenia
POMOCA ASYSTENTA GOOGLE
Zarzadzaj swoim piecem za

pomocy telefonu komdérkowego, pieca i zmieniaé Piec moze wspdtpracowac z Asystentem

tabletu lub komputera. Twérz, parametry zdalnie z Google, umoiliw;aiac gotowe}mie za h
zapisuj lub modyfikuj przepisy i telefonu komdrkowego. pomocg prostych komend glosowych.

wysytaj je do swojego urzadzenia
za jednym naciénieciem przycisku.

CHMURA ZDALNE STEROWANIE

Kontroluj dziatanie
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COOK MASTER a1 @ _ : |

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY ' '

@ H o s 8 & B b s— — Pe—

Restauracje  Hotele  Catering—Steléwii—  Bary  punkty  Supermarkety 4GN1A 6 GN 1/ 10GN1A
gastronomiczne
WYPOSAZENIE STANDARDOWE COOK MASTER 041E COOK MASTER 061E COOK MASTER 061G
Cena (MyCare - System samoczyszczacy w zestawie z Wi-Fi) 16 410 zt 18 950 zt 27 030 zt 28 950 zt 34 480 zt
Zasilanie ’ ’ A ’ A
Pojemnosé GN 4x1/1GN 6x1/1GN 10x1/1GN
Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosé) 760 x 710 x 615 mm 760 x 710 X 750 mm 760 x 842 x 854 mm 760 x 710 X 1022 mm 760 x 842 x 44 mm
Waga 64 kg 74 kg 130 kg 102 kg 147 kg
Rekomendowana dzienna liczba porcji 35-90 40-110 55-120 80-160 80-160
Dystans miedzy prowadnicami 68 mm 68 mm 80 mm 68 mm 80 mm
Moc elektryczna 6,3 kW 93 kW 805 W 18,6 kW 805 W
Moc gazowa (G20, G30, G31) - - 13 kw - 20 kW
Przytacze gazowe = ° Ztacze GV5" = Zigcze G2"
Zasilanie (V/Ph/Hz) 400/3L+N/50-60 (1) (2) 400/3L+N/50-60 (1) 230V/L+N/50-60 400/3L+N/50-60 (1) 230V/L+N/50-60
3 tryby gotowania: v v
B anwekcja (od 30° Fio 280°C) v
- Mieszany: konwekgcja + para (od 30° do 280°C)
- Para wodna nasycona (od 30° do 130°C)
SmartWind. Szybsze, w petni rownomierne gotowanie dzigki inteligentnemu systemowi 4 predkosci
ktéry reguluje kierunek obrotéw wentylatoréw i ich predkose. 4 predkosci 6 predkosci 4 predkosci 6 predkosci
MultiSteam. Opatentowana technologia podwdjnego wtrysku pary v v v
DryOut Plus. Aktywne usuwanie wilgoci z komory za pomoca technologii niskocisnieniowej. Technologia zapewniajaca v
chrupiace, ztociste, ultraszybkie i doskonate rezultaty. v
Programy + Fazy gotowania w kazdym programie 40+3 40+3 40+3
7 przyciské ybkieg do zapi h p 6 v v v
sonda v v v
MyCare. Automatyczny, inteligentny system czyszczacy v v v
System szy g C - pozwala na szybkie i bezpieczne czyszczenie z systemem MyCare v v v
A nagr i Bardzo szybkie nagrzewanie wstepne v v v
Manualna regeneracja v v 4
typu C - p ice z fatwym do i ar y v v v
Wyswietlacz LED v v v
i i i alarm zak v v v
Oswietlenie LED. Minimalne zuzycie i maksymalny czas dziatania v v v
Niskoemisyjne, drzwi z podwéjng szybg, mocowane na zawiasach i umozliwiajace tatwe czyszczenie v v v
i ykle odporna ze stali ni j AISI 304 18/10, w petni spawana, z v v v
zaokragl i gdziami (odptyw przez zinteg y syfon)
A y system odp! dzania wody dziata nawet przy otwartych drzwiach v v v

Raczka i elementy z tworzywa sztucznego s3 pokryte powtoka antybakteryjna

<
<
<

Stopien ochrony IPX5 v v v

WYPOSAZENIE DODATKOWE (PROSIMY O ZAPYTANIE PRZY ZAMOWIENIU) WYPOSAZENIE DODATKOWE (PROSIMY O ZAPYTANIE PRZY ZAMOWIENIU)
TSC (Kontrola stabilnosci termicznej). Zapewnia maksymalng stabilnos¢ termiczna z niewielkimi wahaniami w niskich temperaturach (£0,2°C® ’ 1460 zt TSC (I bilnosci termi j). Zapewnia maksymalna stabilnos¢ termiczna z niewielkimi wahaniami w niskich temperaturach (+0,2°CS 1460 zt
Drzwi otwierane na lew3 strone. 1480 zt Drzwi otwierane na lewa strone. 1480 zt
(1) Zasilanie 230/L+N/50-60 4GN1A MYCHA273 ozt () zasilanie 230/3L/50-60 6GN1/1  MYCHA277 830zt
(2) Zasilanie 230/3L/50-60 4GN11 MYCHA272 0zt T0GN1/1 MYCHA282 1330 zt
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ZALECANE AKCESORIA

iCOOK- zestaw przytaczy do wody i odptywu
Akcesoria do szybkiego i tatwego podtaczenia
doptywu i odptywu wody zawiera w zestawie 5
tabletek CleanDuo

MYCHA245 4 480 zt
MYCHA397 A 480 zt
Zestaw reduktora ci$nienia
Redukuije i stabilizuje cisnienie wody.
Instalacja jest zalecana, gdy cisnienie
przekracza 6 barow.
MYCHA219 4 350 z¢

Zestaw do pigtrowania + dwa zestawy
przylaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden na
drugim. Zawiera przytacze do wylotu pary z
komina dolnego pieca oraz 2 zestawy przytaczy
do wody i odptywu.

COOK PRO/MASTER/iCOOK

+ COOK PRO/MASTER/iICOOK * ’ MYCHA240

1700 z¢

COOK PRO/MASTER/ICOOK + COOK UP ™ 4 MYCHA364 1700 zt

MASTER 6 GN 1/1 + COOK MASTER 6 GN 1/1* @ MYCHA398 2260 zt

* Zawiera 10 tabletek CleanDuo.
** Zawiera 5 tabletek CleanDuo + 1 syfon.

Zestaw zmigkczajacy (w zestawie wkiad)
System filtracji jest niezbedny, jesli woda w
systemie nie spetnia ponizszych parametrow:

« - Twardos$¢ miedzy 3°a 6° FH
- -PH miedzy 65a85
+ - Chlorki < 30 ppm

MYCHAO61 s A 1440 zt

iajacy (zapasowy)
Pojemnosc filtracyjna: 3 945 litrow.
s A

MYCHA062 990 zt

Zestaw do chlodzenia odptywu

Schtadza wode odptywowsa, zapobiegajac
ewentualnemu uszkodzeniu rur.

MYCHA3sS8 4 660 zt

COOK MASTER GN 1/1 AKCESORIA

Zestaw do t3cznosci Wi-Fi

« Cloud. Tworzenie, zapisywanie i modyfikowanie przepiséw
oraz przesytanie ich do pieca
« Zdalne sterowanie piecem za pomoca smartfona lub tabletu
i e z Google Home

- Ster <}

MYCHA3S7 4 A 990 z+

Zestaw UltraVioletSteam
Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od patogendéw para dzigki
opatentowanej technologii promieniowania ultrafioletowego.

?

4GN1N1 4 MYCHA384 1720
6GN 1/ 4 A MYCHA384 1720 zt
—_—
10GN1/1 4 A MYCHA385 3430 zt g
Podstawa z prowadnicami GN 1/1
Do ustawiania pieca.
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.
4GN11 % 760x€55x900mm g prowadnic MYCHA225 3 470zt
6GN11 % 760x655x900mm o prowadnic MYCHA225 3 4702t
10GN11 4 760x655x600 mm g prowadnic MYCHA226 3220 zt
6GN11 A 760x787x900mm g prowadnic MYCHA399 3590 zt
T0GN1/1 M 760x787x600 MM 5 prowadnic MYCHA4O1 3260 zt

i GN1/1do iani

| d zpr .
jeden na drugim
Do ustawiania dwéch piecéw 4 GN 1/1 jeden na
drugim. Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

4GN1/1x2 f 760 x 655 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA226 3220 zt

Podstawa do pigtrowania
Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim

6GN1/1+4GN1M ’ 760 x 655 x 300 mm MYCHA235 1720 zt
T0GNIN1+4GN11 % 760 x655%300 mm MYCHA235 1720 zt
6GN11+6GN1/1 % 760x655x300 mm MYCHA235 1720 zt
10GN11+6GN1/1 4 760 x655x105 mm MYCHA236 1570 zt
6GN1/1+6GN1/1 M 760 x787x 300 mm MYCHA405 1780 zt

Zestaw nézek regulowanych
Do wypoziomowania pieca na nieréwnej
powierzchni. 4 sztuki

Zestaw nozek regulowanych MYCHA261 480 zt

COOK MASTER GN 1/1 AKCESORIA

Zestaw do odprowadzania powietrza z przodu
Chroni piec przed bezposrednimi zrédtami
ciepta .

Zasysanie czotowe f A MYCHA260 640zt

Zestaw prysznicowy

Zestaw prysznicowy ’ & MYCHA172 780 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina i
drzwi pieca. tatwa instalacja.

XAV 4 MYCHA264 5830 zt

Przedni okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina i drzwi
pieca. tatwa instalacja

GN1/ ’ MYCHA265 7 640 zt

Przedni okap kondensacyjny z filtrem weglowym

Pochtania i skrapla pare wodna z komina i drzwi
pieca. tatwa instalacja.

aN11 MYCHA268 9 500 zt

Filtr weglowy ’

(Cresci MYCHA216

780 zt

Zestaw do odprowadzania pary wodnej z komina
Przekierowuje pare wodna z komina do przewodu
kominowego.

Zestaw 4 A mycHAZis 650t
MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w

prosty i skuteczny sposéb.

Wedzarka 4 M MYCHAI81 1390 zt

mychef.

COOK MASTER GN 1/1 AKCESORIA

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwaojnym dziataniu myjacym
i nabtyszczajgcym.

§ ’ 1sztuka MYCHAO063 610 zt
Opakowanie 4 sztuk MYCHA354 1720 zt
Opakowanie 24 sztuk MYCHA355 9130 zt

Sonda Sous-vide

N @ 1,5 mm z pojedynczym punktem
| | pomiarowym i ztgczem magnetycznym.
' 'S
= Sousvide # M MYCHAI8S 1200 z
Zestaw do zewngtrznego podt sondy g cznej

Umozliwia podtaczenie zewnegtrznej sondy sous-vide do piecow
iICOOK (sonda nie jest dotgczona do zestawu).

Do sondy sous-vide % @ MYCHA396 580 zt
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