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  Opiekacze-tostery  

Opiekacz BAR 1000: jeden ruszt z  regulacji  
Opiekacz BAR 2000: dwa ruszty z  regulacji  
  czas rozgrzewania  kwarcowych podczerwieni (toster jest gotowy do pracy w 

sekund po  nie wymaga  przegrzania do temperatury roboczej), 
 po dwa promienniki podczerwieni na  poziomie grzania (BAR 1000,:  i  BAR 2000:  

 poziomu, 
  kwarcowe, 
 obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, 
   
   
  rusztu. 

 
 
 

 
Model BAR 1000 BAR 2000 

 

Wymiary  (W x D x H) [mm] 450 x 300 x 305 450 x 300 x 420 

Wymiary rusztu [mm] 350 x 240 2 x (350 x 240) 

 [szt./h] 150 300 

Zasilanie [V] 230 230 

Moc [W] 2000 3000 

Masa [kg] 10 12 

Cena netto [PLN] 990,- 1 490,- 

 
 

  Jajowar  

Jajowar CO 60: 
 warnik do gotowania jaj GN 1/3, 
  maksymalna - 10 jaj, dostarczany standardowo 

z koszami na 6 jaj, dodatkowe kosze na  
  na zasadzie bemara, element grzewczy pod dnem 

pojemnika ze stali nierdzewnej, 
  w termostat oraz ogranicznik temperatury. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Model Jajowar CO 60 

Wymiary  (W x D x H) [mm] 215 x 430 x 255 

 do 10 jaj 

Zasilanie [V] 230 

Moc [W] 1200 

Waga [kg] 5 

Cena netto [PLN] 1 430,- 
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