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SEKCJA 1: Informacje ogdlne

1.1. Wprowadzenie
Przed rozpoczeciem uzytkowania danego urzadzenia nalezy przeczyta¢ ze zrozumieniem ponizsza
instrukcje.

Niniejsza instrukcja musi by¢ zawsze dostepna dla oséb upowaznionych do obstugi urzadzenia
i przechowywana w jego poblizu, w bezpiecznym miejscu.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone osobom, zwierze-
tom i mieniu spowodowane nieprzestrzeganiem zasad opisanych w niniejszej instrukgcji.

Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana do ostatecznej utylizacji samej
maszyny.

Upowaznieni operatorzy mogg wykonywac przy urzadzeniu tylko te czynnosci, za ktére sg odpowie-
dzialni.

1.2. Zalecenia dot. bezpieczenstwa
Ostrzezenia dla instalatora

e Sprawdz, czy lokalizacja prasy jest zgodna z lokalnymi, krajowymi i europejskimi przepisami.
Przestrzegaj instrukcji zawartych w tej instrukcji.

o Nie wykonuj potaczen elektrycznych za pomoca kabli tymczasowych lub nieizolowanych.

e Sprawdz, czy uziemienie instalacji elektrycznej dziata prawidtowo.

e Zawsze korzystaj z indywidualnych urzadzen zabezpieczajgcych i innych srodkéw ochrony

e zgodnie z prawem.

Ostrzezenia dla uzytkownika

e Warunki panujgce w otoczeniu, w ktdrym maszyna zostanie zainstalowana, muszg mie¢ naste-
pujacg charakterystyke:

e Obszar musi by¢ suchy;

e Obszar musi mieé¢ wode i Zrédta ciepta w odpowiedniej odlegtosci;

e Wentylacja i o$wietlenie muszg by¢ odpowiednie i zgodne ze standardami higieny oraz bezpie-
czenstwa przewidzianymi przez obowigzujgce przepisy;

e Podtoga musi by¢ ptaska i zwarta, aby utatwic¢ doktadne czyszczenie;

e W bezposrednim sgsiedztwie maszyny nie moze by¢ zadnych przeszkéd, ktére mogtyby wpty-
n3g¢ na normalng wentylacje maszyny.

Ponadto uzytkownik musi:

¢ Upewnié sie, ze dzieci trzymaja sie z dala od maszyny podczas pracy;

* Przestrzegac instrukcji zawartych w tym dokumencie.

¢ Nie usuwac ani nie ingerowaé w urzadzenia bezpieczeristwa w maszynie;

e Zawsze zwraca¢ uwage na wykonywang prace i nie korzystaé z urzgdzenia w stanie rozprosze-
nia;

e Wykonywac wszystkie operacje przy maksymalnym bezpieczeristwie i uwadze;

* Przestrzegac instrukcji i ostrzezen umieszczonych na etykietach urzadzenia.
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Po zakonczeniu kazdej zmiany roboczej, przed czyszczeniem, konserwacjg lub przenoszeniem, odtacz
zasilanie elektryczne.

Ostrzezenia dotyczace konserwacji

e Zawsze nalezy korzysta¢ z indywidualnych urzadzen zabezpieczajgcych i innych srodkéw
ochrony.

e Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy sie upewnic, ze maszyna,
jesli byta uzywana, jest schtodzona (ptyty, silnik elektryczny).

o Jesli ktorekolwiek z urzadzen zabezpieczajgcych jest zuzyte lub wadliwe, maszyna jest réwniez
uwazana za wadliwg i nie nadaje sie do uzytku.

e Odtacz zasilanie elektryczne przed ingerencjg w elektryczne lub elektroniczne czesci i ztacza.

SEKCIJA 2: Instalacja
Instalacja musi by¢ wykonana przez wykwalifikowany personel zgodnie z lokalnymi, krajowymi i euro-
pejskimi przepisami.

Jesli maszyna jest niestabilna z powodu nieréwnomiernosci podtoza, wyreguluj nézki podporowe.
Podfaczenie sprzetu:

e Woystarczy podtgczy¢ kabel zasilajgcy do elektrycznego zrédta zasilania.

e Gniazdo elektryczne musi by¢ tatwo dostepne, dlatego nie powinno sie ruszac.

e Potaczenie elektryczne (wtyczka) musi by¢ tatwo dostepne, takze po instalacji prasy.

e Odlegtosé miedzy maszyng a gniazdem musi by¢ odpowiednia, aby nie powodowaé zwarcia w
kablu zasilajgcym. Ponadto kabla nie wolno umieszcza¢ pod nézkami podpierajgcymi maszyne,
ani pod kotami.

e Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez autoryzowany serwis lub
wykwalifikowanego technika aby zapobiec powstaniu niebezpieczenstwa.

Podtaczenie do pracy

Obowigzkowe jest, aby instalacja elektryczna byta wyposazona w zfgcze uziemiajace i przetgcznik réz-
nicowy, ktére sg zgodne z obecnie obowigzujgcymi przepisami.

Maszyny formujace 230 V (jednofazowe)

W celu przezwyciezenia zjawiska wywotujacego chwilowe, nagte zmiany pradu oraz w obecnosci wa-
riatora predkosci (falownika), umieszczonego na maszynie, konieczne jest, aby instalacja elektryczna
byta wyposazona w immunizowany przetacznik rdznicy klasy A, typu "SI", gwarantujgcy ciggtos¢ do-
stepnosci pradu elektrycznego pod petnym bezpieczeristwem.



SEKCJA 3: Uruchomienie maszyny

Opis paneliu
c D E
™,
\ —_ | ¥ ¥
E O [ so O
==
E = .-_: v 1
-, {1 =
A
A. Gtéwny przetacznik
B. Dolny termostat talerza
C. GOrny termostat talerza
D. Czasomierz, zatrzymuje sie w fazie kompresji
E. Zielone przyciski START

Panel sktada sie z wytacznika gtéwnego (A), 2 termostatéow (B - C), zegara (D), zielonych przyciskow
START (E).

Panel umozliwia uruchomienie i zatrzymanie maszyny do ksztattowania pizzy oraz reguluje dziatanie i
ustawienia.

Uruchomienie

e Podfacz prase do sieci elektrycznej i ustaw gtéwny wytacznik A w pozycji "1".
e Ustaw termostaty Bi C ptyt na 150 ° C

e Zaprogramuj czasomierz D do 0,6-1 sekundy.

¢ Nacisnij zielone przyciski START (E).

Jesli po pierwszym uruchomieniu dolna ptyta nie zostanie catkowicie podniesiona, lecz tylko o okoto
2 cm, to wtedy kolejnosé faz jest nieprawidtowa. Odwrdc 2 fazy na wtyczce. Wigcz urzadzenie, po okoto
15 minutach uruchom kilka programéw bez obcigzenia i sprawdz, czy nagrzewanie dyskow oraz ogdlna
praca sg prawidtowe.

Regulacja maszyny.

Regulacja maszyny moze by¢ zalecana tylko wtedy, gdy istniejg rdzne cechy: ciasta, masy, grubosci,
rozmiaru i ksztattu dysku. Dlatego tez nalezy przeprowadzi¢ prawidtowg regulacje maszyna.
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Jak regulowac grubosc¢ ciasta?

Maszyna jest wyposazona w regulacje $redniej wielkosci (okoto 1 mm) ksztattu pizzy. Dzieki tej maszy-
nie mozna uzyskac rézne grubosci ciasta, ktére odpowiadajg wszystkim wymaganiom, obracajgc po-
kretto regulacyjne F, jak pokazano na obrazku ponizej:

e (-) obracanie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara dla minimalnej grubosci
e (+) przekrecanie zgodnie z ruchem wskazéwek zegara dla maksymalnej grubosci.

Przed rozpoczeciem kazdego cyklu roboczego upewnij sie, ze urzadzenie jest idealnie czyste, szczegol-
nie powierzchnia ptytek, zabezpieczenia i wszelkie powierzchnie stykajgce sie z produktami spozyw-
czymi.

Po witgczeniu maszyny zaprogramuj czasomierz D w zakresie od 0 do 1,5 sekundy i ustaw termostaty
B i C na wartosciod + 150 °Cdo + 160 ° C.

Elektryczne elementy grzewcze, umieszczone wewnatrz dyskéw, sg witgczane jednoczesnie, co rozpo-
czyna faze grzania ptyty, a temperatura jest utrzymywana na statym poziomie przy wartosciach usta-
wionych za pomocg termostatow.

Niebezpieczenstwo

Zabrania sie wktadania rgk do wnetrza dyskéw podczas pracy maszyny. Ponadto dyski i sgsiednie po-
wierzchnie stajg sie bardzo gorace i mogg stworzy¢ niebezpieczeristwo wzniecenia pozaru. Dlatego
wazne jest, aby zwraca¢ maksymalng uwage, unika¢ kontaktu z wymienionymi cze$ciami, postepowad
zgodnie z instrukcjami uzytkowania.

Po osiggnieciu stabilnosci termicznej tarcz (czas oczekiwania zalezy od ustawionej temperatury) mozna
rozpoczgc faze robocza.

Za pomocg odpowiedniej szpachelki, posypanej maka, wez kulke ciasta (ktdra zostata pozostawiona do
wyrosniecia przez co najmniej 4 - 6 godzin) i umiesc jg na srodku dolnej tarczy.

Zamknij ostone, aby rozpocza¢ cykl podnoszenia i opuszczania dolnego dysku.

Czas kompresji talerzy, konieczny do uformowania ciasta, ustawia sie na czasomierzu D zgodnie z usta-
wiong wczesniej wartoscia.

Po zakonczeniu kompresji dolna ptyta przesuwa sie w dét do poczatkowej pozycji wyjsciowej. Pod ko-
niec cyklu ciasto stanie sie ptaskie i okragte.

Jesli podczas fazy pracy konieczne jest przerwanie wynurzania dolnego dysku i przesuniecie go z po-
wrotem do pozycji wyjsciowej, otwdrz ostone i nacisnij przycisk E.
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Przed przystgpieniem do faz roboczych nalezy sprawdzi¢ stan réznych urzadzen zabezpieczajgcych. Sg
w dobrym stanie, gdy:

¢ maszyna zatrzymuje sie po podniesieniu przedniej ostony;
* maszyna nie uruchamia sie po podniesieniu lub usunieciu tylnego zabezpieczenia.

Wytaczanie

Aby wytgczyé urzadzenie, obrdc¢ gtdwny przetgcznik A do pozycji "0".

SEKCIJA 4: Konserwacja
Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych, w tym czyszczenia, nalezy przedsiewzigé
nastepujace srodki ostroznosci:

e Upewnij sie, ze wytgcznik gtéwny jest zdemontowany;

¢ Upewnij sie, ze nie mozna przypadkowo wtgczy¢ zasilania elektrycznego. Odtgcz wtyczke od
gniazdka elektrycznego;

e Stosuj indywidualne urzadzenia ochronne zgodnie z dyrektywg 89/391 / EWG;

e Zawsze dziataj przy uzyciu odpowiednich narzedzi konserwacyjnych;

e Po zakonczeniu konserwacji i napraw, przed uruchomieniem maszyny formujacej, zainstaluj
ponownie wszystkie urzgdzenia ochronne i ponownie uruchom wszystkie urzadzenia bezpie-
czenstwa.

Maszyna wymaga czestego i starannego czyszczenia, aby zapewnié jej sprawne funkcjonowanie.

Maszyne nalezy oczyszcza¢ pod koniec kazdego uzytkowania, zgodnie z przepisami dotyczacymi hi-
gieny i w celu zabezpieczenia pracy maszyny.

Za pomoca odpowiedniego pedzla nalezy usungé resztki maki i ciasta. Nastepnie wyczys¢ maszyne,
a w szczegdlnosci powierzchnie tarcz, ktére wchodzg w kontakt z ciastem za pomoca gabki lub szmatki
zwilzonej wodg i delikatnym detergentem. Jesli uzywasz detergentu, sptucz doktadnie czyszczone po-
wierzchnie, aby zapewni¢ jego catkowite usuniecie. Wysusz papierem kuchennym, a nastepnie wytrzyj
catg maszyne miekka, czysta szmatka nasgczong srodkiem dezynfekujagcym przeznaczonym do urza-
dzen o wysokiej wydajnosci.

Zaleca sie, aby nigdy nie uzywac produktéow chemicznych, ktére nie sg przeznaczone do mycia
powierzchni przeznaczonych do przygotowywania zywnosci, materiatow Sciernych lub zracych z jakie-
gokolwiek powodu. Unikaj mycia za pomocg dysz wodnych, narzedzi - szorstkich lub $ciernych, ktére
mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie maszyny, a zwtaszcza te, ktdre mogtyby zagrozi¢ zdrowiu.

Mozliwe usterki:

Btad Przyczyna Rozwigzanie

Sprawdz gtéwny stycznik,
Brak energii elektrycznej. bezpieczniki, gniazdo,
wtyczke i kabel zasilajgcy

Gtéwne pokretto przetgcznika

Znajduje sie w pozycji "0" Obrdé¢ pokretto do pozycji "1

Maszyna nie uruchamia sie

Tylna kratka ochronna jest Sprawdz prawidtowe
podniesiona / niezamonto- potozenie tylnej siatki
wana. ochronnej.
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Maszyna zatrzymuje sie
podczas pracy

Dolna ptyta podnosi sie 0 2
cm, a nastepnie opada.

Odwrd¢ dwie fazy, silnik
obraca sie w przeciwnym
kierunku.

Ciata obce znajdujg sie
miedzy dyskami.

Nacisnij przycisk otwierania
dysku i usun ciata obce.

Ciasto przykleja sie do ptyty

Temperatura ptyty jest zbyt
niska.

Ustaw termostat na 150 ° C-
160°C

Informacje dotyczace rozbidrki i utylizacji

Rozbidrka i utylizacja maszyny lezy w gestii wtasciciela, ktéry musi wykonad te zadania zgodnie z aktu-
alnie obowigzujacymi przepisami dotyczacymi bezpieczenistwa i ochrony srodowiska w kraju, w ktérym
urzadzenie jest zainstalowane. Nalezy zawsze stosowac sie do aktualnie obowigzujgcych przepiséw
dotyczacych utylizacji materiatéw w danym kraju, w ktérym urzadzenie jest zainstalowane, oraz wszel-
kiej mozliwej koniecznosci rejestracji rozbiorki.

Ostrzezenie: Porzucenie maszyny w nieodpowiednim miejscu stanowi powazne. Odpowiedzialnos¢ za
ewentualne szkody wyrzadzone osobom i zwierzetom ponosi wytgcznie wtasciciel.

Uwaga: wszystkie operacje demontazu przy rozbidérce muszg odbywaé sie przy wytaczonej maszynie
oraz odtgczeniu od zasilania elektrycznego.

Urzadzenia sg objete dyrektywami europejskimi 2002/95 / CE, 2002/96 / CE, 2003/108 / CE, ktdre sta-
nowig, ze nigdy nie wolno wyrzucaé tego produktu razem z normalnymi odpadami domowymi. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla sSrodowiska lub zdrowia ludzkiego, nalezy przechowywac ten produkt
oddzielnie od innych odpaddw, aby mégt byé bezpiecznie przetworzony.

Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat punktéw zbidrki, nalezy skontaktowac sie z urzedem miasta
lub sprzedawcg, od ktérego produkt zostat zakupiony.

SEKCJA 5: Ogélne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spotke Resto Quality sp. z 0.0. na sprze-
dawane Towary i stanowi zatacznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady
ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzeda-
wany towar.

1. Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towaréw.

2. Ochrona gwarancyjna udzielana jest wyfgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

3. W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan
celem przywrdécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe be-
dzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub
byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady pro-
dukcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie
wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecz-
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nosci :
a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki
b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia



10.

11.

12.

13.

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wskazania upraw-
nionego serwisanta.

Spétka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpo-
wiednich czesci zamiennych.

Spétka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wyniktfe z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany napiecia
etc.)

c. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajacych nor-
malnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, faricu-
chy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdéb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

g. uszkodzenia bedace skutkiem zaniedbarh w wypetnianiu obowigzkédw spoczywajgcych na
uzytkowniku Urzadzen.

h. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku wykorzysty-
wania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak rowniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci kuriera
(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzgdzenia pro-
tokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do
przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

W zakresie nie objetym gwarancjg Spotka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowa optata.
Klient moze zleci¢ Spoétce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spotka
moze takie dziatania proponowad, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody
Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustalaé¢ beda w toku wzajemnych rela-
cji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzagdzen w uzgodnionym terminie i miejscu
w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposdb nieza-
ktdcony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na réwni z nieuzasadniong
interwencjg serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie
do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztow dojazdu oraz wynagrodzenia dla
serwisantow.

Spétka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowac bedg utrata
ochrony gwarancyjnej:
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a.

dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

naruszenie plomb lub znakdéw fabrycznych

stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywofanych
ogniem, wilgocia etc.)

nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywa¢ bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres
e-mail: serwis@restoquality.pl
15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a.

o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego ser-
wisu

o0 masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spoétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych ser-
wisantdw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie
przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci za-
tadunkowych).

Spétka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidr Urzgdzenia zwrotnie przesytanego po przepro-
wadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnio-
nym. Ewentualny brak odbioru Urzadzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania /
transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzg-

dzen:

a.
b.
c.

zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do prze-
prowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu rea-
lizacji dostaw przez producenta moze wynies¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spétka Klient
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