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Specjalna końcówka 
do przygotowywania 

napowietrzonej 
emulsji o dużej 

objętości

Końcówka 
do przygotowywania 

zup i sosów

Napowietrzona 
emulsja o dużej 

objętości

MIKSER MICROMIX

• idealny do przygotowywania zup, kremów, przecierów warzywnych i musów owocowych
• w komplecie opatentowana końcówka Aeromix do przygotowywania 

wyjątkowo delikatnych pianek oraz nóż tnący
• obudowa wykonana w całości z metalu zapewnia większą wytrzymałość urządzenia
• uchwyt ścienny w komplecie

Specjalnie zaprojektowana końcówka AeroMix służy 
do przygotowania mocno napowietrzonych pianek smakowych 
o stabilnej konsystencji. Przyrząd, dzięki wyjątkowej konstrukcji, 
ułatwia wytworzenie każdego rodzaju delikatnych pianek, które 
jest możliwe już na bazie mleka, dowolnego wywaru z odrobiną 
śmietany i oczywiście przy użyciu wszelkiego rodzaju stabilizatorów 
przedłużających jej trwałość chociażby lecytyny sojowej.

Polecam:  Adam Michalski
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711151 165 1500/14000 22 230 1160,00
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