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Karta towaru: frytownica gazowa, V 2x7 |, 12 kW, G20
Kod katalogowy: 9725210

Dane
» Gtebokos$¢ [mm]: 700

* Wysokos¢ [mm]: 850

* Masa [kg]: 56

* Pakowane po: 1

* Moc elektryczna [kW]: 0.1

* Moc gazowa [kW]: 12

* Pojemnosc [11: 14 5 —
* Szerokos$¢ [mm]: 400 —

* Marka: Stalgast

» Czestotliwos¢ [Hz]: 50

* Rodzaj gazu: G20(2E;2H) 20mbar
* Napiecie [V]: 230

Opis towaru

Frytownica dwukomorowa gazowa to profesjonalne urzgdzenie do smazenia w gtebokim
ttuszczu frytek, miesa, ryb i innych produktéw spozywczych. Frytownica o maksymalnej
pojemnosci oleju do 2x7 | i maksymalnym wsadzie produktowym do 2x1,2 kg.

* przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw, polegajacej na smazeniu.
Procesy prowadzone przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego

* linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu grzewczego lub jako samodzielne
stanowiska obrdbki termicznej

« oferta urzadzeh dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne

* przeznaczone dla matej, sredniej i duzej gastronomii

* palnik z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym

* ptomien pilotowy

regulacja temperatury w zakresie 90-190°C

system ,,zimnej strefy”

spust frytury do pojemnika

wyposazona w kosze 130x300x120 mm

w komplecie pojemnik z filtrem na fryture

dostepnos¢ w wersji gazowej G27 i G31

* generator iskry zasilany na 230V

* Okres gwarancji: 24



