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Instrukcja obstugi — ttumaczenie instrukcji oryginalnej



Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z
niniejsza instrukcjg obstugi. Aby zapewni¢ Panstwu najlepsze rozwigzania techniczne urzgdzen, stale
rozwijamy je technologicznie. Z tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji moga rézni¢ sie od
zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent
zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji bez zgody
producenta jest zabronione.

1.0GOLNE ZASADY, PRZEPISY BEZPIECZENSTWA

& Przepisy bezpieczenstwa i odpowiedzialnos$¢ za instalacje i konserwacje.

* Zaleca sie uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji przed rozpoczeciem pracy z urzagdzeniem i zachowanie
jej do wgladu. W przypadku koniecznosci skorzystania z pomocy technicznej nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem technicznym.

Instalacja, uruchomienie i konserwacja pieca moze by¢ wykonywana wytacznie przez wykwalifikowany
personel i zgodnie z zakresem i parametrami technicznymi okreslonymi przez producenta. Podobnie nalezy
przestrzegaé aktu- alnych przepiséw dotyczacych bezpieczenstwa oraz urzadzen i bezpieczenstwa pracy
obowigzujacych w kraju uzyt- kowania.

Przed instalacjg lub wykonaniem czynnosci konserwacyjnych nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie jest

odtgczone od zasilania elektrycznego.

* Przed zainstalowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna jest zgodna z przepisami

obowigzujg- cymi w kraju uzytkowania i wskazaniami na tabliczce znamionowe;.

Mechanizmy zabezpieczajgce urzadzenia nie mogg by¢ naruszane ani odtgczane, spowoduje to

uniewaznienie gwa- rancji.

¢ Instalacja niezgodna z instrukcjami producenta moze spowodowa¢ uszkodzenie, obrazenia lub $miertelny
wypadek.

* W przypadku montazu pieca na podstawie lub jeden na drugim nalezy uzywac¢ wytgcznie konstrukgcji

dostarczonych przez STALGAST i postepowac zgodnie z instrukcjg ich montazem, ktéra znajduje sie w

opakowaniu.

Nieoryginalne czesci zamienne nie gwarantujg optymalnego dziatania urzadzenia i powodujg utrate

gwarancji.

Piec musi by¢ obstugiwany przez odpowiednio przeszkolony personel.

Tabliczka znamionowa pieca zawiera niezbedne informacje techniczne wymagane do zazadania

interwencji w celu konserwaciji lub naprawy pieca, dlatego nalezy unika¢ jej demontazu, uszkodzenia lub

modyfikaciji.

* Nieprzestrzeganie dowolnej z tych zasad bezpieczeristwa zwalnia STALGAST z wszelkiej
odpowiedzialnosci i uniewaznia gwarancje.

A Zasady bezpieczenstwa uzytkowania

* Zaleca sie uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji przed rozpoczeciem pracy z urzgdzeniem i zachowanie
jej do wgladu. W przypadku koniecznosci skorzystania z pomocy technicznej nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem technicznym.

* W przypadku dtuzszej bezczynnosci urzadzenia wszystkie przytacza (zasilanie i woda) muszg zostaé
odfagczone.

* Piec moze by¢ uzywany tylko i wytacznie do celéw, do ktérych zostat zaprojektowany, tj. do pieczenia chleba,
ciast, wszelkiego rodzaju produktow gastronomicznych, $wiezych lub mrozonych. Kazde inne uzycie moze
spowodowac jego uszkodzenie.

* Nie nalezy uzywac produktéw o wysokim stezeniu alkoholu.

* Wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie pieca nalezy czesto czyscié¢, aby zapewnic¢ higiene i jego prawidtowe
dziata- nie. Do czyszczenia tych powierzchni nie nalezy uzywaé produktéw sciernych lub tatwopalnych, ktére
mogtyby uszkodzi¢ urzadzenie.

» Uzywanieiczyszczenie inne niz zalecane przez producenta i przy uzyciu nieautoryzowanych produktéw moze
spowodowacé uszkodzenie zaréwno urzgdzenia, jak i uzytkownika.

 Zalecane jest uzycie zmiekczacza do wody, zapobiegajgcego osadzaniu sie kamienia. Jesli nie zostanie
zastosowany, niektére elementy pieca mogg ulec zniszczeniu. Wszystkie rodzaje awarii spowodowane
przez kamien kottowy lub osad w wodzie beda wytaczone z gwaranc;ji.



* Nieprzestrzeganie dowolnej z tych zasad bezpieczenstwa zwalnia STALGAST z wszelkiej
odpowiedzialnosci i uniewaznia gwarancje.

INFO

Maksymalne obcigzenie w zaleznosci od rozmiaru urzadzenia

POJEMNOSC MAKSYMALNE OBCIAZENIE MAKS. OBCIAZENIE NA SZYNE
5x(Gn 1/1) 20 kg Maksymalnie 15 kg na poziom
7 x(Gn 1/1) 35kg Maksymalnie 15 kg na poziom
11 x (Gn 1/1) 50 kg Maksymalnie 15 kg na poziom

* W zadnych okolicznosciach nie nalezy przekracza¢ maksymalnego obcigzenia, aby unikngé uszkodzenia
urzadzenia. Nieprzestrzeganie maksymalnego obcigzenia zwalnia producenta z wszelkigj
odpowiedzialnosci i uniewaznia gwarancje.

Zagrozenie oparzeniem

* Przeczyta¢ uwaznie te ostrzezenia i postepowac zgodnie z instrukcjami zawsze, gdy piec jest w trakcie
dziatania lub nie ostygt jeszcze catkowicie.

* Dotykac tylko elementéw sterujgcych urzadzenia i uchwytu otwierajgcego drzwi. Unika¢ dotykania innych
zewnetrznych elementéw pieca, poniewaz mogg one osiggna¢ temperature wyzszg niz 60°C.

* Aby przesuwac¢ lub manipulowa¢ dowolny pojemnik lub tace w komorze gotowania, uzywac zawsze
rekawic ochronnych termoizolacyjnych

* Otwierajgc drzwi pieca, nalezy robié¢ to powoli, uwazajgc na opary o wysokiej temperaturze wydostajgce sie z
komory.

& Zagrozenie pozarem

* Jesli urzadzenie nie jest odpowiednio i wystarczajgco czesto czyszczone, istnieje ryzyko gromadzenia sie
ttuszczu i resztek jedzenia w komorze i ich zaptonu.

* Zaleca sie uzywanie srodkoéw czyszczacych oferowanych przez producenta. Stosowanie innych produktow
moze nie gwarantowac optymalnego czyszczenia, co moze spowodowac uszkodzenie sprzetu i
uniewaznienie gwarancji.

* Do czyszczenia powierzchni zewnetrznej uzywac wytgcznie domowych srodkéw czyszczacych i miekkiej,
wilgotnej szmatki. Powstrzymac sie od uzywania jakichkolwiek substancji zracych lub draznigcych.

2.INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA, TRANSPORTU | KONSERWACJI
2.1. Rozpakowanie

W przypadku widocznego uszkodzenia: po otrzymaniu towaru opis uszkodzenia nalezy opisa¢ mozliwie
szczegotowo na protokole szkody lub na dowodzie dostawy.

Ogolne uwagi, takie jak ,uszkodzone opakowanie” lub ,widoczne sg uszkodzenia” itp. nie beda akceptowane.
Nalezy dotgczy¢ wyrazne zdjecia przedstawiajgce uszkodzony towar i opakowanie.

Uszkodzenia ukryte: po otrzymaniu towaru i w ciggu 24 godzin od jego otrzymania, po wykryciu uszkodzen
ukrytych nalezy dotgczy¢ zdjecia uszkodzonego towaru wraz z jego opakowaniem, tak aby etykieta przewoznika
byta doskonale widoczna. Nie zostang uznane fotografie przedstawiajace tylko i wytacznie samg zawartosc.

W kazdym z 2 opisanych przypadkow nalezy powiadomi¢ STALGAST o zdarzeniu w transporcie, poniewaz
dzieki temu moze zostac przeprowadzona wymiana urzadzenia.

Jezeli przy odbiorze zapakowanego urzadzenia stwierdzone zostang widoczne uszkodzenia, nalezy wpisaé¢ w
momencie jego dostawy ,piec uszkodzony”, zrobi¢ zdjecia uszkodzenia oraz nalepki firmy transportowej,
dotaczonej do opakowania. Nalezy natychmiast skontaktowac sie ze STALGAST.

W przypadku, gdy opakowanie jest pozornie w dobrym stanie, a przy rozpakowywaniu zostanie stwierdzony
jakis rodzaj uszkodzenia, oryginalne opakowanie nalezy zatozy¢ z powrotem na urzadzenie, zrobi¢ zdjecia
opakowania oraz dotgczonej do niego naklejki firmy transportowej. Nastepnie ponownie rozpakowac i zrobi¢ zdjecia
uszkodzen urzadzenia. Potem nalezy skontaktowac sie z STALGAST.

2.2. Transport

Przed transportem urzadzenia na miejsce instalacji nalezy upewni¢ sig, ze:
e Zmiesci sie w drzwiach

* Posadzka jest w stanie znie$¢ jego ciezar



Transport musi odbywac sie tylko i wytgcznie za pomoca srodkdw mechanicznych, takich jak wézek paletowy, a
urzadzenie powinno znajdowac sie zawsze na palecie.

2.3. Czynnosci wstepne

Usungc¢ folie ochronng z urzadzenia. Oczysci¢ pozostatosci kleju odpowiednim rozpuszczalnikiem. Nigdy nie
uzywac sciernych lub kwasnych produktow lub narzedzi, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie.

Jesli urzadzenie zawiera zestaw termosondy, nalezy pamietac¢ o zdjeciu z niej ochronnej naktadki silikonowe;j.
W przeciwnym razie moze sie stopi¢ i uszkodzi¢ termosonde.

2.4. Umieszczenie urzadzenia

Piec nalezy ustawi¢ w wybranym miejscu pracy, przestrzegajac odlegtosci bezpieczenstwa wskazanych w
dalszej czesci. Sprawdzi¢, czy urzadzenie ma wystarczajgcg liczbe wlotdw zimnego powietrza przez otwory
wentylacyjne, aby zapewni¢ jego prawidtowe dziatanie. W przeciwnym razie urzadzenie moze sie przegrzac, a
niektore elementy moga zosta¢ nieodwracalnie uszkodzone.

* Jesli piec jest zainstalowany na podstawie, nalezy go do niej przymocowac.

* Pomieszczenia musza by¢ odpowiednio wentylowane i zgodne z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi
bezpieczenstwa i wyposazenia.

* Urzadzenie musi by¢ zabezpieczone przed czynnikami atmosferycznymi.

* Temperatura otoczenia zapewniajgca prawidtowe dziatanie urzgdzenia moze wynosi¢ maksymalnie od 5°C
do 35°C.

* W zadnym przypadku wilgotno$¢ pomieszczenia nie moze przekraczaé 70%.

MAX. 70% MAX. 35°C
) ‘ MIN. 5°c

Zaleca sie pozostawienie odlegtosci co najmniej 120 mm dla celéw serwisowych. Bezpieczna odlegtos¢ od
zrodet ciepta lub elementéw palnych musi wynosi¢ co najmniej 700 mm. Zaleca sie zadba¢ o dobrg wentylacje
urzadzenia, aby nie przegrza¢ jego elementdéw.




& Przyktad umieszczenia urzadzenia bez pobliskich zrédet ciepta.
Min. 120

Min. 120

& Umieszczenie urzadzenia obok zrédet ciepta.

PANEL IZOLACYJN
Min. 100 mm

fDo prac konserwacyjnych zaleca sie okoto 500 mm wolnej przestrzeni roboczej.

A Urzadzenie nie nadaje sie do montazu podtynkowego.

3. URUCHOMIENIE URZADZENIA
Nalezy pamieta¢, ze kazda awaria lub uszkodzenie wynikajgce ze ztej instalacji lub uruchomienia powoduje
utrate gwarancji.
3.1. Podlaczenie elektryczne

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajgcej nalezy sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci odpowiada
opisie w charakterystyce technicznej kazdego urzadzenia. Instalacja elektryczna musi by¢ wykonana przez
upowazniony personel i zgodna z obowigzujgcymi przepisami.

Podtaczenie elektryczne powinno by¢ wykonane najlepiej poprzez zamontowanie wtyczki elektrycznej (NIE
JEST NA WYPOSAZENIU) typu i o cechach odpowiednich dla maksymalnego pradu pobieranego przez urzadzenie.
Jeslinie jest to mozliwe, mozna go podtgczy¢ bezposrednio do wytgcznika automatycznego panelu elektrycznego.

Ponizej przedstawiono zalecane typy potgczen elektrycznych:



1. Bezposrednie podtgczenie tréjfazowe 400 V do wytgcznika

WYLACZNIK

BRAK W ZESTAWIE

Aby unikng¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z przypadkowym zresetowaniem termicznego urzadzenia
odcinajacego, urzadzenie nie moze by¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie sterujace, takie jak zegar, ani nie
moze by¢ podtgczane do obwodu, ktérego zasilanie jest regularnie przerywane.

Do podtaczenia urzadzen zaleca sie wykorzystanie odpowiedniej linii zasilajgcej zabezpieczonej wytgcznikiem
magneto-termicznym odpowiedniej wielkosci oraz statego przytgcza sieciowego.

Przestrzega¢ oznaczen kolorystycznych kabli. Nieprawidtowe podtgczenie moze nieodwracalnie uszkodzié¢
urzadzenie.

KOD KOLORU:
Szary (L1) Czarny (L2) Brazowy (L3)
FAZY / / /
Niebieski (N)
NEUTRALNA —
Zétty/Zielony D
UZIEMIENIE /

3.2. Podtaczenie do sieci wodnej

Zalecane jest uzycie filtra wapiennego na wlocie wody i zaworu przeciwzwrotnego. Piec jest wyposazony w
przytacze wlotu wody %"

Ponadto zaleca sie zainstalowanie licznika lub przyrzadu cyfrowego do pomiaru zuzycia wody przez piec, a
tym samym aby wiedzie¢, kiedy konieczna jest wymiana filtra.

Wazne: przed podtgczeniem wody nalezy oprozni¢ rure przytaczeniowa, aby usung¢ wszelkie
zanieczyszczenia, ktére moze zawieraé. Woda wlotowa musi mie¢ cisnienie od 1 do 3 baréw, a temperatura nie
moze przekracza¢ 30°C. Jesli cisnienie jest wyzsze niz te wartosci, nalezy zainstalowaé reduktor cisnienia na
wlocie.



3.3. Podtaczenie odptywu

 Kréciec spustowy pieca musi by¢ wykonany przy uzyciu rur wylotowych, ktére gwarantujg stabilnos¢
termiczna, gazy z pieca moga osiggac wysokie temperatury (85-95°C).

* Zaleca sie podtgczenie rury spustowej pieca przez odpowiedni syfon, aby podtrzyma¢ opary wydostajgce
sie z pieca. Ta rura musi mie¢ minimalne nachylenie 4% na catym jej przebiegu, aby zagwarantowac
prawidtowe dziatanie.

* Rura odptywowa musi mie¢ srednice NIE mniejsza niz przytagcze odptywu.

* Powinna by¢ dostosowana do specyfikacji kazdego urzadzenia. Upewnic¢ sig, ze rozmiar gtéwnego kanatu
zapewnia prawidtowy i niezaktécony przeptyw.

* Powinna by¢ drozna na catym jej przebiegu.

Rodzaje odptywoéw:
1. Odptyw Scienny:
Odptyw scienny musi mie¢ pionowy kanat wentylacyjny o srednicy nie mniejszej niz 25 mm, ktéry powinien
znajdowac sie nad gérng pokrywa urzadzenia, jak pokazano na rysunku. Jesli pionowy kanat wentylacyjny nie jest
zainstalowany, prawidtowy drenaz nie zostanie zagwarantowany i moze spowodowaé awarie i utrate gwaranciji.

Pionowy kanat
wentylacyjny

Przytgcze 40mm

Zacisk

o .-m-mm—n

Rura

Przytacze spustowa

BRAK W ZESTAWIE




2. Oddzielny odptyw z lejem lub do kanalizacji w podtodze:

BRAK W ZESTAWIE

Odlegtos¢ 2,5 mm

Przytacze 40mm

W

Przylgcze

Zacisk

N

Rura spustowa

Odlegtosc¢ 2,5 mm

3.4. Wylot pary z komory pieca

Opary wylotowe moga by¢ wilgotne i osigga¢ wysoka temperature, dlatego do ich odprowadzania nie nalezy
uzywacé rur wykonanych z materiatéw, ktére nie gwarantujg absolutnej stabilnosci termicznej do 250°C.

Aby oczysci¢ opary z procesu obrobki termicznej, mozna zamontowac skraplacz, ktéry pozwoli oparom na
skroplenie sie i usuniecie ich do odptywu.

Wazne: kanat wylotu pary z komory gotowania nie powinien przekraczac 50 centymetréw ze wzgledu na ryzyko
kondensacji. Kanat powinien by¢ zawsze pionowy i mozliwie jak najbardziej prosty.

3.5. Przytacze do odprowadzania spalin

Gazy powstajgce w wyniku spalania gazu nalezy odprowadzi¢ na zewnatrz poprzez zainstalowanie komina z
ciggiem naturalnym lub umieszczenie pieca pod okapem z wyciggiem.

Odprowadzenie typu B23: w tym trybie spaliny odprowadzane sg na zewnatrz przez komin o ciggu naturalnym,
wyposa- zony w zawor zwrotny. Instalacja musi mie¢ minimalne nachylenie w goére wynoszace 10%, a jesli istniejg
zakrzywione odcinki, nalezy je wykona¢ z katem nie mniejszym niz 90°. Pierwsza czes¢ instalacji musi by¢ prosta i
pionowa, o dtugosci nie mniejszej niz 1 m. Przekroj rury musi by¢ taki sam w catej instalacji i nie moze mie¢
odcinkéw o przekroju mniejszym niz potaczenie rury spustowej. Jesli zachodzi potrzeba zamontowania odcinka
poziomego, nie powinien on przekracza¢ 1,5 m.
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A Zaleca sie zamontowanie zaslepki na kornicu komina, aby zapobiec przedostawaniu sie wody
deszczowej do urzadzenia i ewentualnym powrotom powietrza spowodowanym silnym wiatrem.

Temperatura spalin moze siega¢ 500°C, dlatego zaleca sie zastosowa¢ rury ze stali nierdzewnej lub
podobnego materialu odpornego na wysokie temperatury.

Odprowadzenie typu A3: w tym trybie spaliny odprowadzane sg na zewnatrz przez okap odciggowy.
Minimalna odlegtos¢, jaka nalezy zachowac miedzy piecem a okapem, powinna wynosié¢ co najmniej 50 cm.

ja—

Min. 500 mm

|

4. Instrukcje uzytkowania

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie zapozna¢ sie z niniejszg instrukcjg obstugi i zachowac ja
do po6zniejszych konsultacji. Jesli potrzebujesz pomocy technicznej, skontaktuj sie z autoryzowanym centrum

technicznym.
Piec zostat zaprojektowany do pieczenia lub regeneracji $wiezych lub mrozonych produktéw piekarniczych i

cukierniczych z maksymalnym zakresem regulacji 60 minut i 250°C.
Odlegtos$¢ miedzy tacami wynosi 80 mm i, jesli to mozliwe, zalecamy pozostawienie 70 mm odstepu miedzy
elementami na tej samej tacy, aby umozliwi¢ skuteczny przeptyw powietrza.

4.1. Korzystanie z urzadzenia po raz pierwszy
Usunaé zewnetrzng folie ochronna. Jesli sg pozostatosci, nalezy uzy¢ odpowiedniego rozpuszczalnika, a
nastepnie wyczyscié¢ wilgotng szmatka.
Wewnetrzng komore i tace nalezy umy¢ woda z mydtem, a nastepnie pracowac w cyklu 200°C przez 30 minut.

& OstrzeZenie: Nigdy nie uzZywaj agresywnych lub kwasnych produktow, poniewaz moZze to spowodowac
uszkodzenie urzadzenia.

poczekac, az urzadzenie ostygnie.

OstrzeZenie: Podczas wykonywania czynnosci konserwacyjnych lub czyszczenia naleZy odfaczyc zasilanie i



5.INSTRUKCJA KORZYSTANIA Z PANELU STEROWANIA
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5.1. Wiaczanie

o Jesli wyswietlacz znajduje sie w trybie gotowosci, nalezy nacisngc¢ przycisk ON/OFF, aby przejs¢ do ekranu
gotowosci.

o Jesli wyswietlacz jest wigczony, nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk ON/OFF, aby przej$¢ do ekranu
gotowosci.

Manual

5 100°
INF

® 0
® 2
ey b kel

Ekran startowy

5.2. Wyswietlacz

Ekran startowy zawsze pokazuje pierwszg faze biezgcego programu, a parametry wyswietlane na
ekranie startowym sg zdefiniowane na ponizszym rysunku:



Manual

Temperatura komory pieca .I 00 °
INF Poziom wilgotnosci

@ 0 D Temperatura komory (gdy nie
Predkos¢ obrotowa Jest uruchomiony Zaden

silnika | _{ program )Czas (gdy jest

20>
<7 2 _— program)

W gornej czesci wyswietlacza widoczna jest seria segmentow ﬂ“ﬂﬂ

wskazujacych fazy biezgcego programu:

Czas w komorze pieca

L 710OC

Po kazdym wigczeniu wyswietlacza, poczgwszy od trybu czuwania, domyslnie wigczany jest tryb reczny.

Ikony stanu pieca sg wyswietlane w dolnej czesci
ekranu. 0= A

y 8
P12 3

.

Wskaznik aktywnego
ptomienia

Wskaznik WiFi

Aktywny wskaznik
alarmu

Temperatura komory

Wskaznik aktywnego
podswietlenia

Wskaznik rozpoczecia /
zakonczenia
cyklu




6. Funkcje

Ten piec moze przechowywa¢ w pamieci do 100 programoéw, z ktérych kazdy mozna skonfigurowaé w
maksymalnie 4 fazach z réznymi parametrami (3 fazy + faza podgrzewania), oprécz parametréw zwigzanych z

ustawieniami wypalania, w nastepujacy sposéb:

e Temperatura

e Czas

*  Wilgotnos¢

*  Predkos¢ obrotowa silnika

6.1. Regulacja parametréow w fazach

Ustawienia TEMPERATURY w fazach

= aby uzyska¢ dostep do zadanej fazy.

1. Nacis$nij =
?y,, 1%:
o | ® J| abyuzyskac¢ dostep do warto$ci
2. Nacisnij " temperaturv.
- aby wybraé zadang wartos¢
8. Nacisnij ___ TEMPERATURY.

4. Nacisnij hod aby potwierdzi¢ wybrang wartos¢.

Ustawienia CZASU w fazach

| = aby uzyska¢ dostep do zadanej

1. Nacisnij 1 fazy.
- aby uzyska¢ dostep do
2. Nacisnij ustawienia CZASU.

aby wybraé zagdang warto$¢ CZASU

aby potwierdzi¢ wybrang
wartosc.

3. Nacisnij

4. Ponownie nacisnij

Ustawienia wilgotnosci w fazach

—

1. Naciénij = aby uzyska¢ dostep do zadanej fazy.
%}“ aby uzyskaé dostep do ustawienia
2. Naci$nij "4 WILGOTNOSC.

aby wybra¢ zgdang warto$¢é WILGOTNOSCI.

. o 1{?}, aby potwierdzi¢ wybrang
4. Ponownie naci$nij | rtosé.

3. Nacisnij




Regulacja predkosci silnika w fazach

1. Nacis$nij h aby uzyska¢ dostep do zadanej fazy.
2. Naciénij aby uzyskaé dostep do ustawienia PREDKOSC
3. Naciénij aby wybrac zadang warto$¢

I 4

(| aby potwierdzié¢ wybrang

4. Nacisnij ponownie >
wartos¢.

00:00 5

ey
m

6.2. 10 ostatnio uzywanych przepisow

Last 10 used

Wybor OSTATNIEGO UZYWANEGO PRZEPISU

1. Naci$nij raz @ aby uzyskac dostep do listy 10 ostatnio
uzywanych przepiséw

2. Nacisnij aby ustawi¢ zagdang recepture.

3. Naci$nij E aby ustawi¢ zadanag recepture.

4. Nacisnij aby wykona¢ wybrang recepture.

NS

6.3. Lista przepisow/programow

Wybor przepisu/programu Recipes list

1. Nacis$nij dwukrotnie @ aby uzyska¢ dostep do listy przepiséw
(pogrupowanych wedtug kategorii), ktéra obejmuje réwniez
programy chtodzenia i reczng konfiguracje przepiséw.

2. Przyciski aby ustawi¢ sie na zadanej pozycji
przepis/kategori
aby wybraé recepture/dostep do
3. Nacisnij przycisk zadanej kategorii
jeden raz

4. Nacisnij przycisk |\ aby wykona¢ wybrana recepture.

6.4. Uruchomienie/zatrzymanie przepisu

Uruchamianie lub zatrzymywanie przepisu

1.  Po wybraniu zgdanego przepisu nacisnij przycisk A 4
aby rozpocza¢ cykl gotowania.

NS
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6.5. Zapisywanie przepisu

Dostep do podmenu EDYTUJ PRZEPIS

1. W przypadku koniecznosci edycji programu od podstaw nalezy
wybra¢ tryb gotowania MANUAL i po ustawieniu zadanych

parametréw,
nacisnij przycisk trzykrotnie, aby przej$¢ do podmenu
2. Nacisnij przyciski do pozycji w funkcji ZAPISZ i

a nastepnie nacisnij przycisk E aby uzyskac dostep.
3. Wybierz zadang litere, przewijajac liste za pomoca

Press Start to
przycisk i potwierdz, naciskajgc przycisk @ -

4. Nacisnij przycisk :'x.".u“aby potwierdzi¢ zadang 89 _ A BC

5. Wybierz kategorig, w ktérej chcesz umiesci¢ przepis. Uzyj

aby przewina¢ liste, a nastepnie nacisnij przycisk

przycisk aby potwierdzi¢.

6.  Aby sprawdzié, czy procedura zapisywania zostata wykonana
prawidtowo, do kategorii, w ktérej znajduje sie przepis i
sprawdz, czy znajduje sie on w tej grupie.

6.6. Edytowanie/kopiowanie/zmiana nazwy przepisu

Edit recipe

Edytuj przepis Save

1. Aby edytowac istniejgca recepture, nalezy jg najpierw wybraé, a
nastepnie zmieni¢ parametry zgodnie z opisem w poprzednich
sekcjach. Nalezy pamietaé, ze aby potwierdzi¢ zmiany, nalezy je
zapisac.

A Vv

Edit recipe

Kopiuj przepis > C opy

1. Korzystajac z opcji KOPIUJ, mozna zduplikowaé przepis i, edytujac
go ponownie, zapisaé¢ go jako nowy przepis.

A V]

Edit recipe

Zmiana nazwy przepisu

1. Jesli chcesz edytowac nazwe przepisu, wybierz funkcje RENAME.

Wszystkie obrazy powigzane z edytowanym programem zostang Rename

usuniete, wiec bedzie ponowne przypisanie nowego.

AV

6.7. Szybka edycja receptur za pomoca urzadzenia zewnetrznego

Funkcja SZYBKA EDYCJA umozliwia zarzagdzanie przepisami za posrednictwem urzadzenia
zewnetrznego uzyciu sieci WiFi generowanej przez sam wyswietlacz.



1. Connect

Szybka edycja przepisow

1. Naciénii przycisk @ 3 razy, aby przej$¢ do podmenu EDYCJA
I przy RECIPE. >

2. Nacisnij przyciski aby ustawic si¢ na SZYBKA EDYCJA

Nalezy pamigtaé, ze ta opcja jest wtgczona, gdy uruchamiamy
te funkcje z przepisu, ktoéry zostat juz zapisany. UWAGA: Aby
uzyskac szybki dostep do tej funkcji, wystarczy nacisnac

przycisk E

Nacisnij przycisk @ aby uzyskaé dostep.
4.  Zeskanuj pierwszy kod QR wygenerowany przez wyswietlacz, aby ——
nawigza¢ potgczenie miedzy urzadzeniem zewnetrznym a piecem.

w

5. Nacisnij przycisk jeden raz Y jesli chcemy ustanowié potgczenie
recznie za pomoca danych wyswietlanych na ekranie.

6.  Nacisnij ponownie przycisk ! v Iaby uzyska¢ dostep do serwera
internetowego udostepnianego przez piec. W tym celu nalezy
zeskanowaé nowy kod QR wygenerowany przez ekran.

7. Nacisnij przycisk E ponownie aby recznie uzyskac¢
dostep do serwera za posrednictwem danych wys$wietlanych
na ekranie.

Nalezy pamieta¢, ze potgczenie miedzy piecem a urzgdzeniem zewnetrznym =
pozostanie aktywne tak dtugo, jak aktywne bedzie menu SZYBKA EDYCJA. § LASAGNE

Preheat Phase 1 Phase 2

Add Prase

Enakled probe @  vent @

Po zakornczeniu procesu potaczenia, kazdy parametr receptury moze zostaé
dostosowany z poziomu uzywanego urzadzenia zewnetrznego (nazwa, przypisany
obraz, wartosci cyklu napalania...). Po edycji i zapisaniu zgdanego parametru, nowe
ustawienia zostang wczytane automatycznie.

6.8. Usuwanie przepisow

Edit recipe

Dostep do podmenu EDYCJA

1. Nacis$nij przycisk trzy razy @ aby uzyska¢ dostep do

PRZEPIS.

2. Nacisnij przyciski aby ustawié sie nad funkcjg USUN

A V]
Edit recipe

3. Nacisnij przycisk @aby potwierdzi¢




6.9. Przypisywanie obrazu do przepisu

A Aby moc przypisac obraz do przepisu, musi on byc wczesniej zapisany.

Edit recipe

Przypisywanie obrazu do receptury

1. Nacisnij przycisk trzy razy @ aby przej$¢ do podmenu EDYTUJ

2.

2. Nacisnij przyciski aby ustawi¢ funkcje ASSOCIATE.

3. Nacisnij przycisk aby uzyska¢ dostep do

4. Nacisnij przyciski aby ustawi¢ na zagdanym

5. Nacisnij przyciskl aby potwierdzi¢

Istnieje mozliwos¢ przypisania obrazu, ktory nie istnieje w bibliotece juz dostepnej w piecu. Aby to zrobi¢,
obraz musi by¢ zapisany na urzadzeniu pamieci masowej USB, ktére musi zawiera¢ w katalogu gtéwnym TYLKO
folder o nazwie "jpg", w ktérym nalezy umiescié zgdane obrazy.

Wszystkie przypisywane obrazy muszg by¢ zgodne z nastepujgcym formatem

o Typ pliku: *.jpg
* Rozdzielczos¢: 300x160 pikseli
*  Maksymalny rozmiar: 64 kilobajty
Ta procedura przypisywania obrazu do przepisu NIE WPLYNIE na obrazy, ktdre piec ma juz w
konfiguracji fabrycznej, ale nalezy wzigé pod uwage, ze pojemnos$¢ pamieci pieca jest ograniczona.
Ponadto, piec posiada réwniez dodatkowa procedure, dzieki ktérej mozliwe jest zastgpienie catej
biblioteki obrazéw fabrycznych innymi, bardziej odpowiadajacymi potrzebom uzytkownika koricowego.

Obrazy przypisane do przepisow beda widoczne tylko za posrednictwem urzadzenia mobilnego, po utworzeniu
pofaczenia miedzy urzadzeniem mobilnym a piecem.

6.10. Program chtodzenia

Aktywacja programu chfodzenia

1. Nacisnij przycisk@ aby uzyskac¢ dostep do podmenu RECIPE

2. Nacisnij przyciski - aby ustawi¢ program chtodzenia. 5 00

LATh
NigZ

Cool down

3. Nacisnij przycisk — aby uzyska¢ dostep do programu.
—

%”‘

4. Nacisnij przycisk;fP

by wybra¢ zadang temperature.

5. Nacisnij przycisk™— aby wybraé zadang predko$¢ silnika
tylko w modelach pipqé\m z silnikami o podwdjnej predkosci).
[on |
6.  Nacisnij przycisk®™— aby uruchomi¢ program chtodzenia.

Pasek postepu programu



& Program chfodzenia zakoriczy sie, gdy temperatura w komorze spadnie ponizej ﬂ“ﬂ-

wymaganej wartosci zadaney.
A I 90°® 0
Program chfodzenia moze byc wykonywany nawet przy otwartych drzwiach. Jesli drzwi

zostang zamkniete w tym czasie, program chfodzenia zostanie przerwany. o
0:08 & 2

. . 00:00 ¥
6.11. Dodawanie faz do przepisu

Kazdy przepis zapisany w pamieci pieca, w tym te utworzone w trybie MANUAL, ﬂ“--
sktada sie z fazy podgrzewania i oferuje mozliwo$s¢ dodania do 3 dodatkowych faz Manual

gotowania. o
Jak pokazano na obrazku, aktywna faza ma podswietlony wskaznik numeryczn 1 00
INF

(w kolorze czarnym), podczas gdy dla faz nieaktywnych, wskaznik numeryczny znajduje
- & 0

1. Aby uzyskaé dostep do listy faz przepisu, wystarczy nacisng¢ przycisk jeden raz. ,,.x 2
N Y

sie w tle (w kolorze szarym).

2. Aby porusza¢ sie po liscie faz, klikaj przycisk =4 do momentu wyswietlenia zgdanej m
fazy.

A Jesli faza jest ustawiona na CZAS NIEOKRESLONY, nie pozwoli to na przejscie do nastepnej fazy.

Nie jest moZliwe WYELIMINOWANIE FAZY, jesli nastepna jest aktywna. ﬂ“ﬂ-

Y ELVE]

5 100°
© INF

FAZA AKTYWNA: parametry sg podswietlone @ o
FAVAY

® 2

FAZA NIEAKTYWNA: parametry sg zacienione

A Aby WEACZYC lub AKTYWOWAC FAZE, wystarczy kiiknad jeden z jej requlowanych parametrow (czas, temperature,
wilgotnosc lub predkosc silnika, jesli ta ostatnia jest regulowana) i wybrac Zadang wartosc.

& Aby WYLACZYC lub ODEACZYC FAZE, nalezy uzyskac dostep do parametru TIME i ustawic go na 0. Nastepnie nalezy

Ssprawdzic, czy zarowno wskaznik fazy, jak i parametry tej fazy pozostaja zacienione lub znajduja sie w tle.
20



6.12. Podgrzewanie wstepne

Wszystkie przepisy, w tym te skonfigurowane z instrukcji mono, majg faze podgrzewania wstepnego.

Domyslnie jest ona wylgczona, wiec aby jg uruchomié, nalezy nacisngé przycisk . -

Manual
§100°
Aktywacja programu chfodzenia Manual @ 0
1. Nacisnij przycisk = jeden raz aby uzyska¢ dostep do listy
faz =
2. Nacis$nij przycisk - wymagang liczbeg razy, az znajdzie si¢ powyzej

faza podgrzewania

3. Nacisnij przycisk""4 aby wiaczy¢ lub aktywowac faze
podgrzewania (wskaznik stanu bedzie aktywny)

4. Nacisnij przycisk( 4 aby wybra¢ zgdang temperature.

Gdy temperatura pieca osiggnie nastawiong temperature nagrzewania, wigcza sie alarm dZzwiekowy
ostrzegajacy o tym zdarzeniu. Aby przerwaé ten alarm, wystarczy nacisngé¢ dowolny przycisk lub otworzy¢
drzwiczki pieca.

AX Po zakoriczeniu fazy nagrzewania wstepnego pozostanie ona aktywna do momentu otwarcia drzwiczek pieca. Po
zamknieciu drzwiczek faza 1 rozpocznie sie automatycznie.

& Jesli drzwi zostanag otwarte i zamknigte przed zakoriczeniem fazy podgrzewania, faza ta zostanie natychmiast
przerwana.

6.13. Ustawianie parametréw receptury

Parametry receptury mozna modyfikowaé nawet wtedy, gdy receptura jest juz uruchomiona. Jesli chodzi
o reczne ustawienia receptury, wszelkie korekty dokonane przed lub w trakcie procesu gotowania sg tymczasowe,
tj. po wytaczeniu wyswietlacza po zakornczeniu ustugi i ponownym wigczeniu, parametry ustawien dla trybu
recznego powroca do wartosci domysinych.

A Aby zapisac parametry konfiguracji wstepnej receptury utworzonej w trybie MANUAL, naleZy wykonac procedure
opisanag w sekcji 6.5.
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- Aby ustawi¢ parametr TEMPERATURA, naci$nij przycisk . &2 2 a nastepnie przyciski aby wybraé
zadana wartos¢ do ustawienia.

. A Na wyswietlaczu pojawi sie temperatura zadana i ikona termometru. Kolor ikony zmienia sie w zaleZznosci
od stanu pieca (dziata lub nie).

9 Y
[
A

*  Aby ustawi¢ parametr CZAS, nacisnij przycisk a nastepnie aby wybra¢ zadang wartos$¢

Po wybraniu nieskornczonego czasu na wyswietlaczu pojawi sie "INF".

& Na wyswietlaczu pojawi sie czas nastawy i ikona zegara. Kolor ikony zmienia sie w zaleZznosci od stanu

\ pieca (dziata lub nie). )

( m - ] - \
) & |
- Aby dostosowac¢ parametr WILGOTNOSC, nacisnij a nastepnie przyciski . @0 aby wybraé
zadana wartosc¢ do ustawienia.

& Na wyswietlaczu pojawi sie wybrany poziom wilgotnosci i ikona chmury pary wodnej. Kolor ikony bedzie
\ zmieniat sie w zaleznosci od stanu pieca (dziata lub nie). j

/ AR ; \

+

- Aby dostosowac wartos¢ PREDKOSCI, nacisnij przycisk a nastepnie przyciski L " aby wybraé
zadana wartosc¢ do ustawienia.

& Wyswietlacz pokazuje predkosc turbiny i ikone turbiny. Kolor ikony zmienia sie w zaleZnosci od
stan pieca (dziata lub nie).

. J

6.14. Wyswietlanie czasu gotowania

Gdy piec nie pracuje , wy$wietlacz pozostanie w TRYBIE GOTOWOSCI, w ktérym, jak wspomniano w

poprzednich sekcjach, mozna wyswietli¢ parametry cyklu, ktéry zostanie przeprowadzony po nacisnieciu
przycisku START.

« Jesli ustawiony jest przepis z czasem gotowania INFINITE, na wyswietlaczu pojawi sie timer z odliczaniem, tj.
wyswietlony zostanie catkowity czas gotowania od momentu uruchomienia przepisu.

«  Jedli ustawiony jest przepis z KONCOWYM czasem gotowania, na wy$wietlaczu pojawi sie licznik czasu, tj.
bedziemy mogli zobaczy¢ pozostaty czas gotowania od momentu rozpoczecia przepisu.

o Jesli drzwiczki pieca zostang otwarte, timer zatrzyma sie.

ZAN

Jesli zaprogramowano cykl gotowania trwajacy dfuzej niz 710 minut, licznik wyswietli cyfry godziny i minuty. Jesli cykl

gotowania nie przekracza 10 minut, licznik wyswietli cyfry minut i sekund.

22



6.15. Zmiany faz podczas cyklu gotowania

Podczas aktywnego procesu wypalania gorna czes¢ wyswietlacza pokazuje pasek postepu jako szybkie wizualne
wskazanie pozostatego czasu dziatania fazy. Gdy nastepuje zmiana fazy, piec emituje sygnat dzwiekowy.

AN

6.16. Uruchamianie, zatrzymywanie lub blokowanie cyklu gotowania

Aby pominac faze, wystarczy ustawic parametr czasu fazy na zero.

o0 |
Aby rozpocza¢ cykl gotowania, wystarczy nacisngé przyciski. 4 . Ponadto, jesli drzwiczki zostang otwarte
podczas cyklu gotowania, proces zostanie natychmiast zatrzymany.

Nalezy zauwaZzyc, Ze jesli drzwiczki zostana otwarte podczas fazy wstepnego nagrzewania, zamkniecie drzwiczek koriczy faze
wstepnego nagrzewania [ rozpoczyna efektywny czas zaprogramowanej receptury.

Jesli drzwiczki zostang otwarte podczas jednej z faz gotowania, zostanie ono tymczasowo zatrzymane do
momentu ich ponownego zamkniecia.

6.17. Mycie

Aby uzyskac¢ dostep do menu mycia, wystarczy nacisngc¢ przycis

Nastepnie, aby wybra¢ zgdany program prania, nacisnij przyciski

Wash
E Time required:
Po wybraniu zgdanego trybu mycia nacisnij przycisk , aby potwierdzi¢ 06min
rozpoczecie mycia. Przed rozpoczeciem procesu na wyswietlaczu pojawi sie
informacja o wybranej opcji. Press Start

= 11:17 ¥

o0 |
Po naciénieciu przyciskubw. £ rozpocznie sie wybrany program i Rinsing
wyswietlone zostanie odliczanie czasu pozostatego do korica programu.

455
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7.USTAWIENIA ZAAWANSOWANE

7.1. Wyswietlanie oprogramowania sprzetowego

Service
Wersja oprogramowania sprzetowego

1. Nacisnij cztery razy przycisi@ aby uzyska¢ dostep do

2. Nacisnij przycisk aby ustawi¢ sie nad opcjg INFO.

3. Nacisnij przycisk aby wyswietli¢ informacje.

VER 552 REV 004.01

27/08/2020

24FSTDOO0O

7.2. Ustawianie daty/godziny

Dostosowywanie daty/godziny

1. Nacis$nij cztery razy przycisb@ aby uzyska¢ dostep do

2. Nacisnij przyciski aby wybra¢ opcje DATA | GODZINA.

w

Nacisnij przycisk aby uzyska¢ dostep do
4.  Ustaw zadany parametr (rok, miesigc, dzien i godzine), naciskajac

przyciski aby na niego najechac i przycis@ aby
i wprowadzi¢ ustawienie, a nastepnie potwierdzi¢

7.3. Menu USB

Opcja USB znajdujaca sie w podmenu serwisowym umozliwia wykonanie nastepujacych operaciji:
»  Aktualizacja oprogramowania sprzetowego (moze by¢ wykonana tylko przez autoryzowanego technika serwisu).
»  Aktualizacja jezyka (moze by¢ wykonana tylko przez autoryzowanego technika serwisu).
e Aktualizacja rejestru HACCP (wykonywana przez uzytkownika koricowego).
» Import/eksport receptur (wykonywany przez uzytkownika koricowego).

« Import/eksport parametréow (moze by¢ wykonywany wytgcznie przez autoryzowanego technika serwisu).
« Import obrazu (wykonywany przez uzytkownika koricowego, patrz punkt 6.9).

&Jes‘li piec nie wykryje Zadnej pamieci USB wtoZonej do portu, na ekranie pojawi sie komunikat informujacy o tym zdarzeniu.



7.4. Usuwanie obrazow

Usuwanie obrazow

1. Nacis$nij cztery razy przycis[E] aby uzyska¢ dostep do

2. Nacisnij przyciski aby klikngé opcje USUN OBRAZY.

Delete images

Delete images

3. Nacis$nij przyciskl aby uzyskaé dostep do opcji
usuwania.

7.5. Wczytywanie obrazow

& Procedura omdwiona w tef sekcji roZni sie od procedury opisanef w sekcfi 6.9. NaleZy pamigtac, Ze po wykonaniu wszystkich
opisanych tutaj krokow wszystkie obrazy juz zapisane w piecu zostang usuniete i zastapione obrazami zapisanymi na zewnetrznym
urzadzeniu pamieci masowey.

Aby wymieni¢ catg biblioteke obrazéw pieca, wykonaj nastepujace czynnosci:

1. Umies¢ zadane obrazy na zewnetrznym urzadzeniu pamieci masowej. Katalog gtéwny tego urzadzenia musi zawiera¢
TYLKO folder o nazwie "jpg", w ktérym nalezy umiesci¢ wszystkie obrazy w nastepujagcym formacie:

¢ Typ pliku: *.jpg
¢ Maksymalna rozdzielczosc¢: 300x160 pikseli
¢ Maksymalny rozmiar: 64 kilobajty

2. Podtacz urzadzenie zewnetrzne do portu USB .

3. Nacisnij przycisk @ cztery razy, aby uzyskaé dostep do podmenu SERVICE.

4. Nacisnij przyciski aby przejs$¢ do opcji USB.

5. Nacisnij przycisk Eaby uzyskac dostep do opc;ji USB.

6. Nacisnij przyciski aby klikng¢ opcje IMPORTUJ OBRAZY.

7. Nacisnij przycisk Eaby potwierdzi¢ import.

8.5 Eksport HACCP

Aby wyeksportowac plik HACCP do zewnetrznego urzagdzenia pamieci masowej USB, nalezy wtozy¢ je do portu
przeznaczonego do tego. Nastepnie przejdz do menu.

8.ALARMY | BLEDY

8.1. Bfad/awaria sondy komorY

POWOD: ten alarm jest wyzwalany, jesli wystapi ktorekolwiek z ponizszych zdarzeri:
1.1. Zwarcie w przewodzie sondy temperatury komory pieca.

1.2. Uszkodzony (przeciety) przewdd sondy temperatury w komorze pieca.
1.3. Bfad odczytu w zakresie pomiarowym sondy.



KONSEKWENCJE: Zaden cykl nie zostanie uruchomiony
ROZWIAZANIE: uruchom ponownie piec. Jesli alarm nie ustapi, naleZy skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem .

8.2. Termostat bezpieczenstwa

POWOD: ten alarm jest aktywowany, jesli sonda termostatu bezpieczeristwa wykryje w komorze pieca temperature wyzsza niz
300°C.
KONSEKWENCJE: nie mozZna uruchomic cyklu, dopoki temperatura nie spadnie ponizej maksymalnego dopuszczalnego limitu
ROZWIAZANIE: poczekaj, az temperatura w komorze spadnie i recznie zresetuj termostat (patrz rysunek stanu).

Jesli alarm nie ustapi, naleZy skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.

8.3. Awaria zasilania lub przerwa w zasilaniu pieca

POWOD: ten alarm jest wyzwalany w przypadku awarii zasilania podczas wykonywania cykiu.
KONSEKWENCJE: jesli przerwa jest krotsza niz 29 minut, piec wznowi cyki, ktory byt w toku przed wystapieniem przerwy, a
ponadto zostanie wygenerowany nieskuteczny alarm informujacy o tym zdarzeniu.

ROZWIAZANIE: nie ma zastosowania w tym przypadku

9. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN
Informacja dla uzytkownikédw o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym
» Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek nieodptatnego przy-
jecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej ilosci. Warunkiem jest dostarczenie
sprzetu do sklepu na swéj koszt.
* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Panstwo na gminnej stronie
internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.
» Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze wzgledéw
technicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.
* Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie majg Panstwo czasu lub mozliwosci przewiezienia swojego
sprzetu do punktu zbidrki, mozna skorzysta¢ z ustug specjalistycznych firm.
Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji oznacza, ze produktu
nie wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie
zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbidérki w celu wtasciwego jego przetworzenia.


http://www.electro-system.pl/

10. GWARANCJA
Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwaranciji.
W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadow wapnia w urzadzeniu , nie podlegajg one na-
prawie gwarancyjnej.
Wymianie gwarancyjnej nie podlegajg takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone

kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajgce naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego
rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.
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