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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac

sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
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Przed rozpoczeciem uzytkowania danego miksera nalezy przeczyta¢ ze zrozumieniem ponizszg
instrukcje.

Niniejsza instrukcja musi by¢ zawsze dostepna dla oséb upowaznionych do obstugi urzadzenia
i przechowywana w jego poblizu, w bezpiecznym miejscu.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone osobom, zwierze-
tom i mieniu spowodowane nieprzestrzeganiem zasad opisanych w niniejszej instrukgcji.

Instrukcja jest integralng czescig pieca i musi by¢ przechowywana do ostatecznej utylizacji samej
maszyny.

SEKCJA 1: Regulacje dotyczgce bezpieczenstwa

1.1. Osoba instalujgca maszyne

e Wszystkie czynnosci montazowe i nierutynowe czynnosci konserwacyjne muszg by¢ wykony-
wane wyfacznie przez wykwalifikowanych technikdw upowaznionych przez Producenta, zgod-
nie z przepisami obowigzujgcymi w kraju uzytkownika oraz dotyczgcymi bezpieczenstwa pracy.

e Przed zainstalowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy systemy sg zgodne z krajowymi nor-
mami instalacji oraz specyfikacjami podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia.

e (Qdfacz wtyczke urzadzenia przed wykonaniem jakiejkolwiek instalacji lub czynnosci
konserwacyjne;j.

e Interwencje, zmiany lub modyfikacje, ktére nie sg wyraznie dozwolone, a ktdére nie sg zgodne
z instrukcjami zawartymi w niniejszym dokumencie, powoduja uniewaznienie gwarancji.

e Instalacja lub konserwacja, ktdra nie jest zgodna z instrukcjami zawartymi w niniejszym doku-
mencie, moze spowodowac uszkodzenie, obrazenia lub smiertelne wypadki.

e W miejscu pracy, podczas montazu sprzetu, nie mogg przebywac, ani przechodzi¢ w jego po-
blizu, osoby nie uczestniczace w instalacji.

e Kabel zasilajgcy moze by¢ wymieniony tylko przez wykwalifikowanego i autoryzowanego tech-
nika. Kabel nalezy wymienia¢ tylko na identyczny: tabliczka znamionowa zawsze wskazuje typ
uzywanego kabla i jego przekroj. Kabel uziemiajgcy musi by¢ zawsze z6tto-zielony.

e Tabliczka znamionowa zawiera wazne informacje techniczne. Sg one niezbedne w przypadku
whniosku o konserwacje lub naprawe sprzetu; dlatego nie nalezy jej usuwaé, uszkadzaé, ani
modyfikowac.

e Ze wzgledu na potencjalne zagrozenie, materiaty stuzace jako opakowanie nalezy przechowy-
wac w miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat oraz prawidtowo utylizowa¢ zgodnie z lokal-
nymi przepisami.

1.2. Uzytkownik

e Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed uzyciem urzadzenia i przeprowadzeniem rutyno-
wej konserwacji oraz przetrzymuj jg w bezpiecznym miejscu. Skontaktuj sie z producentem,
jesli jakiekolwiek rozdziaty nie sg zrozumiate.

e Przekaz tg instrukcje nowemu uzytkownikowi, w przypadku sprzedazy sprzetu.

e Postepowanie zgodnie z procedurami innymi niz wskazane w tym dokumencie, dotyczgce uzyt-
kowania, konserwacji i czyszczenia urzadzen, jest uwazane za nieodpowiednie i moze spowo-
dowac uszkodzenia, obrazenia lub wypadki Smiertelne; uniewaznia rowniez gwarancje i zwal-

nia Producenta z wszelkiej odpowiedzialnosci.
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e (Czyszczenie i konserwacja, ktére majg by¢ wykonywane przez uzytkownika, nie mogg wykony-
wa¢ dzieci pozbawione nadzoru.

o Nalezy pilnowaé dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

e To urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie przez personel z kwalifikacjami do pieczenia
w profesjonalnych kuchniach: kazde inne uzycie jest niezgodne z przeznaczeniem i dlatego jest
niebezpieczne.

o Jesli urzadzenie nie dziata lub zauwazysz jakiekolwiek nieprawidtowosci konstrukcyjne lub
funkcjonalne, odtacz je od sieci elektrycznej i wodociggowej, skontaktuj sie z autoryzowanym
przez Producenta serwisem bez podejmowania préb samodzielnego wykonywania napraw.
W przypadku jakichkolwiek napraw popros o uzycie oryginalnych czeséci zamiennych.

e Aby upewnic sie, ze urzadzenie jest w idealnym stanie pod wzgledem uzytkowania i bezpie-
czenstwa, konserwacja i przeglady powinny by¢ wykonywane co najmniej raz w roku przez
autoryzowane centrum serwisowe.

e Nie zastaniaj tylnych wlotéw powietrza.

e To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby niepetnosprawne lub bez doswiadczenia i wie-
dzy, o ile s one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak korzystaé z urzgdzenia w bez-
pieczny sposdb i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja, ktére musi wykonad uzytkownik, nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

1.3. Pieczenie i czyszczenie

e Podczas pieczenia na grillu, a zwtaszcza potraw ttustych (na przyktad pieczeni miesnej lub dro-
biu), na dnie komory pieczenia nalezy umiesci¢ naczynie do zbierania ttuszczu.

e Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze w komorze nie ma przedmiotow niezgodnych
z przepisami (instrukcja obstugi, torby plastikowe itp.) lub pozostatosci detergentu; podobnie
upewnij sie, ze wylot dymu jest wolny od przeszkéd i ze w jego poblizu nie ma materiatéw
tatwopalnych.

e Podczas uruchamiania urzadzenie powinno dziata¢ puste przez 30-40 minut, w temperaturze
200 ° C, aby wyeliminowa¢ pozostatosci po obrébce. Poczekaj, az komora pieczenia ostygnie,
a nastepnie rozpocznij proces krétkiego mycia. Przed kazdym uzyciem doktadnie umyj i wysusz
akcesoria oraz tace.

o Nos$ odziez zaroodporng (PPE) odpowiednig do danego zastosowania (np. rekawice termiczne)
do przenoszenia pojemnikdw, akcesoridow i innych przedmiotéw wewnatrz komory pieczenia.

e Podczas pieczenia i do momentu ostygniecia, wewnetrzne oraz zewnetrzne czesci
pieca mogg by¢ bardzo gorgce (powyzej 60 ° C / 140 ° F). Aby unikngé poparzenia,
uwazaj, aby nie dotykac czesci oznaczonych tym symbolem.

e Nos$ odpowiednig odziez ochronng, termiczng do przenoszenia pojemnikdéw, akcesoridéw i in-
nych przedmiotéw wewnatrz komory pieca.

e Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas wyjmowania blach z komory pieczenia, zwtaszcza jesli
zawierajg ptyny.

e Nie sol potraw znajdujgcych sie w komorze pieczenia.

e Do pieczenia nie uzywaj tatwopalnych potraw ani ptynéw (np. alkoholu).

e Zawsze utrzymuj komore pieczenia w czystosci, wykonujgc codzienne czyszczenie po kazdej
sesji: ttuszcze lub resztki jedzenia pozostawione wewnatrz urzgdzenia mogg sie zapalic.

e Nie umieszczaj zrodet ciepta (rusztéw, frytownic itp.), substancji wysoce tatwopalnych, ani pa-
liw w poblizu urzadzenia (benzyna, butelki z alkoholem itp.).
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SEKCIJA 2: Objasnienie symboli
Instrukcja instalacji i instrukcja obstugi majg zastosowanie do wszystkich modeli, chyba ze okreslono
inaczej za pomocg ponizszych piktogramow:

Symbol

Wyjasnienie

Gorgca powierzchnia, ryzyko poparzenia.
(GORACA POWIERZCHNIA)

Zagrozenie! Bezposrednie niebezpieczeristwo lub niebezpieczna sytuacja, ktéra
moze spowodowac obrazenia lub $mier¢.

Przeczytaj instrukcje obstugi

Symbol uziemienia

Symbol ekwipotencjalny

Zobacz inny rozdziat

QOETE>P

Skup sie na tym rozdziale

SEKCIJA 3: Instalacja
3.1. Sterowanie urzagdzeniem i komponentami

Przy odbiorze sprawdz integralnos¢ urzgdzenia, upewniajgc sie, ze nie zostato uszkodzone podczas

transportu i ze znajdujg sie wszystkie elementy niezbedne do instalacji i uzytkowania (rys. 1).



0 all models

RAC30043

o- @

Piec
Rura G3 / 4 "do ztozenia (tylko w modelach z nawilzaniem)
Ztaczka 90 °, @ 8 mm (tylko w modelach z nawilzaniem)
Podpérki miedziane (tylko w modelach bez kabla)
Instrukcja instalacji, uzytkowania i konserwacji
Naklejka z napisem ,,Ryzyko poparzenia”

G. Potwierdzenie, pokazujace efekt testu

Tmoow®p

3.3. Transport do miejsca ustawienia

Only on models without a cable

@- Cven

9 Pipe with fittings G3/4"to
put together

0 = fitting 2 8rmm

@ Copper bridges

O Instalation, use  and
rmaintenance booklet

o “Risk of burns” sticker

@- Test receipt

Only an models with hurnidification

Fig. 1

Noszac odziez ochronng, uzyj wézka widtowego, aby przenies¢ urzadzenie do pomieszczenia, w ktérym
zostanie zainstalowane: w celu prawidtowego transportu, wtdz widelce po prawej lub lewej stronie

i NIGDY z przodu, ani z tytu (Rys. 3).
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3.4. Charakterystyka obszaru, gdzie ma by¢ ustawione urzgdzenie
Miejsce ustawienia musi (Rys. 4):

by¢ wentylowane i nie naraza¢ urzadzenia na dziatanie warunkéw atmosferycznych;

mieé gtadka, idealnie wypoziomowang podtoge, ktdra wytrzyma ciezar urzadzenia przy pet-
nym obcigzeniu. Patrz ,Tabela parametréw technicznych”;

mieé temperature powyzej+ 5 ° C;

mieé¢ maksymalng wilgotnos¢ na poziomie 70%;

spetniaé obowigzujace przepisy w zakresie bezpieczeristwa pracy i systemow;

by¢ przystosowanym do przygotowywaniu positkow.

Fig. 4



Zainstaluj urzadzenie (rys.5):

A

> >

pod okapem kuchennym o odpowiedniej mocy;

tak, aby mie¢ dostep do przytagczy wodnych i elektrycznych;

pozostawiajgc wolng przestrzen co najmniej 15 cm z kazdej strony urzadzenia;

w odlegtosci 50 cm z boku i 70 cm z tytu od frytownic lub innego gorgcego sprzetu.

- - ~

m—MIHS C

Urzadzenie nie jest przystosowane do wbudowania.

Nie umieszczaj urzagdzenia w poblizu materiatéw lub pojemnikéw wykonanych z materiatéw
tatwopalnych ($cianki dziatowe, butle z gazem itp.) ze wzgledu na ryzyko pozaru. Zaleca sie po-
krywanie wszystkich $cian niepalnym materiatem termicznym.

Ze wzgledow bezpieczenistwa nie ustawiaj najwyzszej tacy wyzej niz 160 cm. W razie potrzeby
nalezy naklei¢ naklejke ,niebezpieczenstwo poparzenia” na podanej wysokosci (rys. 6).



Fig. 6

3.6. Ustawianie maszyny
Umies¢ urzadzenia do sztaplowania na jednej z poniz-
szych powierzchni:

stét roboczy;

proofer;

neutralna szafka;

schtadzacz

podstawka;

kolejny piec z tej samej serii.

Jesli piec jest ustawiony na stole roboczym (rys. 7),
musi by¢ idealnie wypoziomowany, stabilny i wytrzy-
mac ciezar urzadzenia przy petnym obcigzeniu. Jego
powierzchnia musi by¢ ognioodporna i w miare mozli-
wosci odporna na wysokie temperatury.

Jesli piec jest ustawiony na prover lub neutralnej
szafce, upewnij sie, ze ustawiony piec jest stabilny na
tych urzadzeniach i jest idealnie wypoziomowany;




Vi

Fig. 8

Fig.9

Jesli piec jest umieszczony na innym piecu (rys. 9), oba urzadzenia nalezy potgczy¢ razem za pomocg
specjalnego zestawu dodatkowo zamdwionego od producenta. Mozna ustawi¢ tak maksymalnie dwa

piece.
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Opcjonalne wsporniki i podstawki umieszczone pod dwoma piecami pozwalajg na osiggniecie odpo-
wiedniej wysokosci roboczej.

Nie ustawiaj pieca bezposrednio na ziemi. Nie uzywaj urzgdzenia bez zamontowanych nézek;

jesli nie zostang zainstalowane, powietrze nie bedzie przepuszczane. Cyrkulacja powietrza jest
istotna, aby chtodzi¢ komponenty elektryczne i zewnetrzne cze$ci obudowy. Nieprzestrzeganie tych
przepiséw moze spowodowac powazne szkody, uniewaznienie gwarancji oraz zwolnienie producenta
z jakiejkolwiek odpowiedzialnosci.

3.7. Przykfady ustawien
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3.8. Potaczenie elektryczne

A Przed przystgpieniem do podtgczenia elektrycznego:

e uwaznie przeczytaj ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa na pierwszych stronach niniejszej
instrukcji;
e zawsze poréwnuj dane systemowe z tymi wydrukowanymi na tabliczce znamionowej.

Podtaczenie do sieci musi by¢ zgodne z przepisami obowigzujgcymi w kraju, w ktérym urzadze-

nie jest instalowane i musi by¢ wykonane przez wykwalifikowany, autoryzowany przez Produ-
centa personel. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowaé szkody i obrazenia, uniewaznia
gwarancje oraz zwalnia Producenta z jakiejkolwiek odpowiedzialnosci.

Piec musi by¢ podfaczony bezposrednio do zasilania i musi byé wyposazony w przetgcznik, ktory

jest tatwo dostepny i zainstalowany w systemie, zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju,
w ktérym urzadzenie jest instalowane. Przetgcznik ten musi mie¢ separacje stykdw na wszystkich bie-
gunach, aby zagwarantowac catkowite odtgczenie w Il kategorii przepieciowej. Wymagane jest prawi-
dtowe podtaczenie uziemienia, a przewdd uziemiajgcy nie moze by¢ z jakiegokolwiek powodu przery-
wany przez wytgcznik ochronny.

Gdy kilka urzadzen znajduje sie w tym samym $rodowisku, konieczne jest ustanowienie pota-

czenia ekwipotencjalnego za pomoca odpowiedniego terminala oznaczonego symbolem -
To ztacze umozliwia podfgczenie kabla uziemiajgcego zgodnie z obowigzujgcymi wymogami prawnymi.
Efektywnosé systemu ekwipotencjalnego musi by¢ odpowiednio zweryfikowana zgodnie z obowigzu-
jacymi normami.
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Urzadzenia wyposazone w kabel i wtyczke jednofazowa

(rys.10)

W takim przypadku nalezy wtozy¢ wtyczke do gniazdka elek-
trycznego (gniazdo musi pasowac¢ do dostarczonej wtyczki
oraz musi wytrzymac obcigzenie wymagane przez urzadzenie,
zgodnie z tabliczkg znamionowg). Urzadzenie nalezy ustawic¢
tak, aby wtyczka byta zawsze dostepna. Urzadzenie jest do-
starczane z certyfikowanym kablem i wtyczka; nie wolno ich

modyfikowac.

SCHEMATY POtACZEN

Informacje na temat potaczen elektrycznych piecéw z listwg zaciskowg bez kabla mozna znalezé na tym
schemacie pofaczen. Schemat mozna réwniez znaleZ¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.

ETIODS1
30418V I~

L1 L2 L3

BLUE IS NEUTRAL
Cabla: h_tig'l—ﬂ'l‘ﬁu

380415 IN~-

L1L2
e

i

Cabile: 4115 n'rrF HITRN-F

mu 3l .5 rrm’ HOTRHF
L]

ETIO050 BLUE IS NEUTRAL
[3B0415W 3N~ Cable 515 mn? HOTRALF

L1 L2 L3 rTi PE

L1 w2 N PE
"

ETIOD21

BLUE IS NEUTRAL

ToELNAN B M8

S-NHL0H W G'ZHE [B0eD A ADFZ-0ZE

URZADZENIE Z PLYTA ZACISKOWA | BEZ KABLA

1. Odkrec tylng pokrywe i otworz jg (Rys. 11).
2. Poluzuj przepust kablowy i przeprowadZ przez
niego kabel zasilajacy (rys. 12). Tabliczka znamio-

nowa zawsze wskazuje rodzaj zastosowanego kabla

NS

i jego przekrdj (np. Kabel: 3x25 mm? HO7RN-F) (Rys.

13A).

3. Podtacz zyty kabla zgodnie ze schematem na ta-
bliczce znamionowej: WYLACZNIE wykonaj pofacze-
nia wskazane poprzez wtozenie przewodéw elek- "ﬁh
trycznych pod $rube, tak aby po dokreceniu srub
przewody byly mocno zamocowane. Zétto-zielony

przewdd uziemiajgcy musi by¢ co najmniej o 3 cm

Rg. 11

dtuzszy niz pozostate przewody (rys. 11 12).




PE (ZOLTY / ZIELONY): PRZEWOD ZABEZPIECZAJACY UZIEMIENIE
N (NIEBIESKI): PRZEWOD NEUTRALNY
L1/2/3 (BRAZOWY / SZARY / CZARNY): PRZEWODY FAZOWE

Pokazane potaczenie i ko-
lory przewodow s3 jedy-
nie przyktadowe. Stosuj
sie TYLKO do schematu

podanego na tabliczce

znamionowej.

Nieprawidtowe podfacze-
nie moze spowodowacd
przegrzanie listwy zaci-

skowej, co doprowadzi do

jej stopienia i grozi pora-
zeniem pradem.

e

Fig. 12

4. Sprawdz, czy nie ma uptywu elektrycznego miedzy fazami a ziemia. Sprawdzi¢ ciggtosc elek-
tryczng miedzy obudowga zewnetrzng, a siecig przewoddw uziemiajacych. Do wykonywania
tych operacji zalecamy uzycie multimetru.

5. Ponownie przykrec tylng pokrywe i zablokuj kabel, przykrecajac nakretke dtawika kablowego.

Podczas pracy urzgdzenia warto$¢ napiecia zasilania nie moze réznic sie o +/- 10% od wartosci
podanej na tabliczce znamionowej.

3.9. Wymiana elektrycznego kabla potacze-
niowego
Czynnos¢ te moze wykonac tylko wykwalifi-
kowany i upowazniony technik.

Kabel mozna wymieni¢ tylko na identyczny: ta-
bliczka znamionowa zawsze wskazuje typ uzywa-
nego kabla i jego przekrdj (np. kabel: 3x2,5 mm?
HO7RN-F). Kabel uziemiajgcy musi zawsze by¢
z6tto-zielony.




3.10. Potaczenia hydrauliczne

Piec posiada wlot G3 / 4 "z filtrem. Zgodnie z obowigzujs-
cymi normami dostarczana jest rowniez rura o dtugosci 2 m
ze ztgczkami G3 / 4 ”i zawér zwrotny cieczy zgodnie z obo-
wigzujgcymi normami, ktére nalezy zamontowad podczas in-
stalacji (nalezy zwrdci¢ uwage na wiasciwy kierunek za-
woru).

Do potaczenia nalezy uzywaé wytgcznie dostarczo-

nego materiatu. Nie uzywaj innych probéwek. Przed
podtgczeniem rurki do urzadzenia przeptucz ja wodg, aby
usungc¢ wszelkie zanieczyszczenia z przewoddéw wodnych.

Doptywajgca woda musi mieé nastepujgce cechy:

e maksymalna temperatura 60 ° C (140 ° F);

e maksymalna twardos¢ 12 ° f, aby zapobiec osadza-
niu sie kamienia w komorze pieca;

e jakos¢: musi by¢ zdatna do spozycia;

e wartosci cisnienia od 150 kPa (1,5 bar) do 200 kPa
(2 bar). Jesli cisnienie przekroczy 200 kPa
(2 bary), nalezy zainstalowac reduktor cisnienia.

Twardos$¢ wody wskazuje na zawarto$é w niej jo-
néw magnezu, wapnia i metali. Jest mierzona za po-

mocg odczynnika chemicznego (zestawy sg tatwo
dostepne na rynku).

Twardos¢ jest wyrazana w stopniach francuskich (° f) lub nie-
mieckich (dH).

1 °f=10 mg weglanu wapnia (CaCO3) na litr wody.
Woda jest klasyfikowana jako:

e bardzo miekki: do 7 ° f

e miekka:od7°fdo14°f

e JSredniatwardos¢:od 14°fdo22°f
e Jdredniotwarda:od22°fdo32°f

e twarda:od32°fdo54°f

e bardzo twarda: powyzej 54 ° f

Konwersja:

e 1 °dH (stopnie niemieckie) = 0,64 ppm TDS

RACID01Z

&Dﬂ mm

\i ., RACIDO1Z

T

a shut-off vahe

t is recommended to instal
L=\ between the water mains and the appliance

Fig. 148

e 1 °dH (stopnie niemieckie) = 1,8 ° f (stopnie francuskie)

e 1 °dH (stopnie niemieckie) = 30 uSiemens / cm



3.10.1. Wylot dymu
Podczas pieczenia powstajg gorgce opary i zapachy, ktore sg
usuwane przez rure wydechowg komory z tytu urzadzenia.

Ustaw urzgdzenie pod okapem o odpowiedniej wydajnosci
(rys. 20A) lub usuwaj opary na zewnatrz za pomocg rury od-
pornej na wysokg temperature (> 90 ° C) o cechach pokaza-
nych na rysunku (rys. 21)

Jesli uzywasz okapu (rys. 20B); postepuj zgodnie z instruk-
cjami dofagczonymi do okapu, aby go ztozy¢.

Pozostaw ten wylot wolny, aby nie blokowat spalin,
ani nie uszkadzat przedmiotéw (Rys. 23). Wycho-
dzace opary sg bardzo gorace (rys. 22): niebezpieczerstwo poparzenia!

Fig. 208 Fig. 21 @ 20 milm

Lse metal damips

~L-

SEKCJA 4: Uzytkowanie maszyny
Zalecenia dotyczace pieczenia

e Podczas pieczenia staré sie jak najmniej otwiera¢ drzwi. W razie potrzeby otwiera¢ drzwi
w dwéch etapach: na 4-5!, lekko uchyli¢ drzwi (3-4 cm), a nastepnie catkowicie je otworzyc.
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Pomaga to zapobiec poparzeniom i innym niebezpieczenstwom wynikajacym przez ciepto oraz
pare wydobywajgca sie z pieca.

e Jesli piec nie jest petny, rownomiernie roztéz blachy na wszystkich poziomach, aby zapewnic
dobrg cyrkulacje powietrza.

o Uzywaj tacek z niskimi krawedziami i rozprowadzaj zywnos¢ rGwnomiernie w jednej warstwie.
Aby poprawi¢ wydajnos$é, producent zaleca uzywanie tac do pieczenia. Aby uzyskaé wiecej
informacji, skontaktuj sie z serwisem.

e Podczas pieczenia na grillu szczegélnie ttustych potraw (np. pieczeni lub drobiu), nalezy
umiescié blache na dnie komory pieczenia, aby zebra¢ ttuszcz.

e Podczas pieczenia i dopdki piec nie ostygnie, uwazaj, aby nie dotkngé¢ wewnetrznych ani
zewnetrznych czesci pieca, poniewaz mogg by¢ bardzo gorgce (powyzej 60 ° C/ 140 ° F).

e Podczas pieczenia nie uzywaj fatwopalnych potraw ani ptynéw (np. alkoholu).

ROZMRAZANIE

Pieca mozna uzy¢ do przyspieszenia rozmrazania potraw, ktdre zostang nastepnie upieczone.
Wykorzystuje generowane powietrze o temperaturze otoczenia lub niskiej (w zaleznosci od wielkosci
oraz rodzaju rozmrazanego produktu). Zapewnia to szybkie rozmrazanie produktéw mrozonych, bez
zmiany ich smaku czy wygladu.

DRZWI PIECA

Po otwarciu drzwiczek piec zatrzymuje sie, a ikona ,,DRZWI T

I r-l'n

zapala sie na czerwono. Po ponownym

zamknieciu drzwi (zielona ikona ,,DRZW ) cykl pieczenia zostaje wznowiony.

PIECZENIE NA PARZE

Potfaczenie funkcji nawilzacza i funkcji tradycyjnej sprawia, ze urzadzenie jest elastyczne w uzyciu,
zapewnia oszczednos$¢ energii i zapewnia niezmienno$¢ wartosci odzywczych i smaku potraw. Funkcja
pary jest zalecana do delikatniejszego pieczenia wszystkich rodzajéw potraw, a takze do szybkiego
rozmrazania, podgrzewania bez ich wysuszania lub utwardzania oraz do naturalnego odsalania dan
peklowanych. Woda wtryskiwana do wentylatora odparowuje i zamienia sie w pare, przechodzac przez
element grzejny. Aby funkcja nawilzania dziatata prawidtowo, temperatura musi by¢ ustawiona na co
najmniej 90-100 ° C. W nizszych temperaturach piec nie wytwarza pary, a wiekszos$¢ krazacej wody
gromadzi sie na dnie komory pieczenia.

Podgrzewanie jest opcjonalne, ale zalecane, aby osiggna¢ najlepsze wyniki pieczenia (z wyjatkiem
okreslonych przepiséw, ktére muszg rozpoczynac sie od schtodzenia pieca).

4.1. Piece z obstugg manualnga

b
EC ORI P

[ T 130
SELECTOR TIMER DIAL HUMIDIFICATION THERMOSTAT  LIGHT
DIAL
Selektor Pokretto czasomierza Nawilzanie Pokretto termostatu Swiatto
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TIMER DIAL THERMOSTAT  LIGHT

DIAL

Pokretto czasomierza Pokretto termostatu  Swiatto

A §
Figranyt

TIMER DIAL HUMIDIFICATION THERMOSTAT  LIGHT
DIAL

Pokretto czasomierza Nawilzanie Pokretto termostatu  Swiatto

Pokretto czasomierza

Obrd¢ pokretto, aby ustawic czas pieczenia (maksymalnie do 120 minut). Po uptywie ustawionego

o
czasu piec wytgcza sie automatycznie. Jesli pokretto jest ustawione na symbol I“l-!/, piec dziata dalej, az
do ustawienia pokretta z powrotem w pozycji ,,. -0".

Swiatto tarczy i termostatu
Ustaw pokretto na zagdang temperature (od 0% do 260%).

Kontrolka termostatu zapewnia przydatne wskazéwki:

on: elementy grzejne sg wigczone , temperatura w komorze pieczenia jest nizsza niz tem-
peratura ustawiona pokrettem termostatu;

off: elementy grzejne sg wytaczone -, komora pieczenia osiggneta ustawiong temperature.

Nawilzanie (tylko dla niektérych modeli)

Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby recznie wprowadzié¢ wilgo¢ do komory, az przycisk zostanie zwol-
niony.

Selektor (tylko w niektorych modelach)

Ustaw pokretto na zgdang funkcje:
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Wiaczanie

Wtaczanie wentylatora +
Element grzewczy

grilla

Wigczanie swiatfa

Wiaczanie samego wentylatora

(przydatne do rozmrazania)

4.2. Piec z elektrycznym panelem sterowania
(M) RECZNY CYKL PIECZENIA — (P) CYKL PIECZENIA ZAPROGRAMOWANY

Przycisk @ stuzy do wyboru, czy piec w trybie RECZNYM czy ZAPROGRAMOWANYM. W trybie RECZ-
NYM podczas kazdego pieczenia nalezy ustawi¢ minimalng temperature i czas. W przypadku korzysta-
nia z trybu ZAPROGRAMOWANEGO mozna zapisa¢ ustawione parametry (temperatura, czas itp.).
Oznacza to, ze mozesz przywotywacd przepisy zgodnie z potrzebami, bez koniecznosci ustawiania ich za
kazdym razem. Mozesz zapisa¢ do 99 receptur (ponumerowanych od P01 do P99).

4.2.1. Pieczenie ze sterowaniem recznym
Informacje na temat pieczenia RECZNEGO opisano w punktach od A do E.

A. PANEL STEROWANIA

Przycisk
zmniejszania

Przycisk
zwiekszania
o~ Czaso-
\,C_I/' mierz Wyswietlacz temperatury

CIoE:

&
STOP

@ @ F1
® o F2
db o ®F3

START / ON / OFF Wyswietlacz tempe-
STOP Wk, / WYL, ratury / nawilzania
{F Ikona temperatury M lkona rezystora
:E Ikona jednostki temp. ,! Biblioteka przepisdw.
S Ikona czasomierza @ Ikona otwartych drzwi
dlb Ikona nawilzania F1 Ikona fazy (F1>F3)

2O ©
I 2

Klucz do otwierania
drzwi (tylko dla modeli z
bocznvm otwieraniem)

@- Nawilzanie

O
2

Pieczenie zaprogra-
mowane / reczne

Witaczanie / wytgczanie
podgrzewania
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B. WLACZANIE PIECA PRZYCISKIEM Wt. / WYL

Po wtaczeniu pieca panel sterowania zapala sig, a na wyswietla-
czu pojawia sie ,,OFF”.

Aby wtaczy¢ piec, nalezy nacisng¢ przycisk ,,ON / OFF”.
C. USTAWIANIE TRYBU ,,ZAPROGRAMOWANEGO PIECZENIA”

Gdy piec jest wtaczony, zawsze znajduje sie w trybie RECZNYM
(ikona ,,BIBLIOTEKA PROGRAMOW” nie $wieci sie).

Nacisnij przycisk @ , aby ustawic¢ tryb ZAPROGRAMOWANY (ikona
, BIBLIOTEKA PROGRAMOW” wigczona): na wy$wietlaczu , TEMPE-
RATURA / WYSWIETLACZ PROGRAMU” miga przepis P01 (piec
moze przechowywaé w pamieci do 99 przepisow, z ktorych kazdy
moze miec 3 etapy pieczenia z podgrzewaniem).

Aby powrdcic¢ do trybu RECZNEGO, nacisnij przycisk @ i w ciggu 5 sekund nacisnij go ponownie (na
wyséwietlaczu pojawi sie TFF. M) pg kolejnych 5 sekundach, bez dotykania zadnego innego przyci-
sku, piec powraca do trybu RECZNEGO.

D. WYBIERZ POZYCJE DO ZAPISANIA PRZEPISU

Za pomoca przyciskow A (ZWIEKSZ) lub v (ZMNIEJSZ) wybierz
pozycje, w ktdrej chcesz zapisa¢ nowga recepture (w przyktadzie
,P11”).

Ikona ,,BIBLIOTEKA PROGRAMOW” "!
branej pozyciji:

informuje o statusie wy-

e czerwony: pozycja juz uzywana dla innego przepisu
e zielony: wolne miejsce.

E. TWORZENIE AUTOMATYCZNEGO PRZEPISU: PROGRA-
MOWANIE FAZY 1

Kazdy przepis moze sktadaé sie z co najmniej 1, a maksymalnie z 3 etapow, kazdy z innymi parametrami
pieczenia (przejscie od jednego etapu do nastepnego, jesli jest wiecej niz jeden, jest w petni automa-
tyczne). Wszystkie kroki sg programowane w ten sam sposob. Przykfad:

e Faza 1l =30 minut PAUZA
e Faza 2 = czas trwania 1:30 minut, temperatura 180 ° C, wilgotnos¢ 60%
e Faza 3 = nieuzywana - czas na ,, KONIEC”



E.1. USTAWIANIE PAUZY LUB TEMPERATURY PIECZENIA

Piec przygotowuje sie do programowania w kroku ,1” (Swieci sie
ikona ,F1”). Teraz mozna:

a) ustaw krok ,1” jako KROK PAUZY, podczas ktorego ogrze-
wanie, wentylator i nawilzanie sg wytagczone (moze sie
przydac np. do zakwasu). Piec jest juz domysInie ustawiony
w tym trybie (,STOP” wyswietla sie na wyswietlaczu);
w takim przypadku nalezy ustawié¢, jak dtugo ma trwac
przerwa (patrz rozdziat E.2.).

b) ustaw krok,1” jako KROK PIECZENIA, a nastepnie wprowadz temperature, naciskajgc przyciski

A (ZWIEKSZANIE) IubvI (ZMNIEJSZANIE), az gérny wyswietlacz pokaze zgdang temperature
(0d30°Cdo260°C/86°Fdo500°F). Ustawiong temperature mozna zmieni¢ w dowolnym
momencie, takze po rozpoczeciu pieczenia.

E.2. USTAWIANIE CZASU PIECZENIA / WSTRZYMANIA

Nastepnie ustaw, jak dtugo powinien trwaé krok ,1”, niezaleznie
od tego, czy jest to KROK WSTRZYMANIA (1A i 1B), czy KROK PIE-
CZENIA (2Ai 2B). Aby ustawi¢ zgdang przerwe lub czas trwania cy-
klu pieczenia:

1. Naci$nij przycisk ,,CZAS”: ikona ,,ZEGARE"’ zacznie migac.

2. Naciskaj przyciski A (ZWIEKSZ) Iub"I (ZMNIEJSZ), az na
dolnym wyswietlaczu pojawi sie zagdany czas trwania (END
---> 00 godzin i 01 minut ---> 15 godzin i 59 minut ---> INF);

END = wytacz kroki, ktore nie sg konieczne
INF = piec dziata do momentu nacisniecia przyci-
sku ,,START / STOP”.

3. Odczekaj 5 sekund bez dotykania zadnego z przyciskdw,

aby zapisac¢ ustawiony czas trwania (ikona ,,ZEGARE'” za-
Swieci sie na zielono).

Ustawiony czas trwania mozna zmieni¢ w dowolnym mo-
mencie, rowniez po rozpoczeciu pieczenia, na nieskon-
czony (INF) i odwrotnie.

E.3. AUTOMATYCZNE NAWILZANIE (OPCJONALNE)

Automatyczne nawilzanie mozna aktywowac na tym etapie ustawiania lub podczas cyklu pieczenia.

. . il
1. Nacisnij przycisk ,,NAWILZANIE”: ikona ,,NAWILZANIE” &2 zadwieci sie, a na dolnym wyswie-
tlaczu pojawi sie ,,OFF”.

2. Nacisnij przyciski A (ZWIEKSZ) lub v (ZMNIEJSZ), aby wybraé zgdang wartos¢ wilgotnosci
(mozna ustawié nastepujacy zakres wilgotnosci: WYt., 20%, 40%, 60%, 80%, 100%).
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Odczekaj 5 sekund bez dotykania zadnego przycisku, aby
zapisa¢ ustawiong wartos¢. System automatycznie wtry-
skuje pare podczas cyklu pieczenia zgodnie z ustawiong
wartoscia.

Podczas cyklu pieczenia ikona ,NAWILZANIE Lon pojawia sie
tylko wtedy, gdy w komorze pieca wytwarza sie para. W przypadku
zmiany kierunku obrotéw silnika nawilzanie na krétko zatrzymuje
sie. Nawilzanie to przepis, zaczyna sie tylko wtedy, gdy tempera-
tura w komorze pieczenia przekroczy 90°C.

F. USTAWIANIE KOLEJNYCH KROKOW PIECZENIA, JESLI TO KONIECZNE)
Programowanie kroku ,1” zostato zakoriczone. Jesli chcesz zaprogramowac kolejny krok, czyli krok ,,2”:

e nacisnij przycisk F;
e ikona ,F2” zapala sie wskazujac, ze programujemy krok ,,2”;
e ustaw parametry pieczenia w taki sam sposéb, jak opisano w kroku ,,1”.

Jesli krok ,,2” nie jest konieczny, pozostaw czas ustawiony na ,END” (na wyswietlaczu pojawi sie
LEND”).

W razie potrzeby zréb to samo, aby zaprogramowac krok ,,3”.
G. WSTEPNE PODGRZEWANIE (opcjonalne)

Ta funkcja stuzy do kompensacji strat ciepta, ktére wystepujg podczas otwierania drzwi w celu wtozenia
zywnosci do pieca. Domyslnie podgrzewanie jest wytgczone. Oznacza to, ze NIGDY nie jest urucha-
miane, chyba ze jest ustawione dla kazdej nowej automatycznej receptury, ktérg chcesz utworzyé. Aby
to ustawié¢, wykonaj ponizszg procedure:

1. Ustaw temperature pieczenia, czas trwania i nawilzanie (w razie potrzeby) dla wszystkich czyn-
nosci, ktére chcesz wykonac, jak wyjasniono w poprzednich rozdziatach.

2. Naciskaj przycisk F, az na dolnym wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,PrH” (nagrzewanie
wstepne), a na gérnym wyswietlaczu komunikat ,,0FF”, co oznacza, ze podgrzewanie jest obec-
nie wytaczone (i dlatego nie zostanie uruchomione po roz-
poczeciu cyklu pieczenia).

3. Za pomocg przyciskdw A (ZWIEKSZ) lub v (ZMNIEJSZ)
ustaw zgdang temperature podgrzewania (od 31 ° C do
270° C-zwykle zalecamy ustawienie jej na wartos¢ o okoto
30 ° C wiekszg niz temperatura pieczenia).

4. Odczekaj 5 sekund bez dotykania zadnego przycisku, aby
zapisac ustawiong wartosc.

Powtdrz te sama procedure dla kazdej nowej automatycznej receptury, ktérg utworzysz (podgrzewa-
nie jest zawsze domyslnie ustawione na ,WYt.” i dlatego jest wytgczone); jesli uzywasz przepisu, ktory
jest juz zapisany z podgrzewaniem, nie musisz nic robié, podgrzewanie rozpocznie sie automatycznie
po uruchomieniu przepisu.

21

Y



H. ZAPISZ ZESTAW PRZEPISOW.

Po ustawieniu wymaganych krokdw i ewentualnym podgrzaniu,

zapisz utworzony przepis naciskajac i przytrzymujgc przycisk @,
az na wyswietlaczu pojawi sie pozycja i komunikat 7E7 (MEM).

Zalecamy zanotowanie pozycji zajmowanej przez konkretne przepisy i ich wtasciwosci (nazwa, np. KUR-
CZAK, temperatura, czas trwania kazdego kroku itp.).

Jesli receptura zostanie zapisana na pozycji, ktdra jest juz zajeta lub jesli nie ma pozostatych wolnych
pozycji, receptura nadpisze na istniejgcg recepture, ktdrej nie bedzie mozna juz odzyskac.

Pierwsze pozycje mogg byc zajete przez wstepnie ustawione receptury, ale mimo to uzytkownik moze
je edytowad w razie potrzeby, zmieniajgc parametry w normalny sposéb.

I.  ROZPOCZECIE CYKLU PIECZENIA

Po ustawieniu wszystkich niezbednych etapéw pieczenia, a takze

()
(F)

po wstepnym podgrzaniu, jesli to konieczne, nacisnij przycisk | 1
,START / STOP”, aby rozpoczaé pieczenie. e ““mmn

Jesli przepis wymaga podgrzania, NIE WOLNO natychmiast wktada¢ potrawy do pieca; nalezy poczekaé
na koniec sygnatu podgrzewania (sygnat dzwiekowy trwajacy 40 sekund i komunikat na wyswietlaczu
\ ,,PrH” na przemian z komunikatem ,,End”).

Podczas cyklu pieczenia:

e dolny wyswietlacz pokazuje czas pozostaty do konca cyklu pieczenia w godzinach: minutach
lub minutach: sekundach (w przyktadzie: 1 godzina i 30 minut lub 1 minuta i 30 sekund);

e gbérny wyswietlacz pokazuje ustawiong temperature (w przyktadzie na powyzszym rysunku:
180 ° C): aby zobaczy¢ aktualng temperature w komorze (w przyktadzie na ponizszym rysunku:
140 ° C), nacisnij przycisk ,F” (gdy jest wyswietlany, ikona ,TEMPERATURA” $wieci sie na czer-
wono przez okoto 4 sekundy).

e kolor ikony ,, ELEMENT GRZEJNY” “ dostarcza przydat-
nych informacji: g

o czerwony: grzatki wigczone ~, temperatura w t
komorze pieczenia jest nizsza niz ustawiona tem- O
peratura;

o zielony: grzatki wytgczone =, komora osiggneta ustawiong temperature.

NAWILZANIE RECZNE (opcjonalne)

Podczas cyklu pieczenia, po nacisnieciu przycisku ,NAWILZANIE”, para jest recznie wtryskiwana do ko-

. {1
mory, az do zwolnienia przycisku. lkona ,NAWILZANIE” “~ zapala sie, wskazujac, ze para jest uwal-
niana, a na dolnym wyswietlaczu pojawia sie komunikat ,,oFF”.

WCZESNE ZATRZYMYWANIE RECZNEGO CYKLU PIECZENIA

Naci$nij przycisk ,START / STOP”, aby wczes$niej zatrzymac cykl pieczenia; nacisnij ten sam przycisk
ponownie, aby wznowic cykl pieczenia.
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J. KONIEC PIECZENIA
Pieczenie konczy sie po uptywie ustawionego czasu i jest sygnalizowane przez:

e na ekranie migajgcy komunikat ,KONIEC”;

e zatrzymanie wentylacji, nawilzania i ogrzewania;

e sygnat dZzwiekowy trwajgcy 40 sekund (po 40 sekundach w modelach z bocznym otwieraniem
drzwi otwierajg sie one automatycznie).

Aby wczesniej przerwac sygnat dzwiekowy, nacisnij przycisk ,START / STOP”.

Jesli podczas 40-sekundowego sygnatu dzwiekowego ponownie nacisnij przycisk ,START / STOP”, cykl
pieczenia zostanie wznowiony z tymi samymi parametrami, co cykl, ktéry witasnie sie zakonczyt (ta
sama liczba krokéw, ta sama temperatura, ten sam czas trwania itd. ).

15 minut po zakonczeniu dowolnego cyklu pieczenia piec przetacza sie na ,,WYt.” (Czuwanie); aby go
ponownie wtgczyé, nacisnij ,,ON / OFF”

K. WYWOLYWANIE | KORZYSTANIE Z PRZEPISOW ZAPISANYCH WCZESNIE)
Aby wywotac i rozpoczgc zapisany przepis:

1. Jesli piec jest w trybie czuwania, wtgcz go naciskajac przy-
cisk ,ON / OFF”.

2. Nacisnij i zwolnij przycisk @

3. Za pomocg przyciskéw A (ZWIEKSZANIE) lub v
(ZMNIEJSZANIE) przewijaj wyswietlacz w dét, az znajdziesz
przepis, ktérego szukasz (na przyktad pozycja ,P05”).

Po 5 sekundach na wyswietlaczu pojawiajg sie parametry
przepisu, aby sprawdzié, czy sy one odpowiednie dla przy-
pieczonej potrawy.

4. Uruchom cykl pieczenia, naciskajac przycisk ,START /
STOP”.
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L. ZMIANA ZAPISANEGO PRZEPISU
Zmiana zapisanego przepisu:

1. Jesli piec jest w trybie czuwania, wtgcz go naciskajac przy-
cisk ,ON / OFF”.

2. Nacisnij i zwolnij przycisk®.

3. Za pomocg przyciskow A (ZWIEKSZ) lub v (ZMNIEJSZ)
przewin wyswietlacz w dét, aby zobaczy¢ wszystkie pozy-
cje, az do uzyskania przepisu, ktory chcesz zmodyfikowac.
Po 5 sekundach parametry receptury pojawiajg sie na wy-
Swietlaczu. Zmien je, jak wskazano w sekcji E.

4. Nastepnie naci$nij i przytrzymaj przycisk®, az na wyswie-
tlaczu pojawi sie komunikat ,MEM”: nowe parametry zo-
staty zapisane. Nowa receptura na state zastepuje poprzed-
nig recepture, ktérej nie mozna juz odzyskac.

M. USUWANIE ZAPISANEGO PRZEPISU
Aby usungc przepis i zwolni¢ miejsce:

1. Jesli piec jest w trybie czuwania, wtgcz go naciskajgc przy-
cisk ,ON / OFF”.
2. Nacisnij i zwolnij przycisk.

3. Za pomocg przyciskow (ZWIEKSZ‘) lub (ZMNIEJSZ'),
przewin w dot przez wszystkie pozycje, az dojdziesz do prze-
pisu, ktéry chcesz usungé (w przyktadzie pozycja ,,P05”).

Po 5 sekundach parametry receptury pojawiajg sie na wy-
Swietlaczu.

4. Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,,F”: diody LED dla 3 stopni
zaczng migac.

5. Nastepnie system pokazuje pozycje wybranego przepisu i
komunikat ,MEM": teraz przepis zostat usuniety i mozna
zwolni¢ przycisk ,F”.

Po ponownym wybraniu pozycji ikona ,,BIBLIOTEKA PROGRAMOW”

42 ;mieni kolor na zielony, wskazujac, ze pozycja jest wolna.




Podstawowe parametry mozna ustawic tylko wtedy, gdy piec jest wytgczony (, WYL.” na wyswietlaczu)

USTAWIANIE JEZYKA

1. Naciénij jednoczesnie przyciski A (ZWIEKSZ) i v
(ZMNIEJSZ) oraz przytrzymaj, az na wyswietlaczu pojawi sie
,, =38 (LANGUAGE)” (jesli wybrano jezyk angielski);

2. Nacisnij przycisk ,NAWILZANIE”, aby uzyska¢ dostep do
menu;

3. Za pomoca przyciskéw A (ZWIEKSZ) lub v (ZMNIEJSZ)
wybierz zgdany jezyk.

4. Potwierdzié, naciskajac przycisk ,START / STOP”;

5. WyjdzZ z menu, naciskajgc przycisk ,,ON / OFF”

KONWERSJA STOPNI CELCJUSZA (° C) | FAHRENHEITA (° F)

Domyslnie piec uzywa stopni Celsjusza (° C); aby zmieni¢ na stopnie
Fahrenheita (° F):

1. Nacis$nij jednoczesnie przyciski A (ZWIEKSZ) i v
(ZMNIEJSZ) oraz przytrzymaj przez 4 sekundy;

2. Nastepnie naciskaj przycisk (ZWIEKSZANIE), az na wyswie-
tlaczu pojawi sie komunikat ,“E~=E  (uzytkownik)”.

3. Nacisnij przycisk ,NAWILZANIE”, aby uzyska¢ dostep do
menu;

4. Za pomoca przyciskéw‘ (ZWIEKSZ) lub v (ZMNIEJSZ)
ustaw ° C (stopnie Celsjusza) lub ° F (stopnie Fahrenheita).

5. Potwierdzié, naciskajac przycisk ,,START / STOP”;

6. WoyjdzZ z menu, naciskajgc przycisk ,,ON / OFF”

Na panelu sterowania pieca, w zaleznosci od wybranej jednostki
temperatury, wyswietlana jest ikona CELSIUS lub FAHRENHEIT.

WERSJA OPROGRAMOWANIA

1. Gdy piec jest w trybie czuwania (wytaczony), nacisnij przy-
+@ S
Cisk

2. Wersja oprogramowania sprzetowego uzywana w systemie
elektronicznym jest pokazana na gérnym wyswietlaczu.




BLOKADA PRZEPISOW

Mozliwos¢ zmiany parametréw receptur zapisanych w pamieci sys-
temu moze zostaé zablokowana (receptury ustawione fabrycznie

oraz receptury zapisane przez uzytkownika).

1. Gdy piecjest w trybie czuwania (wytgczony), nacisnij i przy-
trzymaj jednoczesnie przyciski ,,START / STOP” i ,,STEAM”,
az na dolnym wyswietlaczu pojawi sie ,,rEc”.

2. Zapomocay przycisku‘ (ZWIEKSZ) ub W (ZMNIEJSZ) wy-
bierz ,,01” lub ,,00” na gédrnym wyswietlaczu:
01 = blokada WtACZONA (receptur NIE MOZNA

edytowad)

00 = blokada WYtACZONA (receptury mozna edy-

towac)

3. Aby wyjs$¢ i zapisa¢ ustawienia, nacis$nij przycisk ,,ON /

OFF”.

SEKCJA 5: Komunikaty i btedy

Tyko piece ze sterowaniem cyfrowym:

W przypadku wystgpienia btedu piec wytacza sie, wyswietla kod btedu i rozlega sie sygnat dzwiekowy
przez okoto 1 minute. Jest to przydatne w celu usuniecia btedu lub utatwienia naprawy w przypadku

usterki.
Kod btedu | Powdd Rozwigzanie
Alarm sondy wewnetrznej.
ERO1 Ten btad pojawia sie, gdy sonda wnekowa jest uszko-
dzona (wszystko jest dezaktywowane z wyjatkiem .
L . . Skontaktuj sie z autoryzowa-
Swiatta, a trwajacy cykl jest zatrzymany). . .
; p - nym serwisem, podajgc kod
Alarm termostatu bezpieczeristwa pieca. . .
L . . . btedu i dane urzadzenia
ERO2 Ten btad pojawia sie, gdy wystapi awaria z grzaniem
pieca (wszystko jest wytaczone z wyjatkiem swiatta,
a trwajacy cykl jest zatrzymany).
Przycisk na panelu sterowania jest uszkodzony.
Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat ,,P-X”; , X" oznacza, ze przycisk jest uszko-
dzony (patrz tabela ponizej).
ERO4 L . . ., . .
Sprébuj nacisngc i zwolni¢ przycisk oznaczony jako uszkodzony.
Jedli usterka pojawi sie ponownie, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem, poda-
jac kod btedu i dane urzadzenia
P-1 P-2 P-3 P-4 P-5 P-6 P-7 P-8
Zwleksza— On/ Off Start / Zegar Zmn!ej— Genera- £ P/M
nie Stop szanie tor pary
A przycisk




DRZWI PIECA

Gdy drzwiczki sg otwarte, piec zatrzymuje sie, a ikona ,,DOOR” T $wieci sie na czerwono. Po ponow-
nym zamknieciu drzwi (zielona ikona ,,DRZWI” T) cykl pieczenia zostaje wznowiony.

Wszystkie piece:

NAPRAWY | CZESCI ZAMIENNE

Nie prébuj sam naprawiaé sprzetu, poniewaz moze to spowodowac powazne obrazenia ludzi, zwie-
rzat lub mienia i spowoduje utrate gwarancji. Zawsze zwracaj sie o interwencje do autoryzowanego
centrum serwisowego i zamawiaj ORYGINALNE czesci zamienne.

NAJCZESTSZE BLEDY

Problem

Rozwigzanie

Piec nie wtacza sie

- Sprawdz, czy wytacznik wszystkich biegunéw jest zamkniety i czy jest za-
silanie sieciowe.

- Sprawdz stan bezpiecznikéw zabezpieczajgcych piec.

- Zadziatat termostat bezpieczenstwa.

Jesli zadne z proponowanych dziatan nie rozwigzuje problemu, skontaktuj
sie z autoryzowanym serwisem.

Piec wiacza sig, ale nie
rozpoczyna pieczenia

- Upewnij sie, ze drzwiczki pieca sg dobrze zamkniete.
- Sprawdz, czy parametry pieczenia sg ustawione prawidtowo.

Piec nie piecze réwno-
miernie

- Wentylatory nie zmieniajg juz kierunku (skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem).

- Jeden z wentylatordow sie nie rusza (skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem).

- Jeden z elementow grzejnych jest uszkodzony (skontaktuj sie z autory-
zowanym serwisem).

- Komora pieczenia jest przetadowana zywnoscig; utéz jedzenie tak, aby
mogto krazy¢ powietrze

Woda nie jest wpro-
wadzana do rur nawil-
zajacych

- Wlot wody jest zamkniety, otwdrz go.

- Nieprawidtowe podtgczenie do sieci wodociggowej lub sie¢ wodocia-
gowa zawieszona, sprawdz oba.

- Filtry wlotu wody sg zatkane zanieczyszczeniami, wyczysc je.

Woda wyptywa przy
zamknietych drzwiach

- Zabrudzona lub uszkodzona uszczelka, wyczysc ja lub, jesli jest uszko-
dzona, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem w celu jej wymiany.

- Problem z mechanizmem zamykania drzwi, skontaktuj sie z autoryzowa-
nym serwisem w celu wymiany.

Wentylator zatrzy-
muje sie podczas

pracy

- Uszkodzony wentylator, skontaktuj sie z autoryzowanym centrum po-
mocy w celu wymiany.




SEKCJA 6: Rutynowa konserwacja
& Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odfa-
czy¢ zasilanie urzadzenia i zatozy¢ odpowiednie
$rodki ochrony osobistej (np. Rekawice). Uzytkownik moze
wykonywac tylko rutynowa konserwacje. Skontaktuj sie
z serwisem, aby poprosi¢ o pomoc autoryzowanego tech-
nika w sprawie specjalnej konserwacji. Podczas czyszczenia
jakiegokolwiek elementu lub akcesoridw NIE uzywaj:

e detergenty Scierne lub w proszku;

e agresywne lub zragce detergenty (np. kwas solny,
kwas siarkowy, soda kaustyczna itp.). Ostrzezenie!
Nie uzywaj tych substancji do czyszczenia podkon-
strukcji / podtogi pod sprzetem;

e Scierne lub ostre narzedzia (np. gabki Scierne, skro-
baki, szczotki stalowe itp.);

e strumienie pary lub wody pod cisnieniem.

SEKCIJA 7: Pierwsze uzycie

Podczas uruchamiania urzadzenie nalezy pozostawi¢ na
30-40 minut puste w temperaturze 200 ° C, aby usungé po-
zostatosci po obrdébce. Poczekaj, az komora pieczenia osty-
gnie, a nastepnie umyj jg recznie szmatkg nasgczong ciepta
wodg z mydtem. Wyptucz i wysusz. Przed kazdym uzyciem
doktadnie umyj i wysusz akcesoria i tace.

SEKCIJA 8: Czyszczenie komory pieca

Codziennie czys¢ komore pieczenia, aby utrzymac¢ wysoki
poziom higieny, ISnigcgy stal, a urzadzenie sprawne przez
dtugi czas. Czasteczki ttuszczu lub resztki jedzenia moga za-
pali¢ sie podczas pieczenia, powodujac obrazenia oséb lub
uszkodzenie samego urzadzenia. Czyszczenie nalezy prze-
prowadza¢ zawsze, gdy komora pieca jest zimna, za po-
mocg szmatki nasgczonej ciepta woda z mydtem. Wyptucz
i wysusz.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Poczekaj, az urzadzenie ostygnie i uzyj szmatki nasgczonej
ciepta woda z mydtem lub specjalnymi produktami do stali.
Na koniec sptucz i wysusz.

SZKtO ZEWNETRZNE

Poczekaj, az urzadzenie ostygnie i uzyj szmatki lekko zwil-
zonej specjalnym produktem do szkta, postepujac zgodnie
z instrukcjami producenta detergentu.

Fig. 32




BEZCZYNNOSC

W okresach, ktdrych nie korzystasz z urzadzenia, odtgcz za-
silanie elektryczne i wodne (jesli s3 obecne). Zabezpiecz ze-
wnetrzne stalowe czesci sprzetu przecierajgc je miekka
szmatka lekko zwilzong olejem wazelinowym.

Pozostaw drzwi uchylone, aby zapewni¢ wystarczajgcy wy-
miane powietrza.

Podczas ponownego uruchamiania, przed uzyciem:

o doktadnie wyczysci¢ sprzet i akcesoria;

e podtacz urzadzenie do zasilania i wody (jesli jest);

e sprawdz urzadzenie przed ponownym uzyciem;

e wigcz urzadzenie w niskiej temperaturze na co naj-
mniej 60 minut bez jedzenia w srodku.

Aby upewnic sie, ze urzadzenie jest w idealnym stanie pod wzgledem uzytkowania i bezpieczenstwa,
konserwacja i przeglady powinny by¢ wykonywane co najmniej raz w roku przez autoryzowany serwis.

SEKCJA 9: Utylizacja
Zapobiegaj nieuprawnionemu uzyciu i zagrozeniom, wykonujgc nastepujgce czynnosci przed utylizacja
sprzetu:

e upewnij sie, ze nie jest juz mozliwe jego uzywanie: kabel zasilajgcy musi zostaé przeciety lub
usuniety (urzadzenie musi by¢ odtgczone od zasilania).

e upewnij sie, ze dzieci nie zostang przypadkowo uwiezione w komorze pieczenia podczas za-
bawy, blokujgc otwarcie drzwiczek (na przyktad tasma klejaca lub tacznikami).

UTYLIZACJA AKUMULATORA PLYTY ZASILAJACEJ

Na ptycie zasilajacej znajduje sie bateria. Nie wyrzucaj go wraz z odpadami domowymi, ale utylizuj
zgodnie z normami obowigzujgcymi w kraju uzytkowania.

UTYLIZACJA SPRZETU

Zgodnie z art. 13 dekretu z mocg ustawy nr. 49 z 2014 r. ,Wdrozenie dyrektywy WEEE 2012/19 /
== UE W sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego”, symbol przekreslonego kosza
wyraznie wskazuje, ze produkt zostat wprowadzony do obrotu po 13 sierpnia 2005 r. i nie nalezy go
wyrzucac razem z innymi odpadami pod koniec okresu uzytkowania, ale trzeba je zbierac¢ oddzielnie.
Cate urzadzenie sg wykonane z metali nadajacych sie do recyklingu (stal nierdzewna, zelazo, alumi-
nium, stal ocynkowana, miedz itp.), co tgcznie stanowi ponad 90% catkowitej wagi.

Po zakoniczeniu okresu uzytkowania z produktem nalezy postepowad tak, aby zmniejszy¢ negatywny
wplyw na srodowisko. Pamietaj, ze nielegalna lub niewtasciwa utylizacja produktu skutkuje natozeniem
sankcji zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
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INFORMACIE O UTYLIZACJI W KRAJACH UE

Dyrektywa UE w sprawie sprzetu WEEE zostata wdrozona w rézny sposéb w kazdym kraju, dlatego jesli
chcesz pozby¢ sie tego sprzetu, sugerujemy skontaktowanie sie z lokalnymi wtadzami lub sprzedawca
w celu uzyskania informacji na temat prawidtowej metody utylizacji.

SEKCJA 10: Ogélne warunki gwarangji
Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z 0.0. na sprze-
dawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady

ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzeda-

wany towar.

1.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.
Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan
celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe be-
dzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub
byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady pro-
dukcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie
wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.
Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spdétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecz-
nosci :
a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki
b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia
c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wskazania upraw-
nionego serwisanta.
Spétka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpo-
wiednich czesci zamiennych.
Spétka moze zlecic przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.
Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :
a. uszkodzenia mechaniczne,
b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie woda, zmiany napiecia
etc.)
€. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzgdzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementdéw eksploatacyjnych i podlegajacych nor-
malnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, faricu-
chy napedowe etc.)
d. uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,
e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdb trzecich,
uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen
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g. uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajgcych na
uzytkowniku Urzadzen.

h. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia lub braku wykorzysty-
wania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak réowniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen

8. Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Paristwa w obecnosci kuriera
(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia pro-
tokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do
przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

9. W zakresie nie objetym gwarancjg Spotka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowq optata.

10. Klient moze zleci¢ Spodtce przeprowadzenie prac (dziatann) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spdtka
moze takie dziatania proponowa¢, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody
Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych rela-
cji.

11. Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzgdzen w uzgodnionym terminie i miejscu
w taki sposdb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposdb nieza-
ktdcony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na rowni z nieuzasadniong
interwencjg serwisowa.

12. W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie
do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztow dojazdu oraz wynagrodzenia dla
serwisantow.

13. Spodtka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowad bedg utratg
ochrony gwarancyjne;j:

a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych
stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajace z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych
ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak rowniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres
e-mail: serwis@restoquality.pl

15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego ser-
wisu

b. o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spoétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych ser-
wisantéw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegélnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie
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przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci za-
tadunkowych).

d. Spodtka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzgdzenia.

e. obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidr Urzgdzenia zwrotnie przesytanego po przepro-
wadzeniu prac serwisowych w szczegélnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnio-
nym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania /
transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urza-
dzen:

a. zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b. wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do prze-
prowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu rea-
lizacji dostaw przez producenta moze wynie$¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spoétka Klient



