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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczytaé instrukcje
obstugi, a nastepnie przechowywac¢ jg w dostepnym miejscu
przy urzadzeniu!

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informaciji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Przed rozpoczeciem pracy z urzgdzeniem nalezy przeczytac niniejszg instrukcje
obstugi, a szczegdlnie przed uruchomieniem, aby unikngé szkéd na osobach i
rzeczach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.

Na kazdym etapie uzytkowania wszystkie istotne informacje zawarte w instrukciji
obstugi muszg by¢ dostepne dla odpowiedniego personelu. Za ich dostepnosé
odpowiada operator.

Oprocz instrukcji obstugi nalezy przestrzega¢ ogélnych, prawnych i innych
obowigzujgcych przepiséw dotyczgcych bezpieczehstwa pracy i ochrony
Srodowiska.

1 Bezpieczenstwo

Urzgdzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzadzenie moze stanowic zrédto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewtasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktére
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejsze;j
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych bezpieczenhstwa.

1.1 Objasnienie hasel ostrzegawczych

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
0znaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazen lub $mierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio ciezkimi lub ciezkimi obrazeniami lub
Smiercia, jesli sig ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowaé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, je$li sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
+ Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

» Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

» Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

+ Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

» Nie dotyka¢ wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

* Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

» Nie nosi¢ urzadzenia trzymajac za przewdd przytgczeniowy.

120768 3/46



€artscher

Bezpieczenstwo

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze Zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac ani zawigzywac.
Przewdd przytgczeniowy urzadzenia nalezy zawsze do konca rozwingc.

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytagczeniowym.

Aby wytgczy¢ urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwycic¢ za wtyczke.
Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd

jest uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymiang zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd
jest uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymiang zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Materiaty palne

Nigdy nie nalezy narazaé urzgdzenia na wysokie temperatury, jak np. kuchenka,
piec, otwarty ogien, urzadzenia do utrzymywania ciepta itp.

Urzgdzenie nalezy czysci¢ regularnie, aby unikngc¢ ryzyka pozaru.

Nie przykrywac¢ urzgdzenia np. folig aluminiowa lub $ciereczkami.

Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ uzywajgc tylko przeznaczonych do tego
materiatdw oraz przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty,
produkty spozywcze i resztki zywnosci w urzadzeniu mogg sie zapalic.

Nigdy nie uzytkowac urzadzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatow,
jak np. benzyn, spirytus, alkohol. Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatéw i w efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze doj$¢ do eksplozji.
W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci gasniczych odtgczyc¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy
urzgdzenie jest podtagczone do zasilania elektrycznego. Po ugaszeniu pozaru
nalezy zadba¢ o wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza.
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Gorace powierzchnie

Powierzchnie urzadzenia podczas pracy stajg sie gorgce. Istnieje niebezpiec-
zenhstwo poparzenia. Wysoka temperatura utrzymuje sie takze po wytaczeniu.

Nie dotyka¢ zadnych goracych powierzchni urzgdzenia. Nalezy korzystaé z
dostepnych elementow obstugi i uchwytow.

Urzgdzenie mozna transportowac i czysci¢ tylko po zupetnym ostygnieciu.
Goracych powierzchni nie wolno polewa¢ zimng wodg ani cieczami palnymi.

Zagrozenie ze strony mikrofal

Oddziatywanie mikrofal na ciato ludzkie moze spowodowac obrazenia. W celu
unikniecia skutkow tego zagrozenia nalezy przestrzega¢ ponizszych wskazéwek
dotyczgcych bezpieczenstwa:

Nie nalezy prébowac¢ wigczac urzgdzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia,
gdyz przy otwartych drzwiach moze doj$¢ do nadmiernego i szkodliwego
obcigzenia przez fale elektromagnetyczne.

Nigdy nie zmienia¢ zamkow bezpieczenstwa.

Bardzo wazne jest, aby drzwi nie byly uszkodzone i dawaty sie prawidtowo
zamykaé. Niebezpieczne uszkodzenia drzwi to np.:

— drzwi sie wypaczyly, sg wgniecione

— zawiasy i potgczenia Srubowe sg zepsute lub nieprawidtowo
zamocowane

— uszkodzona uszczelka drzwiowa
— pekniete szkio
— elementy blokujgce sg uszkodzone.

Pomiedzy drzwiami a urzgdzeniem nie mogg znajdowac sie zadne ciata obce.

Uszczelki drzwi muszg sie szczelnie zamykac i nie moga by¢ zanieczyszczone,
poniewaz moze to spowodowac wydostanie sie fal elektromagnetycznych.
Nalezy zwraca¢ uwage, aby na uszczelkach drzwiowych nie gromadzity sie
zadne osady (ze $rodkéw czyszczacych, kurzu, tluszczu itd.).

Bezpieczenstwo podczas obstugi piecow Hi-Speed

Nie smazy¢ w urzadzeniu produktéw w gtebokim ttuszczu. Goracy olej prowadzi
do oparzen skory lub do uszkodzenia urzgdzenia.

Potrawy podgrzane w urzadzeniu stajg sie gorgce nierownomiernie. Poza tym
pojemniki zazwyczaj nie stajg sie tak gorace jak potrawy. Nalezy ostroznie
sprawdzi¢ temperature potraw, szczegdlnie dla dzieci. Ryzyko poparzenia!
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Bezpieczenstwo

Podgrzewanie ptyndw energig mikrofalowg moze prowadzi¢ do tak zwanego
,Op6znionego wrzenia”. Plyn osigga przy tym temperature wrzenia, chociaz z
zewnatrz nie widac, aby sie gotowat. Dlatego szczegdlnie ostroznie nalezy
obchodzi¢ sie z pojemnikiem. Juz niewielki wstrzgs, np. przy wyjmowaniu z
urzgdzenia moze spowodowac rozprysniecie ptynu. Niebezpieczenstwo
poparzenia!l

Przed podgrzewaniem ptynnego produktu spozywczego nalezy go najpierw
zamieszac, aby unikng¢ silnego gotowania.

Nie wstawia¢ do urzadzenia w celu podgrzania zywnosci dla niemowlgt w
butelkach ani innych pojemnikach.

Aby unikng¢ przegrzania i pozaru, nie podgrzewac wina, brandy, rumu ani
zadnych innych zawierajgcych alkohol produktéw spozywczych.

Nie wiesza¢ nad urzadzeniem odziezy, recznikdw ani sciereczek.

Ryzyko pozaru / ryzyko wybuchu

Nie odktada¢ do komory obrébki termicznej zadnych przedmiotow (ksiazek
kucharskich, scierek do naczyn itp.). Niespodziewane wigczenie urzadzenia
moze je uszkodzi¢ lub nawet zapalié.

Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w materiatach palnych, takich jak
pojemniki z tworzywa sztucznego lub z papieru, urzgdzenie musi znajdowac sie
pod nadzorem ze wzgledu na mozliwos$¢ rozgrzania.

Gdy materiaty w komorze obrobki termicznej zapalg sie, drzwi urzgdzenia
nalezy pozostawi¢ zamkniete, wytgczy¢ urzadzenie i wyciggng¢ wtyczke lub
wytaczy¢ bezpiecznik gtowny.

Nie uzywac garnkow, patelni ani pokrywek z metalu. Metal moze prowadzi¢ do
tworzenia sie iskier w komorze obrobki termicznej. Uzywac tylko pojemnikow z
materiatu nadajgcego sie do kuchenek mikrofalowych, odpornego na wysokie
temperatury. Uwzgledni¢ wskazéwki zawarte w punkcie ,,Odpowiednie
naczynia do gotowania”.

Nie przygotowywac zywnosci ani ptyndw w szczelnie zamknietych lub
zaplombowanych pojemnikach. Mogg one pekna¢ w urzadzeniu lub
spowodowac zranienie podczas ich otwierania!

Jajka swieze i gotowane na twardo, w skorupce i obrane nie powinny byé
podgrzewane w urzgdzeniu, gdyz mogg eksplodowac.

Produkty z twardg skorka, jak np. ziemniaki, dynia, jabtka czy kasztany, przed
podgrzaniem nalezy naktué.

Nie wktada¢ do urzgdzenia mieszanki wody z olejem lub ttuszczem, gdyz moga
one eksplodowac.
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Bezpieczenstwo

Odpowiedzialno$¢ operatora

Operator jest odpowiedzialny za przestrzeganie aktualnie obowigzujacych
przepiséw ustawowych, wykonawczych, rozporzadzen i istniejgcych przepiséw
krajowych dotyczacych zapobiegania wypadkom, ochrony $rodowiska, a takze
wewnetrznych instrukcji pracy, eksploatacji i bezpieczenstwa, ktére obowigzujg w
danym miejscu instalaciji.

Obowigzki operatora:

» Eksploatacja urzadzenia i podfgczonych do niego komponentéw wytgcznie w
stanie technicznym nie budzgacym zastrzezen, ze sprawnymi elementami
ochronnymi i zabezpieczajgcymi.

* Przygotowanie oceny ryzyka na stanowiskach pracy.

» Instruktaz i regularne szkolenia personelu. W szczegélnosci nalezy zapoznaé
sie i przestrzegaé rozdziatu dotyczgcego bezpieczenstwa oraz wskazéwek dot.
bezpieczenstwa.

+ Udostepnienie odpowiednich $rodkéw ochrony indywidualnej (SOI)
* Przestrzeganie termindw konserwacji i czyszczenia.
» Dokumentowanie szkolen / instruktazy, wymiana podzespotdw urzgdzenia.

Personel obstugujacy

* Urzadzenie moze by¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel
specijalistyczny.

» Niniejsze urzgdzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (réwniez dzieci) z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi oraz
przez osoby o ograniczonym doswiadczeniu i/lub ograniczonej wiedzy.

» Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnosc, ze nie bawig
sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiajg.

Eksploatacja tylko pod nadzorem

* Urzadzenie mozna eksploatowac tylko pod nadzorem.
* Nalezy przebywa¢ zawsze w bezposrednim sgsiedztwie urzadzenia.

Niewlasciwe uzytkowanie
» Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzadzenia.

» Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

» Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy wszystkie przytgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami.
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* Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

+ Stosowac wytgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowaé
sie samodzielnej naprawy urzgdzenia.

* Nie wolno dokonywac jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia.

Bezpieczenstwo

1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytagcznie do uzytku opisanego w instrukcji obstugi z
dostarczonymi i zatwierdzonymi komponentami.

Kazde inne zastosowanie uwaza sie za niezgodne z przeznaczeniem. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za wynikajgce z tego szkody. W takich przypadkach
odpowiedzialno$¢ ponosi wytgcznie uzytkownik/operator.

Nastepujgce zastosowanie jest zgodne z przeznaczeniem:
— Przygotowywanie potraw z zastosowaniem odpowiednich naczynh.

1.4 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napigcie elektryczne, ogien i wysokie
temperatury. Z pomoca urzgdzenia wolno przeprowadza¢ jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.

Nastepujace uzytkowanie jest niezgodne z przeznaczeniem:
— Ogrzewanie pomieszczen
— Suszenie recznikdéw/odziezy
— Przechowywanie przedmiotéw palnych
— Stosowanie nieodpowiednich naczyn

— Podgrzewanie i rozgrzewanie palnych, szkodliwych dla zdrowia, tatwo
parujgcych lub tym podobnych cieczy lub materiatow.
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Informacje ogéine

2 Informacje ogdine

2.1 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Urzgdzenie zostato zbudowane zgodnie z aktualnym stanem techniki i uznanymi
zasadami bezpieczenstwa technicznego. Mimo to podczas jego uzytkowania mogag
wystgpi¢ zagrozenia dla zdrowia i zycia uzytkownika lub oséb postronnych bgdz
niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia lub innych sktadnikéw majatku.
Roszczenia z tytutu gwarancji i odpowiedzialnosci za obrazenia ciata / uszkodzenia
mienia, jak rowniez usterki w pracy sg wykluczone, jesli mozna je przypisac¢ jednej
lub kilku z nastgpujgcych przyczyn:

* Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem
* Nieprzestrzeganie/lekcewazenie instrukcji i zwigzanych z nig informacji
* Nieautoryzowane zmiany konstrukcyjne lub techniczne w urzadzeniu

» Angazowanie do pracy niewystarczajgco przeszkolonego i niewystarczajgco
wykwalifikowanego personelu

» Eksploatacja z uszkodzonymi lub nieprawidtowo zamontowanymi urzgdzeniami
zabezpieczajgcymi i ochronnymi

* Nieodpowiednia konserwacja lub czyszczenie
* Nie usuniete usterki

+ Stosowanie niedozwolonych mediéw, Srodkow czyszczacych itp.
» Stosowanie nieautoryzowanych czesci zamiennych

+ Btedy w obstudze lub inne niewtasciwe uzycie

+ Katastrofy spowodowane dziataniem ciat obcych lub sity wyzszej

» Zniszczenie tabliczki znamionowej i naklejek istotnych dla obstugi i
bezpieczenstwa

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia, inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposoéb (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej
zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.

120768 9/46



€artscher

3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1  Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwiocznie sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwi¢ przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
liscie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszac tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czesci lub akcesoridow prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzucac kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzadzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzeh.

Opakowanie oraz poszczegodlne elementy sg wykonane z materiatdw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegodtowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,
opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzega¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtdrnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzadzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac sie do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczacych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknigtych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— zdala od $rodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed $wiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dtuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowac¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymieni¢ na nowe.
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4 Parametry techniczne
4.1 Dane techniczne

Nazwa:

Nr art.:
Materiat:
Materiat komory obrébki termicznej:

Kolor:

Wymiary komory obrébki termicznej (szer.
x gt. X wys.) w mm:

llo$¢ programow obrébki termicznej,
programowane indywidualnie, do:

llos¢ gotowych programéw do obrébki
termicznej:

llos¢ kategorii potraw, indywidualnie
ustawiana:

llos¢ faz obrobki termicznej maks. na
program pieczenia:

Zakres temperatur od — do w °C:
Ustawianie czasu od — do w sek.- min.:

Predkos¢ wentylatora w %:

Interwaty ustawien predkosci wentylatora,
w krokach co %:

llos¢ termostatéw bezpieczenstwa:
llos¢ magnetronow:

Moc mikrofal:

Moc konwekcji:

Czas nagrzewania w min.:

Stopien ochrony:

Gtosnos¢ w trybie bezczynnosci | podczas
pracy, w dB:

Moc przytaczeniowa:
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

120768

€artscher

Snackjet 500
120768

stal szlachetna, lakierowana
stal szlachetna

srebrny

305 x 305 x 185
1000

78

5

10

25-280
0-20
10 - 100
10

2

1

1,5 kw
3,0 kw
8

IPX3

55| 62

3,5 kW | 230 V | 50 Hz
460 x 670 x 610
68,2
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Nazwa:

Nr art.:
Materiat:
Materiat komory obrébki termicznej:

Kolor:

Wymiary komory obrébki termicznej (szer.
X gt. X wys.) w mm:

llo$¢ programow obrébki termicznej,
programowane indywidualnie, do:

llos¢ gotowych programéw do obrobki
termicznej:

llos¢ kategorii potraw, indywidualnie
ustawiana:

llos¢ faz obrobki termicznej maks. na
program:

Zakres temperatur od — do w °C:
Ustawianie czasu od — do w sek.- min.:

Predkos¢ wentylatora w %:

Interwaty ustawien predkosci wentylatora,
w krokach co %:

llos¢ termostatéw bezpieczenstwa:
llos¢ magnetronow:

Moc mikrofal:

Moc konwekcji:

Czas nagrzewania w min.:

Stopien ochrony:

Glosnos¢ w trybie bezczynnosci | podczas
pracy, w dB:

Moc przytaczeniowa:
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

12/ 46
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Snackjet 500 S
120741

stal szlachetna, lakierowana
stal szlachetna

czarny

305 x 305 x 185
1000

78

5

10

25 -280
0-20
10-100
10

2

1

1,5 kw
3,0 kw
8

IPX3

55| 62

3,5 kW | 230 V | 50 Hz
460 x 670 x 610
68,2

120768
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Parametry techniczne

Wersja / Wtasciwosci 120768 / 120741

* Przytacze urzgdzenia: gotowe do podtgczenia

*  Funkcje:
— potaczenie gorgcego powietrza i mikrofali
— gorace powietrze

* Programy kulinarne w 9 jezykach (niemiecki, angielski, francuski, hiszpanski,
niderlandzki, polski, szwedzki, ukrainski, rosyjski)

* Folder receptur: mozliwos¢ dostosowania do wiasnych potrzeb
* Mozliwosci ustawienia:
— obroty wentylatora
— intensywno$¢ mikrofal
— temperatura
— czas
* Regulacja temperatury:
— termostatyczna
- col°C
* Timer: tak
* Wentylator chtodzacy: regulacja sterowana temperaturg

* Termostat: tak
* Funkcja start-stop:
— recznie
— automatycznie za pomocg styku drzwiowego
* Funkcja pauzy: tak
+ Pomoc w czyszczeniu:
— przypomnienie o czyszczeniu
— wskaznik czyszczenia filtra
» Zigcze USB: zapisywanie w pamieci / import dla programoéw wraz ze zdjeciami
+  Wyswietlacz cyfrowy: tak
+ Ekran wyswietlacza:
— 8 przepisow na kazdym ekranie wyswietlacza
— Kolorowy wyswietlacz, 7 cali, z dotykowym sterowaniem obrotowym
— Pojemnosciowy

— Programy (w tym obraz), postep programu, temperatura
rzeczywista/nagrzewania wstepnego, czas

» No&zki z regulacjg wysokosci: tak
* Regulowana wysokos$¢: od 610 do 625 mm

120768 13/46
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*  Wytacznik gtéwny: tak
»  Wiacznik/wytgcznik: tak
+ Sterowanie:

— elektroniczne

Parametry techniczne

— regulator obrotowy

— dotykowe
+  Wiasciwosci:

— Energooszczedny tryb czuwania

— Cicha praca urzagdzenia dzieki wydajnemu przeptywowi powietrza
+ Wazna wskazowka: Stosowac tylko odpowiednie naczynia do gotowania!
+ W zestawie:

— 1 koszyk Snackjet, 280 x 210 mm

— 1 topatka Snackjet

— 1 blacha sterujgca strumieniem powietrza, 280 x 305 mm

— 1 blacha do pizzy, @ 260 mm

— 1 dwustronna ptyta grillowa, 280 x 290 mm

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!

4.2 Funkcje urzadzenia

Dzigki potgczeniu funkcji gorgcego powietrza i mikrofal, Snackjet oszczedza
znaczng ilo$¢ energii i czasu bez uszczerbku dla smaku. Grillowanie, gotowanie,
opiekanie lub pieczenie: dzieki 78 programom gotowania (ktére mozna importowac
za pomoca kodu QR) i wielu programowalnym programom obrobki termicznej,
Snackjet oferuje niezliczone mozliwosci przygotowywania potraw.

Filtr z weglem aktywnym zainstalowany nad komorg obrébki termicznej ma
dziatanie neutralizujgce dla powietrza wewngtrz komory obrdébki termicznej. Dzieki
temu zapachy np. ryb lub miesa nie sg przenoszone z wczesniej przygotowanego
produktu na kolejne produkty. Réwniez do otoczenia nie przedostajg sie zadne
zapachy: nic wiec nie stoi na przeszkodzie, aby korzysta¢ z urzgdzenia w strefach
baréw samoobstugowych czy gotowania na oczach gosci.

Funkcje automatycznego przypomnienia o czyszczeniu przed wytgczeniem oraz o
zblizajgcym sie czyszczeniu filtra pomagajg zadbac o codzienne czyszczenie
komory i regularne czyszczeniu filtra. Dzieki temu wszystko pozostaje w
doskonatym stanie higienicznym i technicznym.
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4.3 Zestawienie podzespotow urzadzenia

Parametry techniczne

120768 / 120741

Rys. 1
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Parametry techniczne

Opisrys. 1
1. Gtéwny wigcznik/wytgcznik 2. Wyswietlacz
3. Weciskany regulator obrotowy 4. Wentylator
5. Komora obrébki termicznej 6. Zigcze USB
7. Filtr przeciwttuszczowy i 8. Drzwi urzadzenia
przeciwkurzowy
9. Uchwyt drzwiowy 10. N6zki (4x) z regulacjg wysokosci
11. Obudowa 12. Blacha sterujgca strumieniem powietrza
13. topatka Snackjet 14. Koszyk Snackjet
15. Blacha do pizzy 16. Dwustronna ptyta grillowa

17. Otwory wentylacyjne komory 18. Plyta dystrybucji powietrza
obrobki termicznej

19. Filtr z wegla aktywnego

Elementy sterowania / wyswietlane komunikaty

1 2 3 4

Rys. 2
1. Data 2. Godzina
3. Program obroébki termicznej 4. Pole wyszukiwania
5. Wybdr programu obrébki termicznej 6. Przycisk ustawien
7. Przyciski recznego ustawiania 8. Przycisk nagrzewania wstepnego
9. Wyswietlacz przycisku Wt./Wyt.
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Wyposazenie (zawarte w dostawie)

Przegroda powietrzna Snackjet (12, rys. 1), nr art. E0907010037
* Materiat: aluminium
+  Wiasciwosci:
— nadaje sie do kuchenki mikrofalowej
— nie nadaje sie do mycia w zmywarce
*  Wazne wskazowki:
— wymagana do przygotowywania wszystkich potraw
— nie przygotowywac potraw bezposrednio na przegrodzie powietrznej,
uzywac odpowiednich naczyn lub papieru do pieczenia
*  Wymiary: szer. 280 x gt. 305 x wys. 30 mm
+ Ciezar: 0,71 kg

topatka Snackjet (13, rys. 1), nr art. 120752
* Materiat: aluminium, tworzywo sztuczne

» Zaprojektowana do: wyjmowania zywnosci
+ Z zamontowanym na state uchwytem

* Wiasciwosci: nie nadaje sie do mycia w zmywarce
*  Wymiary: szer. 300 x gt. 410 x wys. 62 mm
+ Ciezar: 0,54 kg
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Koszyk Snackjet (14, rys. 1), nr art. 120753
» Material: wtékno szklane, powtoka z politetrafluoroetylenu

Parametry techniczne

» Zaprojektowany do: przyrzadzanie matych dan
+  Wiasciwosci:
— nadaje sie do kuchenki mikrofalowej,
— nie nadaje sie do mycia w zmywarce
*  Wymiary: szer. 290 x gt. 220 x wys. 30 mm
» Ciezar: 0,064 kg

Blacha do pizzy Snackjet (15, rys. 1), nr art. 120758
* Materiat: aluminium, z powtoka
* Przystosowane do: Snackjet 200
+  Wersja:
- @260 mm
— spod perforowany
— okragta
»  Wiasciwosci: nadaje sie do kuchenki mikrofalowe;j
*  Wymiary: szer. 260 x gt. 260 x wys. 15 mm
+ Ciezar: 0,22 kg

Dwustronna plyta grillowa EGR2900 Snackjet (16, rys. 1), nr art. 120776
» Materiat: odlew aluminium, powlekany
» Zaprojektowane do: Snackjet 200
*  Wersja:
— prostokatna
— 1 strona ryflowana
— 1 strona gtadka

*  Wiasciwosci: moze by¢ uzywana po obu stronach, nadaje sie do uzycia z
mikrofalami

*  Wymiary: szer. 285 x gt. 260 x wys. 10 mm
+ Ciezar: 2,2 kg
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zne wskazowki

UWAGA!
Produkty spozywcze zawierajgce ostre kwasy lub sél moga uszkodzié
akcesoria.

Uzywajgc akcesoriéw nalezy zawsze zwraca¢ uwage, aby nie miaty one
kontaktu z produktami spozywczymi zawierajgcymi ostre kwasy lub sél.

Nalezy pamietac, ze kwasy, zasady i/lub sole metali w potgczeniu z wodag
i/lub tlenem atmosferycznym mogg rozpuszczac czyste aluminium,
tworzac zwigzki glinu (l11).

Akcesoria nalezy czysci¢ bezposrednio po kazdym uzyciu pod cieptg biezaca
wodg z uzyciem miekkiej sciereczki lub ggbki. W razie potrzeby uzy¢ tagodnego
Srodka czyszczgcego.

Akcesoria optuka¢ czystg woda.

Akcesoria nalezy na zakonczenie doktadnie osuszyc.

Instalacja i obstuga
PL
Instalacja .

A OSTROZNIE!

W przypadku nieprawidlowej instalacji, ustawienia, obstugi, konserwacji
lub przy niewlasciwym postepowaniu z urzagdzeniem moze dojs¢ do
szkdd na osobach i rzeczach.
Ustawienie i instalacja, jak réwniez naprawy mogg by¢ przeprowadzane
tylko przez autoryzowany serwis techniczny zgodnie z obowigzujgcym w
danym kraju ustawodawstwem.

WSKAZOWKA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci ani nie udziela gwarancji z
tytutu szkod, ktére mozna przypisac¢ nieprzestrzeganiu przepisow lub
niewlasciwej instalacji.
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Rozpakowanie / ustawienie

Instalacja i obstuga

* Rozpakowac urzgdzenie i usungc¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy
opakowania oraz zabezpieczenia transportowe.

& OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

» Jedli na urzadzeniu znajduje sie folia ochronna, nalezy jg zdjg¢. Folig ochronng
nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne resztki
kleju usung¢ odpowiednim rozpuszczalnikiem.

* Nalezy uwaza¢, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek
ostrzegawczych na urzadzeniu.

* Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

» Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby przytagcza byly tatwo dostepne w celu
szybkiego odtaczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

» Wybierajac miejsce instalacji, nalezy wzig¢ pod uwage nastepujgce punkty:

— Powierzchnia montazowa musi by¢ réwna, wystarczajgco nosna,
wodoodporna, sucha i odporna na wysokie temperatury.

— Zadbac o to, aby wyznaczone drogi ewakuacyjne byty wolne.
— Zapewnic stabilng pozycje.

— Przewidzie¢ wystarczajgca ilos¢ miejsca do pracy, konserwacji i
czyszczenia.

— Otwory wentylacyjne dla powietrza doprowadzanego i wywiewanego,
jesli istnieja, pozostawi¢ wolne.

Przestrzega¢ obowigzujacych przepisdw technicznych i budowlanych.

* Nalezy zachowa¢ wystarczajgcy odstep od brzegéw stotu. Urzgdzenie mogtoby
sie przewrdcic i spasé.

* Nalezy zachowa¢ minimalny odstep 60 mm od $cian i przedmiotéw z lewe;j i
prawej strony oraz od tytu, a takze 140 mm od gory. Przed urzgdzeniem nalezy
zachowac wystarczajgcg ilo$¢ miejsca do otwierania drzwi.

* Przy instalacji urzadzenia nigdy nie zakrywacé ani nie blokowa¢ otworéw
odprowadzajgcych powietrze, a takze odciggu oparéw na tylnej $cianie: ciepte
powietrze z ukfadu elektrycznego oraz opary z komory obrébki termicznej sg
przez te otwory odprowadzane, zapewniajgc w ten sposob prawidtowe dziatanie
urzgdzenia.
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Wyjmowany filtr przeciwttuszczowy i przeciwkurzowy pod urzgdzeniem powinien
by¢ zawsze czysty. Nalezy zwraca¢ uwage, aby byt on zawsze wolny od kurzu i

brudu.

Podtaczenie do pradu

Sprawdzié, czy dane techniczne urzgdzenia (zob. tabliczka znamionowa) pasujg

do danych lokalnej sieci energetycznej.

Podtaczyé urzadzenie do pojedynczego, wystarczajgco zabezpieczonego

gniazdka ze stykiem ochronnym. Nie podtgczaé urzgdzenia do gniazda

wielokrotnego.

Przewdd przytgczeniowy utozy¢ tak, aby nikt nie mégt po nim chodzi¢ ani sie o

niego potkngc.

Nie uzywac urzadzenia z zewnetrznym minutnikiem lub pilotem.

5.2 Odpowiednie naczynia do gotowania

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ odpowiednie naczynia do gotowania:

Pojemniki odporne na wysokie temperatury

Szkto hartowane
Szkto ceramiczne
Ceramika zaroodporna

Pojemnik z tworzywa sztucznego

Specjalny pojemnik z tworzywa sztucz-
nego, pojemniki plastikowe nadajgce sie
do pieca

Naczynia

Pojemniki palne z papieru, tektury
Folia spozywcza, folia plastikowa
Inne elementy

Kurek zamykajgcy, etykieta
Zastawa stotowa

Czujnik temperatury wnetrza

120768
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Nie uzywac naczyn posiada-
jacych elementy metalowe (np.
ztote obramowania na talerzu).
Mikrofale nie mogg przenikaé

metalu

Nie wolno uzywacé przy
okreslonych wysokich
ustawieniach temperatury

Podczas podgrzewania w piecu
nie mogg znajdowac sie zadne

przybory kuchenne
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5.3 Obstuga

Instalacja i obstuga

Przygotowanie urzadzenia

1. Przed uzyciem wyczysci¢ urzgdzenie wewnatrz i z zewnatrz oraz wyposazenie
zgodnie ze wskazowkami zawartymi w rozdziale 6 ,,Czyszczenie”.

2. Umyte powierzchnie i elementy wyposazenia nalezy doktadnie osuszyc.

3. Podtaczy¢ urzadzenie do odpowiedniego pojedynczego gniazdka.

Uruchomienie urzadzenia

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko poparzenia!
Podczas pracy obudowa i drzwi urzadzenia stajg si¢ bardzo gorace i
pozostajg gorace przez jakis czas po wylaczeniu.

Nie dotyka¢ urzadzenia podczas pracy i bezposrednio po jego
wytgczeniu.

Otwiera¢ i zamykac urzadzenie tylko przy pomocy uchwytu na drzwiach.

Do obstugi uzywac przewidzianych do tego uchwytow i elementéw
obstugi.

Elementy wyposazenia i naczynia do gotowania stajg sie bardzo gorace
podczas pracy urzadzenia.

Do wyjmowania gorgcych potraw uzywac topatku Snackjet lub Scierek do
naczyn/rekawic ochronnych.

Wiaczanie / uruchamianie urzadzenia

1. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca wytgcznika gtownego Wi./wyt. na panelu
sterujgcym.

Podczas pracy wytacznik gtéwny jest podswietlony na zielono.

Po krétkiej przerwie na wyswietlaczu pojawi sie symbol WL./WYL. Urzadzenie
znajduje sie w trybie Standby.

2. Nacisngé symbol WE./WYL., aby przej$¢ do menu giéwnego.
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Przenoszenie gotowych programoéw obrdbki termicznej

WSKAZOWKA!

Skanujac kod QR na ekranie lub w instrukcji obstugi, mozna uzyskaé
dostep do duzej ilosci receptur w wybranym jezyku.

Na naszym kanale YouTube mozna znalez¢ wiele innych ciekawych
informag;ji i filméw, w tym m. in. tutorial ,Przenoszenie programoéw”.
Wystarczy zajrze¢ na strone: https://www.youtube.com/user/bartschergmbh.

Nagrzewanie wstepne

a PL
1. W menu gtéwnym nacisngé na 3 sekundy ikone , aby ustawi¢ temperature .
nagrzewania wstepnego.

Pojawia sie nastepujgcy ekran:

Set the pre-heating

s 2. Za pomocg klawiatury numerycznej
= ustawi¢ zgdang temperature
270°C nagrzewania wstepnego w zakresie
Range : 25°C - 280°C 25°C _ 280°C
3. Zatwierdzi¢ ustawiong wartos¢ za
pomoce

2
W trakcie fazy wstepnego nagrzewania ikona jest podswietlona na
pomaranczowo.

Po zakonczeniu fazy nagrzewania wstepnego kolor gasnie.
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Ustawianie receptury

Instalacja i obstuga

Reczne ustawianie receptury

Tryb ten wykorzystywany jest zazwyczaj do testowania i rozwijania nowych
receptur, w tym miejscu wszystkie parametry ustawia si¢ od nowa.

J—p—
1. Nacisng¢ ikone . el .
= b= Manual Setting
Na wys$wietlaczu pojawi sie nastepujgcy o)

ekran:

@) 01:00 8 170°C

2. Ustawi¢ zgdany czas obrébki
termicznej, temperature,
intensywnos$¢ mikrofal i predkosé 1< 1n > B 8
wentylatora zgodnie z instrukcjami
w rozdziale ,,Indywidualne
dostosowanie programu obroébki
termicznej / receptury”.

b 0% * 60% m

3. Klikng¢ na pole m aby doda¢ nowg faze obrobki termicznej.

PL 4. Za pomocg odpowiednich pol ustawi¢ zadane parametry (czas obrobki
termicznej, temperatura, predko$¢ wentylatora, moc mikrofali) dla nowej fazy

obroébki termicznej.
5. Klikng¢ na symbol , aby zapisa¢ przygotowang recepture.
6. Klikngé na symbol , jesli ustawienia majag by¢ odrzucone.

l—
7. Aby rozpoczg¢ proces obrdbki termicznej, klikng¢ na pole .
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. »
=Jarescner
Wybor programéw obrébki termicznej / receptur

Programy obrébki termicznej przedstawione sg w menu gtéwnym za pomocag
zdjecia. Na kazdym ekranie widocznych jest 8 programoéw obrébki termiczne;.

1. Przewijajac lub obracajgc i naciskajgc pokretto sterowania mozna w prosty
sposéb wybra¢ program obrobki termiczne;j.

Backfisch |[eseet Baguette . -~ -~
Woe W I 2 | B AW w7
Bauemor melett | (Big-Pan-Pizza |[Blaetterteig ( > m m m

2. Naciskajgc dane zdjecie wybiera sie odpowiednig recepture.

Klikniecie na symbol START [: rozpoczyna proces obrébki termicznej.

A Wa rning Jesli ustawiona wstepnie temperatura
nie jest jeszcze osiggnieta, na
wyswietlaczu widoczne jest ostrzezenie.
Jesli mimo wszystko proces ma by¢
kontynuowany, ostrzezenie trzeba

Oven Temperature isn't Ready;
Continue?
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Indywidualne dostosowanie programu obrébki termicznej / receptury

Istniejgce receptury przed rozpoczeciem mozna jeszcze nieznacznie dostosowac,
ale zmiany nie sg zapisywane. W celu dokonania trwatej zmiany w recepturze
nalezy wprowadzi¢ ustawienie w recepturze.

Instalacja i obstuga

1. Aby przej$¢ do ustawien, na Big-Pan-Pizza
wyswietlaczu nalezy nacisng¢
zdjecie (np. pizza).

Na wys$wietlaczu pojawia sie
nastepujacy ekran: e 0% P  100%

1< 1/3

0) 0030 §) 270°C

Klikajac na ikony strzatek m lub IE] mozna przej$¢ do kolejnej lub poprzedniej
fazy obrobki termicznej. Mozna przywotaé lub zmieni¢ potrzebne parametry kazdej
fazy obrobki termicznej.

2. KIlikng¢ na to pole, aby zmieni¢ wySwietlany czas
obrébki termicznej.

Otwiera sie klawiatura numeryczna.

@ 00:30

Cook Time
00:30

Range : 00:00 - 20:00

3. Ustawi¢ zadany czas obrébki termicznej w
zakresie od 0 do 20 minut.

4. Zatwierdzi¢ ustawiong wartos¢ za pomocg .
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5. Klikng¢ na to pole, aby zmieni¢ wyswietlang
temperature obrobki termiczne;.

Otwiera sie klawiatura numeryczna.

Instalacja i obstuga

Set Temperature
270°C

Range: 25°C - 280°C

6. Ustawic¢ zgdang temperature obrobki termicznej w
zakresie od 25 °C do 280 °C.
7. Zatwierdzi¢ ustawiong warto$¢ za pomocg .

8. Klikng¢ na to pole, aby ustawi¢ zgdang intensywnos¢
mikrofal

Klika¢ na to pole tak dtugo, az na wyswietlaczu
pojawi sie zgdana wartosc.

Zakres, jaki mozna ustawi¢ znajduje sie w przedziale PL
0 — 100 %.

9. Zatwierdzi¢ ustawiong warto$¢ za pomocg .

10. Klikng¢ na to pole, aby ustawi¢ zgdang predkosc
P 100% wentylatora.

Klika¢ na to pole tak dtugo, az na wyswietlaczu
pojawi sie zgdana wartosc.

o\€

Predko$¢ wentylatora mozna ustawi¢ w krokach co
10 w zakresie od 10% do 100%.

11. Zatwierdzi¢ ustawiong warto$¢ za pomocg .

Big-Pan-Pizza

12. Klikng¢ na przycisk START D
aby uruchomi¢ zmieniony program
obrobki termicznej.

Pojawia sig nastepujacy ekran:

13. Klikng¢ na pole , aby zatrzymac proces obrdbki termicznej.
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Instalacja i obstuga

14. Abi kontrnuowac’: proces obrébki termicznej, nalezy ponownie klikng¢ na pole

15. Aby zakonczy¢ proces obrébki termicznej, klikngé na pole _

r Warning

WSKAZOWKA:

Jesli podczas procesu obrébki
termicznej otwierane sa drzwi,
slychaé sygnat i pojawia sie
nastepujacy komunikat:

Po zamknieciu drzwi proces obrébki
termicznej jest kontynuowany.

Jesli ustawiona wstepnie temperatura
nie jest osiggnieta, system to
sygnalizuje:

Jesli zostanie klikniety przycisk ,
ale w piecu nie zostang umieszczone
zadne potrawy, pojawia sie
nastepujacy komunikat:

Komunikat ten znika automatycznie po

zatadowaniu komory obrébki
termicznej.

Po zakonczeniu procesu obrobki
termicznej otwiera sie okienko:

281746

Door Open

r Warning

Oven Temperature isn't Ready;
Continue?

r Warning

Is the Oven loaded?

Cook Finished
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W tym menu mozna wywotac¢ i zmieni¢ rézne informacje o systemie i urzadzeniu.

Instalacja i obstuga

Menu Ustawienia

Wybér menu ,,Receptury”

Tworzenie programu obrobki termicznej

1. W menu gtéwnym klikngé na symbol .
Otwiera sie nastepujace okno:

Settings

Recipe

System

Service

Manager

Factory

2. Klikng¢ na ,Receptura”.
Otwiera sie nastepujace okno:

Search

Auflauf Backfisch Bagel Baguette \‘ '

Baked Beans Bauernomelett | | Big-Pan-Pizza Blaetterteng

(53(%%5(%
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3. Klikajgc na ikone mozna przygotowa¢ nowg recepture. Pojawia sie
wowczas nastepujgcy ekran:

Name: (@

Category:

Instalacja i obstuga

Q) 00:00 & 170°C A

ol 0% P 60% @
1< 1/0 bl B <«

4. Wykona¢ odpowiednie ustawienia parametréw (czas obrobki termicznej,
temperatura, intensywnos¢ mikrofal, predko$¢ wentylatora) dla kazdej fazy
programu obrdébki termicznej.

Dla kazdego programu obroébki termicznej mozna ustawi¢ maks. 10 faz obroébki
termicznej.

5. Ustawienie zatwierdza¢ zawsze za pomoca .
6. Po zakonczeniu ustawiania jednej fazy obrobki termicznej, aby ustawié¢

parametry kolejnej fazy obrébki termicznej, nalezy klikng¢ ikone .
7. Wprowadzi¢ zagdane parametry dla nowej fazy obrébki termiczne;j.

Jesli dla jednego programu przewidziane sg wiecej niz dwie fazy obrdbki
termicznej, dla kazdej z tych faz mozna ustawic alarm, poza fazg ostatnia.

T
8. KIlikng¢ na ikone k===, aby ustawic¢ parametry dla alarmu w nastepujacy
sposob:

— wprowadzi¢ numer fazy obrdbki termicznej, np. 1.

— wybra¢ ,tak”, jesli dla danej fazy obrébki ma by¢ ustawiony alarm lub
Lnie”, jesli alarm nie powinien by¢ aktywowany.

— klikng¢ na pole ,Nazwa", aby edytowac nazwe dla tego alarmu (musi by¢
ustawional).

- Eo wykonaniu ustawien, aby je potwierdzi¢, nalezy klikngé na ikone

— jesli podczas procesu obrébki termicznej wigczy sie alarm, nalezy go

wytgczyé, klikajac na ikone .
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9. Aby nadaé¢ recepturze nazwe, klikng¢ na pole ,Nazwa”, a nastepnie za pomoca
przyciskow (jak pokazano ponizej) wprowadzi¢ odpowiednig nazwe:

Recipe Name

& Big-Pan-Pizza

Za pomocsg ikony mozna wybrac jezyk dla klawiatury.

10. Zatwierdzi¢ wprowadzanie za pomocg .
11. Aby wybraé kategorie potraw, klikngé odpowiednie pole.
Pojawia sie nastepujgcy ekran:

Select
Category Breakfast

Lunch B

Mittag

Super Lecker

Whole Day X

12. Aby wybra¢ zgdang kategorie potraw, klikngé odpowiednie pole (np. ,Obiad”).
13. Aby Wibrac': zdjecie dla danego programu obrdébki termicznej, nalezy wybraé

ikone k=mmd Na ponizszym ekranie wyswietlacza.
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Instalacja i obstuga

14. Zatwierdzi¢ wybor za pomocg .

15. Na zakonczenie klikngé na ikone , aby zapisa¢ nowo utworzony program
obroébki termicznej.

Usuwanie programu obrébki termicznej
1. W menu gtéwnym klikng¢ na ikone .
2. Klikng¢ pole ,Receptura” na licie wyboru.
Otwiera sie nastepujgce okno:

Search

LULET Backfisch Bagel ] [ Baguette )

Kaked Beans Bauernomelett | | Big-Pan-Pizza Blaetterteug

M@% R
- 8 ®[o] 8

3. Klikng¢ na ikone .

4. Na liscie wyboru receptur wybra¢ program obrébki termicznej (np. bajgiel).
Pojawi sie nastepujacy komunikat:
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Instalacja i obstuga

Are you sure you want to delete the selected
recipes?

llBageIll
(<)

5. Klikng¢ na , aby potwierdzi¢ wybor.

6. Klikng¢ na , aby powrdci¢ do poprzedniego komunikatu.

Przenoszenie programéw obrobki termicznej

Aby wprowadza¢ nowe receptury lub nowe zdjecia, urzgdzenie posiada interfejs
USB. Interfejs USB znajduje sie w dolnej czesci urzgdzenia za panelem, kiory jest
utrzymywany w miejscu za pomocg dwoéch magnesow.

1. Zdjac¢ panel w dolnej czesci urzgdzenia, aby uzyska¢ dostep do portu USB.
2. Podtgczy¢ pamie¢ USB do portu.

3. W menu gtéwnym klikngé na symbol .
Otwiera sie nastepujace okno:

Settings

Recipe

System

Service

Manager

Factory

4. Klikngé na ,Receptura”.
Otwiera sie nastepujgce okno:
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Instalacja i obstuga

Search

Auflauf Backfisch Bagel Baguette ‘ ‘
{ = | Y - ££2

Eaked Beans Bauernomelett | | Big-Pan-Pizza || Blaetterteig

[C N - YTaN

e &8 &

5. Klikng¢ na ikone .

Otwiera sie nastepujgce okno:

6
7
8.
9.

Write Recipe To USB

Read Recipe From USB

. Wybra¢ zadang opcije.
. Postepowac zgodnie z wyswietlanymi instrukcjami.

Klikng¢ na - aby powrdcic¢ do poprzedniego ekranu.
Wyciggna¢ pamie¢ USB z portu USB.

10. Na zakonczenie zamocowac ostong na urzadzeniu.
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Instalacja i obstuga
Wybér menu ,,System”

1. W menu ustawien klikngé na ,System”, aby przejs¢ do interfejsu ustawien
systemu.

Dalsze ustawienia mozna wprowadzi¢ na nastepujgcym ekranie:
System Information
Language EN
Date 2025/03/04
Time 10:30:15

System Passcode No

Language EN
Date 2025/03/04

Time 10:30:26

System Passcode No

Engery Save Mode

2. ,Informacje o systemie”: tutaj przechowywany jest numer seryjny i wersja
oprogramowania.

3. ,,Jezyk“: klikng¢ na to pole i wybra¢ zgdany jezyk.
Dostepne sg nastepujgce jezyki:

niemiecki, angielski, francuski, hiszpanski, niderlandzki, polski, ukrainski,
szwedzki i rosyjski.

4. ,Data“: klikng¢ na to pole i wprowadzi¢ ustawienia dla aktualnej daty.
Ustawiona data pojawia sie wowczas na wyswietlaczu.

5. ,,Godzina“: klikng¢ na to pole, aby nastepnie ustawi¢ prawidtowg godzine.
Ustawiona godzina réwniez pojawia sig¢ na wyswietlaczu.

6. ,,Hasto do systemu”: klikng¢ na to pole, aby skonfigurowa¢ hasto dostepu do
ustawien systemu.
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7. , Tryb oszczedzania energii”: Tryb oszczedzania energii ogranicza ilos¢
obrotow wentylatora i tym samym gtosno$¢ urzadzenia, gdy nie jest ono
uzywane

Instalacja i obstuga

Wybér menu ,,Urzadzenie”

1. Klikng¢ na pole ,,Urzadzenie”.
2. Wprowadzi¢ hasto 737888.

Enter Manage Passcode

Otwiera sie nastepujacy obraz:

Manager I Copy Appliance From USB
Copy Appliance To USB
Screen Brightness

Sound Volume

Beep Done

Dalsze opcje ustawien mozna wywotaé, przewijajgc lub obracajgc pokretto
sterowania:

Manager Recipe Passcode

Manage Passcode

Temp Unit

Restore Factory Default

Recipe Barcode Scaner
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Instalacja i obstuga

Manager Screen Dim Time

Show Recipe Detail

10 Firmware Update From
usBe

Wi-Fi Settings

MQTT Server

Manager 10 Firmware Update From
usB

Wi-Fi Settings

MQTT Server

Read Network Setting From
use

Write Network Setting To USB

W tym interfejsie menu mozna sprawdzi¢ lub wprowadzi¢ nastepujgce ustawienia PL
urzgdzenia:

,»Kopiuj dane urzadzenia z USB”: pobieranie danych urzgdzenia z pamieci USB.

,»Kopiuj dane urzadzenia na USB”: przesytanie danych urzadzenia na pamieé
USB.

»Jasnos¢ wyswietlacza”: im wyzsza cyfra, tym jasniejszy wyswietlacz.
,»Glosnosé sygnatu”: ustawianie sygnatu gtosniej lub ciszej.
»Sygnat alarmu”: ustawianie sygnatu alarmu.

»Hasto receptury”: Jesli jest utworzone, przed wprowadzeniem danych musi
zosta¢ wprowadzone na strone parametrow receptury.

»Hasto urzagdzenia”: Hasto administratora do wprowadzania ustawieh urzadzenia.
»Jednostka temperatury“: Wybdr pomiedzy °C (Celsius) a °F (Fahrenheit).
,»Przywro¢ fabryczne wartosci domysine“: Przywracanie ustawien fabrycznych.

»Czas przyciemniania wyswietlacza”: okresla czas, po ktérym wyswietlacz
zostanie przyciemniony.

»Pokaz szczegoty receptury”: ustawic¢ ,nie”, aby ukryé szczegdty parametréw
procesu obrébki termicznej.

Aktualizacja oprogramowania IQ przez USB": ten wybor moze by¢ uzyty do
recznego uruchomienia aktualizacji oprogramowania dla karty sterowania.
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Wylaczanie urzadzenia

Czyszczenie i konserwacja

|
1. Aby opusci¢ menu gtéwne nalezy wcisng¢ przycisk Wht./wyt. na
wyswietlaczu urzadzenia.

2. Whylgczy¢ urzgdzenie za pomocg wytagcznika gtdwnego Wt./wyt. na panelu
sterujgcym.

3. Odfgczy¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego (wyciggng¢ wtyczke z
gniazdka!).

6 Czyszczenie i konserwacja
Odpowiedzialno$¢ operatora

Operator jest odpowiedzialny za przestrzeganie aktualnie obowigzujacych
przepisow ustawowych, wykonawczych, rozporzgdzen i istniejgcych przepiséw
krajowych dotyczacych zapobiegania wypadkom, ochrony $rodowiska, a takze
wewnetrznych instrukcji pracy, eksploatacji i bezpieczenstwa, ktére obowigzujg w
danym miejscu instalacji.

Obowigzki operatora:

+ Eksploatacja urzgdzenia i podtgczonych do niego komponentéw wytgcznie w
stanie technicznym nie budzgacym zastrzezen, ze sprawnymi elementami
ochronnymi i zabezpieczajgcymi.

* Przygotowanie oceny ryzyka na stanowiskach pracy.

» Instruktaz i regularne szkolenia personelu. W szczegélnosci nalezy zapoznaé
sie i przestrzegaé rozdziatu dotyczgcego bezpieczenstwa oraz wskazéwek dot.
bezpieczenstwa.

+  Udostepnienie odpowiednich érodkéw ochrony indywidualnej (SOI)
* Przestrzeganie termindw konserwacji i czyszczenia.
» Dokumentowanie szkolen / instruktazy, wymiana podzespotéw urzgdzenia.
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6.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

Czyszczenie i konserwacja

* Przed czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
» Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygnigcia.

+ Uwazaé¢, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda. Nie zanurza¢ urzadzenia
podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywac strumienia wody pod cisnieniem.

* Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotéw (ndz, widelec itp.). Ostre przedmioty moga uszkodzi¢ urzadzenie, a przy
kontakcie z elementami przewodzacymi prad doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

* Nie uzywac do czyszczenia zadnych srodkow szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczacych. Mogg one uszkodzié
powierzchnie.

» Uzywac tylko odpowiednich srodkow czyszczacych lub srodka do czyszczenia
piecow, nieszorujgcych gagbek nylonowych, Sciereczek i szmatek do
czyszczenia.

OSTROZNIE!
Czyszczac urzadzenie nalezy mie¢ na sobie odpowiednie srodki ochrony PL
indywidualnej, takie jak rekawice gumowe, okulary ochronne itd.

6.2 Czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Ryzyko poparzenial!

Urzadzenie podczas pracy silnie sie nagrzewa i jest gorace przez jakis
czas po wylaczeniu.
Przed czyszczeniem pozostawi¢ urzgdzenie do ostygniecia.

UWAGA!

Czyszczac codziennie po uzyciu urzagdzenie mozna unikngé przypalania
resztek wypiekéw lub pieczeni oraz zapewnié odpowiedni standard
higieny, a takze przedluzy¢ zywotnos¢ urzadzenia.
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Czyszczenie i konserwacja

Odpowiednie srodki czyszczgce do komory obrébki termicznej

UWAGA!

Srodek czyszczacy Snackjet F1L, nr art. 173284

Specjalny srodek czyszczacy do Snackjet i wszystkich
konwencjonalnych piekarnikéw i piecow konwekcyjno-

parowych.

Szybkie i wysoce skuteczne czyszczenie pozostatosci ttuszczu i
przypalonego jedzenia w komorze obrébki termicznej.

Snackjet Protector Spray F1L, nr art. 173285

Srodek zabezpieczajgcy komory obrébki termicznej: Protector w
sprayu zabezpiecza przed przypalonym jedzeniem i resztkami
ttuszczu w urzadzeniach Snackjet oraz we wszystkich
konwencjonalnych piekarnikach i piecach konwekcyjno-
parowych, utatwiajac czyszczenie komory pieczenia.

Nie nadaje sie do nieobrobionego aluminium.

Przed uzyciem na jakiejkolwiek powierzchni nalezy zawsze sprawdzi¢
kompatybilno$¢é materiatowa.

Podczas stosowania nosi¢ rekawice ochronne i okulary ochronne.
Pozostatosci usuwaé zgodnie z przepisami.

Karta charakterystyki dostepna na zadanie.

Opakowanie wyrzuci¢ do odpadéw segregowanych wylacznie po
catkowitym opréznieniu.

Trzyma¢ z dala od dzieci!

Codzienne czyszczenie

Urzadzenia Snackjet automatycznie przypominajg o koniecznosci codziennego
czyszczenia komory obrobki termicznej przed wytgczeniem.

Postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu:

40/ 46

schtodzi¢ komore obrdbki termicznej do temperatury 50°C;
spryska¢ komore obrébki termicznej sSrodkiem czyszczacym Snackjet;

Rozpylié produkt w postaci nierozcienczonej i pozostawi¢ na okoto
15 minut, w zaleznosci od stopnia zabrudzenia!
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. »
=Jarescner
— wytrze¢ $rodek czyszczacy Snackjet;

— spryskac¢ komore srodkiem Snackjet Protector Spray;

Rozpyli¢ produkt w postaci nierozcienczonej i rownomiernie
rozprowadzi¢!

— wytrze¢ Snackjet Protector Spray;
— otworzy¢ drzwi i zakonczy¢ czyszczenie.

Regularne czyszczenie

4. Obudowe urzgdzenia i szklane drzwi czysci¢ doktadnie od wewnatrz i z
zewnatrz za pomocg migkkiej, wilgotnej Sciereczki i fagodnego srodka
czyszczacego.

5. Wytrze¢ czystg Sciereczka.

6. Na zakonczenie doktadnie osuszy¢ wszystkie oczyszczone czesci i
powierzchnie za pomocg migkkiej $ciereczki.

7. Urzadzenie zasygnalizuje koniecznos¢ wyczyszczenia filtra komunikatem na
wyswietlaczu:

Piekarnik byt uzywany przez 80 godzin od ostatniego czyszczenia, nalezy
wyczysci¢ lub wymieni¢ filtr powietrza pod urzadzeniem. .
PL

8. Wyciggna¢ z elementu pod urzadzeniem filtr
przeciwttuszczowy/przeciwkurzowy.

9. Umyé filtr przeciwttuszczowy/przeciwkurzowy pod cieptg biezacg woda z
tagodnym Srodkiem myjgcym.

10. Wyptuka¢ w czystej wodzie.
11. Doktadnie osuszy¢ filtr przeciwtluszczowy/przeciwkurzowy.
12. Zamocowac filtr przeciwtluszczowy/przeciwkurzowy pod urzgdzeniem w

przewidzianym do tego elemencie.
Akcesoria

1. Wszystkie uzyte akcesoria nalezy czy$ci¢ bezposrednio po kazdym uzyciu.
Nalezy przestrzega¢ instrukcji zawartych w rozdziale 4.2 ,,Zestawienie
podzespotéw urzadzenia /Wazne wskazéwki” i/lub instrukcji czyszczenia
odpowiednich akcesoriow.

6.3 Konserwacja

Zalecamy konserwacje urzgdzenia przez serwis przynajmniej raz w roku, w razie
potrzeby zawarcie umowy serwisowe;j.
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7 Mozliwe usterki

Mozliwe usterki

Ponizsza tabela zawiera opisy mozliwych przyczyn i sposobéw usuwania usterek
pracy lub btedow wystepujacych przy eksploatacji urzgdzenia. Prace mogg by¢
przeprowadzane tylko przez odpowiednio wykwalifikowany personel techniczny.

Jezeli nie mozna usungc usterek dziatania, nalezy skontaktowac sig z serwisem.
Nalezy koniecznie poda¢ numer artykutu, model oraz numer seryjny. Dane te
znajduja sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Blad

Urzgdzenie nie
dziata

Urzgdzenie jest
podtgczone do
pradu, ale nie
nagrzewa sie

Ostrzezenie ,Drzwi
otwarte” pojawia sig,
chociaz drzwi sg
zamkniete

42/ 46

Mozliwa przyczyna

Brak zasilania
elektrycznego

Zle podtgczona wtyczka

Zadziatat termostat
bezpieczenstwa

Nieprawidtowo zamkniete
drzwi

Urzgdzenie nie jest
wigczone

Resztki potraw blokujg drzwi

Nieprawidtowo zamkniete
drzwi

Uszkodzony czujnik blokady
drzwi

Rozwiazanie

Przywrdci¢ zasilanie
elektryczne i ponownie
wigczy¢ urzgdzenie

Wyciggng¢ wtyczke i
prawidiowo wiozy¢ jg do
gniazdka

Woeisngc przycisk RESET
na tylnej $cianie urzadzenia
i od nowa uruchomi¢
urzgdzenie

Usung¢ przeszkody,
zamkng¢ prawidtowo drzwi

Wigczy¢ i nagrzac
urzadzenie

Usung¢ przeszkody,
zamkng¢ prawidtowo drzwi

Powtorzy¢ otwarcie i
zamknigcie, aby sie
upewnic, ze drzwi sg
prawidiowo zamkniete

Skontaktowac sie z
serwisem
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Mozliwe usterki

Btad

Niezadowalajacy
efekt obrobki
termicznej

Uszkodzony wskaznik
temperatury

Zbyt niska
temperatura obrobki
termicznej

Zbyt goracy
magnetron

Wentylator silnika jest
zbyt gorgcy

120768

Mozliwa przyczyna

Komora obrébki termicznej
jest brudna (tluszcz, resztki
potraw)

Wybrane zte menu lub
program

Stan poczatkowy produktow
spozywczych byt
niewtasciwy (zamrozone lub
schtodzone)

SPECYyfikacje produktow
spozywczych nie sg
prawidtowe

Uszkodzony czujnik
temperatury

Odciag oparow, otwory
wentylacyjne, filtr
przeciwttuszczowy i
przeciwkurzowy by¢ moze
sg zablokowane

Urzadzenie nie jest jeszcze
catkowicie nagrzane

Uszkodzona grzatka

Przez filtr powietrza do
urzgdzenia nie dostaje sie
zimne powietrze

€artscher

Rozwigzanie

Wyczysci¢ doktadnie
urzadzenie zgodnie ze
wskazowkami w rozdziale
.Czyszczenie”

Wybraé prawidtowy
program obroébki termicznej

Przed zatadowaniem
urzgdzenia upewnic sie, ze
produkty spozywcze sg w
zalecanym stanie

Upewnic sig, ze waga i
rozmiar produktow
spozywczych odpowiadajg
standardom

Skontaktowac sig z
serwisem

Uwolni¢ otwory
wentylacyjne, wszystkie
elementy czysci¢ regularnie

Nagrzaé urzgdzenie do
ustawionej temperatury, a
nastepnie pozostawic na
biegu jatowym przez 5
minut

Skontaktowac sig z
serwisem

Usung¢ brud i kurz, ktore
blokujg wlot filtra powierza

43/ 46



€artscher

8 Utylizacja

Utylizacja

Urzadzenia elektryczne

Urzadzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzgdzenia

elektryczne muszg by¢ w sposob wiasciwy i przyjazny dla

srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno

wyrzucac urzgdzen elektrycznych do odpadéw domowych.

Odtgczy¢ urzagdzenie od zasilania elektrycznego i usungé z
L urzgdzenia przewod przytgczeniowy.

Urzadzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbiorki.
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