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INSTRUKACJA INSTALACJI | UZYTKOWANIA

100 litréw, typ ELR 101 elektryczny kociot do gotowania podgrzewany posrednio
150 litréw, typ ELR 151 elektryczny kociot do gotowania podgrzewany posrednio
200 litrow, typ ELF 201 elektryczny kociot do gotowania podgrzewany posrednio

300 litréw, typ ELF 301 elektryczny kociot do gotowania podgrzewany posrednio
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METAL
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Deklaracja zgodnosci UE

Producent, Gasztrometal Zrt. poswiadcza z petng odpowiedzialnoscig, ze
produkt Elektryczny kociot do gotowania

modele ELR101, ELR151, ELF201, ELF301

jest zgodny z certyfikatem badania typu i spetnia podstawowe wymagania dotyczgce bezpieczenstwa dyrek-
tywy 2006/95/UE oraz rozporzgdzenia 1935/04/WE. Projekt i wykonanie zostaty przeprowadzone zgodnie z
nastepujgcymi normami i sg zgodne ze specyfikacjg zdrowia i bezpieczenstwa:

EN 60335-1
EN 60335-2-47

EN 60529

Podpisany w imieniu i na rzecz Osoba upowazniona do kompilacji dokumentacji
technicznej

Prezes Kierownik Dziatu Rozwoju Produktu

Tatabanya, 1 czerwca 2012

Producent Gasztrometal Ltd. oswiadcza, ze dostarczony produkt jest zgodny z informacjami zamieszczonymi
w niniejszej Instrukcji instalacji i obstugi, rozdziat ,,Specyfikacja techniczna, dane, instrukcja instalacji i obstu-
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1. Wstep

Ten podgrzewany parg wodng kociot ma zastosowanie do gotowania zup, dan warzywnych, makarondw,
herbaty, produktéw mlecznych bez obawy przypalenia oraz do gotowania na parze miesa, ryb, warzyw,
grzybow lub rozmrazania i gotowania na parze produktow mrozonych lub pétproduktow (nawet réznych
jednoczesnie) w kuchniach zaktaddéw gastronomicznych i szpitalach.

Kociot nie nadaje sie do pieczenia lub smazenia.

Kotty o pojemnosci 100 i 150 litrow sg wyposazone w cieszgcy sie zainteresowaniem okragty pojemnik, na-
tomiast kotty o pojemnosci 200 i 300 sg wyposazone w kwadratowy pojemnik, ktéry umozliwia korzystanie
z naczyn odpowiadajgcym wymiarom Gastro-Norm, ktdre sg odpowiednie do zwyktego gotowania, gotowa-
nia na parze, podgrzewania produktéw.

Operator urzgdzenia zobowigzany jest uwaznie przeczyta¢ i zachowac niniejszg instrukcje instalacji i uzytko-
wania, aby uzyskaé informacje na temat swoich praw przydatne w przysztosci.

2 Oswiadczenia prawne

Poprawnos¢ danych zamieszczonych w instrukcji instalacji i obstugi jest gwarantowana przez producenta,
GASZTROMETAL Inc.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmiany parametrow technicznych urzadzenia.
GASZTROMETAL Inc. udziela gwarancji na kociot na 12 + 12 miesiecy zgodnie z ,Kartg gwarancyjng” stano-
wigcg zatacznik do niniejszej instrukcji instalacji i obstugi.

Usterki nie bedg uwazane za wady podlegajgce gwarancji, jezeli w oparciu o informacje podane w niniejszej
Instrukcji instalacji i obstugi, moga by¢ one wyeliminowane lub usuniete poprzez regulacje albo dodatkowe
dostosowanie. Gwarancji rowniez nie podlegajg usterki wynikajgce z niewtasciwej instalacji, niezgodnego ze
wskazéwkami producenta postepowania z produktem, niewtasciwej obstugi lub warunkéw pracy urzadzenia
oraz uszkodzenia wynikajgce z niewtasciwego uzytkowania jak rowniez powstate w wyniku korozji elemen-
tow kotta bedgcej rezultatem niewtasciwego uzytkowania urzadzenia, nieprawidtowego czyszczenia oraz
nieodpowiednich warunkéw pracy.

Wady objete gwarancjg mogg zostaé naprawione przez serwis producenta lub serwis autoryzowany przez
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producenta urzadzenia (patrz zatgczona lista zaktadow serwisowych). Naprawy i inne interwencje przepro-
wadzane przez nieautoryzowane przez producenta zaktady naprawcze lub przez osoby nie posiadajgce cer-
tyfikatu producenta skutkujg utratg gwarancji.

GASZTROMETAL Inc. zapewnia przedtuzong gwarancje (+ 12 miesiecy) w ramach okreslonych w przepisach,
na elementy kotta pracujgce pod ci$nieniem jako kluczowe elementy urzadzenia. Gwarancja traci waznos¢
w przypadku, gdy operator urzgdzenia nie bedzie wykonywat okresowych prac konserwacyjnych lub, gdy
nie udokumentuje certyfikatem niniejszych prac w odpowiedniej czesci zobowigzania gwarancyjnego.

Uwaga!

Kazdy kociot, przed rozpoczeciem jego eksploatacji, musi zosta¢ zainstalowany oraz musi przejs¢ probny roz-
ruch pod nadzorem.

Uruchomienie moze zostac przeprowadzone przez serwis producenta lub przez ktérykolwiek z autoryzowa-
nych przez producenta zaktadow serwisowych.

Uruchomienie powinno by¢ w wiarygodny sposéb poswiadczone przez serwis w odpowiedniej kolumnie
Karty gwarancyjne;j.

Zaréwno nieprzeprowadzenie rozruchu urzgdzenia pod nadzorem certyfikowanego pracownika, jak i niepo-
Swiadczenie przez serwis przeprowadzenia takiego rozruchu skutkujg utratg gwarancji.

3 Dane techniczne

Model elektrycznego kotta do ELR101 ELR151 ELF201 ELF301

gotowania

Objetos¢ nominalna kotta (w 100 150 200 300

litrach)

Ciezar urzadzenia (kg) 117 127 182 190

Podtaczenie do zasilania w 5x 4 mm? 5x 6 mm? 5x10 mm? 5x16 mm?

energie elektryczna

Czas podgrzewania (od 20 do 40 53 59 67

90°C, maks. w minutach)

Wymagania energetyczne (kW) 18 24 30 36
Cisnienie robocze pary w komorze wymiany ciepta: max. 0,5 bar
Temperatura pary: 111 °C
Podtaczenie wody pitnej: 1S0228-G1/2”
Podtaczenie wody miekkiej: 1S0228-G1/2”

Zasilanie w energie elektryczna: 3 x 380-400/230V, 50 Hz
Klasa ochronnosci urzadzenia przed porazeniem elektrycznym: Klasa ochrony przed dotykiem - I.

Stopien ochrony zapewnianej przez obudowe urzadzenia elektrycznego: IP 42

4 Opis techniczny

Kazdy gtéwny element konstrukcyjny kotta do gotowania jest wykonany ze stali nierdzewnej. Kociot umozli-
wia gotowanie bez obawy przypalenia dzieki zastosowaniu podgrzewania posredniego.

Wytwarzanie pary w komorze parowej odbywa sie poprzez rurki radiatora. Jednostki elektryczne i wyswie-
tlacze urzadzenia znajdujg sie na jego pokrywie po prawej stronie. Niezbedng moc gotowania mozna usta-
wié za pomoca przetacznika.
Automatyczny wlot powietrza, zawér odpowietrzajgcy i presostat zapewniajg nieprzerwane dziatanie elek-
trycznego kotta do gotowania potraw. W przypadku awarii lub zaktécen w dziataniu urzgdzenia wbudowany
zawor bezpieczenistwa ze sprezyng uniemozliwia wytworzenie w komorze parowej wiekszego ci$nienia niz
jest to dozwolone. Biezgce cisnienie pary pokazuje manometr.
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Pokrywe kotta mozna otworzy¢ recznie pod katem do ok. 75°. Jest ona wykonana ze szczotkowanej stali nie-
rdzewnej. Jej zamkniecie zapewnia ciezar pokrywy oraz sprezyna, jesli jest otwarta. Napetnianie kotta zimng
wodg odbywa sie przez kran z rurka oscylacyjng 1/2 ”. Produkty spozywcze mozna usungc z kotta za pomocg
kranu wyptywowego 2 “lub mozna je wybrac tyzka. Kran wyptywowy produktéw spozywczych jest ryglowa-
ny, aby zapobiec przypadkowemu otwarciu.

W pierwszym etapie podgrzewania wytwarzajgca sie para wodna zastepuje powietrze w komorze paro-

wej poprzez zawor odpowietrzajgcy i wlotowy powietrza, ktére mozna znalez¢ w podtagczonym zaworze
bezpieczenstwa wyprowadzonym z gérnego punktu komory parowej. Nastepnie tworzaca sie z rosngca
predkoscig para powoduje zamkniecie zaworu, tworzgc przestrzen zamkniets.

Aby uzyskac ciggty doptyw ciepta, w komorze parowej powstaje ci$nienie, ktérego poziom jest wskazywany
przez manometr.

Jesli cisnienie osiggnie poziom 0,5 bara, nagrzewanie wytacza sie, a ze wzgledu na ciggte wydatkowanie
ciepta ci$nienie pary stopniowo maleje; kiedy cisSnienie spadnie do ok. 0,3 bar przetgcznik cisnienia wtacza
odpowiednig moc grzewczg poprzez przetgcznik mocy.

Wydajne dziatanie pozycji 2 przetgcznika mocy wraz z wtgczonym przyspieszonym ogrzewaniem zapewnia
niezbedng energie do podgrzania kotta do gotowania produktéw spozywczych.

Podstawowym warunkiem bezpiecznej pracy kotta jest, aby rurki radiatora byty zawsze pod woda. Aby to
zapewnié, w urzadzeniu wbudowany jest elektryczny czujnik poziomu wody. Jesli poziom wody spadnie
ponizej poziomu bezpiecznego, nagrzewanie zostaje automatycznie przerwane, a z6tta lampka kontrolna
powiadamia o tym operatora urzadzenia. Jednoczesnie brakujgca ilos¢ wody jest uzupetniana z systemu
zasilania miekka wodga. W przypadku nieprawidtowego nagrzewania lub braku nagrzewania wody regula-
tor ciepta wyfacza kociot, co réwniez sygnalizowane jest zapaleniem sie czerwonej lampki kontrolnej. Aby
usungc te usterke, nalezy skontaktowad sie z autoryzowanym serwisem naprawczym. Poziom nagrzewania
potrzebny do utrzymania ciepta mozna wybraé za pomocg pozycji 1 i 2 na przetgczniku mocy.

5 Transport, pakowanie, przechowywanie

Kociot i pokrywe nalezy czyscié specjalnym srodkiem odpowiednim do czyszczenia powierzchni ze stali nie-
rdzewnej. Urzgdzenie jest przed transportem zabezpieczane warstwag folii ochronnej i ustawiane na drew-
nianej palecie.

Urzadzenie nalezy przechowywac zapakowane w suchym miejscu wewnatrz pomieszczen. Urzgdzenie jest
wrazliwe na wstrzgsy i szarpniecia, ktérych nalezy unikac. Kociot mozna transportowa¢ i podnosié za pomo-
cg wdzka widtowego.

6. Instrukcje dla instalatorow dotyczace instalacji oraz uruchomienia urzadzenia

Proces rozpakowywania kotta do gotowania produktéw spozywczych musi by¢ przeprowadzony z nalezytg
starannoscia. Nalezy usungé folie ochronng z pokrywy rozpakowanego kotta, a nastepnie nalezy umy¢ urza-
dzenie ciepta wode i rozcieiczonym mydtem w ptynie, sptukac i wytrze¢ do sucha. Nalezy postepowac zgod-
nie ze wskazédwkami zamieszczonymi w rozdziale Czyszczenie. Aby wykonaé podtaczenie elektryczne, nalezy
zdjac¢ ostone znajdujaca sie u dofu urzadzenia. Nastepnie nalezy jg zamontowac ponownie, uszczelnic oraz
przymocowac do kranu wyptywowego produktéow spozywczych.
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
Etapy uruchomienia urzadzenia:

6.1 Instalacja i podtgczenie do sieci miejskiej

6.2 Petny test dziatania

6.1. Instalacja i podtqczenie do sieci miejskiej

Przed uruchomieniem urzadzenia operator musi upewnic sie, ze przestrzegane sg przepisy obowigzujgce w
kraju, w ktérym uzytkowane jest urzadzenie oraz, ze spetnione zostaty podane ponizej warunki.

6.1.a Lokalizacja

Urzadzenie moze zostac zainstalowane wytgcznie w pomieszczeniu wyposazonym w dobrg wentylacje, w
ktorym nie istniejg warunki sprzyjajgce korozji — zrgce opary. Nalezy zwrdci¢ uwage, aby kociot nie byt prze-
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mieszczany, kiedy jego nozki zostaty wkrecone lub umieszczone w odpowiednim miejscu, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Po ustawieniu urzgdzenia w miejscu jego instalacji nalezy je wypoziomowac za pomoca regulowanych né-
zek.

6.1.b Podtaczenie do zasilania w energie elektryczng (patrz rysunek 1)

Instalujac i uzytkujac kotty do gotowania potraw na Wegrzech, nalezy przestrzegac nastepujgcych przepi-
sOw:

® Przepisow normy MSZ HD 60364-4-41: 2007 z uwzglednieniem przepisdw bezpieczenstwa instalacji

® Przepisow normy MSZ EN 61140: 2003 z uwzglednieniem rozporzadzenia o ochronie

Urzadzenie ma state potgczenia. W oparciu o podane dane techniczne urzgdzenie musi zosta¢ podtgczone
do sieci zasilajgcej za pomocg przewodu o odpowiednim rozmiarze, z wykorzystaniem gtéwnego wytgcznika
energii elektrycznej oraz bezpiecznika. W celu znalezienia punktéw podtgczenia, patrz rysunek 1.

Rozsgdne jest umieszczenie bezpiecznika i wytgcznika w poblizu sprzetu.

Schemat instalacji elektrycznej urzgdzenia przedstawiono na rysunkach2 /a,2/b,2/c,2/d,2/e.
Podtaczenia elektryczne nalezy przeprowadzi¢ z wykorzystaniem wytgcznie przewodéw olejoodpornych (np.
GTO, GTP) lub przewoddw umieszczonych w tubach olejoodpornych.

Obowigzkowe jest podtgczenie do sieci o srednim potencjale.

Zabrania sie uzytkowania urzadzenia, ktdre nie posiada skutecznej ochrony przeciw porazeniu elektrycz-
nemul!

Podtgczenie elektryczne urzadzenia moze zostaé przeprowadzone wytgcznie przez wykwalifikowanego pra-
cownika technicznego.

6.1.c Podtaczenie do zasilania w wode pitng

W celu uzyskania informacji na temat parametrow punktéw przytgczeniowych patrz rysunek 1. Podstawo-
wa konstrukcja zbiornikdow przewiduje oddzielne punkty przytagczeniowe do napetniania kotta wodg pitng i
technologiczng (miekkg). Stosowanie wody pitnej zamiast wody miekkiej w komorze wodno-parowe] spo-
woduje wzmozone tworzenie sie kamienia kottowego, ktéry bedzie wymagat czestszej kontroli i usuwania.

Podtgczenie urzgdzenia do zasilania w wode moze zosta¢ przeprowadzone wytgcznie przez wykwalifikowa-
nego pracownika technicznego.

Aby chroni¢ kociot i jego akcesoria przed korozjg i zanieczyszczeniami z sieci zasilajgcej urzgdzenie w wode,
w punkcie przytaczenia nalezy zainstalowac filtr wody.

Zaleca sie zainstalowanie zmiekczacza wody do napetniania komér parowych o podwdéjnych $ciankach (du-
plikator).

6.1.d Podtaczenie do odprowadzenia $ciekéw

W celu odprowadzenia ptynédw powstajgcych podczas czyszczenia kotta wskazane jest zastosowanie podtg-
czenia do kanalizacji przeprowadzonego w sposéb pokazany na Rysunku 3 lub podobny.

6.2. Petny test dziatania:

Po przeprowadzeniu wszystkich podtgczen instalacyjnych urzadzenia nalezy wykonaé wyszczegélnione poni-
Zej czynnosci:

- Elektryczny wytgcznik gtowny i przetgcznik mocy na kotle wigcza sie przekrecajac je w kierunku zgodnym z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.

- Jesli Swieci sie z6tta lampka oraz zielona, to nalezy poczeka¢, az automat napetni komore parowa wodg, a
26tta lampka zgasnie.

- Wla¢ przez kran z rurkg oscylacyjng wode do kotta do takiego poziomu, aby woda zakryta otwér spustowy
produktéw spozywczych i sprawdzi¢ szczelnos¢ potgczen.

- Przetgcznik mocy jest ustawiony w pozycji 2 (Swieci sie 1 zielona lampka), jesli zostanie on obrécony bar-
dziej, rozpoczyna sie szybkie nagrzewanie (zapalajg sie 2 zielone lampki).



- Nalezy wtgczy¢ i sprawdzi¢ prace kotta na wszystkich poziomach grzania, a w miedzyczasie nalezy spraw-
dzi¢ prawidtowe dziatanie jednostek (zawdr odpowietrzajgcy i wlotowy powietrza, zawdr bezpieczenstwa,
manometr, presostat, uszczelnienie instalacji, przetgcznik mocy, przeptyw pradu).

- Po zakoniczeniu podgrzewania przetacznik mocy nalezy ustawi¢ w pozycji ,,0”.

- Po zakoniczeniu pracy z kottem nalezy go oprdznié, a kiedy ostygnie, mozna go wyczysci¢ zgodnie ze wska-
zéwkami zawartymi w rozdziale instrukcji dotyczacym czyszczenia.

- Jezeli urzgdzenie nie bedzie uzytkowane przez dtuzszy czas nalezy wytgczy¢ wytgcznik gtéwny.

- W przypadku, gdy urzgdzenie pozostanie na mrozie nalezy wczesniej osuszy¢ komore parowg i przewody
kotta.

- Pokrywy muszg zosta¢ ponownie ztozone.

7 Instrukcja obstugi dla uzytkownika

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby, ktére posiadajg potwierdzenie, ze zostaty prze-
szkolone w zakresie jego obstugi i wszelkich zagrozen pojawiajgcych sie podczas pracy, a takze srodkow
ochronnych przed nimi.

Zabrania sie obstugi urzadzenia ze zdjetymi ostonami lub uszkodzonymi podzespotami.

Szybkie nagrzewanie (maksymalna moc)
lampka kontrolna

Reczne przetaczniki stopni \ \ Lampka kontrolna

Nanometr mocy i szybkie nagrzewanie zasilania )

=T10%e

max

Brak wody w przestrzeni wymiany
ciepta, kontrolka napetniania wody

1
Kontrolka awarii
urzadzenia

Instrukcje dotyczgce obstugi kotta do gotowania potraw:

- Wtaczy¢ gtdwny wytacznik na panelu sterowania.

- Napetni¢ kociof przeznaczonymi do obroébki produktami i zamkna¢ pokrywe.

- Wigczy¢ nagrzewanie elektryczne (przetacznik mocy ustawiony w pozycji 2 - Swieci sie 1 zielona lampka.
Jesli przetacznik mocy zostanie bardziej obrdcony, rozpoczyna sie ,,Szybkie nagrzewanie” (zapalajg sie 2 zie-
lone lampki).

- Po osiggnieciu odpowiedniego poziomu grzania nalezy ustawi¢ konieczng wydajnos¢ potrzebng do odpo-
wiedniego przygotowania potraw.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ ogrzewanie.

- Nalezy oprdznié kociot z przygotowywanych potraw.

- Wytacznik gtéwny musi pozosta¢ wytgczony do czasu rozpoczecia nowego cyklu obrdbki.

- Nalezy wyczysci¢ urzadzenie po zakoriczonym gotowaniu.

Podczas pracy z urzadzeniem nalezy przestrzegac nastepujgcych zasad:
- Ostroznie (powoli) otwiera¢ pokrywe gorgcego urzadzenia, aby nie dopusci¢ do poparzenia dtoni przez
goracg pare wydobywajaca sie z poddawanej obrébce potrawy.
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- Nigdy nie dotyka¢ gotymi rekami gorgcych elementéw kranu do odprowadzania ptynnych produktow spo-
zywczych.

- Podczas gotowania nalezy wielokrotnie sprawdzac wartosc¢ cisnienia wskazang na manometrze, a jesli
przekracza ona 0,5 bara lub manometr nie pokazuje zadnej wartosci, jednak kociot jest normalnie podgrze-
wany, nalezy skontaktowad sie z autoryzowanym serwisem naprawczym.

- Jesli po nagrzaniu, podczas gotowania para wydostaje sie ciggle przez zawér bezpieczeristwa lub jakikol-
wiek inny element instalacji lub kiedy przez zawér bezpieczeristwa lub inne elementy urzgdzenia wydostajg
sie kropelki wody (z wyjatkiem czesci odpowietrzajacej, przy temp. wody ok. 70 ° C), nalezy wezwa¢ autory-
zowany serwis naprawczy.

- Urzadzenia nie wolno uzytkowaé, jesli ktérykolwiek z jego elementdw sterowania lub wskaznikdéw ulegt
awarii lub zostat uszkodzony.

- Jesli podczas pracy urzgdzenia zaswieci sie z6tta lampka (brak wody w komorze wymiennika ciepta, co
réwniez oznacza zatrzymanie nagrzewania), nalezy zaczeka¢, az woda zostanie automatycznie uzupetniona.
- Jesli zdarza sie to czesciej niz zwykle, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem naprawczym.

- Gdy swieci sie lampka kontrolna ,,Usterka urzgdzenia”, kociot jest przegrzany, nie mozna go obstugiwac,
nalezy wezwad autoryzowany serwis naprawczy.

Wydzielanie sie nieprzyjemnego zapachu oraz dymu podczas pierwszego nagrzewania urzgdzenia jest zjawi-
skiem normalnym i jest spowodowane wypalaniem sie zabezpieczen fabrycznych urzgdzenia. Zapach i dym
znikng z czasem, kiedy kociot ,,sie przepali”.

7.1 Czyszczenie

Oprdzni¢ urzadzenie przez kran odprowadzajgcy ptynne produkty spozywcze lub wybraé produkty tyzka.
Nastepnie wyczysc¢ kociot. Przed rozpoczeciem prac zwigzanych z czyszczeniem urzadzenia nalezy odtgczy¢
zasilanie go w energie elektryczng wyfaczajac gtdwny wytacznik pradu.

Czyszczenie nalezy przeprowadzic¢ zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w ,,Instrukcji czyszczenia i dezyn-
fekcji”.

Detergenty do czyszczenia nalezy dobierac rozwaznie. Dostepnych jest kilka rodzajow srodkdw czyszczacych,
ktore sg przeznaczone do réznego rodzaju zanieczyszczen i materiatéw oraz do réznego rodzaju urzadzen.
Nalezy zwrdcié uwage na nastepujgce zasady:

Agresywne oraz powodujgce korozje srodki i detergenty mogg spowodowaé nieodwracalne plamy i od-
barwienia na powierzchniach wykonanych ze stali nierdzewnej.

Nalezy unika¢ uzywania myjgcych srodkéw dezynfekujgcych zawierajgcych chlor, poniewaz sg one
szczegolnie szkodliwe dla stali nierdzewnej.

Nalezy wybieraé detergenty, ktére sg szczegdlnie zalecane do czyszczenia urzadzen i narzedzi ze stali nie-
rdzewnej.

Podczas czyszczenia goracych powierzchni / np. pojemnik kotta / moc czyszczaca detergentu, a jednoczesnie
jego agresywnos¢ wzgledem powierzchni wzrasta.

Nalezy Scisle przestrzegac instrukcji dotyczgcych stezenia detergentéw.

ZABRONIONE jest mycie pokrywy urzadzenia pod strumieniem wody.

7.2 Konserwacja

Materiat, jakos¢ i konstrukcja elementow konstrukcyjnych urzadzenia sprawiajg, ze nie jest konieczna zadna
specjalna konserwacja przez uzytkownika urzadzenia, oprdcz czestego nadzoru podczas korzystania z niego
zgodnie z jego przeznaczeniem. Jednakze kontrola dziatania i konserwacja zapobiegajgca uszkodzeniu ele-
mentow elektrycznych i zabezpieczen urzadzenia powinna by¢ regularnie przeprowadzana przez specjaliste,
przynajmniej raz w roku, i kontrola taka powinna by¢ wiarygodnie poswiadczona w , Karcie certyfikatow” w
instrukcji obstugi / data, podpis, pieczec /.



Zobowigzania gwarancyjne producenta dotyczg wytgcznie urzgdzen posiadajgcych certyfikacje okresowych
kontroli i konserwacji. W przypadku braku takich certyfikatéw zgdania gwarancyjne nie zostang zrealizowa-
ne.

Czynnosci konserwacyjne (dostosowywanie, regulacja, czyszczenie lub wymiana, jesli to konieczne) obejmu-
j3 nastepujgce elementy:

7.5a Elementy zabezpieczajgce: Kontrola manometru, lampek kontrolnych, presostatu, czujnika poziomu
osadzania sie kamienia kottowego, kontrola zaworu wlotu powietrza i zaworu odpowietrzajgcego, kontrola
szczelnosci i dziatania zaworu bezpieczenstwa.

7.5b Szczelno$é potfaczen elektrycznych, skutecznos¢ uziemien ochronnych, izolacyjnos¢, mocowanie ele-
mentow urzadzenia i potgczen, istnienie oston przeciw kapigcej wodzie, sprawnosé elementéw elektronicz-
nych.

7.5c Stopien osadzenia kamienia w komorze wodnej i parowej, odkamienianie w razie potrzeby. Procedura
odkamieniania urzgdzenia musi by¢ przeprowadzana przez specjaliste najrzadziej co trzy lata. Odkamienia-
nie to specjalny rodzaj konserwacji, do ktérego stosuje sie sprzet myjgcy wypetniony srodkiem odkamienia-
jacym rekomendowanym dla powierzchni wykonanych ze stali nierdzewnej.

7.5d Szczelnos$é instalacji wodnej, zamkniecie zaworu bez kapania, kran cieptej i zimnej wody, kréciec spu-
stowy komory parowe;.

Konserwacje nalezy wykonywac tylko i wytgcznie po wytaczeniu nasciennego gtdwnego wytacznika zasila-
nia, gdy urzadzenie nie znajduje sie pod napieciem.

Konserwacja potaczen i elementéw elektrycznych moze byé wykonywana wytgcznie przez wykwalifikowane-
go elektryka.

8. Wymagania dotyczace bezpieczenstwa

Podczas uruchamiania i obstugi kottéw nalezy przestrzega¢ nastepujgcych przepiséw prawnych:

e \WW odniesieniu do zaktadowych przepiséw bezpieczenstwa wymagan norm MSZ EN 2364-410: 1999 i MSZ
EN 2364-410: 1999 / 1M: 2004;

e W odniesieniu do zasad dotyczacych ochrony przed dotykiem wymagan normy MSZ EN 61140: 2016

e ZABRONIONE jest uzytkowanie urzgdzenia bez dziatajgcego zabezpieczenia przeciwporazeniowego.

9. Zataczniki

Niniejsza , Instrukcja instalacji i obstugi” zawiera Certyfikat jakosci, Karte gwarancyjna, liste autoryzowanych
serwisow naprawczych oraz Karte certyfikatow do poswiadczania okresowych kontroli i konserwacji urzg-
dzenia.

10. Typowe akcesoria

1 szt. - Zawér spustowy (do oprézniania naczynia do gotowania z ptynnych produktow spozywczych)



11. Akcesoria zamawiane osobno

Filtr do produktow spozywczych
Lejek spustowy

Wskaznik poziomu

12 litréw zmiekczacza wody DP12

Wszelkie uwagi dotyczace urzadzenia nalezy zgtasza¢ w dziale sprzedazy GASZTROMETAL Machinery and
Appliance Manufacturing Inc.

Adres: Wegry, 2800 Tatabanya, Vagohid str.4.
Adres pocztowy: 2801 Tatabdanya I. Pf. 1240
Telefon: Dziat handlowy: 34 / 514-661

Serwis: 34 / 514-664

Faks: 34 / 510-037
e-mail: ertekesites@gasztrometal.hu
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Objasnienie symboli

B1
R

a3
SK
PE

Wytacznik 40 A
Element grzejny 6000 W.

C1,-C2 Stycznik poziomu 1, 2 VS425-40
Stycznik szybkiego nagrzewania  VS440-40
Listwa zaciskowa RPU 0995
Uziemienie

ELR 101
Gtowny obwod

Rysunek 2/ a

IP/40A/C
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Objasnienie symboli
B1 Wytacznik 40 A IP/40A/C
R Element grzejny 6000 W.
C1,-C2 Stycznik poziomu 1, 2 VS425-40
a3 Stycznik szybkiego nagrzewania  V5440-40
SK Listwa zaciskowa RPU 0995



3x400V; S0Hz

©

BEREEES

Objasnienie symboli

B1 Wytacznik 40 A

B2 Wytacznik 10 A

R Element grzejny 6000 W.

C1,-C2 Stycznik poziomu 1, 2

3 Stycznik szybkiego nagrzewania
SK Listwa zaciskowa

PE Uziemienie

ELF 201
Gtéwny obwod
Rysunek 2/ c

IP/40A/C
IP/40A/C

VS$425-40
V$440-40
RPU 0995
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B1 Wytacznik 40 A IP/40A/C
B2 Wytacznik 10 A IP/40A/C
R Element grzejny 6000 W.
C1,-C2 Stycznik poziomu 1, 2 VS425-40
3 Stycznik szybkiego nagrzewania  VS440-40
SK Listwa zaciskowa RPU 0995

PE Uziemienie

ELF 301
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c1-G3
b1-b3
kk

f1

f2

c5

L1

L2

L3

R
Sk1-Sk3
E1
Vmsz

EL-1...

Stycznik

Wytacznik automatyczny
Przetacznik kranu

Presostat

Ogranicznik temperatury
Kontrolka poziomu wody
Zielona lampka kontrolna
Z6tta lampka kontrolna
Czerwona lampka kontrolna
Element grzejny

Skrzynka zaciskowa

Czujnik poziomu wody
Zawor elektromagnetyczny napetniania woda

Schemat potaczen
Obwoéd pomocniczy
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Pozycja przetagcznika
C1-C3 Stycznik Styk [ o : ) :
b1-b3 Wytacznik automatyczny >
kk Przefacznik kranu 3;812
f1 Presostat _—p
f2 Ogranicznik temperatury
c5 Kontrolka poziomu wody [ ] V
L1 Zielona lampka kontrolna Otwarty Zamkniety
L2 Z6tta lampka kontrolna
L3 Czerwona lampka kontrolna
R Element grzejny
Sk1-Sk3 Skrzynka zaciskowa
E1 Czujnik poziomu wody
Vmsz Zawor elektromagnetyczny napetniania
woda
EL-1...

Schemat potaczen
Obwdd pomocniczy



Zalecana konstrukcja odprowadzania ptynéw
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