Bartscher Wskazéwka
dotyczaca pierwszego
uzyciu stalowego woka

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie usung¢ z woka srodek antykorozyjny (umy¢ odpowiednim
srodkiem czyszczacym).

Nastepnie wok nalezy podda¢ jednorazowemu wypalaniu: w tym celu nalezy podgrzaé¢ w woku niewielka
ilos¢ oleju odpornego na wysokg temperature (np.

olej arachidowy) lub plasterki ziemniakdw ze skérka w woku, az powierzchnia stanie sie ciemna i utworzy
sie pierwsza patyna (nastepnie wyrzuci¢ ziemniaki i olej).

Proces ten trwa co najmniej 10 minut i moze powodowac intensywne dymienie.

Nastepnie wyptucz wok gorgcg wodg i doktadnie wysusz. Po wypalaniu

Wok ma podobne wtasciwosci nieprzywierajace jak produkty powlekane, ale nadal wymaga uzycia
niewielkiej ilosci oleju podczas gotowania. Efekt nieprzywierajacy poprawia sie z kazdym kolejnym
uzyciem.

Po kazdym uzyciu wok nalezy umy¢ wytacznie gorgcg wodg, wytrzeé papierowym recznikiem i w razie
potrzeby lekko naoliwi¢. Nalezy unikaé stosowania srodkéw czyszczacych, poniewaz niszczg one patyne.

W wyjatkowych przypadkach (silne osady) wok mozna réwniez umy¢ gorgcag wodga i szczotky. Gdy wok nie
jest uzywany, nalezy go zawsze lekko naoliwi¢, poniewaz w przeciwnym razie moze rdzewieé.
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