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Karta towaru: ruszt stalowy, GN 1/1
Kod katalogowy: 103114

Dane
• Kolor: srebrny
• Głębokość [mm]: 325
• Materiał wykonania: stal nierdzewna
• Pakowane po: 1
• Szerokość [mm]: 530
• Marka: Stalgast
• Mycie w zmywarce: Tak
• Przystosowanie do pieców konwekcjno-
parowych: Tak
• Przystosowanie do piekarników: Tak
• Rozmiar GN: GN 1/1
• Piętrowanie: Tak

Opis towaru
Gdy sam sprzęt to za mało, warto wyposażyć go w odpowiednie akcesoria, które jeszcze
bardziej zoptymalizują pracę w kuchni. Ruszt stalowy GN 1/1 jest kompatybilny z większością
sprzętu gastronomicznego.
Solidny ruszt stalowy GN 1/1 - bo liczy się smak i komfort pracy 
Idealnie wypieczone mięso to podstawa menu w wielu punktu gastronomicznych, a jego
odpowiednie przyrządzenie to sztuka. Dzięki naszemu doświadczeniu w projektowaniu
niezawodnego sprzętu, od teraz nie musisz się obawiać, że mięso się przypali, będzie suche lub
– wręcz przeciwnie – niedopieczone. Ruszt stalowy jest kompatybilny ze wszystkimi piecami o
komorze w standardzie GN 1/1 oraz większością innych sprzętów gastronomicznych, przez
znajdzie zastosowanie w różnorodnych lokalach gastronomicznych.  
Ruszt stalowy jest funkcjonalny i łatwy w obsłudze. Korzystanie z niego znacznie zwiększa
satysfakcję z wykonywanej pracy i pozwala zaserwować gościom idealnie przyrządzone mięso.
To jednoczenie proste i skuteczne rozwiązanie, wybierane przez profesjonalistów, którzy w
codziennej pracy nie mają czasu na niepowodzenia. 
Odkryj sekret sukcesu – ruszt stalowy Stalgast 
• Ruszt stalowy jest określany standardami Gastro Norm, dzięki czemu jest kompatybilny z
większością sprzętów. 
• Odporność na wysokie temperatury pozwala korzystać z rusztu we wszystkich piecach o
komorze w standardzie GN 1/1.  
• Obniżona konstrukcja w centralnej części zapewnia dodatkowe miejsce nad rusztem. 
• Duża ziarnistość zapobiega spadaniu mięsa z rusztu i ułatwia pracę. 
• Ruszt jest przystosowany do mycia ręcznego oraz mechanicznego. 
• Wymiary 530x325 mm. 
• Okres gwarancji: 24


