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Piec Stalgast

OptimaCook

Nowos¢ w ofercie Stalgast, ktéra odpowiada
na wszystkie najwazniejsze potrzeby placéwek
oswiatowych.

Piec dostepny jest w 3 réznych rozmiarach
oraz posiada komplet akcesoriéw niezbednych
do efektywnej oraz wydajnej pracy.

ELEKTRONICZNE
STEROWANIE

Piec posiada elektroniczny
system sterowania, ktéry
gwarantuje tatwosé obstugi
oraz intuicyjng ksigzke
kucharska z mozliwoscia
personalizacji przepisow.

FUNKCJONALNOSC

Piec umozliwia gotowanie

na parze, co sprawia, ze
produkty beda tracity mniej
wartosci odzywczych, a wiec
positki beda zawsze bardziej
zdrowe. Mozna w nim réwniez
smazyé, uzywajac mniejszej
ilosci ttuszczu w poréwnaniu
z metoda tradycyjna.

Numer katalogowy 9100005
Liczba potek 5(GN1/1)
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami ~ 67 mm
Wymiary (WxDxH) 790 x 795 x 690 mm
Minimalna temperatura 30°C
Maksymalna temperatura 250°C

Waga 77 kg
Zasilanie Prad

Moc elektryczna 7,75 kW
Napiecie 400V - 50/60 Hz

Cena netto (PLN) 16 999,00

Stalgast sp. z 0.0.

Promenada Business Center

ul. Ostrobramska 75C,

lokal 6.02, 04-175 Warszawa

WYSOKA
WYDAINOSC

Zamontowano 2 predkosci
wentylatora, ktére zapewniaja
réwnomiernos$¢ kazdego
wypieku. Dzigki wielu
prowadnicom dajemy
mozliwos$é przygotowania
duzej ilosci produktow

w krotkim czasie.

SYSTEM
AUTOMATYCZNEGO
MYCIA

Do wyboru sg 2 programy mycia

z ptukaniem, co znacznie utatwia
utrzymanie pieca w czystosci

i zachowanie higieny. W ofercie
znajduje sie takze ptyn 2 w 1, ktéry
myje i jednoczesnie nabtyszcza

w jednym cyklu mycia.

9100007 9100011
7(GN1/1) 11 (GN1/1)
~ 67 mm ~ 67 mm
790 x 795 x 825 mm 790 x 795 x 1090 mm
30°C 30°C
250°C 250°C
89 kg 114 kg
Prad Prad
10,2 kW 18,5 kW
400V - 50/60 Hz 400V - 50/60 Hz
18 299,00 23 599,00

Infolinia: 801 40 50 63 dlaoswiaty.stalgast.com
Biuro (22) 51 71 575 stalgast@stalgast.com




