LINIA TG TGP, TGM

| _ZGPCJA PIEKARNIKA
PKE1, PKE3, PG1

Profesjonalna kuchnia gastronomiczna gazowa przystosowana do obrébki termicznej przy uzyciu gazu ziem-
nego lub ptynnego. Przeznaczona do matej, Sredniej i duzej gastronomi. Wykonana jest z wysokiej jakosci au-
stenicznej stali nierdzewnej co dodatkowo wptywa na utrzymanie czystoscii higieny oraz zwieksza odpornos¢
na uszkodzenia mechaniczne. W serii TGP zastosowano palnik zapalajacy (tzw. pilot, Swieczka).

Oferowane sa dwa rodzaje rusztéw. Ptyty podpalnikowe skutecznie Palniki dwukoronowe o mocach 5kw, 6kw
Ruszt stalowy emaliowany bardzo zabezpieczaja wnetrze kuchni i 8kw oraz maty palnik o mocy 3,4kw. Palniki
tatwy w utrzymaniu czystosci oraz przed zalaniem, a jednoczesnie dwukoronowe pozwalaja na réwnomierne
ruszt zeliwny, ktéry daje mozliwos¢ s3 wyjmowane, co pozwala na ogrzewanie dna naczynia, co przy duzej
pracy na catej powierzchni ptyty tatwe umycie np. w zmywarce. sprawnosci cieplnej palnika zwigksza
grzejnej. efektywnos¢ wykorzystania gazu. Palnik

jodnokoronowy matej mocy 3,4kw stuzy do
pracy z matymi naczyniami. Palniki posiadaja
redukcje mocy do 20% (tzw. ptomien
oszczednosciowy).

T

Zapalacz elektryczny Panel przedni jest tak wyprofilowany aby

zabezpieczy¢ ergonomiczne pokretta przed
zalaniem.

Kuchnia moze by¢ wyposazona
w piekarnik gazowy (PG1)
lub elektryczny (PKE1, PKE3).
Wszystkie piekarniki dostosowane
sa do rusztéow blach GN1/1. Maja
zakres temperatury 130° C -
270°C. Drzwiczki sg przeszklone
oraz wyjmowane, co utatwia
utrzymanie czystosci.

8 funkciji grzania piekarnika

Oznaczenia modeli TG kuchnie:

M - wersja zmniejszona (800 x 700)

P - wersja z palnikiem zapalajagcym (pilotem)
1 cyfra - ilos¢ palnikow

2i 3 cyfra - znamionowe obciazenie cieplne
Il - na podstawie otwartej

Il - wersja z potka

IV - wersja z podstawa szafkowa

Wymiary kuchni 4 palnikowych:
(AxBxC mm)

TGM 800/700/850
TG 47XX 900/700/850
TG 4XX 900/900/850
Cechy piekarnikéw gazowych: Cechy piekarnikow elektrycznych: _
o w piekarnikach gazowych zawory z zabezpieczeniem prze-  ® Piekarnik posiada niezaleznie dziatajace grzatki gorna, dolna,
ciwwyptywowym odcinaja doptyw gazu w przypadku zga- ~ Opiekacza, termoobiegu, .
$niecia ptomienia, e termostat umozliwia utrzymanie temperatury w zakresie 50-275°C,
o mozliwos¢ ustawienia kurkiem tzw. ,0szczednego ptomie- posiada rowniez zabezpieczenie przed jej niekontrolowanym wzro-
nia”, stem,
e zakres temperatur: 130-270°C e Swiecaca lampka sygnalizacyjna na panelu przednim oznacza,
e zapalacze elektryczne, ze urzadzenie jest wiaczone i ostrzega uzytkownika przed przy-
e rurowe przytacze gazu 12", padkowym dotknieciem i poparzeniem,
e zastosowano nézki z regulowana wysokoscia, e obudowy urzadzen wykonane s3 ze stali nierdzewne;.

e moga by¢ zasilane gazem ziemnym G 20 (dawny GZ50) oraz  ® Piekarnik PKE-1-zasilanie 230V, PKE-3 - 400V 32 A
gazem ptynnym G 30 (propan, lub propano -butan PB).

e w standardzie 1 pojemnik GN 1/1 oraz 1x ruszt

e 4 poziomy
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