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SPIS TRESCI

GWANACJA

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

GRATULUJEMY NABYCIA
MicroMix®

URUCHAMIANIE URZADZENIA

* Porady elektryczne

URUCHAMIANIE
* Uruchamianie

* Uruchamianie w trybie regulacji obrotéw

WYSOKOSC USTAWIENIA

MONTAZ & DEMONTAZ

* Funkcja noza

HIGIENA

CZYSZCZENIE
© Zespot silnikowy
* Podstawa i dzwon
* N6z i akcesorium do emulgowania

KONSERWACJA
* Noz
* Akcesorium do emulgowania

BEZPIECZENSTWO

PROCEDURA KONTROLNA W
PRZYPADKU ZATRZYMANIA
PRACY URZADZENIA

DANE TECHNICZNE
© Wymiary
* Wysokos¢ ustawienia
* Poziom hatasu

NORMY

DANE TECHNICZNE
* Widoki szczegétowe

© Schematy elektryczne i okablowania

OSWIADCZENIE O ZGODNOSCI

Oswiadczyé, ze maszyny wyznaczonej przez ich typ wykonane

2zgodnie z

+Postanowieniami nastepujacych dyrektyw europejskich i
do nich poszczeg.Inych kraj.w

cztonkowskich:

- Dyrektywa ,Maszyny” z p.zniejszymi zmianami 2006/42/WE-

Dyrektywa ,Niskie napiecie” 2006/95/WE

- Dyrektywa ,Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna” 2004/108/WE
-Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 w sprawie materiat.w i

wyrob.w przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,

-Rozporzadzenie (UE) nr 10/2011 w sprawie materiat.w i
wyrob.w z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu

Zzywnoscia,

- Dyrektywa “Ograniczenie uzycia substancji niebezpiecznych”

(RoHS) 2002/95/WE,
- Dyrektywa DEEE 2002/96/WE

« Postar ch norm
stanowiacych o $rodkach bezpieczenstwa i higieny:

h oraz norm

- EN IS0 12100: 2010: Bezpieczeristwo maszyn — Og.Ine zasady

koncepdji,

~EN 60204-1 - 2006 Bezpieczeristwo maszyn — Wyposazenie

elektryczne maszyn,
- EN 12852: Wyroby kulinarny i blendery
-EN 1678-1998: Szatkownice
- EN 454: Miksery-mieszarki
- EN 12853: Miksery i trzepaczki reczne (Miksery reczne)
- EN 14655: Krajalnice bagietek
- EN 13208: Obieraczki warzyw
- EN 13621: Suszarki do safaty
- EN 60529-2000: Wskaznik zabezpieczajacy:
-1P 55 dla sterowania elektrycznego
-1P 34 dla maszyn

Montceau en Bourgogne, 2 marca 2015

Alain NODET
Dyrektor Przemystowy




OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE S.N.C.

Urzadzenie robot-coupe posiada
jednoroczna gwarancje od daty
zakupu: gwarancja ta dotyczy
wylacznie kupca poczatkowego,
tzn. dystrybutora lub importera.

W przypadku nabycia urzadzenia
robot-coupe u dystrybutora, pod-
stawowaq gwarancja jest gwarancja
dystrybutora (w tym przypadku,
nalezy sprawdzi¢ z dystrybutorem

tresc i warunki tej gwarangji).

Gwarancja ROBOT-COUPE nie
zastepuje gwarancji dystrybutora,
ale w przypadku brakéw w gwa-
rancji dystrybutora, bedzie ona
ewentualnie stosowana z pewnymi
zastrzezeniami w zaleznosci od
rynku.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.n.c. jest
ograniczona do usterek dotycza-
cych materiatu i/lub montazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.c.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

1 - Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodowane
niepoprawnym lub niewtasciwym uzytkowaniem,
upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszczenie tego
samego rodzaju spowodowane lub wynikajace ze
ztego zastosowania instrukgji (zle wykonany montaz,
btad funkcjonowania, nieodpowiednie mycie i/lub
konserwacja, niewtasciwe umieszczenie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czesci stuzacych
do wymiany réznych elementéw sktadowych noza,
ostrzy stepionych, uszkodzonych lub zniszczonych
po pewnym czasie normalnego lub nadmiernego
uzytkowania.

3 - Czesci i/lub robocizna dotyczaca wymiany lub
naprawy ostrzy, nozy, powierzchni, zamocowan lub tez
akcesoriow poplamionych, zarysowanych, uszkodzonych,
wygietych lub odbarwionych.

4 - Wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa dokonana
przez osoby nieprofesjonalne lub przez osoby trzecie
nieup Znione przez pr: iebiorstwo.

5 - Transport maszyny do serwisu posprzedaznego.

6 - Koszty robocizny dotyczacej instalowania lub
testowania wymienionych samowolnie nowych
czesci lub akcesoriow (np. pojemniki, tarcze, ostrza,
zamocowania).

7 - Koszty zwiazane ze zmiang kierunku obrotu
trojfazowych silnikow elektrycznych (odpowiedzialnos¢
ponosi instalator).

8 - SZKODY SPOWODOWANE PODCZAS TRANSPORTU.
Odpowiedzialnos¢ za widoczne lub ukryte wady ponosi
przewoznik. Klient jest zobowiazany zawiadomi¢ o tym
przewoznika i nadawce natychmiast po dostawie towaru
lub po wykryciu defektu w przypadku wady ukrytej.

NALEZY ZACHOWAC WSZELKIE ORYGINALNE KARTONY
| OPAKOWANIA, ktére beda przydatne podczas inspekgji
przewoznika.

Gwarancja ROBOT-COUPE sn.c. jest ograniczona do
wymiany uszkodzonych czesci lub urzadzen: firma
ROBOT-COUPE s.n.c. oraz jej wszystkie filie lub spotki
przytaczone, dystrybutorzy, agenci, zarzadcy,
pracownicy lub ubezpieczyciele nie moga ponosi¢
odpowiedzialnosci za szkody, straty lub wydatki
posrednie zwigzane ze sprzetem lub z niemozliwoscia
jego uzytkowania.




WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

A uwaGa

PRZECHOWAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE OBSLUGI

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkéw (p
z niepop ym uzyciem urzadzen, nalezy sie dokladni
3 instrukcja obstugi p li na lepsze p

przeczytanla wszystkim uzytkownikom sprzetu.

ie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat materialnych zwigzanych
p z ponizszymi instrukcjami i bezwzglednie ich przestrzega¢. Zapoznanie sie z
sprzetu i poprawne uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczytac ja w calosci i przekaza¢ do

WYPAKOWANIE

« UWAGA na narzedzia tnace: ostrza, tarcze, itp

INSTALOWANIE

« Zaleca sie umiesci¢ sprzet na idealnie stabilnej
podstawie.

PRZYLACZANIE DO SIECI

« Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu instalacji
elektrycznej odpowiada rodzajowi wskazanemu
na plytce sygnalizacyjnej zespotu silnikowego i czy
instalacja ta wytrzymuje wskazana ilos¢ amperéw.

« Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych.

MANIPULOWANIE

« Nalezy zawsze uwaznie manipulowac tarczami lub
ostrzami, gdyz s to narzedzia tnace.

FAZY MONTAZU

« Dokfadnie przestrzegac réznych faz montazu (patrz
strona 86) i upewnic sig, ze wszystkie akcesoria s
poprawnie ustawione.

UZYTKOWANIE
- Nigdy nie prébowa¢ usuwac systeméw bez-
pieczenstwa.
« Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych.

« Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia (nie
zanurzonego w sktadnikach).

« Przed demontazem ramienia, dzwonu lub trzepaczek,
nalezy sprawdzi¢ czy urzadzenie jest wyltgczone.

- Wskazane jest lekko przechyli¢ urzadzenie, aby upewnic¢
sie czy dzwon nie jest w kontakcie zdnem naczynia.

WAGA

Procedura obowiqzujqca w

miksera w trakcie uzycia.

1) Nie dotyka¢ miksera, naczynia, ani ptaszczyzny
roboczej.

2)Wytqczyé przewéd zasilania miksera z
gniazdka.

3) Wyjqé mikser z wyrabianego produktu.

4) Przechyli¢ mikser w taki sposob, aby usunq¢ jak
najwiekszq ilosé ptynu.

5) Nie uruchamiaé ponownie miksera, gdyz nadal
istnieje ryzyko wystqpienia wstrzqsu elektry-
cznego.

6) W celu oczyszczenia i wysuszenia czesci elektry-
cznych, nalezy koniecznie przeka-; zac mikser
do autor go serwisu p

CZYSZCZENIE

« Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostrozno$¢ wylaczyc¢ urzadzenie z sieci.

« Czysci¢ regularnie urzadzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

« Nie wktadac zespotu silnikowego do wody.

« Do czyszczenia czesci aluminiowych, nalezy uzywac
specjalnych srodkéw myjacych do aluminium.

- Do czyszczenia czesci z tworzywa sztucznego nie
nalezy uzywac zbyt alkalicznych detergentéw (ze zbyt
silnym stezeniem sody lub amoniaku).

« Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym wypadku
odpowiadac za naruszenie przez uzytkownika
podstawowych zasad czyszczenia i higieny.

KONSERWACJA

« Przed jakakolwiek naprawg czesci elektrycznych,

nalezy bezwzglednie wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

« Sprawdzac regularnie stan uszczelek lub

pierscieni oraz poprawne funkcjonowanie

zabezpieczen.

- Konserwacja i sprawdzian akcesoriéw powinny by¢

wykonywane bardzo starannie, gdyz przygotowywane

wyroby zawieraja $rodki korozyjne (kwas cytrynowy, itp.).

« Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilania

lub wtyczka sg uszkodzone, jezeli urzadzenie nie

funkcjonuje poprawnie lub zostato w jakikolwiek

sposdb uszkodzone.

- W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek anomalii,

nalezy koniecznie zgtosic sie do Serwisu Naprawczego.
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GRATULUJEMY NABYCIA
MicroMix’

Nowy model MicroMix® uzupetnia game mikserow
recznych Robot-Coupe. Zostat on zaprojektowany
do przygotowywania matych porcji potraw. Dtugos¢
podstawy wynosi 165 mm. Umozliwi Panstwu
tatwe sporzadzenie wielu potraw dzieki dostepnym
akcesoriom:
1. Trzepaczka emulgujaca
sosy, kremy, majonezy, wszystkie potrawy
wymagajace napowietrzenia...
2. N6z miksujacy
zupy, zupy kremowe, purée z warzyw, warzywa
gotowane itp.
Funkcja zmiany predkosci umozliwia dostosowanie
predkosci urzadzenia do rodzaju przygotowywanej
potrawy oraz zapewnia rozruch z mata predkoscia w
celu ograniczenia rozpryskiwania.
Urzadzenie jest dostarczane wraz z uchwytem
$ciennym, zapewniajacym tatwe przechowywanie.
Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje
opracowane dla zapewnienia uzytkownikowi
maksymalnych korzysci z inwestycji.

Przed wiaczeniem ia nalezy b
przeczytad niniejszg instrukcje.

URUCHAMIANIE
URZADZENIA

* PORADY ELEKTRYCZNE

To urzadzenie Il kategorii (podwéjna izolacja)
jest zasilane za pomoca jednofazowego pradu
zmiennego i nie wymaga uziemienia. Silnik typu
uniwersalnego jest przeciwzaktéceniowy.
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Instalacja powinna by¢ zab a przez

wylacznik réznicowy i bezpiecznik 10 A.

Wymagana jest jednofazowa normalizowana

wtyczka 10/16 A.

Przed podtaczeniem do sieci, nalezy sprawdzic,

czy rodzaj pradu instalacji elektrycznej odpowiada
dzajowi na plytce sy lizacyjnej

r )
silnika.
Urzadzenie jest dostarczane z jednofazowa wtyczkg
wmontowang do przewodu zasilania.

URUCHAMIANIE

* URUCHAMIANIE

1. Podtaczy¢ urzadzenie do
sieci zwracajac uwage, aby nie
nacisnac¢ przycisku (BC).

2. Zanurzy¢ urzadzenie w
naczyniu roboczym.

3. Wcisnac przycisk sterowania
(BC). Mikser zaczyna
funkcjonowac.

4. W celu zatrzymania pracy
urzadzenia, nalezy uwolnic¢
przycisk sterowania (BC).

* URUCHAMIANIE W TRYBIE
REGULACJI OBROTOW

Dokonac operacji podanych w punktach od 1 do 4.

5. Zmieni¢ predkos¢ silnika przekrecajac pokretto (MV)
w kierunku mini lub maxi w zaleznosci od wymaganej
predkosci.

Zalecana funkcja emulgowania:
minimalna predkos¢ 2500 obr./min
Pozycja (5).

Funkcja noza: predkos¢ od 1500 do
14000 obr./min.

WYSOKOSC USTAWIENIA

Dla zapewnienia najlepszej
ergonomii pracy zaleca
sie trzymanie urzadzenia
jedna reka, natomiast druga
przytrzymywanie pojemnika.
Urzadzenie nalezy trzymac
w pozycji lekko pochylonej,
zwracajac uwage, aby dzwon
nie dotykat dna zbiornika.

W celu unikniecia odpryskow, nalezy ciagle
sprawdza¢, czy dzwon jest wystarczajaco zanurzony,
a otwory wentylacyjne zespotu silnikowego nie sg w
kontakcie z ptynem.

W celu optymalnej wydajnosci, rami¢ miksera
powinno by¢ zanurzone do %3 diugosci.

Urzadzenie mozna trzymac jedna reka za uchwyt, a
druga, zwolniona reka, przytrzymywac ewentualnie
pojemnik.

MONTAZ
& DEMONTAZ

* FUNKCJA NOZA

Montaz przewodu na zespole

- Upewnic sig, Ze urzadzenie nie jest podfaczone.

- Wiozy¢ catkowicie czes¢ gwintowang @ podstawy
do uchwytu ® w obudowie silnika.

- Przekreci¢ przewod w kierunku oznaczonym strzatka
(patrz rysunek), az do lekkiego zblokowania.



7
5

\&

Zdej ie pr du z zespotu silnik 9

- Upewnic sie, ze urzadzenie nie jest podfaczone.

- Przekreci¢ podstawe w kierunku przeciwnym do
kierunku montazu az do catkowitego odkrecenia.

Demontaz noza i przyrzadu do emulgowania

- Aby bezpiecznie zdemontowac narzedzia nalezy
trzymac urzadzenie chroniac reke albo blokada noza,
albo ochronng rekawica lub gruba $cierka.

- Za pomocg przyrzagdu do demontazu odkreci¢ wat
napedowy.

-Po odkreceniu watu napedowego néz lub
akcesorium do emulgowania zostaje uwolnione i
mozna je umyc.

Montaz noza i przyrzadu do emulgowania

-W celu bezpiecznego montazu akcesoriow
wprowadzi¢ akcesorium do dzwonu, a nastepnie
przytrzymac za pomoca przyrzadu blokujgcego.

- Za pomoca tego przyrzadu dokreci¢ wat napedowy
az do uzyskania lekkiego zaci$niecia.

PRZYRZAD BLOKUJACY

AKCESORIUM
DO EMULGOWANIA

Stopa

PRZYRZAD DO DEMONTAZU

23

Akcesorium do emulgowania i néz mozna zde-
montowac i w tatwy sposéb umy¢, co zapewnia
zachowanie doskonatej higieny oraz prostg obstuge.

PRZYRZAD BLOKUJACY

Noz

Stopa 2}
PRZYRZAD DO DEMONTAZU

HIGIENA

Sprzet powinien by¢ czysty na wszystkich etapach
produkgji.

Przed przystapieniem do przygotowywania innego
rodzaju produktu, urzadzenie nalezy doktadnie umyc¢
przy uzyciu $rodkéw czyszczaco-odkazajgcych.

¢ UWAGA: NIGDY NIE UZYWAC CZYSTEGO
SRODKA JAVEL

- Rozpusci¢ doktadnie srodek czyszczaco-odkazajacy
zgodnie z podanymi na opakowaniu wskazéwkami
producenta.

- W razie potrzeby, dobrze wyszorowac.

- Pozostawic na czas dziatania.

- Dokfadnie optukac.

- Doktadnie wytrzec¢ za pomoca specjalnej szmatki.

CZYSZCZENIE

A UWAGA

Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
przez ostroznos¢ wylaczy¢ urzadzenie z sieci
(ryzyko porazenia pradem).

Po uzyciu miksera w goracych potrawach nalezy
schtodzi¢ stope miksujaca pod zimna woda przed
jej zdemontowaniem.

Po zakonczeniu obrébki umy¢ natychmiast stope
miksujaca i akcesoria, aby nie dopuscic¢ do przyklejenia
sie produktow spozywczych.

* ZESPOL SILNIKOWY
Nigdy nie ¢ zespotu silnik go w wodzie.
Czyscic przy pomocy wilgotnej szmatki lub gabki.

* PODSTAWA | DZWON

Mozliwe sg dwa sposoby czyszczenia.

© Uproszczony sposob czyszczenia

- Zanurzy¢ stope miksujaca w pojemniku, najlepiej z
goraca wodg, i wigczy¢ urzadzenie na kilka sekund w
celu usuniecia z urzadzenia i dzwonu ewentualnych

pozostatosci procesu produkcyjnego.
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- Nastepnie, nalezy koniecznie wytaczy¢ urzadzenie i
uwazac, aby woda nie przedostata do ramienia.

* Kompletny sposdb czy

- Wytaczy¢ koniecznie urzadzenie z sieci.

- Sptukac stope miksujaca ciepta woda z kranu nie
Zzanurzajac jej.

-Zdemontowac urzadzenie zgodnie z zalecana
procedurg (strona 87).

- Oczysci¢ wszystkie czesci unikajac stosowania zbyt
agresywnych srodkéw czyszczacych.

- Po umyciu, doktadnie wysuszy¢ wszelkie czesci w
celu unikniecia ewentualnego utlenienia.

Nalezy zawsze obchodzi¢ si¢ z nozem z nalezytg
ostroznoscia, poniewaz jest on bardzo ostry.

* NOZ | AKCESORIUM DO EMULGOWANIA

N6z i akcesorium do emulgowania mozna zdja¢
ze stopy miksujacej, co utatwia doktadne umycie
urzadzenia.

Po umyciu noza i akcesorium do emulgowania nalezy
zawsze doktadnie wytrze¢ ostrze lub narzedzie,

aby zapobiec ewentualnemu utlenianiu.

Nalezy sprawdzi¢, czy uzywany detergent
jest przystosowany do czesci z tworzywa
sztucznego. Niektére zbyt alkaliczne srodki
czyszczace nip. o silnym stezeniu sody i

) nie s przy do niek-
torych tworzyw sztucznych i moga je szybko
zniszczyd.

KONSERWACJA

*NOZ

Wynik krojenia zalezy gtéwnie od stanu ostrzyi
ich zuzycia. N6z ulega bowiem zuzyciu i nalezy
go od czasu do czasu wymieni¢ w celu uzyskania

niezmiennej jakosci produktu koricowego.

* AKCESORIUM DO EMULGOWANIA

Jakos¢ potrawy zalezy przede wszystkim od stanu
akcesorium do emulgowaniu i stopnia jego zuzycia.
Nalezy wymienia¢ go okresowo dla zapewnienia

optymalnej jakosci produktu gotowego.

Sprawdzi¢ okresowo:

-Stan szczelnosci uszczelek przycisku.
Nie powinno by¢ na nich zadnego sladu
pekniecia, gdyz nie zapewniatoby to
szczelnosci.

- Stan korpusu miksera. Nie powinno by¢ na
nim zadnego $ladu peknigcia, ani zadnej
szczeliny umozliwiajacej dostep do czesci
elektrycznych.

BEZPIECZENSTWO

N6z i ostrza sg narzedziami tnacymi. Nalezy
ostroznie sig¢ nimi postugiwac.

Miksery reczne ROBOT-COUPE sa wyposazone w
system bezpieczenstwa sktadajacy sie z:

- zabezpieczenie przed niezamierzonym uruchomieniem.
 Zabezpieczenia sterowania
System ten zapobiega przypadkowemu urucho-
mieniu urzadzenia. Prawidlowe uruchomienie
urzadzenia wymaga bowiem weci$nigcia oby przycisku
sterowania. Sposéb uruchamiania urzadzenia jest
podany w paragrafie URUCHAMIANIE (strona 86).

DLA PRZYPOMNIENIA

Nie nalezy nigdy uzywadc urzadzenia
w przypadku uszkodzonej membrany
uszczelniajacej lub korpusu.

Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikow roboczych.

Nigdy nie uruchamia¢ p g d (nie

zanurzonego w sktadnikach).

Przed przystapi do d zu stopy
jacej up: ¢ sig, ze urza, ie jest

odlaczone od zasilania.

Wskazane jest lekko przechyli¢ urzadzenie, aby
upewnic sie¢ czy dzwon nie jest w kontakcie z
dnem naczynia.

PROCEDURA KONTROLNA W
PRZYPADKU ZATRZYMANIA
PRACY URZADZENIA

Najpierw nalezy doktadnie okresli¢ przyczyne

zatrzymania pracy urzadzenia.

* W przypadl
z sieci.

przerwy w lub wylaczenia



-Uruchomi¢ ponownie urzgdzenie zgodnie z
procedura uruchamiania (patrz strona 86).

* W przypadku nieustalonej przyczyny

- Uwolni¢ przycisk sterowania (BC).
- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci.
- Sprawdzic:

- zasilanie,

-wolne obroty noza w dzwonie (zablokowanie

przez sprzet kuchenny),
- stan przewodu zasilania,

-swobodne obroty noza w dzwonie (brak
zatarcia). Aby to zrobi¢ zdemontowac podstawe
z obudowy silnika i sprawdzi¢ recznie obroty

wyjscia watu.

W przypadku nie wymienionej usterki, nalezy sie
zglosi¢ do sprzedawcy lub przekaza¢ urzadzenie

do serwisu posprzedaznego.

DANE TECHNICZNE
Silnik Predkos¢ (obr./min.) Napiecie (A)
230V/50 Hz 14000 11
240V/50 Hz 14000 11
220V/60 Hz 14000 10
120 V/60 Hz 14000 19

-Informacje dotyczace mocy znajduja sie na

tabliczce znamionowej.
© Predkosci:
Trzepaczka/ urzadzenie
emulgujace: zalecana predkos¢ do
2500 obr./min Pozycja (5).
N6z miksujacy: predkos¢ od 1500 do
14000 obr./min

© Dlugosé: 410 mm
© Kabel: spiralny
® Masa netto: 1,07 kg

* Masa wraz z opakowaniem: 1,44 kg

* WYMIARY (mm)

68

165

* WYSOKOSC USTAWIENIA

Zaleca sie umiesci¢ urzadzenie na stabilnej

ptaszczyznie.

* POZIOM HALASU

Poziom ciagly cisnienia akustycznego podczas pracy
na biegu jatowym urzadzenia jest nizszy od 70 dBa.

NORMY

Powotac sie do oswiadczenia o zgodnosci na stronie
83.
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robot@coupe® MicroMix N* de série / Serial number
index | Piéce/Part | Désignation Description
o1 89 211 KIT ETANCHEITE BOUTON VV VIS+CACHE VIS MicroMix MicroMix CAP KNOB + VV SWITCH+SCREW+CAP SCREW KIT
02 *27 358 PIED MicroMix COMPLET MicroMix COMPLETE FOOT
03 89 213 KIT COUTEAU + OUTIL EMULSIONNEUR MicroMix MicroMix BLADE + EMULSIFIER TOOL KIT
04 89 214 | VENTILATEUR MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix VENTILATOR + SCREW + CAP SCREW
05 89 215 PLAQUE MOTEUR MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix MOTOR PLATE + SCREW + CAP SCREW
06 89 216 | SUPPORT MOTEUR MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix MOTOR SUPPORT + SCREW + CAP SCREW
07 89 217 CAGE D'ACCOUPLEMENT MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix COUPLING FRAME + SCREW + CAP SCREW
08 89 218 | VIROLE MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix FERRULE + SCREW + CAP SCREW
09 89 242 KIT FIL DE TERRE MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix EARTH WIRE KIT + SCREW + CAP SCREW
10 89 219 | CARTER MOTEUR MicroMix + VIS + CACHE VIS MicroMix MOTOR CASING + SCREW + CAP SCREW
11 89 220 KIT POIGNEE {G+D) + CONDUIT MicroMix +VIS + CACHE VIS MicroMix HANDLE({L+R)KIT+AIR DUCT +SCREW +CAP SCREW
12 89 221 SUPPORT MURAL MicroMix MicroMix WALL SUPPORT
13 89 222 QUTIL DE DEMONTAGE MicroMix MicroMix DISMOUNT TOOL
Index Désignation Description
A PLATINE CIRCUIT BOARD
B CABLE D'ALIMENTATION POWER CORD
M MOTEUR MOTOR
Machine Voltage A B M
34900 89224
34 900 ZAF 230/50/1 89 246
34906 89223 89 251
34902 89 249
24 901 240/50M1 89 248 89 225
34 904 BRA 89 247
34 904 220/60/1 89 243 89224
34908 89248
34 905 120/60/1 89 244 89 250 80 245
34 909 100/50-60/1 89 254 89 253

Maj : 01/2015 | REV: ¢



MicroMix

SCHEMA ELECTRIQUE

120V/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz - 240V/50Hz 1~
ELECTRIC DIAGRAM

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

7 Seulement sur modéles 120V

Only on 120V version

“ Gibt es nur fir den 120V

Frangais English Deutsch
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robot p coupe’

Head Office, French,
Export and Marketing Department:
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex- France
Tel.: 01 43988815 - Fax: 01 437436 26
Email: infernafional@robot-coupe.com

Delegacién comercial en Espaiia:
Riera Figuera Maior, 43
08304 Mataré (Barcelona)
Tel.: (93) 741 10 23 - Fax: (93) 741 1273

Email: robot-coupe@robot-coupe.e.telefonica.net

Sel

Clients Belgique
26, Rue des Hayettes
6540 Mont Saine-Gene
Tel.: (071) 59 32 62
Fax : (071) 59 36 04
Email : info@robot-coupe.be:

Robot-Coupe ltalia srl
Via Stelloni Levante 24/a
40012 Calderara di Reno (BO)
Tel: 05172 68 10 - Fax: 051 72 68 12
Email: info@robot-coupe.it

www.robot-coupe.com
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