Wspieramy gastro od kuchni
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Profesjonalne okapy
gastronomiczne

Oferta okapow dostepna w liniach:

EASY Line

Jak dziatamy?

Ustalenie zalozen i budzetu

Zaczynamy od oméwienia Twojej wizji i planéw
inwestorskich: ustalamy zakres prac i ustug
projektowych, a takze weryfikujemy dostepna
dokumentacje architektoniczna oraz branzowa.
Jesli masz ochote, zapraszamy Cie do fabryki

DriveVENT
Economic

Stalgast, gdzie szczegétowo poznasz mozliwoéci
spersonalizowania Twojej inwestycji.

Audyt obiektu

Sprawdzamy lokal lub projekt: weryfikujemy
L] mozliwosci dostosowania go do Twoich wymagan

START LI n e i analizujemy infrastrukture techniczng obiektu.

Koncepcja projektowa

Otrzymujesz zatozenia koncepcyjne projektu,

ktére uwzgledniaja Twoje wymagania, mozliwosci

lokalu, wymagania sprzetowe, a przede wszystkim

ergonomie i efektywnosc¢ pracy Twojej kuchni oraz

zespotu.

(A jilproj jzi
Spotykamy sie w dogodnej dla obu stron formie

i terminie, by przedstawi¢ Ci zatozenia opracowanej
koncepcji projektu i upewnic sie, ze wyczerpuja Twoje
potrzeby i wymagania. Zbieramy tez Twoje uwagi,

a nastepnie aktualizujemy zatozenia i dokumentacje.

Zobacz katalogi
Stalgast w wers;ji
online

Zatwierdzenie projektu przez inwestora

To moment, w ktérym Ty moéwisz ,TAK", a my
wciskamy gaz do dechy, by przygotowac Twoja
kuchnie wedtug ustalonych zatozen.

Projekty technologii kuchennych

Zobacz jak B
pracujemy
z projektami 3D

Projekt i kosztorys inwestorski

Na tym etapie otrzymujesz kosztorys inwestorski,
wykaz wyposazenia technologicznego i wizualizacje
3D wybranych lub kompleksowych rozwigzan
technologicznych.

Wytyczne dla branz projektowych
Przygotowujemy peten zestaw wytycznych
instalacyjnych (wod-kan, elektryka, wentylacja,
budowlane, gazowe). Wspieramy Cig takze

w nadzorze nad realizacjq tych prac, aby
zminimalizowac ryzyko wystapienia kosztownych
btedéw. Projekt mozemy uzgodnic z rzeczoznawca
ds. sanitarno-higienicznych, zeby zapewnic¢ sprawny
odbiér lokalu przez Sanepid.

Zaméwienie u dystrybutora i montaz
Zamawiasz wyposazenie u lokalnego Partnera
Stalgast, ktéry zapewni Tobie dostawe i montaz
wyposazenia zgodnie z projektem.

Szkolenie i serwis

Wiele sposréd Twoich sprzetéw wymaga umiejetnej
obstugi i pielegnaciji, dlatego nasi doradcy ze Stalgast
Chefs przeszkolg Twoj zespot tak, by praca na sprzecie
byta jak najbardziej efektywna. W razie awarii,
wszystkimi sprzetami (w trakcie i po gwarancji)
zaopiekuje sie nasz Zespot Serwisowy Stalgast

lub Partner Serwisowy.

stalgast.com

Made in Poland
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START Line

Podstawowe rozwigzania

Szeroki wybér okapéw, aby idealnie dopasowac sie do Twojego lokalu. To podstawowa linia,
wyrézniajgca sie bogatym typoszeregiem i réznymi konfiguracjami.

Okapy START Line przeznaczone s3 dla matej i Sredniej gastronomii, bez opracowywania
skomplikowanych projektow instalacji wentylacyjnej. Dedykowane do wspotpracy
z wentylatorami wyciggowymi i nawiewnymi.

Mozliwos$¢ zamontowania filtréw labiryntowych
400x500 mm i 500x500 mm wykonanych

ze stali nierdzewnej o skutecznosci filtracji
powietrza na poziomie 70% dla czasteczek

- kompensacyjne o $rednicy do 8 pm

- indukcyjno-kompensacyjne

i Okap w réznych konfiguracjach:
- wyciggowe

- indukcyjne

Przygotowane do tatwego montazu
- kondensacyjne i uruchomienia bezpos$rednio po instalacji.
- kondensacyjno-kompensacyjne

2 Mozliwos¢ zamontowania o$wietlenie LED
i+ W catosci wykonane ze stali nierdzewnej o klasie odpornosci IP68 z wigcznikiem
oswietlenia

Idealnie sprawdzajg sie we wspotpracy z urzadzeniami (str. 46 - 47):

i liniami grzewczymi

piecami konwekcyjno-parowymi

piecami do pizzy

o

kottami i patelniami wychylnymi

@ zmywarkami

i innym wyposazeniem dedykowanym
dla matej i $redniej gastronomii

Sprawdz petna
oferte mebli
ze stali nierdzewnej

START Line

Podstawowe rozwigzania

DOSTEPNE MODELE OKAPOW PRZYSCIENNYCH W LINII START Line:

206 - Okap przyscienny 207 - Okap przyscienny 208 - Okap przyscienny
SKRZYNIOWY TRAPEZOWY SKOSNY

1

212 - Okap przyscienny 213 - Okap przyscienny 214 - Okap przyscienny
INDUKCYINY KOMPENSACYINY INDUKCYJNO-
KOMPENSACYINY

1040 - Okap przyscienny 1041 - Okap przyscienny
KONDENSACYJNY KONDENSACYJNO-
KOMPENSACYJNY
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START Line START Line

Podstawowe rozwigzania Podstawowe rozwigzania

212 Okap indukcyjny skrzyniowy, przyscienny
Okapy w catosci wykonane ze stali nierdzewnej.
Mozliwosé produkcji okapow ze stali AlISI 304

Okapy przyscienne i centralne o konstrukcji
skrzyniowej

Dostepne krocce wyciggowe o srednicy 100 mm, 150 mm,
160 mm, 200 mm, 250 mm, 300 mm, 315 mm

Dostepne krocce nawiewne o srednicy Mozliwoéé zamdwienia
100 mm, 150 mm, 200 mm, 250 mm . .
filtréw labiryntowych typu B
400x500 mm i 500x500 mm
wykonanych ze stali nierdzewnej
o skutecznosci filtracji
powietrza na poziomie 70% dla
czasteczek o srednicy do 8 pm.
Badania wykonane zgodnie

z VDI2052-1 oraz potwierdzone

certyfikatem

Wysokos¢ okapéw 450 mm

llo$¢ powietrza nawiewanego dla okapow
indukcyjnych przysciennych od 76 do

403 m3/h przy przeptywie powietrza 2 m/s
zalezna od szerokosci okapu

Szerokos¢ od 1000 do 5000 mm,

Przy szerokosci powyzej 2900 mm
konstrukcja okapu dzielona jest na
skrecane ze sobg segmenty z potagczonymi
komorami wyciggowymi

Rynienka ociekowa z kro¢cem
spustowym

llo$¢ powietrza wywiewanego dla okapdw
indukeyjnych przysciennych od 1100 - 5800 m3/h przy
spadku ci$nienia 100Pa zalezna od szerokosci okapu

Mozliwos¢ zmdwienia oswietlenia

LED zgodnego z PN EN 12464-1

o klasie odpornosci IP68 z wigcznikiem
oswietlenia

* wiecej informacji technicznych na str. 56
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START Line

Przyktady wykorzystania i dobdér wymiaréw
okapoéw skrzyniowych i trapezowych

Okapy przyscienne

min. szer. okapu =a1l +1+a2
min. gt. okapu=b +g

min. szer. okapu =a1l +1+a2
al | a2 b1 g b2 min. gt. okapu = b1 + g+ b2

a1/a2 = min. 350 mm; wymiar od krawedzi skrajnie ustawionego (P i L) urzadzenia grzewczego do krawedzi
bocznej okapu,
vy, b/b1/b2 = min.350 mm; wymiar od krawedzi najbardziej wysunigtego do przodu z linii urzadzenia grzewczego
= - do krawedzi frontu okapu; w przypadku piecéw konwekcyjno-parowych, kottéw warzelnych, patelni
O wychylnych lub innych urzadzen emitujgcych duze ilosci pary i ciepta, sugerowany odstep b wynosi
— min.500 mm,
< h = 2000 mm; wysoko$¢ montazu okapu mierzona od posadzki do dolnej krawedzi frontu okapu,
| = dtugosé ciggu urzadzen grzewczych,

g = gtebokosc¢ najbardziej wystajgcego/ych poza obrys linii urzadzenia grzewczego

46 Profesjonalne okapy gastronomiczne

START Line

Przyktady wykorzystania i dobdér wymiaréw
okapow skosnych

Okapy przyscienne

-

O H

min. szer. okapu =al +1+a2
min. gt. okapu=b +g g b

al | a2

[ T e

min. szer. okapu=atl+l+a2 l l
min. gt. okapu = b1 + g+ b2 b1 [¢] b2 al | a2

a1/a2 = min. 350 mm; wymiar od krawedzi skrajnie ustawionego (P i L) urzadzenia grzewczego do krawedzi
bocznej okapu,
1y, b/b1/b2 = min.350 mm; wymiar od krawedzi najbardziej wysunigtego do przodu z linii urzgdzenia grzewczego
= - do krawedzi frontu okapu; w przypadku piecéw konwekcyjno-parowych, kottéw warzelnych, patelni
O wychylnych lub innych urzadzen emitujacych duze ilosci pary i ciepta, sugerowany odstep b wynosi
— min.500 mm,
< h = 2000 mm; wysoko$¢ montazu okapu mierzona od posadzki do dolnej krawedzi frontu okapu,
I = dtugosé ciagu urzadzen grzewczych,

g = glebokos¢ najbardziej wystajgcego/ych poza obrys linii urzadzenia grzewczego
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208 Okap wyciggowy przyscienny skosny

START Line

Rysunki techniczne
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START Line

Specyfikacja techniczna

OKAPY PRZYSCIENNE 212 SPECYFIKACIA TECHNICZNA

1LOSC FILTROW

stgk?ls'é losé 502]xm500 400mxn5100
w [nfm] segmentSW 6ooms/h] - [500m/h]
1000 1 1 1 1100
1100 1 2 0 1200
1200 1 2 0 1200
1300 1 0 3 1500
1400 1 1 2 1600
1500 1 2 1 1700
1600 1 3 0 1800
1700 1 0 4 2000
1800 1 1 3 2100
1900 1 2 2 2200
2000 1 3 1 2300
2100 1 4 0 2400
2200 1 1 4 2600
2300 1 2 3 2700
2400 1 3 2 2800
2500 1 4 1 2900
2600 1 5 0 3000
2700 1 2 4 3200
2800 1 3 3 3300
2900 1 4 2 3400
3000 2 4 2 3400
3100 2 6 0 3600
3200 2 6 0 3600
3300 2 0 8 4000
3400 2 0 8 4000
3500 2 2 6 4200
3600 2 2 6 4200
3700 2 4 4 4400
3800 2 4 4 4400
3900 2 6 2 4600
4000 2 6 2 4600
4100 2 8 0 4800
4200 2 8 0 4800
4300 2 2 8 5200
4400 2 2 8 5200
4500 2 4 6 5400
4600 2 4 6 5400
4700 2 6 4 5600
4800 2 6 4 5600
4900 2 8 2 5800
5000 2 8 2 5800
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OSWIETLENIE

llos¢ lamp LED Moc os$wietlenia
[szt] W]
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A - maksymalna ilos¢ powietrza wywiewanego z okapu przy spadku ci$nienia 100Pa [m3/h]
B - minimalna ilos¢ kr6¢céw wyciagowych dla max. ilosci powietrza wywiewanego [szt]

C - minimalna $rednica kré¢céw wyciggowych dla max. ilosci powietrza wywiewanego [mm]
D - maksymalna wartos¢ powietrza nawiewanego indukcyjnego przy przeptywie 2m/s [m3/h]

E - minimalna ilo$¢ kré¢cow nawiewnych dla max. llosci powietrza nawiewanego [szt]
F - minimalna srednica kr6écéw nawiewnych dla max. llosci powietrza nawiewanego [mm]
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